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3. ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA

3.1 JUSTIFICATIVA

O Conselho Mundial de Estudos do Conselho Mundial de Viagens e
Turismo (WTTC), por meio de estudos constatou que o turismo contribui com 9,5%
para aumento da economia global. No Brasil, o impacto resultou em 9,2% do Produto
Interno Bruto (PIB), que representa 443,7 bilhdes de reais gerados pela atividade
(MINISTERIO DO TURISMO, 2014).

Em 2014, o Ceara recebeu 3.141.406 turistas, gerando receita de 5.624,7
milhdes de reais, impacto de 11% do PIB (SETUR, 2014). No Estado, o turismo
expande-se a partir do Programa de Ag¢do para o Desenvolvimento do Turismo do
Nordeste (PRODETUR-NE), fase I e II, e PRODETUR Nacional. Segundo o Banco do
Nordeste, o PRODETUR tem como objetivo:

Contribuir para o desenvolvimento socioecondmico do Nordeste do Brasil
por meio do desenvolvimento da atividade turistica. Especificamente, o
Programa contemplou iniciativas do setor publico em infraestrutura basica e
desenvolvimento institucional, voltadas tanto para a melhoria das condigdes
de vida das populagdes beneficiadas quanto para a atragdo de investimentos
do setor privado ligados ao turismo (BNB, 2005, p.5).

A atividade turistica ¢ relevante aos aspectos econdmico, social, cultural e
politico, o que desperta interesse das instdncias dos Governos Federal, Estadual e
Municipal, que investem macigamente no setor. Esse aumento de investimentos gera a
criacilo de novos programas, com destaque para: ‘“Programa Nacional de
Regionalizagdo do Turismo”.

Em 2008, foram investidos mais de R$ 1 bilhdo no estado. E em 2010, cerca
de R$ 1,2 bilhdes destinados a ampliacdo e recuperagdao de rodovias estaduais e para
constru¢do e ampliacdo de infraestrutura de apoio ao turismo, como: Aeroporto
Internacional Pinto Martins, Aeroporto Dragdo do Mar e o Aeroporto Internacional de
Jericoacoara, situados nos municipios de Aracati e Cruz, respectivamente. Obras que
facilitardo o acesso de turistas aos litorais leste e oeste.

Dentre as obras para desenvolvimento do turismo, destacam-se Centro de
Eventos do Ceard, inaugurado em 2012, estrutura que contribui para maior visibilidade
do setor de evento no Estado; ampliacdo do Estadio Governador Placido Castelo, que

sediou a Copa do Mundo em 2014, além de receber espeticulos de artistas



internacionais como Paul Macctarney, Elton John, entre outros. Espagos que
possibilitam a realizacdo de eventos, e consequentemente, ameniza 0s impactos
negativos da sazonalidade durante a baixa estagdo. O Estado também estd prestes a
receber o Acquaruim, com previsdo para 2017. Obra que pretende revitalizar a area
situada proxima a Ponte Metdlica e Praia de Iracema, cartdes postais do Ceara.

Paralelo a estas agdes, o investimento em divulgacdo contribui para
alavancar a imagem do estado como um dos principais destinos turisticos do Nordeste.
Em 2012, a Secretaria de Turismo do Ceard (SETUR —CE) iniciou o Plano de
Marketing Turistico. De acordo com a SETUR, o plano ¢ consolidado a partir de
estudos de mercado, que permitirdo diretrizes para a divulgacdo de destinos cearenses
nos proximos dez anos, além de definir os métodos para a captacdo de turistas e de
eventos para o Estado (HOTELIER NEWS, 2012).

Diante da relevancia socioecondmica do turismo para o Ceard, faz-se
necessario que as instituigdes de ensino, ofertem cursos na area de turismo e
hospitalidade, com o intuito de capacitar profissionais para o mercado de trabalho,
capazes de exercer funcdes com qualidade, contribuindo para a imagem positiva e
aumento da demanda turistica no Estado.

Dessa forma, considerando o desenvolvimento do municipio de Acaral e
municipios do entorno, o Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara
— IFCE, Campus Acarat, propoe o Curso Técnico em Eventos, da area de Turismo e
Hospitalidade, a fim de capacitar profissionais que atendam a demanda do setor de
eventos e para o fortalecimento do eixo, que ja possui Curso Técnico Subsequente em
Restaurante e Bar.

O municipio de Acarau situa-se a 255 km de Fortaleza, com acesso pelas
rodovias: CE-085, BR-222, CE-354 e pelas BR 402 e 403. Sendo a primeira conhecida
como Rota do Sol Poente, que interliga a capital cearense a Jericoacoara, praia
conhecida mundialmente e que recebe milhares de turistas todos os anos. Os municipios
que faz entorno com Acarau sdo: Bela Cruz, Cruz, Itarema, Jijoca de Jericoacoara,

Marco e Morrinhos, que formam o Baixo Acarat (Figura 01).
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Figura 01: Mapa dos municipios do Baixo Acarai
Fonte: cns.saude.ce.gov.br

As atividades econdmicas do municipio sdo pesca, aquicultura, agricultura e
pecuaria. Destaca-se a producao de lagosta e camarao da costa negra, exportado para
varios paises da Europa. Devido a relevancia para economia da regido, Acarau realiza
todos os anos o Festival Internacional do Camardo, evento que em 2015, chega a 5?
edi¢do. Caracteriza-se como um dos principais eventos do municipio, com exposicdes,
palestras, concursos gastronomicos e shows artisticos. Diante disso, constata-se a
urgéncia em se ofertar curso nesta area.

Outros eventos de destaque no municipio sdo Carnaval, intitulado Acarau
Folia, realizado na Praga do Centenario. O evento oferece ao publico que compra os
abadés, atragdes locais e nacionais. E os Festejos de aniversiario do municipio,
comemorado no dia 31 de julho, realizado na Praga do Centenario, na tiltima semana do
més de julho, retine exposicdes e feiras que contemplam a agricultura familiar, desfile e
cleicdo da Miss Acarau, Festival de Quadrilha Junina e shows com atragdes locais ¢
nacionais.

O Curso Técnico em Eventos também contribuird com a capacitagdo de
profissionais ofertando a demanda de vagas de trabalho desta area no entorno. Segundo
Ministério do Turismo, o Ceara recebeu aproximadamente 143 mil turistas durante o
carnaval, destacam-se como principais polos receptores Fortaleza, Aquiraz, Aracati e
Jericoacoara. Estimou-se que o impacto econdmico foi de R$ 140 milhdes e o gasto per
capita de R$ 979 no estado, durante o periodo do Carnaval. De acordo com a Secretaria

de Turismo do Ceard, Fortaleza lidera a escolha dos turistas, com 99% de preferéncia.


http://cns.saude.ce.gov.br/index.php?option=com_content&view=article&id=24&Itemid=132

Em seguida aparecem Canoa Quebrada (89,5%), Jijoca de Jericoacoara (88,1%),
Cumbuco (85,3%), Porto das Dunas (88,2%), Praia das Fontes e Morro Branco (83,6%)
(O ACARAU, 2015).

O municipio de Jijoca de Jericoacoara ¢ classificado pelo Ministério do
Turismo como destino indutor. Jericoacoara ¢ conhecida mundialmente, recebendo
turistas o ano inteiro. O lugar para amenizar impactos da sazonalidade, também oferece
a demanda turisticas eventos, entre os quais: Jeri Sabor, Reveillon de Jericoacoara,
Festival de Cinema Digital, Jeri Sport Music Festival. Sendo mais um mercado de
trabalho para os egressos do Curso Técnico em Eventos atuarem.

Segundo Montes e Coriolano (2003), o turismo de eventos ¢ um dos
segmentos do turismo que mais cresce, apresenta como vantagens em relagdo a outros
segmentos: menor sensibilidade ao preco; viagens mais curtas, mais frequentes e em
meio de semana; menos sujeito a sazonalidade; prazo mais curto; menos sensivel a
recessoes; gasto médio € alto, em muitos casos as despesas sdos custeadas pela empresa,
assim o viajante pode usufruir outros atrativos no nucleo receptor. Eventos tém papel
fundamental na area de turismo, propiciando equilibrio ao mercado, uma vez que ocorre
na alta e média temporada; reduzir os impactos negativos em cendarios de crises.

O mercado de eventos no turismo exige profissionais capacitados. Dessa
forma, nos ultimos anos cresce o nimero de cursos nesta area, destinados a atender a
demanda em expansdo. As empresas investem em treinamento, qualidade e
padronizagdo. O publico-alvo € bastante exigente e especifico. Assim, o mercado de
trabalho est4 ligado, sobretudo, ao profissionalismo, seriedade e competéncia, além de
ser um segmento que busca diferenciais e criatividade.

Segundo Ansarah (1999, p.75),

(...) organizar ou sediar eventos tem se tornado uma forma de os
paises promoverem a sua imagem, de se apresentarem ao mundo
e de gerarem lucros para a cidade ou regido anfitrid (...) havera
uma explosao de festivais (musica, cinema, arte, entre outros) e
eventos esportivos, de comemoracdes histdricas e de feiras.

Observa-se assim, que o segmento de eventos contribui para promog¢ao da
imagem local, desenvolvimento econdmico, por meio da geragcdo de emprego e renda. O

turismo de eventos envolve numero significativo de agentes, tais como: estado e



municipio, entidades promotoras de eventos, midia, patrocinadores, empreendimentos
turisticos, melhoria e ampliacao de infraestrutura basica e turistica etc.

Segundo Cartilha de Segmenta¢do Turistica criada pelo Ministério do
Turismo, a area de eventos ¢ impulsionadora de movimento nacional e internacional
para realizacdo de eventos com finalidades e interesses diversos (BRASIL, 2006). Nesse
sentido, o Brasil vem despontando como destino de eventos e negdcios, principalmente
nas areas de telecomunicagdes, biotecnologia, financas, moda, esporte, entre outras.

O Brasil tem sediado eventos de repercussao nacional e internacional, como
ECO-92, Rio + 10, Férum Social Mundial, Copa do Mundo 2014, Rock in Rio. Em
2016, Jogos Olimpicos.

Por todos os motivos supracitados, considera-se de extrema importancia a
oferta de um Curso Técnico em Eventos no municipio de Acarat, tendo em vista os
beneficios, com destaque a oferta de profissionais qualificados ao mercado de trabalho e
desenvolvimento do potencial empreendedor, por meio da criacdo de empresas junior,
quando os alunos possam oferecer servicos de producdo de eventos as demais

coordenagdes de cursos do campus, proporcionando vivéncia na area.

3.2 OBJETIVOS DO CURSO

3.2.1 GERAL
e Capacitar profissionais de nivel técnico para desenvolver atividades relacionadas
a captacdo, planejamento e organizagdo de eventos, compreendendo o mercado

de eventos e suas interfaces entre os setores de turismo, hospitalidade e lazer.

3.2. 2 ESPECIFICOS

e Desenvolver competéncias e habilidades relacionadas ao planejamento,
organizacao e execucao de eventos;

e Atuar de acordo com as normas e padrdes de qualidade, respeitando a legislagao
vigente;

e Contribuir para o desenvolvimento socioecondmico da regido.

e Promover a capacidade empreendedora.



3.3 FORMAS DE ACESSO

O Curso Técnico Subsequente em Eventos ¢ destinado a estudantes
portadores de certificado de conclusdo do Ensino Médio ou equivalente. O acesso se da
por processo analise de historico escolar do aluno para o primeiro periodo do curso. O

curso sera ofertado no turno matutino.

3.4 AREAS DE ATUACAO

O profissional atuard nos procedimentos técnicos relacionados ao
planejamento e organizacdo de eventos, como: elaboracdo de projetos, captacgdo,
negociacdo, marketing, promog¢ao e avaliagcao de eventos.

Conforme o Catalogo Nacional de Cursos Técnico do MEC — Ministério da
Educagao, esse profissional deverd auxiliar e atuar na prospec¢ao, no planejamento, na
organizac¢do, na coordenacdo e na execucao dos servicos de apoio técnico e logistico de
eventos e cerimoniais, utilizando o protocolo e etiqueta formal. Deve ser capaz de
realizar procedimentos administrativos, financeiros e operacionais relativos a eventos,
recepcionar e promover servicos de eventos.

Deve ainda ser capaz de coordenar e organizar a area de alimentos e bebidas
de um evento, desde a organizacdo de banquetes, a produgdo de géneros alimenticios
servidos em eventos, controle higiénico-sanitario no armazenamento € manuseio de
alimentos e bebidas.

O profissional técnico em eventos podera atuar em hotéis que possuam
estrutura para eventos, empresas privadas organizadoras de eventos, institui¢des ligadas
ao setor publico, Convention and Visitors Bureau, empresas de alimentacdo que
organizem e executem eventos gastronomicos, espacos para eventos, como Centro de

Eventos do Ceara, entre outros.

3.5 PERFIL DO EGRESSO

Ao concluir o curso Técnico em Eventos o aluno devera esta apto a:

° Planejar e organizar eventos;
° Organizar os processos de um evento, envolvendo desde captagdo até
execucao;

° Recepcionar e promover servigos de eventos;
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° Produzir eventos turisticos, identificando as melhores estratégias de

negocio e desenvolvendo o processo de marketing de eventos;

° Coordenar e organizar a area de alimentos e bebidas de um evento, desde
a organizacdo de banquetes, producdo de géneros alimenticios servidos em
eventos, controle higiene e manipulacio e armazenamento e manuseio de

alimentos e bebidas.

3.6 METODOLOGIA DE ENSINO

A construcdo do Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Eventos ¢
planejada a partir de estratégias metodologicas, que possibilitardo condigcdes de
aprendizagem, que contribuam para permanéncia e éxito do discente durante o curso.

O fazer pedagodgico consiste no processo de constru¢do e reconstrucdo da
aprendizagem na dialética da intencdo da tarefa partilhada, em que todos sdo sujeitos do
conhecer e aprender, visando a constru¢do do conhecimento, partindo da reflexdo, do
debate e da critica, numa perspectiva criativa, interdisciplinar e contextualizada.

Para isso, € necessario entender que curriculo vai muito além de atividades
convencionais em sala de aula, uma vez que afeta direta ou indiretamente o processo
ensino-aprendizagem.

Nesta abordagem, o papel dos educadores ¢ fundamental para consolidar o
processo participativo, que permita ao discente desempenhar papel ativo de construtor
do proprio conhecimento, com mediacdo do professor. Por meio de atividades
integradoras como: debates, reflexdes, semindrios, momentos de convivéncia, palestras,
oficinas e trabalhos coletivos.

O curso também possibilitara ao aluno atividades técnicas, que contribuiram
para formacdo, por meio de aulas praticas em laboratdrio, essenciais para que o aluno
possa experimentar diferentes metodologias pedagogicas adequadas ao ensino. O
contato do discente com a pratica deve ser planejado, considerando os diferentes niveis
de profundidade e complexidade dos contetdos envolvidos, tipo de atividade, objetivos,
competéncias e habilidades especificas.

Inicialmente, o aluno deve ter contato com os procedimentos a serem
utilizados na aula pratica, realizada, simultaneamente, por toda a turma e acompanhada

pelo professor.
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No decorrer do curso, o contato do aluno com a teoria e a pratica deve ser
aprofundado por meio de atividades interdisciplinares, no caso deste curso a realizacdo
de evento ao final do curso. Atividade pratica que permitird ao aluno conhecer por meio
da pratica as fases para realizacdo de eventos.

A atividade interdisciplinar (Pratica Profissional, item 4.2) tera inicio no
primeiro semestre do curso quando discentes orientados pelos docentes, pesquisaram
sobre os temas transversais relevantes também para sua formac¢do como cidaddos ao
pesquisarem sobre a cultura afro-brasileira e indigena.

A atividade possibilita o estabelecimento de relagdes entre as disciplinas do
curso e entre ensino, pesquisa e extensdo. Para o planejamento e execu¢do do evento na
disciplina de Planejamento, Organizagdo e Pratica de Eventos, no segundo semestre. Os
discentes devem realizar pesquisa sobre o tema no primeiro semestre, configurando-se
como atividade de pesquisa. O evento realizado como atividade interdisciplina no
segundo semestre, apresenta-se como atividade de ensino, ja que possibilitara ao aluno
relacionar pratica com teoria. E extensdo quando o instituto recebe a comunidade local
para transmitir conhecimentos sobre temas transversais de relevancia para formagao do
cidadao.

A atividade interdisciplinar acontecera da seguinte maneira: quando alunos
realizarem o primeiro semestre do curso no primeiro semestre do ano, realizardo
pesquisas sobre a cultura afro-brasileira, para planejar para o segundo semestre evento
sobre a consciéncia negra, comemorada no dia 20 de novembro. E quando estes
ingressarem no segundo semestre letivo, realizardo pesquisa sobre cultura indigena e
realizardo, na semana do dia 18 de abril, evento que celebre a cultura indigena.

Ao final da disciplina de Planejamento, Organizacao e Pratica de Eventos,
os alunos devem entregar portfolio ao docente da disciplina, para arquivo na
coordenagao sobre a vivéncia do aluno durante o evento.

Os docentes também abordardo temas ligados ao meio ambiente,
despertando aos discentes reflexdes sobre a educacdo ambiental. Com intuito de formar
profissionais preocupados com a conservagdo dos recursos naturais. Estimulando a
criagdo de alternativas que amenizem o uso excessivo dos recursos, propondo a
reutilizagdo, reciclagem e reaproveitamento dos materiais durante a elaboragdo de
eventos. Pela disposicao das disciplinas na matriz do curso, observa-se que a

interdisciplinaridade ¢ possivel em cada atividade proposta no semestre em questao.
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Quanto a relagao do curso Técnico em Eventos com os demais cursos, ¢
possivel uma vez que os discentes também podem realizar praticas profissionais em
eventos realizados em outros cursos da instituicdo. Como ja acontece com os discentes
do curso Técnico em Servico de Restaurante e Bar, também do eixo de Turismo e
Hospitalidade, que realizam praticas ligadas a atividades de eventos, devido a disciplina
de Pratica de Eventos, nos eventos da instituigao.

Alguns eventos que os discentes participaram foram: recepcionista de
eventos de colacdo de grau do campus, Semana do Meio Ambiente (2011), Arraia do
IFCE — Campus Acarat (17, 2* e 3" edi¢do atuaram na organizagdo e barracas juninas).
A partir da 4* edi¢do os discentes atuaram nas barracas juninas. Além de outros eventos,
como colaboragdo na organizacdo do evento I Onda da Fisica, Semana da Biologia,
Semana da Pesca e Universo IFCE. Além de eventos externos, como o Festival
Internacional do Camarao.

Estes sdo exemplos de parcerias que existem entre o curso Técnico em
Servigo de Restaurante e Bar ¢ que pode ser aplicado ao curso Técnico em Eventos,
também do mesmo eixo.

O objetivo € capacitar profissionais com autonomia intelectual e moral,
tornando-os aptos a atuarem no mercado de trabalho exercendo cidadania e
contribuindo para a sustentabilidade ambiental.

Assim, considerou-se estratégias metodologicas capazes de abordar
questdes, como: atividades complementares e paralelas com foco no desenvolvimento
sociocultural e desportivo do aluno (atividades intercalasse, gincanas, atividades
artisticas e culturais, politicas e sociais, etc.), iniciagdo cientifica e tecnologica,
programas académicos consistentes, programa de extensdo, visitas técnicas, eventos
cientificos.

Com isso, observa-se que a metodologia adotada propicia condi¢des para
que o educando possa vivenciar e desenvolver competéncias: cognitiva (aprender a
aprender); produtiva (aprender a fazer); relacional (aprender a conviver) e pessoal

(aprender a ser).
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4. ORGANIZACAO CURRICULAR

O Curso Técnico em Eventos esta estruturado em dois semestres letivos,
compostos por disciplinas, com atividades tedricas e praticas (praticas de laboratoério,
visitas técnicas, aulas de campo, trabalhos de campo, etc.), visando contribuir para a
formagdo profissional com qualidade e capaz de atender as exigéncias do mercado de
trabalho.

As cargas horarias das disciplinas do Curso Técnico em Eventos encontram-
se devidamente estabelecidas na matriz curricular a seguir e nos programas de unidades
didaticas — PUD, dispostos no item 4.6 deste documento.

Com objetivo de aprimorar os conhecimentos tedricos os alunos também
realizardo durante o curso Praticas Profissionai. Atividade interdisciplinar que sera

abordada no item 4.2.

4.1 MATRIZ CURRICULAR

MATRIZ CURRICULAR CURSO TECNICO EM EVENTOS
IFCE - Campus Acaraa
SEM Disciplina Professor CH CH
Semestral Semanal
| Fundamentos do Rosaline 40 5
Turismo e Hospitalidade
Servigos de Alimentos e Armando 40 5
Bebidas
Ermelinda
Espanhol 40 2
Candida
Inglés I 40 2
Etica Profissional e Elisangela
~ . 40 2
Relagdes Interpessoais
Técnicas de Camila
Comunicacio Oral e 40 2
Escrita
Gastronomia para Gabriele 40
Eventos 2




Amauricia
Introdugao a Eventos 40 2
Cledinardo
Matematica Aplicada 40 2
Diego
Informatica Béasica 40 2

Contabilidade Aplicada Ney 40 02

Cerimonial e Protocolo Gabriele 40 02
Amauricia

Planejamento, 20 04

Organizacdo e Pratica

de Eventos

Empreendedorismo Rachel 40 02

Saude, Higiene e Max 40 02

Seguranca do Trabalho

Estudo de Bebida Armando 40 02

Marketing de Eventos Amauricia 40 02

Lazer e Animagao Emerson 02
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4.2 PRATICA PROFISSIONAL

Os discentes do curso Técnico em Eventos realizardo durante o curso fardo
atividades interdisciplinares configuradas como Pratica Profissional. A carga horéria
sera de 40h, que corresponde a pratica de eventos, no PUD de Planejamento,
Organizag¢do e Pratica de Eventos. Em que o aluno devera exercitar a realizagdo de
eventos, seja qual for a sua tipologia, atuando nas fases de concepgdo, planejamento,
organizacao e execucao de eventos.

O evento de conclusdo do curso contemplardo os componentes curriculares
obrigatdrios que possibilitardo ao aluno o conhecimento e compreensao de sua origem,
como: a investigacao sobre as culturas afro-brasileiras e indigenas. Como citado no item
3.6.

Ao final do curso o aluno deve entregar a coordenacdo para arquivamento
(portfolio) que por meio de fotos e textos explique a trajetoria discente no curso. A
formatacdo do documento serd abordada pelo docente da disciplina de Comunicagao
Oral e Escrita.

A atividade contemplaré ensino, pesquisa e extensdo, promovendo ao aluno
alinhar teoria e pratica. Durante o primeiro semestre do curso os alunos pesquisaram
sobre os temas a serem abordados durante o evento. Estudo que contribuird no
planejamento e execucdo do evento no segundo semestre do curso. Onde os alunos
promoverdo evento que tera como publico comunidade académica e local.

A pratica profissional do discente serd complementada, por meio de
participacdo em eventos ligados ao setor de Comunicacdo e Eventos do Campus
Acarau. O discente podera atuar como recepcionista, auxiliar no planejamento e
execug¢do dos eventos. Ao final, o aluno recebera declaragdo de participagdo no evento,
especificando a fungdo desempenhada. Para formalizar a parceria, sera criado
documento que especifique esta relacdo entre coordenagdo e setor de Comunicacao e
Eventos.

O discente também devera relatar esta pratica, inserindo-a em outro topico

no Portfolio de Pratica Profissional a ser entregue e arquivado na coordenacdo do curso.
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4.3 AVALIACAO DO PROJETO DO CURSO

A avalia¢do do projeto pedagdgico tem como objetivo acompanhar as agdes
e as atividades realizadas por docentes, técnicos e discentes, tendo como objetivos
propostos a descentralizacdo das decisdes, a construgdo e a manutencdo de vinculo
educacdo-sociedade. Dessa forma, acompanhamento e avaliagdo devem legitimar acdes
de implantacdo de mudangas e melhorias necessarias.

Serao trabalhadas conscientizacdo e disponibilidade por parte de todos os
que fazem o curso - docente, técnico e discente -, como pilares para agdes que
possibilitem a concretiza¢do das propostas.

O acompanhamento e a avaliacdo serdo aplicados no ambiente de atuacao de
todos os integrantes: sala de aula, estdgios, visitas técnicas, seminarios, atividades
complementares, defesas e apresentagdes de trabalhos de término de curso, praticas e
nas relagdes entre docentes, discentes e técnicos.

Os meios e instrumentos utilizados na avaliacdo do projeto do curso serdo:
registro das agdes em livro especifico e adequado, acompanhamento por parte dos
orientadores em sala, questiondrios, entrevistas, autoavaliacdes, apresentacdes de
trabalhos, semindrios de avaliacdo, relatorios, etc., que servirdo como mensuragdo da
funcionalidade do projeto, fornecendo dados que embasem as agdes corretivas
direcionando-as para o cumprimento dos objetivos tracados para o curso.

Quanto a periodicidade, deverdo ser utilizadas avaliagdes sistemadticas e
continuadas, com espagos para uma reflexdo critica e autocritica do desempenho do
curso e de seus integrantes, estando essas atividades devidamente registradas e
documentadas para servir de suporte para as avaliacdes subsequentes. Assim, a cada
ano, apos o egresso de cada turma, docentes, discentes e técnicos administrativos
ligados diretamente ao curso Técnico e Eventos se reunirdo para analise e reavaliacdo

do PPC do curso.

4.4 AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

Neste plano do Curso Técnico de Nivel Médio em Eventos, considera-se a
avaliagdo como um processo continuo, sistematico e cumulativo. Nesse processo, sao

assumidas as funcOes formativa e somativa de forma integrada ao processo ensino-
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aprendizagem, as quais devem ser utilizadas como principios orientadores para a
tomada de consciéncia das dificuldades, conquistas e possibilidades dos estudantes.
Igualmente, deve funcionar como indicadores na verificagdo da aprendizagem, levando

em consideracao o predominio dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

A proposta pedagdgica do curso prevé atividades avaliativas — seminarios,
visitas técnicas, pratica profissional, instrumentos que possibilitam a avaliacdo integrada
e processual que funcionem como instrumentos colaboradores na verificagdo da

aprendizagem, contemplando os seguintes aspectos:

e Adocdo de procedimentos de avaliagdo continua, sistematica e cumulativa, que

devem ser aplicados durante o processo;
e Prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos;
Inclusdo de atividades contextualizadas e interdisciplinares;
e Manuten¢do de didlogo permanente com o aluno, com atendimentos individuais

(assisténcia  psicopedagdgica), para levantamento de problemas e
encaminhamento para a orientacdo pedagogica, cujos resultados devem ser

devidamente registrados em livro especifico e adequado a situacao;

Defini¢ao de conhecimentos significativos;

Divulgac¢ao dos critérios a serem adotados na avaliacao;

Exigéncia dos mesmos critérios de avaliagdo para todos os alunos;

Divulgacao dos resultados do processo avaliativo;

Estratégias cognitivas e metacognitivas como aspectos a serem considerados na

corre¢ao;
Incidéncia da corre¢@o dos erros mais frequentes
Importancia conferida as aptiddes dos alunos, aos seus conhecimentos prévios e

ao dominio atual dos conhecimentos que contribuam para a construcao do perfil

do futuro egresso.
A avaliagdo do desempenho ¢ feita processualmente durante as duas
etapas do semestre, considerando aspectos de assiduidade e aproveitamento. A
assiduidade diz respeito a frequéncia as aulas, aos trabalhos, aos exercicios de aplicacao
e as atividades praticas. O aproveitamento ¢ avaliado através de acompanhamento
continuo do estudante e dos resultados por ele obtidos nas atividades avaliativas. Os
critérios de verificacdo do desempenho académico dos estudantes sdo tratados pelo

Regulamento de Organizagao Didatica do IFCE — ROD.

E considerado reprovado na disciplina o aluno que ndo obtenha a média

minima de aproveitamento semestral e sua correspondente frequéncia minima no total
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de aulas e demais atividades programadas no semestre letivo. De acordo com o ROD, o
aluno que obtiver reprovacdo em trés ou mais disciplinas ficard retido no semestre
reprovado.

Como instrumentos de avaliagdo do desenvolvimento de competéncias e
aquisi¢do de habilidades, deverdo ser usados os seguintes critérios: trabalho de pesquisa
e/ou de campo (devem ser feitos durante todo o processo de aprendizagem); provas
subjetivas com andlise, interpretacdo e sintese; projetos interdisciplinares; resolucao de
situagdes-problema.

Os critérios de notas e médias esta pautado no Regulamento de Organizagdo
Didatica - ROD do IFCE:

Art. 9° - A avaliagdo da aprendizagem sera continua sistematica e cumulativa (...).

Art. 10 - Na avaliagdo, predominardo os aspectos qualitativos sobre os quantitativos

()

Paragrafo unico - O processo de avaliagdo sera orientado pelos objetivos, definidos

nos planos de cursos.

Art. 11 - As técnicas de avaliacdo da aprendizagem deverdo ser formuladas de
modo que levem o discente ao habito da pesquisa, a reflexdo, a criatividade e estimulem

a capacidade de autodesenvolvimento;

Art. 12 - A avaliagdo da aprendizagem se realizard mediante verificagdes
consistindo de provas, trabalhos em sala de aula e/ou em domicilio, projetos orientados,
experimentacdes praticas, entrevistas ou outros instrumentos, considerando uma

avaliagdo progressiva ao longo do semestre/ano.

Art. 13 - A sistematica de avaliagdo se desenvolvera em duas etapas, para o ensino
técnico e ensino técnico integrado e, em quatro etapas, para o ensino médio, ndo

havendo etapas na educagdo superior

Art. 26 - A nota do semestre serd a média ponderada das avaliagdes parciais,

devendo o discente obter, no minimo, média 6,0 para aprovagao.

Art. 28 - A aprovagdo do rendimento académico, por niveis de ensino, far-se-a

aplicando-se a formula abaixo:
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2X; + 3X,

X5 = z > 6,0

LEGENDA:
X: = Media do semestre
X =Meédia Final

AF = Avaliacao Final

Caso o aluno ndo atinja média 6,0 para aprovagdo, mas tenha obtido no semestre,
no minimo 3,0, fard prova de recuperagdo, que devera ser aplicada 72 horas, apds
divulga¢do da média semestral. A nota da prova de recuperagdo devera ser somada a
média semestral e dividida por 2 e devera ser igual ou superior a 5,0,para que o aluno

tenha aprovagdo. Veja formula:

X + AF
Xp=—"—— =250

LEGENDA:
X: = Média do semestre
¥r =Media Final

AF = Avaliacao Final

No processo de avaliagdo da aprendizagem, deverdo ser usados os seguintes

Instrumentos:

e Trabalho de pesquisa e/ou de campo com apresentacao escrito/ oral
e Provas objetivas e subjetivas com analise, interpretacdo e sintese;

e Provas praticas;
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e Simulacdes de guiamento;
® Resolucao de situagdes-problemas (exercicios que abordam a necessidade do
curso).
As questdes sdo construidas a partir de reunido entre docentes de disciplinas
especificas com docentes de disciplinas basicas - matemadtica, comunicacao oral e
escrita, informatica e contabilidade. Criando situacdes-problemas focadas a realidade do

discente.

4.5 DIPLOMA

O IFCE outorgara Diploma de Técnico em Eventos aos discentes que
concluirem com éxito a carga horaria total de 800 horas e apresentacdo do certificado de

conclusdo do ensino médio.

4.6 PROGRAMAS DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: FUNDAMENTOS DE TURISMO E HOSPITALIDADE

Carga Horadria: 40 horas
Numero de Créditos: 02
Codigo pré-requisito:
Semestre: 1°

Nivel: Técnico

EMENTA

Evolugao historica do turismo. Tipologia do Turismo. Mercado turistico. Politica de turismo.
Planejamento turistico. Hospitalidade.

OBJETIVOS

® Conhecer a evolucao histdrica do turismo;

® Conhecer os fundamentos da atividade turistica através dos conceitos, tipologia e
terminologia;

® Visualizar os impactos do turismo;

® Compreender a importancia do planejamento turistico.

® Entender o mercado turistico e suas caracteristicas em um mundo globalizado.

® Conhecer a politica de turismo do Brasil.

® Compreender a importancia da hospitalidade.

PROGRAMA
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industrial, fogdo doméstico de 2 bocas, batedeira
industrial, forno industrial, geladeiras, freezeres,
mesas de trabalho.

Ambos o0s espagos contam com utensilios de
cozinha como: facas, tdbuas de corte, panelas,
pratos, travessas, assadeiras, bacias, talheres etc. e
sao utilizados conforme a necessidade do
professor.
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