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1. PLANO DE CURSO

Razdo Social: Instituto Federal de Educacédo Ciéncia e Tecnologia

Nome de Fantasia: IFCE

Esfera administrativa: Federal

Enderecgo: Rua Teofilo Pinto, 200; Bairro: Farias Brito
Aracati— CE. CNPJ: 10.744.098/0021-99, CEP: 62800-000
Telefone/Fax: (88) 3303 1000

E-mail de contato: mairanobre@ifce.edu.br

Site: www.ifce.edu.br/aracati

HABILITACAO QUALIFICACAO

1. Habilitacéo Técnico em Aquicultura
Carga Horaria das disciplinas | 1.240 horas
Carga horéria do estagio 300 horas
Carga horéria total 1.540 horas
Sistema de carga horaria 1 crédito=20h

Rua Tedfilo Pinto, 200, Farias Brito - CEP: 62800-000, Aracati-CE, Fone/Fax: (088) 3303 1000
Home—page: www.ifce.edu.br/aracati



http://www.ifce.edu.br/aracati

2. INFORMACOES GERAIS

A aquicultura € o cultivo de organismos aquaticos, implicando a intervencdo do
homem no processo de criacdo para aumentar a producao, em operagdes como reproducéo,
estocagem, alimentacdo, protecdo contra predadores etc. (FAO, 1990).

Desde 1970, este segmento produtivo vem crescendo a uma taxa media anual de
9,2%, comparados com somente 1,4% da pesca extrativa e 2,8% do cultivo de animais
terrestres (FAQ, 2002).

Segundo dados da FAO (2008), no ano de 2006 foram produzidos 2.326.413
toneladas de tilapias e outros ciclideos. Nesse ano, esse grupo de espécies cultivadas se
encontra em nona colocacdo, que em ordem crescente esta abaixo das diversas outras
plantas aquaticas, excluindo as algas verdes (2.485.868 t), dos camardes (3.164.384 t),
moluscos, com excecdo dos mexilhdes e vieiras (4.310.488 t), ostras (4.714.215), outros
peixes de agua doce (4.916.328 t), algas vermelhas (5.129.274 t), algas pardas (7.442.179 t)
e das carpas (20.525.641 t), sendo este ultimo o organismo aquatico mais cultivado no
mundo, sendo a China também o maior produtor mundial do mesmo (FAO, 2008).

Excluindo as plantas aquéticas, no ano de 2006, o extrativismo de organismos
aquaticos foi liderado pela China, com um volume total de 17.092.146 t, representando
18,58% do total mundial, e com relacdo ao cultivo desses organismos, também se verifica a
lideranca da China, com um volume total de 34.429.122 t, representando 66,65% do total
mundial. Vale salientar que nesse ano, o total mundial capturado e produzido desses
organismos aquaticos foi de 91.994.321 t e 51.653.329 t, respectivamente, onde o principal
organismo capturado foi a anchoveta, Peruvian anchovy.

O Brasil apresentou um volume de captura de 779.113 toneladas. Para as plantas
aquaticas, o total mundial capturado e produzido em 2006 foi de 1.143.273 t e 15.075.612 t,
respectivamente (FAO, 2008). No ano de 2006, com relagdo ao cultivo de organismos
aquaticos, excluindo as plantas, do total produzido, 29.853.863 t foram obtidas a partir da
agua doce (57,80%), 17.670.776 t em agua salgada (34,21%) e 4.128.690 t em agua salobra
(7,99%) (FAO, 2008).
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2.1. Producéo pesqueira e aquicultura no Brasil

No ano de 2006, o Brasil produziu 271,7 toneladas de organismos aquaticos,
representando 0,41% do total mundial. Com relacdo as regides do Brasil, a maior captura
ocorreu no Sul, apresentando 249.987,5 t e 168.249,5 t para a pesca marinha e continental,
respectivamente. Para todo o Brasil, o total capturado foi 779.112,5 t. Com relacdo a
aquicultura, a maior produtora foi a regido Nordeste em se tratando da maricultura, com um
total de 63.750,5 t ja em relagdo a aquicultura continental maior produgdo foi na regido Sul
com 62.823,5 t.

O Cearéa capturou um total de 16.552 t e 10.576 t para a pesca marinha e continental,
respectivamente, e producdo total de 22.000 t e 17.180 t para a maricultura e aquicultura
continental, respectivamente. Nesse ano, 0 Ceara ocupou a segunda coloca¢do quanto a
maricultura (27,32% do total brasileiro) e a primeira coloca¢do quanto a aquicultura
continental (8,9% do total brasileiro).

Ainda no ano de 2006, a espécie mais produzida foi a tilapia do Nilo, Oreochromis.
niloticus, com um volume de 71.253,5 t (26,23% do total brasileiro), apresentando um
crescimento de 9,86% entre os anos de 2003 e 2006. Em segundo lugar se encontrou o
camarao da espécie Litopenaeus vannamei, com 65.000 t (23,92%) (IBAMA, 2008).

A aquicultura na regido Nordeste do Brasil estd hoje representada principalmente pelo
cultivo de tilapia do Nilo, O. niloticus e do camardo marinho L. vannamei (NUNES,
PARSONS, 2000).No entanto, no Estado ha potencial para outras atividades aquicolas
como a ostreicultura (cultivo de ostras) e a algocultura (cultivo de algas).

Desta forma, o Instituto Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia vem, através do
Curso Técnico em Aquicultura, promover uma educagdo tecnoldgica de qualidade,
utilizando a socializagdo do conhecimento em areas vocacionais para atividades aquicolas

acima citadas.
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3. ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA

3.1. Justificativa

O cenério aquicola cearense apresenta grande potencial de desenvolvimento,
possuindo excelentes condi¢cdes ambientais para o cultivo de peixes, camarfes e moluscos.
No Municipio de Aracati, litoral leste do estado do Ceara e localidades vizinhas, o cultivo
de organismos aquaticos tem grande importancia socioecondmica, sobretudo a atividade de
carcinicultura, portanto torna-se necessario a implantacdo de cursos técnicos que possam
qualificar mao de obra que venha suprir a demanda do setor produtivo.

No setor produtivo, incluindo a atividade de aquicultura, um dos principais fatores
que limitam e dificultam o pleno desenvolvimento é a caréncia de pessoal técnico
especializado, capaz de exercer uma exploracdo sustentavel dos recursos aquaticos e,
principalmente, buscar meios alternativos de producéo, seja pela diversificacdo das espécies
cultivadas, ou pelo melhor aproveitamento do pescado.

A partir desse contexto, desde 2010, o IFCE Campus Aracati apresentou a
comunidade o Curso Técnico em Aquicultura acreditando que a oferta de um curso dessa
natureza pode contribuir com a formacgéo de profissionais qualificados e capazes de atuar
nas mais diversas areas relacionadas a aquicultura.

A implantacdo do referido curso ira proporcionar a geracdo de empregos e renda,
contribuir para a melhoria da qualidade de vidas das populagGes ribeirinhas e possibilitar
uma melhor gestdo dos recursos pesqueiros naturais, incentivando seu aproveitamento

sustentavel e responsavel.
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3.2. Objetivos do curso

3.2.1. Geral
Formar Técnicos de Nivel Médio na area de aquicultura visando a sua insercdo no
mercado de trabalho, em uma atividade ambientalmente sustentavel e geradora de emprego

e renda.

3.2.2. Especificos

» Promover a educacdo profissional de nivel técnico através da construcdo de
competéncias e habilidades exigidas pelo mercado na area da aquicultura;

» Disponibilizar para 0 mercado a prestacdo de servi¢os qualificados no cultivo de
organismos aquaticos;

» Treinar técnicos capazes de implantar, organizar e gerenciar atividades e se¢coes
em empresas e instituicdes publicas e privadas ligadas a aquicultura;

» Contribuir para melhorar o perfil sécio-econémico da regido através da
formacédo de técnicos em aquicultura altamente qualificados;

» Incentivar a formacdo de profissionais em uma area que estd em pleno

desenvolvimento no setor de produgéo de alimento.
3.3. Formas de acesso
O ingresso no Curso Técnico em Aquicultura dar-se-a através de processo seletivo
(divulgado em edital através do site www.ifce.edu.br/aracati) destinado a selecionar alunos

gue tenham concluido o ensino médio ou o 1° ano deste nivel de ensino, assim sendo, de

forma concomitante.

3.4. Areas de atuagio

O Técnico em Aquicultura podera atuar nas seguintes areas:
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e Fazendas de cultivo de organismos aquaticos desenvolvendo atividades nos
laboratdrios de reproducédo, larvicultura e engorda de camardes, peixes e moluscos;

e Empresas de processamento e beneficiamento de pescado;

e Atuar nas andlises de 4gua no decorrer de um ciclo de cultivo;

e No preparo de tanques e viveiros para o cultivo.

3.5. Perfil esperado do futuro profissional

O aluno ao concluir o Curso Técnico em Aquicultura deveré esta habiltado:

1) Para trabalhar em instituicbes pulblicas e privadas do setor aquicola, nos
laboratérios de reproducdo, larvicultura e engorda ou de forma autbnoma como
empreendedor;

2) Atuar no cultivo de peixes, camardes, ostras, mexilhdes, ras e algas, preparando
tanques e viveiros para o cultivo;

3) Realizar o monitoramento da qualidade da agua do ambiente de cultivo;

4) Trabalhar no ajuste das tabelas de alimentacdo das espécies cultivadas,
acompanhando seu desenvolvimento e sanidade;

5) Atuar nas empresas de beneficiamento do pescado, desenvolvendo produtos e

subprodutos provenientes do setor produtivo.

3.6. Metodologia

O fazer pedagoOgico consiste no processo de construcdo e reconstrucdo da
aprendizagem na dialética da intencdo da tarefa partilhada, em que todos sdo sujeitos do
conhecer e aprender, visando a construcdo do conhecimento, partindo da reflexdo, do
debate e da critica, numa perspectiva criativa, interdisciplinar e contextualizada.

Para isso € necessario entender que Curriculo vai muito além das atividades
convencionais da sala de aula, pois é tudo que afeta direta ou indiretamente 0 processo
ensino-aprendizagem, portanto deve considerar atividades complementares tais como
iniciacdo cientifica e tecnologica, programas académicos consistentes, programas de
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extensdo, visitas técnicas, eventos cientificos além de atividades culturais, politicas e
sociais, dentre outras desenvolvidas pelos alunos durante o curso.

Nesta abordagem, o papel dos educadores é fundamental para consolidar um processo
participativo em que o aluno possa desempenhar papel ativo de construtor do seu proprio
conhecimento, com a mediacdo do professor, o que pode ocorrer atraves do
desenvolvimento de atividades integradoras como: debates, reflexGes, seminarios,
momentos de convivéncia, palestras e trabalhos coletivos.

Em um curso dessa especificidade, assim como as demais atividades de formacao
académica, as aulas préticas e de laboratério sdo essenciais para que o aluno possa
experimentar diferentes metodologias pedagdgicas adequadas ao ensino de Tecnologia. O
contato do aluno com a préatica deve ser planejado, considerando os diferentes niveis de
profundidade e complexidade dos contetidos envolvidos, tipo de atividade, objetivos,
competéncias e habilidades especificas. Inicialmente, o aluno deve ter contato com os
procedimentos a serem utilizados na aula prética, realizada, simultaneamente, por toda a
turma e acompanhada pelo professor.

No decorrer do curso, 0 contato do aluno com a teoria e a pratica deve ser
aprofundado por meio de atividades que envolvem a criacdo, 0 projeto, a construcdo e
analise, e os modelos a serem utilizados. O aluno também devera ter contato com a anélise
experimental de modelos, através de iniciagdo cientifica.

Para formar profissionais com autonomia intelectual e moral, tornando-os aptos para
participar e criar, exercendo sua cidadania e contribuindo para a sustentabilidade ambiental,
cabe ao professor do Curso Técnico em Aquicultura organizar situacdes didaticas para que
0 aluno busque através de estudo individual e em equipe, solugdes para os problemas que
retratem a realidade profissional do técnico. A articulacdo entre teoria e pratica assim como
das atividades de ensino, pesquisa e extensdo deve ser uma preocupagdo constante do
professor.

Dessa forma, a metodologia devera propiciar condi¢des para que o educando possa
vivenciar e desenvolver suas competéncias: cognitiva (aprender a aprender); produtiva

(aprender a fazer); relacional (aprender a conviver) e pessoal (aprender a ser).
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4. ORGANIZACAO CURRICULAR

A organizacdo curricular do Curso Técnico em Aquicultura, Eixo Tecnologico
Recursos Naturais do Instituto Federal de Educagdo Ciéncia e Tecnologia — IFCE esta
estruturado em 4 semestres, de acordo com a matriz curricular. As disciplinas constantes
em cada semestre serdo constituidas de atividades teoricas e praticas (praticas de
laboratdrio, visitas técnicas, aulas de campo, trabalhos de campo, etc.) visando contribuir
para formacdo de perfil profissional com qualidade capaz de atender as exigéncias do
mercado de trabalho.

O curso funcionara nos turno da manha e tarde. Em ambos os turnos, as aulas terdo
duracdo de 60 minutos, tendo quatro horas/aulas diarias para cada turma, de segunda a
sexta-feira, com excecdo das aulas praticas que poderdo ser realizadas em contra turno ou
nos sébados letivos, estabelecidos de acordo com o calendério escolar anual do Instituto
Federal de Educacgéo Ciéncia e Tecnologia — IFCE, Campus Aracati.

O sistema de matricula sera semestral e, obedecerd, o Regulamento de Organizacao
Didatica— ROD.

A cada semestre letivo do Curso Técnico em Aquicultura serdo ofertadas 30 vagas
para 0 processo seletivo.

As cargas horarias das disciplinas e do estadgio do Curso Técnico em Aquicultura
encontram-se devidamente estabelecidas na matriz curricular abaixo e nos planos das
disciplinas a seguir, sendo esta a matriz unificada dos Cursos Técnicos em Aquicultura do
IFCE, de acordo com a portaria No. 026/2015/PROEN, de 29 de abril de 2015:
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4.1. Matriz curricular
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Semestre Disciplina Créditos | Horas
Portugués 4 80
Informatica 2 40
Matematica 2 40
Quimica 2 40

1 Biologia Aquatica 4 80
Higiene e Seguranca do Trabalho 2 40
Educacdo Ambiental 2 40
Introducdo a Aquicultura 2 40

Total 1° Semestre 20 400
Extensdo Pesqueira e Aquicola 2 40
Qualidade de Agua na Aquicultura 2 40
Fisiologia de Organismos Aquaticos 2 40
Fundamentos de Economia e Comercializagao 2 40

2 Enfermidades em Organismos Aquéticos
Cultivados 4 80
Construcges para Aquicultura 2 40
Legislacdo Aplicada a Aquicultura 2 40
Beneficiamento do Pescado 4 80

Total 2° Semestre 20 400
Aquicultura Marinha 2 40
Carcinicultura 4 80
Aquicultura Continental 2 40

3 Tilapicultura 4 80
Controle de Qualidade do Pescado 4 80
Producdo de Alimento Vivo para Aquicultura 2 40
RelagBes Interpessoais e Etica 2 40

Total 3° Semestre 20 400

4 Empreendedorismo 2 40

Estagio Supervisionado 15 300
Total 4° Semestre 17 340
TOTAL DO CURSO 77 1540

11



4.2. Percurso de formacao

ENSINO MEDIO

PROCESSO
SELETIVO

CURSO TECNICO EM
AQUICUTURA

SEMESTRE | | SEMESTRE II | SEMESTREIIl [| SEMESTRE IV

ESTAGIO
SUPERVISIONADO

TECNICO EM
AQUICULTURA

4.3. Estagio

O estagio curricular supervisionado € obrigatério para os alunos do Curso Técnico em
Aquicultura e podera iniciar no 3° semestre do curso. O estagio tem por objetivo propiciar
conhecimentos praticos na area de formacdo profissional. O estdgio sera realizado

prioritariamente, em empresas ou instituicdes conveniadas que atuem na area de aquicultura
ou éareas afins.
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O estagio terd critérios definidos no Regulamento do Estigio Supervisionado e no
Regimento Escolar, observando a Lei N° 11.788, de 25 de setembro de 2008 e demais
regulamentacfes existentes, sendo planejado, executado, acompanhado e avaliado para
propiciar a complementacao do processo de aprendizagem.

O aluno trabalhador que comprovar exercer fungdes correspondentes as competéncias
profissionais a serem desenvolvidas, a luz do perfil profissional de conclusdo do curso,
podera ter o tempo de trabalho aceito como parte da atividade de estagio curricular
supervisionado obrigatério mediante analise da coordenacdo do curso e cumprimento das
atividades avaliativas do estagio.

O aluno serd encaminhado para o estagio através da carta de referéncia emitida pelo
Instituto Federal do Instituto Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia — IFCE. A
supervisdo do estagio ficara a cargo da empresa que recebe e a orientacao ficara a cargo de
um professor-orientador.

O professor-orientador sera indicado, a cada mddulo, pelo coordenador do curso,
cabendo-lhe:

e Auxiliar o aluno, em consonancia com o supervisor de estagio, na elaboragao do seu
Plano de Atividades do estagio Supervisionado; avaliar e aprovar o Relatério de
Acompanhamento do Estagio apresentado pelo aluno, de acordo com o curriculo e o
programa do curso;

e Assistir ao aluno na unidade concedente, durante o periodo de realizacéo do estagio;

e Assegurar a compatibilidade das atividades desenvolvidas no estdgio com o
curriculo do curso;

e Realizar a avaliacdo final do estagiario através do relatorio final do estagio.

A avaliacdo do estagiario ocorrerd em 3 (trés) etapas, nas quais o avaliador emitira
nota considerando:

a) A compatibilidade das atividades desenvolvidas com o curriculo do Curso e com o Plano
de Estagio;

b) A qualidade e a eficacia na realizacao das atividades;

c) A capacidade inovadora ou criativa, demonstrada através das atividades desenvolvidas,
bem como a capacidade de se adaptar, socialmente, ao ambiente.
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A primeira etapa da avaliacdo deverd ocorrer na unidade concedente do estagio,
com as participacdes do professor orientador e do supervisor do estagiério; A segunda etapa
da avaliacdo ocorrera no Instituto Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia com a
participacdo do estagiario e do professor orientador; A terceira etapa da avaliacdo sera
efetuada através da entrega do Relatério de Estagio Curricular Supervisionado ao
professor-orientador, que procedera a andlise e corre¢do. O relatério de estadgio deverd

demonstrar a construcdo de competéncias necessarias ao perfil de conclusdo do curso.

4.4, Critérios de aproveitamento de estudos e certificacdo de conhecimentos

No Curso Técnico de Nivel Médio em Aquicultura o aproveitamento de estudos e a
certificacdo de conhecimentos adquiridos através de experiéncias vivenciadas, previamente

ao inicio do curso, sdo tratados pelo Regulamento da Organizacdo Didatica do IFCE.

4.5. Avaliacao do projeto do curso

A avaliacdo do projeto pedagdgico tem como objetivo acompanhar as acdes e as
atividades realizadas de docentes, técnicos e discentes envolvidos, visando atingir os
objetivos propostos para 0 curso, a descentralizacdo das decisbes, a construcdo e a
manutencdo do vinculo educacdo-sociedade. Dessa forma, o acompanhamento e a avaliacdo
dever&o legitimar as a¢des de implantagéo e as mudangas e melhorias aplicadas.

Serdo trabalhadas a conscientizacdo e a disponibilidade por parte de todos os que
fazem o curso, ou seja, o docente, o técnico e o discente, como pilares para as a¢Ges que
pretendemos concretizar.

O acompanhamento e a avaliagdo serdo aplicados no ambiente de atuacdo de todos 0s
integrantes: sala de aula, estagios, visitas tecnicas, seminarios, atividades complementares,
praticas, nas relacbes entre docentes, discentes e técnicos. Os meios e instrumentos
utilizados na avaliagdo do projeto do curso serdo: questiondrios, entrevistas, auto-

avaliacOes, apresentacOes de trabalhos, seminérios de avaliacéo, relatdrios etc., que serviréo
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como mensuracgdo da funcionalidade do projeto fornecendo dados que embasem as agoes
corretivas direcionando-as para 0 cumprimento dos objetivos tracados para o curso.

Quanto a periodicidade, deverdo ser utilizadas avaliagcGes sistematicas e continuadas,
com espacos para uma reflexdo critica e autocritica do desempenho do curso e de seus
integrantes, estando essas atividades devidamente registradas e documentadas para servir

de suporte para as avaliagdes subsequentes.

4.6. Avaliacao de aprendizagem

O presente plano do Curso Técnico de Nivel Médio em Aquicultura considera a
avaliacdo como um processo continuo e cumulativo. Nesse processo, sdo assumidas as
funcbGes diagndstica, formativa e somativa de forma integrada ao processo ensino-
aprendizagem, as quais devem ser utilizadas como principios orientadores para a tomada de
consciéncia das dificuldades, conquistas e possibilidades dos estudantes. Igualmente, deve
funcionar como indicadores na verificacdo da aprendizagem, levando em consideracao o
predominio dos aspectos qualitativos sobre 0s quantitativos.

A proposta pedagdgica do curso prevé atividades avaliativas que funcionem como
instrumentos colaboradores na verificacdo da aprendizagem, contemplando os seguintes
aspectos:

e Adocdo de procedimentos de avaliacdo continua e cumulativa;

¢ Prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos;

¢ Incluséo de atividades contextualizadas;

e Manutencéo de didlogo permanente com o aluno;

e Definicdo de conhecimentos significativos;

e Divulgacéo dos critérios a serem adotados na avalia¢do;

e Exigéncia dos mesmos critérios de avaliacdo para todos os alunos;

¢ Divulgacéo dos resultados do processo avaliativo;

e Estratégias cognitivas e metacognitivas como aspectos a serem considerados na
correcao;

¢ Incidéncia da corre¢do dos erros mais frequentes;
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¢ Importancia conferida as aptiddes dos alunos, aos seus conhecimentos prévios e ao
dominio atual dos conhecimentos que contribuam para a construcdo do perfil do
futuro egresso.

A avaliacdo do desempenho escolar é feita por disciplina por bimestre, considerando
aspectos de assiduidade e aproveitamento. A assiduidade diz respeito a frequéncia as aulas,
aos trabalhos escolares, aos exercicios de aplicacdo e as atividades praticas. O
aproveitamento escolar é avaliado através de acompanhamento continuo do estudante e dos
resultados por ele obtidos nas atividades avaliativas.

Os critérios de verificacdo do desempenho académico dos estudantes sdo tratados

pelo Regulamento de Organizacao Didatica do IFCE.

4.7. Diploma

O aluno recebera o Diploma de Técnico em Aquicultura o qual sera expedido somente

mediante de certificado de conclusao de Ensino Médio.

4.8. Ementas e bibliografias das disciplinas

SEMESTRE I

Portugués (80 horas)

Ementa: Leitura e producdo de textos de diferentes géneros e tipos textuais. Elementos de
coesdo e coeréncia textuais. Estudo e pratica da norma culta, enfocando a nova ortografia
da lingua portuguesa, a concordancia e a regéncia, a colocacdo pronominal e 0s aspectos
morfossintaticos, semanticos e pragmatico-discursivos da lingua portuguesa.

Conteudo Programatico
-Texto
Nocoes de texto
Funcdes da linguagem
Elementos de construgdo do sentido: coesdo, coeréncia, adequagdo ao contexto
comunicativo, informatividade
Clareza e precisao
-Tipos de textos e géneros textuais
As sequéncias textuais
Os géneros textuais
Aspectos estruturais, linguisticos e pragmatico-discursivos
-Estudo e préatica da norma culta
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Ortografia e acentuacao
Concordancia e regéncia
Pontuacao
-Redacéo técnico-cientifica
Oficio, memorando, carta, e-mail oficial, relatério, resumo e artigo cientifico.

Bibliografia

BECHARA, E. Moderna gramatica portuguesa. Rio de Janeiro: Lucerna, 2001.
CEGALLA, D. P. Novissima Gramatica da Lingua Portuguesa. Séo Paulo: Companhia
Editora Nacional, 2008. 696 p.

CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T. C. Texto e interacdo. S3o Paulo: Editora Atual, 2000.
352p.

FERREIRA, R. M. Correspondéncia comercial e oficial: com técnicas de redacéo. S&o
Paulo: Atica, 2004. 238 p.

KOCH, I. V. Linguagem e Argumentacdo. A inter-acdo pela linguagem. 3% ed. S&o
Paulo: Contexto, 1997.

PLATAO, F. S.; FIORIN, J. L. Para entender o texto: leitura e redacdo. S&o Paulo:
Atica, 2007. 431 p.

Informatica (40 horas)

Ementa: Introducdo a informatica. Sistemas componentes de um computador: hardware e
software. Sistema Operacional e ambiente de trabalho com interface gréfica. Utilizacdo de
editores de texto. Utilizacdo de planilhas eletronicas. Utilizacdo de editores de
apresentacdo. Rede mundial de computadores e acesso a internet.

Conteudo Programatico
-Historico da informatica: origem e evolucdo dos computadores.
-Elementos basicos de um computador
Tipos de computadores
Componentes basicos: hardware e software
-O sistema operacional Windows e Linux
Tipos de Sistemas Operacionais
Principais programas oferecidos pelos Sistemas Operacionais;
-O editor de texto Word ou Writer
Introducdo e caracteristicas dos editores de texto.
Comandos para criagdo de documentos e manipulacéo de arquivos
Formatacao direta: Fonte, paragrafo, tabulacdes, borda e sombreamento.
Configuracdo de pagina: Margens, tamanho do papel, se¢des e colunas
Cabecalho e rodapé, notas de pé de pagina, anotagdes, marcas de revisdo
Insercdo de objetos: Molduras, figuras, Equaces, gréficos e desenhos;
Formatacao com estilos e modelos
Impresséo de arquivos e Mesclagem de arquivos (mala direta).
Digitacéo e formatacao de textos segundo normas da ABNT
A planilha de célculo Excel ou Calc
Introducdo a planilhas eletronicas
Nocdes de calculo com enderegos fixos e relativos
Uso de formulas: matematicas, estatisticas e logicas
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Principais funcdes
Formatacdo e impresséo da planilha
Gréficos e bancos de dados.

-Os geradores de slides Power Point ou Impress
Introducdo e caracteristicas dos editores de apresentacao.
Inserindo textos
Inserindo marcadores e numeradores
Criando slides mestres
Inserindo imagens, som e video
Inserindo efeitos de animacéo
Inserindo tabelas e graficos

-Internet: Internet Explorer e Mozilla
Noc0es de redes de computadores
Introducéo a internet
Métodos de acesso
Intranet, Extranet e Internet
Navegacdo na Web
Barra de enderegos
Principais ferramentas de buscas

Bibliografia

MANZANO, A. L. N. G.; MANZANO, M. I. N. G. Informética Basica. 7. ed. Erica,
2007.

MICROSOFT. Manual do Windows 98, 2000 e XP.

MICROSOFT. Manual do Excel.

MICROSOFT. Manual do Word.

MORIMOTO, C. E. Linux, Entendendo o Sistema. Editora: GDH Press e Sul Editores.
NEMETH, E. Manual Completo do Linux. Sdo Paulo: Person Prentice Hall, 2007.
NORTON, P. Introducéo a informatica. Makron Books, 1996.

VELLOSO, F. C. Informéatica: Conceitos Basicos. Sdo Paulo: Campus, 2004.

Matematica (40 horas)

Ementa: Medidas, unidades e conversbes. Propriedades. Potenciacdo. NuUmeros
fracionarios. Regras de 3 simples e compostas. Geometria. Trigonometria. Calculo de area.
Calculo de volume.

Conteudo Programatico

-Medidas, unidades, convers@es, comprimento, area, volume, capacidade e massa
-Propriedades da adicao, subtracdo, multiplicacdo, divisdo, potenciacéo, calculo numérico e
algébrico

-NUmeros fracionarios

-Regras de 3 simples e compostas

-Geometria

-Trigonometria

-Calculo de area

-Célculo de volume

-Porcentagem, juros simples e compostos

Bibliografia
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DANTE, L. R. Matematica: contexto e aplicacdes. 3 vols. S&o Paulo: Atica, 2003.
DANTE, L. R. Tudo é Matematica. vol.4. S3o Paulo: Atica, 2003.

MARANHAO, M. C. S. A Matematica. Sdo Paulo: Cortez, 1991. 197 p.

SILVA, S. M; SILVA, E. M. Matematica: para os cursos de economia, administracéo,
ciéncias contabeis. 4. ed. Sdo Paulo: Atlas, 1997.

Quimica (40 horas)

Ementa: Solugbes. Equilibrio quimico. Hidrélise. Potencial hidrogenionico — pH.
Equilibrio ibnico. Produto de solubilidade.

Conteudo Programatico
-Solugdes
-Equilibrio quimico
Constante de equilibrio
Equilibrio heterogéneo
Equilibrio gasoso
Fatores que afetam o equilibrio quimico
Deslocamento de equilibrio
Efeito do ion comum
-Hidrélise
Hidrolise de cations
Hidrdlise de anions
Constante de hidrolise
Grau de hidrolise
-Potencial hidrogenibnico — pH
Medida de pH
pOH (Potencial Hidroxilidnico ou Oxidrogenidnico)
Calculo de pH de algumas solugdes aquosas
Erros na medida do pH
-Equilibrio iénico
Acidos
Bases
Constante de ionizacdo
Grau de ionizacao
-Produto de solubilidade

Bibliografia

ATKINS, P.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 32 Edigdo. Editora: Bookman, 2012. 1048 p.

FELTRE, R. Fundamentos de Quimica. Volume Unico, 4 ed. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
700 p.

HARRIS, D. C. Anélise Quimica Quantitativa. 6. Ed, Rio de Janeiro: LTC, 2001. 862 p.
USBERCO, J.; SALVADOR, E. Quimica Geral. 122 ed. S&o Paulo: Saraiva, 2006. 480 p.

Biologia Aquatica (80 horas)

Ementa: Divisdo dos ambientes e comunidades aquaticas. Bases da cadeia alimentar dos
ambientes aquaticos. Metodologia de estudos bioldgicos do plancton. Produtividade
primaria. Biologia e filogenia das macroalgas. Zoologia dos principais invertebrados de
interesse para a aquicultura. Zoologia dos principais vertebrados de interesse para a
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aquicultura.

Conteudo Programético
-Divisédo dos ambientes e comunidades aquaticas
-Bases da cadeia alimentar dos ambientes aquéticos
Plancton
-Metodologia de estudos bioldgicos do plancton
Fitoplancton
Zooplancton
Plancton como indicador bioldgico
-Produtividade priméria
-Biologia das macroalgas
-Zoologia dos principais invertebrados de interesse para a aquicultura
-Zoologia dos principais vertebrados de interesse para a aquicultura

Bibliografia

AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Fundamentos da biologia moderna. Ed. Moderna,
2006. 838 p.

ESTEVES, F. A. Fundamentos de limnologia. Ed. Interciéncia, 1998. 602 p.

ODUM, E. P.; GARY, W.; THOMSON, B. Fundamentos de Ecologia. Ed. Cengage,
2008. 612 p.

PEREIRA, R. C.; SOARES-GOMES, A. Biologia marinha. Ed. Interciéncia, 2002. 382 p.
RUPPERT, E. E.; FOX, R. S.; BARNERS, R. D. Zoologia dos invertebrados: uma

abordagem funcional-evolutiva. Eds. ROCA, 7 ed., Séo Paulo, 2005. 1145 p.

Higiene e Seguranca do Trabalho (40 horas)

Ementa: Introducdo. Acidentes e doencas de trabalho. Seguranca do trabalho. Higiene do
trabalho. Organizacéo de cipas e sesmts. Legislacéo brasileira, fiscalizacao, participagao do
trabalhador no controle de riscos.

Contetdo Programatico
- Introducéo
Conceitos de higiene e seguranga do trabalho
-Acidentes e doengas de trabalho
Definices legais
Situagéo brasileira e mundial
-Seguranca do trabalho
Protecdo contra incéndio
Protecédo contra explosdes
Protecdo contra choques elétricos
Sinalizacdo de seguranca
Equipamentos de protecdo coletiva e individual
-Higiene do trabalho
Agentes fisicos
Agentes quimicos
Agentes bioldgicos
-Organizacéo de cipas e sesmts
-Legislacédo brasileira, fiscalizagdo, participa¢do do trabalhador no controle de riscos

Bibliografia
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MORAES, G. A. Normas Regulamentadoras Comentadas. Editora: GVC. 82 ed., vol 2,
2011. 1344 p.

MORAES, G. A. Legislacdo de Seguranca e Saude Ocupacional. Editora: GVC. 102 ed.,
vol 1, 2013. 1400 p.

Educacdo Ambiental (40 horas)

Ementa: Conceitos de educacdo ambiental. Historico da educacdo ambiental. Principios e
objetivos da educacdo ambiental. Principais Conferéncias sobre o meio ambiente. Politica
Nacional de Educacdo Ambiental. Recursos naturais. Impactos ambientais. Aquicultura
sustentével.

Contetdo Programético
-Introducédo a Educacdo Ambiental
Termos bésicos relacionados com o meio ambiente.

Conceitos e objetivos da educacdo ambiental.
Principios da educacdo ambiental
-Principais conferéncias na area de meio ambiente
Conferéncias internacionais sobre 0 meio ambiente
-Politica Nacional de Educagdo Ambiental
Lei 9795
-Recursos Naturais
Principais recursos naturais (agua, ar, solo, fauna e flora)

Impactos dos recursos naturais e efeitos sobre o ambiente
-O ecossistema manguezal
A importéancia e fungdo do manguezal para 0 meio ambiente
-Principais impactos ambientais ligados as atividades aquicolas
Impactos fisicos, bioldgicos e socioecondmicos
Classificacdo dos impactos que afetam a aquicultura
- Aquicultura sustentavel
O conceito de sustentabilidade

Bibliografia A ) )
ALBANEZ, J.R.; MATOS, A.T. Aquicultura. In: MACEDO. J.A.B. Aguas & Aguas.
Capitulo 12. 3. Ed. Belo Horizonte: 2007. p. 1095 - 1146.

GUIMARAES, M. A dimensdao Ambiental na Educacéo. Campinas, SP: Papirus, 1995.
107 p.

GRUN, M. Etica e educacdo ambiental: a conex&o necessaria. Campinas, SP: Papirus,
1996. 120 p.

VALENTI, W. C. Aquicultura no Brasil: bases para um desenvolvimento sustentavel.
Brasilia: CNPg/Ministério de Ciéncias e Tecnologia, 2000. 399 p.

Introducgdo a Aquicultura (40 horas)

Ementa: Introducdo a aquicultura. Potencial para o desenvolvimento da aquicultura no
Brasil. A producdo mundial de pescado. Principais espécies cultivadas na aquicultura.
Sistemas de producdo. NocOes de qualidade de agua na aquicultura. NocOes sobre
aquicultura sustentavel.
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Contetdo Programatico
-Introducéo a aquicultura
Histdrico da aquicultura no mundo
Historico da aquicultura no Brasil
-Potencial para o desenvolvimento da aquicultura no Brasil
Aspectos positivos para o desenvolvimento da aquicultura no Brasil
-A producdo mundial de pescado
Producéo de pescado no mundo e no Brasil
Producéo da aquicultura mundial
Producdo aquicola brasileira
Producéo da aquicultura continental brasileira
Producéo da aquicultura marinha brasileira
-Principais espécies cultivadas na aquicultura mundial e no Brasil
Principais espécies cultivadas na aquicultura continental: mundo e no Brasil
-Principais espécies cultivadas na aquicultura marinha: mundo e no Brasil
-Sistemas de produgéo
Sistemas de cultivo utilizados na aquicultura continental
Sistemas de cultivo utilizados na aquicultura marinha
-Noc0es de qualidade de dgua na aquicultura
Parametros de qualidade de &gua na aquicultura
-Noc0es sobre aquicultura sustentavel
Principios para o desenvolvimento de uma aquicultura sustentavel

Bibliografia

ARANA, L. V. Fundamentos de aquicultura. Florianopolis: EDUFSC, 2004. 348 p.
ARANA, L. V. Principios quimicos de qualidade de agua em aquicultura.
Floriandpolis: EDUFSC, 1997. 166 p.

FAOQO. The State of World Fisheries and Aquaculture: Opportunities and challenges.
Rome: Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2014. 243 p.

MOREIRA, H. L. M.; VARGAS, L.; RIBEIRO, R. P.; ZIMMERMANN, S. Fundamentos
da Moderna Aquicultura. Ed. Ulbra, 2001. 200 p.

OSTRENSKY, A; BORGHETTI, J. R.; SOTOS, D. Aquicultura no Brasil: o desafio é
crescer. Brasilia, 2008. 276 p.

VALENTI, W. C. Aquicultura no Brasil: bases para um desenvolvimento sustentavel.
Brasilia: CNPg/ Ministério de Ciéncias e Tecnologia, 2000. 399 p.

SEMESTRE II

Extensdo Pesqueira e Aquicola (40 horas)

Ementa: Histdrico da extensdo pesqueira e aquicola. Principios e diretrizes do plano de
assisténcia técnica e extensdo pesqueira e aquicola. Assisténcia técnica e extensdo
pesqueira e aquicola — ATEPA. As novas tecnologias de informacdo e comunicagéo.
Associativismo e cooperativismo. Principais linhas de créditos na pesca e aquicultura.

Conteudo Programatico
- Historico da extensdo pesqueira e aquicola
- Principios e diretrizes do plano de assisténcia técnica e extensdo pesqueira e aquicola
- Assisténcia técnica e extensao pesqueira e aquicola — ATEPA
Papel do extensionista
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Assisténcia técnica e extensao rural no Brasil
A extensdo como instrumento de politica socioeconémica
- Novas tecnologias de informacéo e comunicagédo
Tecnologias de informacg&o e comunicagdo nas comunidades pesqueiras
Tecnologias de informacéo e comunicacdo nas comunidades aquicolas
- Associativismo e cooperativismo
-Principais linhas de créditos na pesca e aquicultura

Bibliografia

CALLOU, A. B. F.. Comunicacao rural, tecnologia e desenvolvimento local. Sdo Paulo,
Intercom. (Colec¢éo GT Intercom, n° 13), 2002.

FREIRE, P. Extensdo ou comunica¢do? 8. Ed. Trad. Rosisca Darcy de Oliveira. Rio de
Janeiro, Paz e Terra, 1985. 94 p.

MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO AGRARIO. Secretaria da Agricultura
Familiar. Politica nacional de assisténcia técnica e extensao rural. Brasilia, 2004. 22p.
OSTRENSKY, A; BORGHETTI, J.R.; SOTOS, D. Aquicultura no Brasil: o desafio é
crescer. Brasilia, 2008. 276 p.

Qualidade de Agua na Aquicultura (40 horas)

Ementa: Historico da Limnologia. Agua. Hidrologia brasileira. Condigdes
hidrometeoroldgias, morfométricas e fisicas. Propriedades quimicas da dgua. Qualidade da
agua no cultivo de peixes e camardes.

Conteudo Programatico
-A agua
Ocorréncia e distribuicdo na natureza
Propriedades da agua
Ciclo hidrologico
-Uso da agua na aquicultura
Sistemas de uso da dgua na aquicultura
Fontes de agua na aquicultura
-Lagos, lagos artificiais, lagoas e rios
Origem, tipos e distribuicdo geogréafica
-Hidrografia brasileira.
Bacias fluviais e lacustres
-Propriedades fisicas da agua
-Propriedades quimicas da 4gua
-Qualidade da agua no cultivo de peixes e camardes
Monitoramento da qualidade da 4gua no cultivo de peixes e camardes

Bibliografia

ARANA, L. V. Principios quimicos de qualidade de agua em aquicultura. Ed. EDUFSC
Florianopolis, 1997. 166 p.

ESTEVES, F. A. Fundamentos de Limnologia. Ed. Interciéncias/FINEP Rio de Janeiro,
RJ, 1988. 602 p.

KUBITZA, F.; ONO, E. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camardes. Eds: ND-
Acqua Supre, 2003. 229 p.

OGAWA, M.; KOIKE, J. Manual de Pesca. Fortaleza, Ed. Varela,1999. 430 p.
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TUNDISI, T. M.; TUNDISI, J. G. Limnologia. Editora: oficina de textos, 2008. 632 p.

Fisiologia de Organismos Aquaticos (80 horas)

Ementa: Respiracdo. Circulacdo. Digestdo. Temperatura. Agua e regulacdo osmotica.
Excrecdo. Movimentacdo. Controle e integracdo. Controle Hormonal. Informagdes e
sentidos.

Conteudo Programético
-Respiracéo
Sistema respiratorio dos organismos aquaticos
-Circulacgéo
Sistema circulatdrio dos organismos aquaticos
-Digestéo
Sistema digestdrio dos organismos aquéticos
Tipos de alimentos para o0s animais cultivados
-Temperatura
-Agua e regulacdo osmotica
-Excrecao
Sistema excretor dos organismos aquaticos
-Movimentacéo
-Controle e integragéo
-Controle hormonal
Sistema hormonal dos organismos aquaticos
-Informagoes e sentidos

Bibliografia

BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a Aquicultura. Ed. UFSM, 2002.
212 p.

BALDISSEROTTO, B.; CYRINO, J. E. P.; URBINATI, E. C. Biologia e fisiologia de
peixes neotropicais de agua doce. Ed. Funep, 2014. 336 p.

BARNES, R. S. K; CALOW, P.; OLIVE, P. J. W. Os invertebrados: uma nova sintese.
Atheneu, 2002. 526 p.

SCHMIDT-NIELSEN, K. Fisiologia Animal - Adaptacdo e Meio Ambiente. Livraria
Editora, 2002. 611 p.

Fundamentos de Economia e Comercializacédo (40 horas)

Ementa: Conceitos bésicos de economia e da estrutura. Método da ciéncia econdmica.
Apresentacdo dos agregados macro-econdmicos do funcionamento do sistema econdémico e
das varidveis basicas para a sua compreensdo. Aspectos tedricos do processo de
comercializacdo. Mecanismos de gerenciamento de risco de preco. Planejamento da
Comercializagéo.

Conteudo Programatico
-Fundamentos da ciéncia econébmica

O estudo da escassez e da escolha

Objeto e método da ciéncia econémica

Fatores de producdo e possibilidades de produgéo
-Agentes econdbmicos

Sistema econdmico

Economia de mercado e economia centralizada
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-A economia e as demais ciéncias sociais

A divis&o do estudo da ciéncia econdmica

Escolas do pensamento econdémico

Elasticidades

Producdo e custos

Estruturas de mercado
-Macroeconomia

Fundamentos da teoria e politica macroecondémica

Quantificando a renda nacional

Moeda e sistema financeiro

Consideracdes sobre a Inflacdo

Comeércio internacional

Mercado de trabalho: definices e funcionamento
- Microeconomia

Recita

Custos

Lucro

Investimento

Ponto de equilibrio
-Aspectos tedricos do processo de comercializacao
Estratégias comerciais
Instrumentos de mercado existentes e potenciais
-Mecanismos de gerenciamento de risco de preco
-Planejamento da comercializagio

Bibliografia

BARROQOS, G. S. C. Economia da Comercializagdo Agricola. Piracicaba, FEALQ, 1987.
306 p.

MARQUES, P. V.; AGUIAR, D. R. D. Comercializacdo de Produtos Agricolas. Séo
Paulo: Editora da Universidade de S&o Paulo, 1993. 295 p.

MANKIW, N. G. Introducdo a economia: principios de micro e macroeconomia. Rio
de Janeiro: Campus, 1999.

NEVES, S.; VICECONTI, P. Introducdo a economia. 4. ed. Sdo Paulo: Frase, 2000.
PAULANI, L. M.; BRAGA, M. B. A nova contabilidade social: uma introducéo a
macroeconomia. 2. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

ROSSETTI, J. P. Introducédo a economia. 18. ed. S&o Paulo: Atlas, 2000.

Enfermidades em Organismos Aquaticos Cultivados (80 horas)

Ementa: Introducdo a patologia de organismos aquaticos. Fatores que contribuem para o
surgimento das enfermidades. Técnicas de diagnosticos de enfermidades. Principais
enfermidades em camardes. Enfermidades em moluscos bivalves. Enfermidades em peixes.

Conteudo Programatico
-Introducéo a patologia de organismos aquaticos
Principais conceitos na area de patologia
-Fatores que contribuem para o surgimento das enfermidades
-Técnicas de diagnostico de enfermidades
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Analises macroscépicas
Histologia
-Principais enfermidades em camardes
Enfermidades virais
Enfermidades bacterianas
Enfermidades causadas por fungos
Enfermidades causadas por protozoarios
-Principais enfermidades em moluscos
Doencas causadas por virus
Doencas causadas por bactérias
Doencas causadas por protozoarios
Doencas causadas por metazoarios
-Principais enfermidades em peixes
Doencas causadas por virus
Doencas causadas por bactérias
Doencas causadas por protozoarios
Doencas causadas por metazoarios

Bibliografia

EIRAS, J. C.; TAKEMOTO, R. M.; PAVANELLI, G. C. Diversidade dos Parasitas de
Peixes de Agua Doce do Brasil. Editora Clichetec, 2010.

PAVANELLI, G. C.; EIRAS, J. C.; TAKEMOTO, R. M. Doencas de Peixes: Profilaxia,
diagnostico e tratamento. Editora Eduen, Maringa, 2002. 305 p.

SILVA-SOUZA, A. T. Sanidade de organismos aquaticos no Brasil. Maringa:
ABRAPOA, 2006. 387 p.

Construcdes para Aquicultura (40 horas)

Ementa: Caracteristicas morfoldgicas e exame do perfil do solo. Topografia. Hidraulica,
drenagem e abastecimento. Comportas e monges. InstalacGes para aquicultura. Sistema de
reciclagem de agua.

Conteudo Programatico
-Caracteristicas morfologicas e exame do perfil do solo
Propriedades fisicas do solo
Propriedades quimicas do solo
-NocGes de Topografia
Instrumentos topograficos.
Consideracdes gerais sobre planimetria e altimetria.
Levantamento planoaltimétrico
Elementos de batimetria
-Hidraulica, drenagem e abastecimento
Hidraulica
Abastecimento
Drenagem
-Comportas e monges
Comportas
Monges
-InstalagOes para aquicultura
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Tanques, raceway, viveiros, acudes e lagos
Pequenas barragens para o cultivo de organismos aquaticos
Diques para construcdes de viveiros
-Sistema de reciclagem de agua
Sistemas abertos
Sistemas fechados

Bibliografia

ARANA, L. V. Fundamentos de Aquicultura. Ed. UFSC, 2004. 349 p.

CARNEIRO, O. Construcoes rurais. Sdo Paulo: Carioca, 1961. 703 p.

CREDER, H. Instalacdes hidraulicas e Sanitarias. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos, 1987. 404 p.

OLIVEIRA, P. N. Engenharia para aquicultura. Recife: UFRPE, 2000. 294 p.
OLIVEIRA, M. A. Engenharia para Aquicultura. 1. ed. Fortaleza: D & F Gréfica e
Editora, v. 1, 2005. 240 p.

Legislacdo Aplicada a Aquicultura (40 horas)

Ementa: Politicas Nacionais de Desenvolvimento Sustentavel da Aquicultura e Pesca. Leis
e Resolugdes. Uso dos espacos fisicos em corpos d'agua de dominio da Unido para fins de
aquicultura. Aspectos institucionais da pesca e aquicultura no Brasil e PLDM.

Contetdo Programatico

- Lei 11.959/2009 — Politica Nacional de Desenvolvimento Sustentavel da Aquicultura e da
Pesca

-Lei 9.605/98 e Decreto 6.514/2008 — Crimes ambientais

-Resolugcdes CONAMA: 01/86, 302/02, 303/02, 312/02

-Licenciamento ambiental da aquicultura — Resolugdo CONAMA 413/2009

-Instrucdo Normativa Interministerial 06/2004 (SEAP/PR, Marinha do Brasil, ANA e
IBAMA)

-Uso dos espacos fisicos em corpos d'agua de dominio da Unido para fins de aquicultura
-Aspectos institucionais da pesca e aquicultura no Brasil e PLDM

Bibliografia

Lei 11.959/2009 — Politica Nacional de Desenvolvimento Sustentavel da Aquicultura e da
Pesca.

Lei 9.605/98 e Decreto 6.514/2008 — Crimes ambientais.

Resolugdes CONAMA: 01/86, 302/02, 303/02, 312/02.

TIAGO, G. G. Aquicultura, meio ambiente e legislacdo. 22 Edicédo atualizada. Sdo Paulo:
Glaucio Gongalves Tiago (Ed.), 2007. 201 p.

Beneficiamento do Pescado (80 horas)

Ementa: O panorama do aquicultura no Brasil. Caracteristicas da matéria prima. Aspectos
sensoriais do pescado. Qualidade do pescado. Composi¢do quimica e valor nutricional.
AlteracGes do pescado post mortem. Processo e tipos de deterioracdo. Boas Préaticas para
Manipulacdo do Pescado. Perigos fisicos, quimicos e biologicos na cadeia produtiva do
pescado. Procedimentos higienicos sanitarios na industria de pescado. Técnicas de
processamento de pescado. Leiaute e fluxogramas operacionais da industria de pescado.
Controle de qualidade estatico e dindmico na inddstria de pescado.

Conteudo Programatico
-Pescado
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O panorama da Aquicultura no Brasil
O pescado como matéria prima
Aspectos sensoriais e qualidade do pescado
Composicdo quimica e valor nutricional do pescado
Avaliacéo dos caracteres sensoriais do Pescado
-Processos que ocorrem post mortem no pescado
Alteracdes do pescado post mortem
Etapas do processo
Tipos de deterioracédo
Reconhecendo os processos post mortem do pescado
-Boas préticas para producdo do pescado
Conceito de Boas Praticas de Manipulacdo e legislacdes pertinentes
Perigos fisicos, quimicos e bioldgicos na cadeia produtiva do pescado.
Procedimentos higienicos sanitarios na industria de pescado.
Elaborando os procedimentos operacionais na industria do pescado
-Beneficiamento do pescado
Técnicas de processamento de pescado
Leiaute e fluxogramas operacionais da industria de pescado
Controle de qualidade estatico e dindmico na industria de pescado
Compamhamento de um beneficiamento de pescado

Bibliografia

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: Livraria Ateneu, 1992. 625
p.
FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo:
Atheneu, 1996. 182 p.

OGAWA, M.; MAIA, E. L. Manual da pesca. 2 ed. Varela, 1999. 430 p.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos de origem animal. Ed. Artmed, v. 2, 2005.
279 p.

SEMESTRE 111

Aquicultura Marinha (40 horas)

Ementa: Cultivo de moluscos bivalves. Cultivo de macroalgas marinhas. Cultivo de peixes
marinhos.

Conteudo Programatico
-Cultivo de moluscos bivalves

Principais moluscos cultivados no mundo e no Brasil

Biologia dos moluscos Bivalves

Sistemas utilizados para o cultivo de moluscos

Obtencéo de sementes de moluscos bivalves

Cultivo de moluscos

Aspectos da depuracdo em moluscos e comercializacdo de moluscos bivalves
-Cultivo de macroalgas marinhas

Histdrico e evolugédo do cultivo de macroalgas marinhas no mundo

Biologia, caracterizacéo e classificacdo das macroalgas marinhas

Cultivo de macroalgas marinhas

Importancia econdmica e aplicagdes das macroalgas marinhas e de seus produtos
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-Cultivo de peixes marinhos
Historia da piscicultura marinha no mundo e no Brasil
Panorama da producéo de peixes marinhos
Sistemas e estruturas de producéo
Etapas da producao
Cultivo das principais espécies cultivadas
Perspectivas da piscicultura marinha no Brasil.

Bibliografia

FERREIRA, J. F. Coletores de sementes de mexilhdo - opcdo do mitilicultor catarinense
para retomar o crescimento da producdo. Panorama da Aquicultura, v. jul/ag, p. 43-48,
2006.

JOLY, A. B. Géneros de algas marinhas da costa atlantica-americana. EDUSP, 1965.
KANAGAWA, A. I. Cloroficeas marinhas bentdnicas do Estado da Paraiba. Tese de
Doutorado, Universidade de Séo Paulo. Sdo Paulo, SP, 1984.

NUNES, J. M. C. Rodoficeas Marinhas Bentonicas do Estado da Bahia, Brasil. Tese de
Doutorado. Universidade de Séo Paulo. Sdo Paulo, SP, 2005.

POLI, C. R. Aquicultura: experiéncias brasileiras, Editora: Multitarefa, 2004.

Carcinicultura (80 horas)

Ementa: Historico da carcinicultura no Brasil e no mundo. Sistemas de cultivo. Biologia
das principais espécies cultivaveis. Larvicultura e producdo de pos-larvas. Transporte e
aclimatacdo das pos-larvas. Povoamento de bercarios ou viveiro. Manejo nos viveiros de
engorda. Procedimentos para a despesca.

Contetdo Programatico
-Carcinicultura no Brasil e no mundo
Aspectos histdricos
Conceitos, defini¢cdes e principais espécies cultivadas
Areas de producéo
Importancia econdmica e social da atividade
-Sistemas de cultivo: extensivo, semi-intensivo e intensivo
-Biologia das principais espécies cultivadas, com énfase em Litopenaeus vannamei
Caracteristicas gerais
Reprodugéo
Ciclo de vida
Selecéo dos reprodutores
Manipulag&o hormonal e alimentar
-Larvicultura e produgdo de pos-larvas
Sistema de larvicultura
Estadios larvais
Alimentacdo natural e artificial
-Transporte e aclimatacao das pos-larvas
Avaliacéo da qualidade das pos-larvas
Aclimatacdo para engorda
-Povoamento de bercarios ou viveiro
Povoamento indireto
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Manejo em bercarios
Povoamento direto
-Manejo nos viveiros de engorda
Qualidade da &gua
Fertilizacdo e calagem
Alimentacéo natural e artificial
Biometrias
Sinais de problemas no cultivo
-Procedimentos para a despesca
Comportamento do camardo na despesca
Consideracdes importantes para comercializacao

Bibliografia i

ARANA, L. V. Principios Quimicos de Qualidade da Agua em Aquicultura. Ed. UFSC,
2004. 231 p.

BARBIERI JR., R. C.; OSTRENSKY N. A. Camarfes marinhos: reproducao,
maturacao e larvicultura. Vigosa: Aprenda Facil, v. 1, 2001. 255 p.

BARBIERI JR., R. C.; OSTRENSKY N. A. Camarfes marinhos: engorda. Vigosa:
Aprenda Facil, v. 2, 2002. 370 p.

TAVARES, L. H. S.; ROCHA, O. Producao de Plancton (Fitoplancton e Zooplancton)
para Alimentacédo de organismos. Ed. RIMA, 2001. 106 p.

Aquicultura Continental (40 horas)

Ementa: Estado da arte da aquicultura brasileira. Manejo das condi¢es do sedimento do
fundo e da qualidade da agua de viveiros. Fisiologia da reproducdo e propagacdo artificial
dos peixes. Producdo de espécies nativas com interesse comercial. Producdo de espécies
exoticas com interesse comercial. Carcinicultura de dgua doce. Piscicultura ornamental.~
Noc0es de ranicultura.

Conteudo Programatico
-Estado da arte da aquicultura brasileira
-Manejo das condi¢des do sedimento do fundo e da qualidade da agua de viveiros
Calagem de viveiros
Adubacéo de viveiros
Monitoramento da qualidade da 4gua durante o cultivo
-Fisiologia da reproducéo e propagacéo artificial dos peixes
-Préaticas de manejo e estresse dos peixes na piscicultura
Reprodugéo
Povoamento/estocagem
Alevinagem
Engorda
Acompanhamento do crescimento
Despesca
Transporte
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-Producéo de espécies nativas com interesse comercial
-Producdo de espécies exdticas com interesse comercial
-Carcinicultura de 4gua doce
-Piscicultura ornamental

Principais espécies cultivadas

Sistemas de cultivo
-Noc0es de ranicultura

Bibliografia
AIZUGARAY, D.; AIZUGARAY, C. Vida no aquario. Ed. Trés, 3 ed., 1987. 78 p.

BALDESSEROTTO, B.; GOMES, C.L. Espécies nativas para piscicultura no Brasil.
Santa Maria: Editora UFSM, 2005. 468 p.

CYRINO, J. E. P. Topicos especiais em piscicultura de dgua doce tropical intensiva.
Sédo Paulo, 2004. 533 p.

LONGO, A. D. Manual de ranicultura: uma nova opc¢ao da pecuéria. Eds. Icone, 2006,
219 p.

VALENTI, W. C. Carcinicultura de agua doce: tecnologia para a producdo de
camardes. IBAMA, MMA, 1998. 383 p.

Tilapicultura (80 horas)

Ementa: Estado da arte da tilapicultura brasileira. Reproducao de tilapias. Larvicultura e
producdo de alevinos. Reversdo sexual de tilapias. Transporte e aclimatacdo de alevinos de
tilapias. Recria. Engorda. Procedimentos para a despesca. Sistema de cultivo em tanques-
rede. Consideracdes importantes para comercializacdo das tilapias cultivadas.

Contetdo Programatico
-Estado da arte da tilapicultura brasileira
Principais espécies cultivadas
Principais sistemas de cultivo
-Reproducdo de tilapias
Caracteristicas dos reprodutores e reprodutrizes de tilapias
Desova

-Larvicultura e producdo de alevinos
Estadios larvais
Alimentacdo natural das pos-larvas
Reversdo sexual de tilapias
Alevinagem de tilapias
-Transporte e aclimatacdo de alevinos de tilapias
-Recria de tilapias
Sistemas de cultivo
Alimentacdo e acompanhamento dos parametros de crescimento
Acompanhamento dos parametros de qualidade da dgua
Principais predadores
Principais enfermidades

Rua Tedfilo Pinto, 200, Farias Brito - CEP: 62800-000, Aracati-CE, Fone/Fax: (088) 3303 1000 31
Home—page: www.ifce.edu.br/aracati




-Engorda de tilapias
Sistemas de cultivo
Alimentacdo e acompanhamento dos parametros de crescimento
Acompanhamento dos parametros de qualidade da 4gua
Principais predadores
Principais enfermidades

-Procedimentos para a despesca

-Sistema de cultivo em tanques-rede
Tipos de estrutura
Manejo produtivo
Alimentacdo e acompanhamento dos parametros de crescimento
Acompanhamento dos parametros de qualidade da dgua
Principais predadores
Principais enfermidades

-Consideracbes importantes para comercializacdo das tilapias cultivadas

Bibliografia
CYRINO, J. E. P. Tépicos especiais em piscicultura de agua doce tropical intensiva.
Séo Paulo, 2004. 533 p.

ESTEVES, F. A. Fundamentos de Limnologia. Ed. Interciéncias/FINEP Rio de Janeiro,
RJ, 1988. 602 p.

KUBITZA, F. Tilapia: tecnologia e planejamento na produc¢do comercial. 2a. Edicdo
Revisada e Ampliada, 2011. 316 p.

KUBITZA, F.; ONO, E. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camardes. Eds: ND-
Acqua Supre, 2003. 229 p.

OGAWA, M.; KOIKE, J. Manual de Pesca. Fortaleza, Ed. Varela,1999. 430 p.

TEIXEIRA, R. N. G.; CORREA, R. O.; de FARIA, M. T.; MEYER, G. Colec&o criar:
piscicultura em tanques-rede. Embrapa Amazonia Oriental. Brasilia, DF, 2009. 120 p.

Controle de Qualidade do Pescado (80 horas)

Ementa: Conceito de qualidade. Principios da qualidade. Métodos de conservagéo.
Embalagem para alimentos. Técnicas de avaliacdo de parametros quimicos. Ferramentas de
gestdo da qualidade. Controle microbiolégico na industria do pescado. Controle de
qualidade laboratorial e controle de qualidade na cadeia produtiva. Biotecnologia dos
produtos pesqueiros.

Conteudo Programatico
-Qualidade
Conceitos
Principios
O mercado de alimentos e a busca pela qualidade
Qual a percepgéo do discente sobre qualidade?
-Métodos de conservacdo e embalagem
Método de processamento
Metodologia dos métodos
Técnicas de avaliacdo de pardmetros quimicos.
Analises quimicas de SO, e sensoriais
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-Ferramentas de gerenciamento de qualidade
Ferramentas de gestdo de qualidade
Aplicacéo das ferramentas de gestdo de qualidade
Apresentacdo de um plano APPCC
-Controle de qualidade na industria de pesca
Conceito e métodos
Controle microbiologico na industria do pescado
Controle de qualidade laboratorial e controle de qualidade na cadeia produtiva
-Biotecnologia
Conceito
Métodos
Aplicacgdes na industria pesqueira

Bibliografia

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: Livraria Ateneu, 1992. 625
p.
FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. Ed. Artmed, 2002. 424 p.
OGAWA, M.; MAIA, E. L. Manual da pesca. 2 ed. Varela, 1999. 430 p.

SILVA JR., E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em servico de alimentacao.
Ed. Varela, 2007. 479 p.

VIEIRA, R. H. S. F. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado. Ed .Varela, 2004.
380 p.

Producado de Alimento Vivo para Aquicultura (40 horas)

Ementa: Microalgas, artémias, rotiferos, copépodos, claddceros, nematdides e larva
trocofora. Importancia e valor nutricional do alimento vivo. Aspectos da biologia desses
organismos. Fatores que influenciam no crescimento e producdo, estruturas de cultivo e
cultivo de alimento vivo para a aquicultura.

Contetdo Programatico
-Introducéo
Conceitos e importancia dos alimentos vivos
Principais organismos utilizados como alimento vivo
Valor nutricional do alimento vivo
-Aspectos da biologia do alimento vivo
Microalgas
Rotiferos
Copépodos
Artémias
Cladoceros
-Producéo
Fatores que influenciam o crescimento e a producao
Estruturas de cultivo
-Cultivo de alimento vivo para a aquicultura
Microalgas
Rotiferos
Copépodos
Artémias
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Claddceros

Bibliografia

ARANA, L. V. Fundamentos de aquicultura. Floriandpolis: EDUFSC, 2004. 348 p.

BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L. C. Espécies nativas para piscicultura no Brasil.
Editora da UFSM, Santa Maria, 2005. 468 p.

DE LARA, R; CASTRO, T; CASTRO, J; GERMAN, C. Cultivo del nematodo Panagrellus

redivivus (Goodey, 1945) en un medio de avena enriquecida con Spirulina sp. Revista
de Biologia Marina y Oceanografia, v. 42, n. 1, p. 29-36, 2007.

LAVENS, P; SORGELOQS, P. Manual on the production and use of live food for
aquaculture. FAO Fisheries Technical Paper. No. 361. Rome, FAO, 1996. 295 p.
MOREIRA, H. L. M.; VARGAS, L.; RIBEIRO, R. P.; ZIMMERMANN, S. Fundamentos

da Moderna Aquicultura. Ed. Ulbra, 2001. 200 p.
TAVARES, L. H. S.; ROCHA, O. Producédo de plancton (fitoplancton e zooplancton)
para a alimentacdo de organismos aquaticos. Ed. Rima, Sdo Carlos, 2003. 106 p.

Relacbes Interpessoais e Etica (40 horas)

Ementa: Historico das idéias éticas e da organizacdo do mundo e do trabalho. Leis e
normas de convivéncia. A sociabilidade humana e comportamento moral. Qualidade do
atendimento. Postura e apresentacdo pessoal.

Contetdo Programatico
-Evolucdo das idéias éticas e da organiza¢do do mundo do trabalho
-Leis e normas de convivéncia social

Grupos, papéis e relacBes interpessoais

Processos de grupos: cooperacgdo, competicao
-A sociabilidade humana e comportamento moral

A comunicagdo humana e 0s grupos

Grupos, organizacdes e instituicdes: relacbes humanas
-Qualidade no atendimento
-Postura e apresentacdo pessoal

Bibliografia

ASHLEY, P. A. Etica e responsabilidade social nos negécios. 22 ed. Saraiva, S&o Paulo,
2005. 340 p.

BARRETO, M. F. M. Dinamica de grupo: histéria pratica e vivéncias. Alinea,
Campinas, SP, 2006.140 p.

FRITZEN, S. J. Exercicios préaticos de dinamicas de grupo. Vol. 1, 36% ed. Vozes,
Petropoles, RJ, 2006. 96 p.

FRITZEN, S. J. RelagBes humanas interpessoais: nas convivéncias grupais e
comunitarias. 162 ed. Vozes, Petropoles, RJ, 2007. 152 p.

SEMESTRE IV

Empreendedorismo (40 horas)

Ementa: Conceitos. Mudancas nas relagdes de trabalho. Caracteristicas empreendedoras. A
motivacdo na busca de oportunidades. O funcionamento de um negocio. Estudo de
viabilidade. Plano de negdcios.

Conteudo Programatico
-Introducéo
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-Mudancgas nas relac6es de trabalho
Caracteristicas empreendedoras
O empreendedor

-A motivagéo na busca de oportunidades
As crises e as oportunidades
A globalizagéo e 0s novos negocios
A busca e identificacdo de novas oportunidades
Tipos e tamanhos de empresas

-O funcionamento de um negécio
Importancia de um Plano de Negdcio
Estrutura de um Plano de Negdcio

-Estudo de viabilidade Plano de negdcios
Enunciado do projeto
Competéncia dos responsaveis
Os produtos e a tecnologia
O mercado potencial Elementos de diferenciagdo
Previsdo de vendas
Rentabilidade e projecdes financeiras
Necessidade de capital

Bibliografia

DORNELAS, J. C. Empreendedorismo: transformando idéias em negocios. Rio de
Janeiro: Campus, 2001.

KOTLER, P.; KELLER, K. L. Administracdo de marketing. 12. ed. Sdo Paulo: Prentice-
Hall, 2006.

SALIM, C. S.; HOCHMAN, N.; RAMAL, A. C.; RAMAL, S. A. Construindo Planos de
Negdcios. Rio de Janeiro: Campus, 2001.

SLACK, N.; CHAMBERS, S.; JOHNSTON, R. Administracdo da producéo. 2. ed. Séo
Paulo: Atlas, 2002. 747 p.

Estagio Supervisionado (300 horas)

5. CORPO DOCENTE

O quadro de docente sera composto por professores do Instituto Federal de Educacéo
Ciéncia e Tecnologia — IFCE com formac&o e experiéncia profissional condizentes com as
competéncias que exige cada disciplina, além de demais colaboradores do eixo comum da

referida instituicdo de ensino.
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Docente

Titulacéo

Regime de
trabalho

Vinculo

Disciplinas

Glacio Souza Araujo

Dr. em
Engenharia
de Pesca

40 DE

Professor

efetivo

Aquicultura de Agua
Doce; Limnologia;
Qualidade da Agua na
Aquicultura; Topografia
e Hidrologia aplicada a
construcao de viveiros;
Patologia de peixes e

camardes.

Marcos Paiva Scardua

Mestre em

Oceanografia

40 DE

Professor
efetivo

Carcinicultura;

Cultivo de macroalgas;
Introducdo a
aquicultura;

Piscicultura marinha;
Producdo de alimento
Vivo; Cultivo de
moluscos;

Nutricdo de organismos

aquaticos; Patologia.

Norival Ferreira dos Santos

Mestre em

veterinaria

40 DE

Professor
efetivo

Quimica e
microbiologia do
pescado; métodos da
conservacao do
pescado; Processamento
do pescado | e II; A
pratica da higiene,
salde e seguranga no
trabalno na inddstria

pesqueira.
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Rachel Costa Sabry

Dra. em

Aquicultura

40 DE

Professor
efetivo

Carcinicultura;

Cultivo de macroalgas;
Introducdo a
aquicultura;
Piscicultura marinha;
Producdo de alimento
Vivo; Cultivo de
moluscos;

Nutricdo de organismos

aquaticos

Sandro Régio de Araujo

Neves

Mestre em
Engenharia

de Pesca

40 DE

Professor
efetivo

Politicas publicas para
0s segmentos da pesca e
aquicultura; Cadeia
produtiva da pesca e da
aquicultura; Sistemas
de cultivo em
aquicultura; Métodos de
conservacao de
pescado; Ciclagem de
nutrientes e dinamica
dos gases dissolvidos;

Poluicéo e eutrofizacdo

6. CORPO TECNICO ADMINISTRATIVO

O corpo técnico administrativo do Curso Tecnico em Aquicultura do Instituto Federal

de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceard — IFCE, Campus Aracati sera composto pelos

seguintes servidores:

Rua Tedfilo Pinto, 200, Farias Brito - CEP: 62800-000, Aracati-CE, Fone/Fax: (088) 3303 1000 37

Home—page: www.ifce.edu.br/aracati




Servidor Titulacéo Regime de | Vinculo
trabalho

Cybele Nogueira Rodrigues Psicologa 40 h Efetivo

Edilene Teixeira da Silva Auxiliar de 40 h Efetivo
biblioteca

Felipe Santiago Freitas de Souza Assistente de 40 h Efetivo
Aluno

Flavia Régia Holanda da Silva Assistente 40 h Efetivo
Social

Jarina Mara Pereira Marinho Assistente 40 h Efetivo
Administrativo

Jerfesson Rodrigues Cordeiro Assistente de 40 h Efetivo
Aluno

Juarina Ana da Silveira Souza Técnicaem 40 h Efetivo
Assuntos
Educacionais

Luana Ferreira Angelo Marques Bibliotecaria- | 40h Efetivo
Documentalista

Lucia Maria Bastos Auxiliar de 40 h Efetivo
biblioteca

Maria Francimary Rodrigues Maia | Auxiliar de 40 h Efetivo
biblioteca

Meiriane Rebougas da Silva do | Pedagoga 40 h Efetivo

Roséario

Paula Renata Amorim Lessa | Enfermeira 40 h Efetivo

Soares

Valdir Ricardo Honorato da Silva | Auxiliar de 40 h Efetivo
biblioteca
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7. INFRAESTRUTURA FISICA E RECURSOS MATERIAIS

O IFCE Campus Aracati conta, na sua estrutura fisica, com amplas salas de aulas,
laboratérios bésicos de quimica, biologia, fisica e informéatica. Também estdo sendo
implantados e otimizados os seguintes laboratorios: Producdo de Alimento Vivo —
LABPAYV, Laboratério de Patologia de Organismos Aquaticos — LABPOA, Laboratorio de
Aguariofilia e Qualidade de Agua - LAQUA, Estago de Piscicultura José William Bezerra
& Silva e Laboratério de Processamento do Pescado.

7.1. Acervo bibliografico e DVD

A biblioteca de IFCE campus Aracati contém o acervo bibliogréfico listado abaixo:

ACERVO QUANT.
ALMEIDA, M.A.; et al. Geoinformacdo em Urbanismo: Cidade

real X Cidade Virtual. Ed. Oficina de textos, 2007, 368p. 00
ALMEIDA, O.T. Manejo de Pesca na Amazbdnia brasileira. Ed. 18

Peiropolis, 2006, 99p.
AMABIS, J.M. Conceitos de biologia. Ed. Moderna. 2002, 222pgs 06
AMABIS, JM.; MARTHO, G.R. Fundamentos da biologia
moderna. Ed. Moderna, 2006, 838p.

AMABIS, J.M.; MARTHO, G.R. Fundamentos da biologia. Ed.
Moderna. 2008, paginas 839

ARANA, L.V. Fundamentos de aquicultura. Ed. UFSC, 2004. 349p. 29

06

06

ARANA, L.V. Principios quimicos de qualidade da agua em
aquicultura - Uma Revisdo para peixes e camardes. Ed. UFSC, 1997. 01
161p.

ARAUJO, M.E.; TEIXEIRA, J.M.C.; OLIVEIRA, A.M.E. Peixes
estuarinos marinhos do Nordeste brasileiro: um guia ilustrado. Ed. 12
UFC, 2004. 260p.
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BACELAR, A. Aquéarios marinhos de recifes de corais: montagem

e manutencé&o. Ed. Nobel, 1997, 175p. 00
BALDAM, R.; COSTA, L. Autocad 2007: Utilizando Totalmente..
Editora: Erica. 2008, Edigo 22. 458p. e
BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. 20
Ed. UFSM, 2002, 212p.

BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para 20
piscicultura no Brasil. Ed. UFSM, 2005, 470p.

BALDISSEROTTO, B.; RADUNZ NETO, J. Criag&o de jundia. Ed.
UFSM, 2004, 232p. e
BARBIERI Jr., R.C.; OSTRENSKY-NETO, A. Camardes marinhos.
Engorda. Ed. Aprenda Fécil, 2002, 370p. .
BARBIERI Jr., R.C.; OSTRENSKY-NETO, A. Camardes marinhos.
Reproducdo, Maturacdo e Larvicultura. Ed. Aprenda Féacil, 2001, 30
243p.

BERNARDES, R.A,; et al. Peixes da zona econdmica exclusiva da
regido sudeste-sul do Brasil. Levantamento com armadilhas, 04
pargueiras e rede de arrasto de fundo. Ed. EDUSP, 2005, 295p.

BICUDO, C.E.M.; BICUDO, D.C. Amostragem em limnologia. Ed. 1
Rima, 2004, 351 p.

BIFANO, E.P. Marketing de Incentivo uma Visdo Legal Ed. 06
Manole, 2008, 212p.

BONALUME, W.L. Biodiesel - A solucéo do agronegdcio. 2007, Ed. 06
Letra Boreal, 199p.

BOTELHO, G. Aquérios-Instalacdo/Ornamentacdo/Peixes eplantas
proprios/Cuidados necessarios. Ed. Nobel, 1997, 85p. 00
BROWN J.H.; LOMOLINO, M.V. Biogeografia. Ed. FUNPEC, 2006,

691p. 00
CARVALHO, H.F.; RECCO-PIMENTEL, S.M. A célula. Ed. Manole, "

2007, 380p.
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CASTELLUCCI Jr.,, W. Pescadores da modernagem - cultura,

trabalho e memdria em Tairu, Bahia (1960-1990). Ed. Annablume, 12
2007, 132p.

CASTRO, A.AJ.,; BICUDO, C.E. Cryptophyceae- Flora Ficoldgical 04
do Estado de SP. Ed. Rima. 2007, 136p.

COSTA, W.J.E.M. Peixes anuais brasileiros. Diversidade e 06
conservacao. Editora UFPR, 2002, 238p.

da SILVA Jr., E.A. Manual de controle higiénico-sanitario em 20
servico de alimentacdo. Ed. Varela 2007, 479p.

da SILVA, A.L,; et al. Ecologia de Pescadores da Mata Atlantica e 06
da Amazonia. Ed. HUCITEC. 2004. 332p.

DAJOZ, R. Principios de ecologia. Ed. Artmed, 2005, 520p. 04
DAL Ri, N.M. Educacdo democratica e trabalho associado no o1
movimento dos trabalhadores rurais. 2008, 346p.

DAMAZIO, A. Alimentando peixes ornamentais. Ed. Interciéncia, 06
1991, 72p.

DARWIN, C. A origem das espécies. Ed. Martin Claret 2004, 569p. 06
DEITEL, H.M. C++: Como Programar. Ed. Pearson Prentice Hall. 1
2006, 1163p.

DIEGUES, A.C. A Pesca construindo sociedades. Ed. USP 2004,

315p. 20
DINIZ FILHO, A.M. Peixe. Colegéo investigando os seres vivos. Ed. o5
Atica, 2003, 48p.

EIRAS, J.C.; TAKEMOTO, R.M.; PAVANELLI, G.C. Métodos de
estudo e técnicas laboratoriais em parasitologia de peixes. Ed. 06
Eduem, 2006, 199p.

ESTEVES K.E.; SANT'ANNA, C.L. Pesqueiros sob uma visao
integrada de meio ambiente, salide publica e manejo - Um estudo 06
na regido metropolitana de Sdo Paulo. Ed. Rima. 2006,

ESTEVES, F.A. Fundamentos de limnologia. Ed. Interciéncia, 1998, 30
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602p.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Ed. Atheneu, 2008,

652p. 00
FELICIDADE, N.; MARTINS, R.C.; et al. Uso e gestdo dos recursos
hidricos Desafios Tedricos e politico-institucionais. Ed. Rima, 2003. 06
293p.

FELICIDADE, N.; MARTINS, R.C.E.; LEME, A.A. Uso e gestdo dos
recursos hidricos no Brasil — velhos e novos desafios para a 07
cidadania. Ed. Rima, 2006, 238p.

Figueiredo, J.L.; et al. Peixes da zona econémica exclusiva da regido
sudeste do Brasil. Levantamento com Rede de Meia Agua. Ed. 04
Edusp, 2002, 242p.

FOGLIATTI, M.C. SISTEMA DE GESTAO AMBIENTAL PARA "
EMPRESAS. Ed. Interciéncia, 2008, 122p.

FORSYTHE, S.J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. 20
Ed.Artmed, 2002. 424p.

GARRISON, T. Fundamentos de Oceanografia, Ed. Cengage 08
Learning, 2010, 426p.

GARUTTI, V. Piscicultura ecoldgica. Ed. UNESP, 2003, 332p. 11
Germano, P.M.L.; GERMANO, LS. Higiene e Vigilancia Sanitéaria. 1
Ed. Manole, 2008. 986p.

GUILHERME, M.L. Sustentabilidade sob a otica global e local. Ed. 06
Annablume, 2007, 234p.

HAGUETTE, T.M.F. Metodologias qualitativas na sociologia. 2013, o5
223p..

HENRY, R.; et al. Ecologia de reservatorios: impactos
potenciais.a¢fes de manejo e sistemas em cascata; Ed. Rima, 2006, 12
459p.

JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. Ed. Artmed, 2005, 712p. 20
KUBITZA, F. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camarges. 12
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Ed. F. Kubitza, 2003, 229p.

LAKATOS, E.M.; MARCONI, M.A. Fundamentos de metodologia

cientifica. Ed. Atlas, 2008, 315p. e
LANGHUST, A.R.; PAULY, D. Ecologia dos oceanos tropicais. Ed. 1
USP, 2007, 419p.

LEMUS, J.L.C.; FRIAS, M. El océano y sus recursos: IV- Las
Ciencias del Mar: Oceanografia Biologica, 2003, 198p. %
LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA P., FRIAS, M. El océano y sus
recursos: X. ed.Fundo de cultura Pesquérias, 1997, 228p. 00
LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, M.P.; MONDRAGON, M. F. El
océano y sus recursos: V. Plancton, 1997, 161p. 00
LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, P., FRIAS, M. El océano y sus
recursos: Xl. Acuicultura. Ed. Fundo de Cultura, 1999, 163p. 00
LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, P.: FRIAS, M. El océano y sus
recursos: VIII. EI Aprovechamiento de los Recursos del Mar. Ed, 06
Fundo de cultura, 2001, 168p.

LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, P.: FRIAS, M. El océano y sus
recursos: VII. Flujos de Energiaenel Mar: reproduccion vy 06
migraciones. Ed. Fundo de cultura, 2003, 154p.

LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, P.; FRIAS, M. El océano y sus 065
recursos: XI. Acuicultura. Ed. fundo de cultura, 1999, 163p.

LOGATO, P.V.R. Nutricéo e alimentacéo de peixes de agua doce. 20
Ed. Aprenda Facil, 2000, 128p.

LOURENCO, S.O. Cultivo de microalgas marinhas - Principios e 06
aplicacdes. Ed. Rima, 2006, 606 p.

MACEDO, G.A.; PASTORE, G.M.; SATO, H.H. Bioquimica 1
experimental de alimentos. Ed. Varela., 2005, 187p.

MAGALHAES Jr., AP. Indicadores ambientais e recursos
hidricos: realidade e perspectivas para o Brasil a partir da 06

experiéncia francesa. Ed. Bertrand Brasil, 2007, 688p.
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MARQUES, H.L.A. Criacdo comercial de mexilhdes. Ed. Nobel,

1998, 111p. L
MARRONI E.V.; ASMUS, M.L. Gerenciamento costeiro. Ed.
USEB, 2005, 149p. e
MARTINS, D.R.; MARTINS, P.T. Recursos Hidroenergéticos: usos, 1
impactos e planejamento integrado. Rima Editora, 2002, 346p.

MARTINS, R.C.; VALENCIO, N.F.L.S. Uso e gestdo dos recursos
hidricos no Brasil. Desafios tedricos e politico-institucionais. Ed. 06
Rima, 2003, 307p.

MATEUS A.L.; MOREIRA, M.G. Construindo com PET: como
ensinar truques novos com garrafas velhas. Ed. Livraria da Fisica, 06
2007, 84p.

MENEZES, N.A.; et. al. Catalogo das espécies de peixes marinhos 1
do Brasil, 2003, 160p.

MILLARE, E. DIREITO DO AMBIENTE. A Gestdo Ambiental em

Foco Doutrina. Jurisprudéncia. Glossario. Ed. Revistas dos 04
tribunais 5% edi¢do 2007, 1280p.

MINSTER, J.F. Os Oceanos. Ed. Instituto Piaget, D.L .1993,139p 06
MIRANDA L.B.; CASTRO, B.M.; KJERFVE, B. Principios de 1
oceanografia fisica de estuarios. Ed. USP, 2002, 424p.

MIRANDA, E.E. Quando o amazonas corria para o pacifico. Ed. 04
\VVozes, 2007, 253p.

MONTEIRO, A. O mundo fantéastico dos guppies. Ed. Interciéncia, 06
1991, 48p.

MORETTO, V.P. PLANEJAMENTO. Planejando a educagéo para

0 desenvolvimento de competéncias. Ed. Vozes, 2008, 134p. 00
MOTA, D.M. Trabalho e sociabilidade em espacos rurais. 2005, o1
256p.

MOURAO, F.A. Os Pescadores do litoral sul de S&o Paulo: um 03

estudo de sociologia diferencial. Ed. Hucitec/NUPAUB/CEC, 2003,
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264p.

NEMETH, E.; SNYDER,G.; HEIN, T.R. Manual completo do

Linux: Guia do administrador. Ed. Pearson Prentice-Hall, 704p, 15
2007.

NOGUEIRA, M.G.; HENRY, R.; JORCIN, A. Ecologia de
reservatorios: impactos potenciais, acées de manejo e sistemas em 12
cascata. Ed. Rima, 2006, 405p.

NOMURA, H. Vamos criar peixes. Ed. Editerra, 1985, 174p. 12
NORUMA, H. Dicionéario dos peixes do Brasil. Ed. Editerra, 1984, 1
482p.

ODUM, E.P. Ecologia. Ed. Guanabara, 1988, 434p. 04
ODUM, E.P;; GARY, W.; THOMSON, B. Fundamentos de
Ecologia. Ed. Cengage, 2008, 612p. 00
OMT - Organizacdo Mundial de Turismo. Manual de Qualidade, 17
Higiene e Inocuidade dos Alimentos. Ed. Roca, 2003, 234p.

OQAWA, M. MANUAL DA PESCA; Ed. Varela, 1999,430P. 01
ORDONEZ, J.A. Tecnologia de alimentos. Componentes dos 20
alimentos e processos. Ed. Artmed, 2005, v.1. 294p.

ORDONEZ, J.A.; et al. Tecnologia de alimentos de origem animal. 1
Ed. Artmed, 2005, v.2, 279p.

PAIVA, M.P. Administracdo pesqueira no Brasil. Ed. Interciéncia, 20
2004, 177p.

PAIVA, R.; TAKEMOTO, R.M.; LIZAMA, M.L.A.P. Sanidade de 15
Organismos Aquaticos. Ed. Varela, 2004, 426p.

PAVANELLI, G.C.; EIRAS, J.C.; TAKEMOTO, R.M. Doencas de
peixes: profilaxia, diagnostico e tratamento. Ed. Eduem, 2008, 12
305p.

PEDRINI, A.G. Metodologias em educacdo ambiental. Ed. Vozes, o5

2007, 239p.
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PELCZAR Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicagdes, Makron

Books., Ed. Pearson, 1997, v.2, 517p. 2
PELCZAR Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicacdes. Ed. -
Makron Books, 1996, v.1, 524p.

PEREIRA, R.C.; SOARES- GOMES, A. Biologia marinha. Ed. o1
Interciéncia, 2002, 382p.

PEREIRA-NETO, J.T. Gerenciamento do lixo urbano: Aspectos "
técnicos e operacionais. Ed. UFV, 2007, 129p.

PINTO, M.; TUBINO, M.F.A.; GODOY, M.P. As represas e 0S
peixes nativos do Rio Grande - Bacia do Parana/Brasil. Ed. 06
Interciéncia, 2002, 78p.

PUGIALLI, R. Glossario oceanografico ilustrado. Ed. Ambito 1
Cultural, 2000, 120p.

PUGIALLI, R. Oceanério. O Mundo do aquéario marinho. Editora. 06
Ambito cultural, 2001, 220p.

RANZANI-PAIVA; T.L. A sanidade de organismos aquaticos. Ed.
Varela, 2004, 426p. 24
REALI, AMM.R.; MIZUKAMI, M.G.N. FORMAQAO DE
PROFESSORES: Praticas Pedagdgicas e Escola. Ed. UFSCAR, 12
2006, 350p.

REVIS, B. Biologia e Filogenia das Algas. Ed. Artmed, 2006, 280p. 05
ROCHE, K.F.; ROCHA, O. Ecologia tréfica de peixes. Ed. Rima, 1
2005, 136p.

RODRIGUES, L.; et al. Biocenoses em reservatorios. Ed. Rima,

2005, 333p. e
ROSSINI, M.A.S. Educar para ser escola. Ed. Vozes, 2007, 110p. 12
ROTHSCHILD, D. Manual liveearth de sobrevivéncia ao
aquecimento global. 77 taticas essenciais para frear a mudanca 06
climética — ou sobreviver a ela. Ed. Manole, 2007, 160p.

RUPPERT, E.E.; et al. Zoologia dos invertebrados. Ed. ROCA., 04
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2005.

SCHIEL, D. et al. O estudo de bacias hidrograficas — uma

estratégia para educacdo ambiental. Rima Editora 202p. 2003 00
SCHMIDT-NIELSEN, K. Fisiologia animal. Adaptagdo e Meio 1
Ambiente. Editora Santos livraria., 2002, 611p.

SCHMIEGELOW, J.M.M. O Planeta Azul. Uma introducdo as 06
ciéncias marinhas. Ed. Interciéncia, 2004, 202p.

SCIULLI. E. Peixes de aquario marinho. Guia Prético. Ed. Nobel, 06
1998, 64p.

SIDNEI, L.R.; ANTONIO, M.T.A.; LUIZ A.; GOMES, C. Biocenoses 1
em reservatérios. Ed. Rima, 2005, 333p.

SIERRA, K.; BATES, B. Use a Cabeca Java-Guia de 19
aprendizagem. Ed. Alta Books, 2007, 470p.

SILVA, C.AR. Andlises fisico-quimicas de sistemas marginais 20
marinhos. Ed. Interciéncia, 2004, 118p.

SMITH; ZUANON. Aquarismo. Informe Técnico. Montagem de
Aquarios, conceitos Basicos para Manutencdo. Ed. Imprensa 06
universitaria, 1998, 21p.

SOARES, M.; et al. O Oceano, Nosso Futuro- Relatério Da Comisséo 06
Mundial. Ed. CMIO, 1999, 248p.

STONE, M.K.; BARLOW, Z. Alfabetizacéo ecologica. Ed. Cultrix, 06
2006, 312p.

SUGUIO, K. Agua. Ed. Holos, 2006, 242p. 12
TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Producdo de plancton
(Fitoplancton e Zoopléancton) para alimentagdo de organismos. 20
Ed. Rima, 2003, 106p.

TUNDISI, J.G. Agua no século XXI. Enfrentando a escassez. Ed. 1
Rima, 2005, 256p.

TUNDISI, J.G.,; TUNDISI, T.M. Limnologia. Ed. Oficina de textos, 07

2008. 631p.
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VALENCIO, N. Pescadores do Rio S&o Francisco - a producgéo

social da inexisténcia. Ed. Rima, 2007, 212p. 00
VANUCCI, M. Os Manguezais e n6s. Ed. EDUSP, 2002, 276p. 12
VARENNES, A. Produtividade dos solos e ambiente Ed. Escolar, -
2003, 490p.

VARGAS, M.C. O Negocio da agua. Ed. Annablume, 2005, 270p. 06
VASCONCELOS, F.P. Gestdo integrada da zona costeira. Ed. 06
Premius, 2005, 88p.

VEYRET, Y. Os riscos: 0 homem como agressor e vitima do meio 04
ambiente. Ed. Contexto, 2007, 319p.

VIEIRA, R.H.S.F.; et al. Microbiologia, higiene e qualidade do 36
pescado na aquicultura. Ed.Varela, 2004, 380p.

WAHBA, L. Dez anos em busca dos grandes tubardes. Ed. Nobel, 06
2006, 158p.

WENDLAND, EDSON.; SCHALCH, V. Pesquisas em meio
ambiente — subsidios para a gestdo de politicas publicas. Programa 01
de Pds-graduacdo em Ciéncias da Engenharia Ambiental. Ed. Rima,

2003, 360p.

ZAGATTO, P.A.; BERTOLETTI, E. Ecotoxicologia aquatica: 1
principios e aplica¢des. Ed. Rima, 2008, 472p.

ZAVALA-CAMIN, L.A. O planeta agua e seus peixes. 2004, 326p. 06

A biblioteca do IFCE Campus Aracati contém o seguinte acervo de DVD:

Quantidade MATERIAL DIDATICO (DVD/FITAS)

01
Coordenacdo: Carlos Alberto da Silva. Duracao: 20 minutos

Boas Praticas na Piscicultura Familiar: Tambaqui

01
Carlos Alberto da Silva. Duragéo: 22 minutos

Boas Praticas na Piscicultura Familiar: Tilapia - Coordenacéo:
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Criacdo Comercial de Surubim. Roteiro e Dire¢do: José

o Dermeval Lopes Saraiva. Duragdo: 63 minutos

Criacdo de Pacu e Tambaqui. Roteiro e Direcdo: Fabricio Rossi
o Duragédo: 52 minutos

Criacdo de Peixes. Roteiro e Direcdo: Jose Dermeval Lopes
o Saraiva. Duracdo: 55 minutos

Criacdo de Tilapias em Tanques-rede Roteiro e Direcdo: José
o Dermeval Lopes Saraiva. Duragdo: 55 minutos

Criacao de Tilapias. Roteiro e Direcdo: Fabricio Rossi Duragdo:
o 51 minutos

Cultivo de Camardes de Agua Doce. Roteiro e Diregdo: Fabricio
o Rossi. Duragdo: 50 minutos

Cultivo de Camardes Marinhos Roteiro e Direcdo: José Dermeval
o Lopes Saraiva. Duracdo: 80 minutos

Nutricdo e Alimentacdo de Peixes. Roteiro e Diregdo: Fabricio
o Rossi. Duragdo: 56 minutos

Processamento Artesanal de Pescado. Roteiro e Dire¢do: Maria
o Aparecida Schettini. Duragéo: 56 minutos

Producéo de Alevinos. Roteiro e Dire¢do: Fabricio Rossi Duracao:
o 50 minutos

Producdo de Peixes Ornamentais. Roteiro e Direcdo: Pedro
o Moreira Duracao: 63 minutos
o1 Técnicas de Processamento de Peixes. Roteiro e Dire¢do: Fabricio

Rossi. Duragao: 72 minutos

7.2. Infraestrutura de laboratorios

LABORATORIO DE INFORMATICA

ITEM

DESCRICAO QUANT.

01

Microcomputadores completos ¢/ periféricos. 20
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LABORATORIO DE QUIMICA

ITEM [DESCRICAO QUANT.
01 |Balanca analitica; 01
02 |Agitador magnético 01
03 |Capela com exaustdo 02
04 |Estufa 0 —300 C; 01
05 [Forno mufla; 01
06 |Destilador (a reparar). 01
07 |Deionizador 01
08 |Aquecedor elétrico 01
09 |Vidraria (diversas) 100

LABORATORIO DE PROCESSAMENTO DE PESCADO

ITEM |[DESCRICAO

01 |Embutidora para linguicas e afins 01
02 |Moedor de carne elétrico 1 CV. 01
03 [Tabuas de plasticos pequenas 10
04 |Bandeja pléastica 10
05 |Cémara de congelamento de pescado 01
06 |Facas para filetagem de pescado 05

GALPAO PARA PRATICAS DE AQUICULTURA (COMPORTAM OS
LABORATORIOS DE PRODUCAO DE ALIMENTO VIVO, LABORATORIO
DE PATOLOGIA DE ORGANISMOS AQUATICOS, LABORATORIO DE
AQUARIOFILIA E QUALIDADE DA AGUA E ESTACAO DE
PISCICULTURA)

ITEM [DESCRICAO QUANT.
01 |Laboratorio para analise biologica da agua (fito-zooplancton) 01
02 |Laboratorio de Patologia de Organismos Aquaticos - 01
LABPOA
03 |Sala para armazenamento de ragoes 01
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05 [Tanques retangulares de alvenaria de 3 m3 (1 x 1 x 3m) 12
06 [Tanques quadrados em alvenaria de 1 m3 (1 x 1 x 1m) 10
07 |Tanques retangulares em alvenaria com 85 m3 (5 x 17 x 1m) 02
08 |[Tanque de cimento; 4mt de didmetro por 1,2 mt altura 03
(circular)
09 |Filtro bioldgico em alvenaria com trés compartimentos de 3 01
m3 cada um e retrolavagem
10 |Medidor de Oxigénio 03
11 |Medidor de pH digital 04
12 |Condutivimetro 01
13 |Kit analise agua colorimetro 02
14 |Carboy para reproducéo (incubadora) 06
15 |Bandeja para reprodugdo com fluxo d’agua instalado 06
16 [Selecionadores de peixes 03
17 |Compressor de ar para bercarios 02
18 |Bomba para captacdo de agua; 1000 I / mim. 5 CV. 01
19 |Caixa para transporte de peixes/ camardes. 03
20 |Gaiolas flutuantes 10
21 |Aquarios para experimentos, 1mt x 0,5mt x 0,6mt altura 06
22 |Camara de Neubauer para contagem 04
LABORATORIO DE ANALISE FISICO-QUIMICAE
BIOLOGICA DA AGUA
ITEM |[DESCRICAO
01 |Espectrofotdmetro ultravioleta digital microprocessado; 01

Indicacdo digital em display de cristal liquido, alfanumérico
de dois niveis; Funcionamento totalmente microprocessado;
Faixa de trabalho: entre 200 e 1000nm; Lampada de Deutério
e de Tungsténio; Precisdo fotométrica: £ 0,008A e 0.5A;
110/220 Volts.
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02

Microscépio bioldgico binocular; Tubo de observagdo com
160 mm de comprimento binocular, inclinado a 30°, ajuste da|
distancia interpupilar entre 50 e 75mm e ajuste de dioptria
para as duas oculares; Revolver porta objetiva para quatro
objetivas acromaéticas, de 4X, 10X, 40X retratil e 100X retrétil
e imerséo; 110/220 Volts.

05

03

Microscopios bioldgicos trinoculares; Tubo de observacao
trinocular, com 160 mm de comprimento, inclinado a 30°,
ajuste da distancia interpupilar entre 50 e 70 mm e ajuste de
dioptria para as duas oculares; Revolver porta objetiva, para
quatro objetivas; Objetivas acromaticas de 4X, 10X, 40X
retratil e 100X retratil e de imersdo. 110/220 Volts.

02

04

Autoclave vertical; 75 LITROS - Reservatdrio em chapa de
aco inoxidavel 304; Tampa em bronze fundido e estanhado
internamente; Vedacdo com perfil de silicone; Resisténcia
tubular blindada; Valvula de seguranca e sistema de
regulagem da pressdo por meio de contrapeso regulavel;
Manipulos de baquelite reforcado para prender a tampa;
Plataforma superior em aco inox 304; Chave seletora de calor
com graduacdo para minimo, médio e maximo; Torneira de
descarga na parte traseira; Mandmetro indicador da presséo
com escala em pressdo e temperatura; Pressdo maxima de
trabalho: 1,5Kgf/cm2 ou 127°C; 220 Volts.

01

06

Balangas eletronicas de precisdo; Display de facil
visualizacdo; Tara até a capacidade maxima; Prato de
pesagem com didmetro aproximado de 150 mm e protetor de
vento circular; Fungles internas controladas  por
microprocessador;Sistema de auto calibragdo com peso
externo; Capacidade 2000g; Legibilidade 0,01g; 220 Volts.

01

07

Turbidimetro portatil microprocessado; Faixa de leitura para

01
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turbidez, de 0.00 a 1000 ntu; Selecdo de faixa de leitura
automatica; Resolucdo de 0.01 ntu; 220 Volts.Com curvas

para sulfato, cloreto e potassio.

08

Garrafa coletora; 300 ml — PVC Materiais inoxidaveis - PVC
e Nylon. Mangueira - Silicone de 2 metros com marcacao

(50cm em 50cm).

01

Fotocolorimetro portatil microprocessado; 10 curvas pré-
programadas (Analises Colorimétricas: Sulfetos, Nitrito,
Nitrato, Amonia, Ferro, Silica, Potéssio, Orto- Fosfatos,

Fosfato Total, Carbono Organico).

01

10

Espectro kit para Analises Colorimétricas D’AGUA; Sulfetos,
Nitrito, Nitrato, Amonia, Ferro, Silica, Potéssio, Orto-
Fosfatos, Fosfato Total, Carbono Orgéanico.

10

11

PHMETRO Microprocessado de Bancada; Faixa de medicdo
de -2,001 a 20,000 pH e mV absolutos de 2000,0 My
(positivo ou negativo); Reprodutibilidade de + 0,01 pH e de =
0,1mV; Legibilidade de 0,001pH e 0,1 mV; Indicagdo e
compensacao da temperatura entre 0 e 100°C com precisdo de
+ 0,5°C; Calibracdo com 2 buffers e reconhecimento
automatico de 5 buffers, com os seguintes valores de pH:
4,01, 6,86, 7,00, 9,18 e 10,01.

01

12

Contador Eletrénico de Col6nias Bacterianas; Inclinagdo com
angulo regulavel; Alojamento da placa quadriculado para
facilitar a contagem; lluminagdo fluorescente circular com
clara visibilidade; Lupa com aumento de 1.5X com apoio de

rotacdo e altura ajustavel.

01

13

Forno Mufla; Possui rampas e patamares faixa de trabalho
entre 300 e 1200°C; Porta com contrapeso e abertura tipo
bandeja para proteger o operador; Respiros frontais e

superiores para eventual saida de gases e descompressdo;

01
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controlador eletronico microcontrolado de temperatura,
permitindo a programagéo de rampas e patamares. Dim. da|
Camera 22 X 20 X 40 cm; Dim. Externas68 X 90 X 66 cm.

14 |Manta Aquecedora; MANTA AQUECEDORA P/ 1000 ml, 01
Corpo isolado do calor; Temperatura maxima no ninho:
500°C; Regulador eletrénico de temperatura com referéncia
da temperatura entre pontos de 1 a 10; Volts 220; 315 Watts;
Tamanho das Mantas 216 x 120 (@XAlt); Capacidade (ml)
1000.
15 |Rede de Plancton 02
16 |Refrigerador Duplex; Frost-free 249 litros 220 volts. 01
17 |Freezer Horizontal duas portas; 4001 220 volts. 01
18 |Balanca digital de precisdo; Capacidade maxima de pesagem 02
3000g; Leitura Leitura minima 0,1g; Linearidade +-0,1g.
19 Instrumento de medicdo Conjunta: pH/TDS/EC e 01

Temperatura. O instrumento de bolso estanque projetado para
obter medicbes precisas de pH, EC (Condutividade elétrica)

TDS (Solidos totais dissolvidos) e temperatura.

Rua Tedfilo Pinto, 200, Farias Brito - CEP: 62800-000, Aracati-CE, Fone/Fax: (088) 3303 1000

Home—page: www.ifce.edu.br/aracati

54



