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ANEXO I 
ÁREAS DE PESQUISAS 

 

 Desenvolvimento de processos e produtos alimentares no semiárido nordestino (Linha 1): 
 

Código Área de pesquisa Número de vagas 

1 Biopolímeros aplicados em alimentos 02 

2 Caracterização e pós-colheita de produtos apícolas 01 

3 Inovação de processos e produtos alimentícios 04 

4 Leite e derivados 01 

5 Melhoria e desenvolvimento de produtos cárnicos 01 

 

 Fisiologia e bioquímica pós-colheita de produtos regionais (Linha 2): 
 

Código Área de pesquisa Número de vagas 

6 Fisiologia e bioquímica pós-colheita de frutas e hortaliças 01 
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ANEXO II 
AUTODECLARAÇÃO PRETO, PARDO E INDÍGENA 

 
 
 

Eu,______________________________________________________________________,

CPF ___________________________, declaro junto ao Curso de Mestrado em Tecnologia de 

Alimentos, para fins de concorrer às vagas reservadas para negros, pardos ou indígenas, que 

sou______________, comprometendo-me a comprovar tal condição perante uma Comissão 

Especial, caso necessário, designada pelo Curso de Mestrado em Tecnologia de Alimentos, sob 

pena de perder o direito à reserva de vaga. 

 

As informações prestadas nesta declaração são de minha inteira responsabilidade, e que 

na hipótese de constatação de declaração falsa, estou ciente de que serei eliminado do concurso, 

sem prejuízo de outras sanções cabíveis. 

 

 

______________________________, ____ de ___________ de _______. 

 

 

 

 

__________________________________________________ 

Assinatura do candidato 
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ANEXO III 
PONTUAÇÃO DO CURRICULO LATTES 

 
 

TITULOS OBTIDOS 
PONTUAÇÃO 
POR TÍTULO 

PONTUAÇÃO 
MÁXIMA 

Artigos publicados em periódicos internacionais 9 27 

Artigos publicados em periódicos nacionais 6 24  

Trabalhos completos publicados em anais de 
eventos 

3 15 

Resumos publicados em anais de eventos 2 10 

Livro ou capítulo de livro publicado 7 21 

Anos completos ou fração superior a seis meses de 
atividades (bolsas) de monitoria, iniciação científica 
ou inovação tecnológica, de desenvolvimento ou de 
extensão 

5 15 

Especialização concluída na área de Tecnologia em 
Alimentos 

5 10 

Ano completo de atividade de Ensino Superior 2 10 

Ano completo de exercício profissional na área de 
Tecnologia em Alimentos 

2 10 

Cursos ministrados na área com carga horária 
mínima de 40h 

2 8 
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ANEXO IV 

ROTEIRO PARA ELABORAÇÃO DO PROJETO DE PESQUISA 

 

Deverá ser elaborado um projeto de pesquisa possível de ser desenvolvido no Curso de 

Mestrado em Tecnologia de Alimentos, com no mínimo 8 laudas e no máximo 10, utilizando 

fonte Times New Roman, tamanho 12, espaçamento 1,5 cm, devendo ser postado em formato 

pdf. A identificação do projeto deve ser feita somente na capa. Os aspectos a serem avaliados 

além dos componentes no corpo do projeto são: relevância da pesquisa, originalidade do 

trabalho e disponibilidade de recursos.  

 

 

Componentes do Corpo do Projeto: 

Capa; 

Introdução; 

Justificativa; 

Objetivos geral e específico; 

Metodologia; 

Cronograma de execução; 

Referências bibliográficas (conforme ABNT-NBR 6023/2002). 
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ANEXO V 
CARTA DE RECOMENDAÇÃO 

 
Atenção: esta carta deve ser preenchida somente por professor(a) com título de Doutor ou 
Mestre. 
 
Nome do(a) Candidato(a) ao Mestrado: __________________________________________ 
 
O(A) candidato(a) pretende realizar o Curso de Mestrado em Tecnologia de Alimentos do 
Instituto Federal do Ceará Campus Limoeiro do Norte. Por favor, expresse sua opinião sobre 
ele(a) nos itens abaixo. Essas informações são confidenciais. Por este motivo, entregue esta carta 
em envelope lacrado pessoalmente ou envie para o endereço eletrônico (pgtaifce@gmail.com) 
com o nome do(a) candidato(a) no assunto. 
 
1. Conheço o(a) candidato(a) há ____ anos ______ meses na qualidade de : 
(   ) Aluno de graduação 
(   ) Aluno(a) de pós-graduação 
(   ) Orientando(a) de iniciação cientifica 
(   ) Monitor(a) 
(   ) Estagiário(a) de laboratório 
(   ) Outro. Especifique. __________________________________________________________ 
 
2. Em comparação aos seus alunos nos últimos cinco anos, indique o desempenho do(a) 

candidato(a) nos aspectos: 

ASPECTO EXCELENTE ÓTIMO BOM 
ABAIXO DA 

MÉDIA 
NÃO 

OBSERVADO 

Capacidade intelectual      

Motivação para estudos 
avançados 

     

Capacidade para trabalho 
individual 

     

Facilidade para se expressar 
por escrito 

     

Facilidade para se expressar 
oralmente 

     

Habilidade em laboratório      

Potencial como 
pesquisador(a) 

     

Avaliação global      

 

3. Se o(a) candidato(a) estivesse interessado(a) em sua área de pesquisa, você o(a) aceitaria 
como seu orientando(a) de Mestrado? 
(   ) Sim, sem restrições 
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(   ) Não 
(   ) Sim, com restrições. Especifique. 

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________ 

 
4. Descreva o potencial e a capacidade do(a) candidato(a) para desenvolver trabalhos científicos 
em nível de Mestrado: 
_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________ 

 
Carta de Recomendação fornecida por: 
 
Nome: _____________________________________________________________________ 

Instituição: __________________________________________________________________ 

Departamento: ______________________________________________________________ 

Cargo: _______________________________________ Telefone:______________________ 

Cidade:________________________________________________________UF:________ 

Obtido titulo de Mestre / Doutor no ano de: __________ 

Instituição:__________________________________________________________________ 

Área: ______________________________________________________________________ 

Local e data: _______________________________________________ 

 

 

_______________________________ 

Assinatura e Carimbo do Professor(a) 
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ANEXO VI 

CONTEÚDO E BIBLIOGRAFIA RECOMENDADOS 

 
A prova de Conhecimentos na área de Tecnologia de Alimentos será dividida em duas partes: 

- A primeira parte será constituída de uma dissertação sobre tema da área de pesquisa de 
inscrição do candidato a ser sorteado no momento da prova. 
 
- A segunda parte constará de questões de conhecimentos básicos em Tecnologia de 
Alimentos nos conteúdos: 

1. Química e Bioquímica de Alimentos: fundamentos da Química e Bioquímica: água, 
carboidratos, lipídios, proteínas e enzimas. 

2. Microbiologia de Alimentos: fatores intrínsecos e extrínsecos que controlam o 
desenvolvimento microbiano nos alimentos; microrganismos indicadores; 
microrganismos patogênicos de importância em alimentos; controle do 
desenvolvimento microbiano nos alimentos. 

3. Noções de Tecnologia de Alimentos: 
Doenças transmitidas por alimentos. Higiene, limpeza e sanitização da indústria 
alimentícia. Embalagens para alimentos. Métodos de conservação. Ferramentas para 
a segurança de alimentos. 

 
ANDRADE, N. J. Higiene na indústria de alimentos. São Paulo: Varela, 2008. 

ATKINS, P. W. Princípios de química: questionando a vida moderna e o meio ambiente. 3. ed. 
Porto Alegre, RS : Bookman, 2007. 

BOLFARINE, H.; BUSSAB, W. O. Elementos de amostragem. São Paulo: Blücher, 2005. 

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pós-colheita de frutos e hortaliças: fisiologia e manuseio. 2. 
ed. Lavras: UFLA, 2005. 

DUTCOSKY, S. D. Análise sensorial de alimentos. 4. ed. Curitiba: Champagnat, 2013. 

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. São Paulo: Atheneu, 2005. 

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: princípios e práticas. 2. ed. Porto 
Alegre: Artmed, 2006. 

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 23. ed. São Paulo: Atheneu, 
2007. 

GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: princípios e aplicações. São 
Paulo: Nobel, 2008. 

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilância sanitária de alimentos. São Paulo: 
Varela, 2008. 

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 

NELSON, D. L.; COX, M. M. Lehninger: princípios de bioquímica. 4. ed. São Paulo: Sarvier, 2006. 
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OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A.B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de ciência e 
tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 

ORDÓÑEZ, J. A. et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto 
Alegre: Artmed, 2005, v.1. 

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. Química de alimentos. 2. ed. São Paulo: Blücher, 2010. 

 

 

A PROVA DE COMPREENSÃO LEITORA EM LÍNGUA INGLESA: 

 

1. Quaisquer livros de Inglês Instrumental que abordem a leitura e compreensão de textos 

acadêmico-científicos são recomendados. Eis algumas sugestões que estão disponíveis na 

Biblioteca do IFCE - Campus Limoeiro do Norte: 

 

AGUIAR, C. C.; FREIRE, M. S. G; ROCHA, R. L. N. Inglês Instrumental: Abordagens X Compreensão 
de Textos. 3a edição revisada e ampliada. Fortaleza: Edições Livro Técnico, 2001.  

GUANDALINI, E. O. Técnicas de Leitura em inglês: ESP – English for Specific Purposes: estágio 1. 
São Paulo: Textonovo, 2002.  

LOPES, C. B. de A. Inglês Instrumental: leitura e compreensão de textos. Recife: Imprima, 2012.  

2. Sugestões de Dicionários Inglês-Português: 

LONGMAN. Longman Dicionário Escolar Inglês-Português / Português-Inglês para estudantes 
brasileiros. 2a edição. São Paulo: Longman do Brasil, 2009.  

OXFORD. Dicionário Oxford Escolar Inglês-Português / Português-Inglês para estudantes 

brasileiros de inglês. 2a edição. São Paulo: Oxford, 2010.  

 

 


