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GRADE CURRICULAR - Especializagao Saude e Seguranga Alimentar - CESSA

Modulo Componente Curricular Carga Horaria
(horas)
Conservacao de alimentos e novas tecnologias de 20
processo
I —Tecnologiaem | Analise Quimica e Fisica de Alimentos 20
Alimentos (120
horas) Microbiologia na Seguranga alimentar 20
Toxicologia Alimentar 20
1° SEMESTRE
Epidemiologia Alimentar 20
Técnicas de Elaboragao de Trabalhos cientificos 20
Seguranca e Qualidade na Produgao de Alimentos 40
Il — Satde e de Origem Animal
Seguranca Seguranca e Qualidade na Producao de Alimentos 40
Alimentar de Origem Vegetal
(120 horas)
Seguranga Alimentar no Mercado Varejista 20
2° SEMESTRE Administragdo em Unidades de Alimentagdo e 20
Nutrigao
I — Instrumentos Estrutura de Vigilancia Sanitaria de Alimentos 20
Legais na Saude || egjslacio Ambiental e Impactos no Setor de 20
e Seguranga Alimentos.
Alimentar
(120 horas) Seguranca alimentar e Rotulagem 40
Ferramentas da Qualidade em Industria de 40
3° SEMESTRE Alimentos
Trabalho de conclusao do curso (TCC) 40
Total 400
IV — Disciplinas Seminérios: Tépicos em Qualidade e Seguranca 20
Optativas Alimentar
(60 horas) Inglés Instrumental 20







