
INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA
C E A R Á
Campus Sobral

MINICURSOS

VALORES
TERÇA - FEIRA
 09 de Outubro 

QUARTA - FEIRA
 10 de Outubro 

QUINTA - FEIRA
 11 de Outubro 

Microbiologia de alimentos
Dra. Mariana Santiago

Local: Laboratório de Microbiologia

Microbiologia de alimentos
Dra. Mariana Santiago

Local: Laboratório de Microbiologia
Investimento: 5,00Análises físico-químicas de Alimentos

Dr. Francisco Pinto
Local: Laboratório de Bromatologia

A Análise Sensorial para a 
qualidade dos alimentos

Dr. Vanderson Costa
Local: Laboratório de Análise Sensorial

Análises físico-químicas de Alimentos
Dr. Francisco Pinto

Local: Laboratório de Bromatologia
A Análise Sensorial para a 
qualidade dos alimentos

Dr. Vanderson Costa
Local: Laboratório de Análise Sensorial

Técnicas básicas de Panificação
Empresa Fortali

Local: Planta piloto de frutos

Técnicas básicas de confeitaria salgada
Empresa Fortali

Local: Planta piloto de frutos

Técnicas básicas de confeitaria doces
Empresa Fortali

Local: Planta piloto de frutos

Produção de licores artesanais
Rosana Cisne & Aurelice Lima

Local: Planta piloto de pescado

Produção de linguiça artesanal
Geilson Rodrigues

Local: Planta piloto de pescado

Modelos de negócios na área 
de alimentos - CANVAS

Clara Mítia
Local: Sala de aula 08

Produção de isotônicos naturais
Sttefany, Wanderson & Cristian
Local: Planta piloto de frutos

Elaboração de massas frescas
Gastrônoma Tamiles Menezes

Local: Planta piloto de panificação

Elaboração de gelados comestíveis
Empresa: Duas Rodas

Local:Planta piloto de frutos e 
             Planta piloto de panificação

Elaboração de biscoitos e suspiros
Oficina kids

Local: Planta piloto de panificação

Elaboração de massas salgada funcional
Bem Granel

Local: Planta piloto de panificação

Elaboração de massas frescas
Gastrônoma Tamiles Menezes 

Local: Planta piloto de panificação

      TARDE: 13:30 às 17:30

      NOITE: 18:30 às 21:00h

Inscrições na Coordenação do curso de 
Tecnologia em Alimentos do IFCE

Investimento:  R$ 5,00

Investimento:  R$ 5,00

Investimento:  R$ 5,00

Investimento:  R$ 5,00

Investimento:  R$ 10,00

Elaboração de biscoitos e suspiros - 5,00
Elaboração de massas salgada funcional - 10,00
Elaboração de massas frescas - 15,00

Investimento:  R$ 5,00

Investimento:  R$ 5,00

Investimento:  R$ 15,00

Investimento:  R$ 5,00


