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INTRODUCAO

A Comisséo Especial de Licitacdo, designada pela Portaria n®. 07/GDG, de
03 de fevereiro de 2016 do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do
Ceard — IFCE - Campus de Sobral, doravante denominada ENTIDADE DE
LICITACAO, torna publico aos interessados que estara reunida no dia, hora e local
abaixo discriminado, a fim de receber, abrir e examinar documentacdo e propostas
de precos das empresas que pretendam participar da Concorréncia N° 01/2016,
TIPO MAIOR OFERTA, nos termos das Leis n.°s 8.666, de 21.06.93, Lei n°® 8.883 de
08.06.94, Lei n® 6.120, de 15.10.1974, Decreto-Lei n°® 9.760, de 05/09/1946 e suas
modificacdes posteriores e legislacdo correlata e demais exigéncias deste Edital.

1 DO OBJETO

1.1 A presente licitagdo tem como objeto a selecdo de pessoa juridica para
Permissdo de Uso, a titulo oneroso, de espaco fisico destinado ao
funcionamento do Restaurante Académico do Instituto Federal, Ciéncia e
Tecnologia do Ceara — IFCE Campus de Sobral, para a operacionalizacdo e
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na producéo e distribuicao
de refeicbes a comunidade deste Instituto, podendo se estender ao publico
externo, por interesse da Administragao.

2.2 O espaco publico, que seré explorado mediante Permissao de Uso, compreende
duas areas principais: area de cozinha (totalmente revestida em ceramica, com
area de 408 m2, compde de: areas de preparos, areas de lavagem, area de
coccdo, areas de guarda de alimentos, depdsitos) e area destinada ao
atendimento ao publico (com &rea de 428 m?2, com piso industrial e paredes
revestidas em pintura fosca, a compdem: area para servir, areas para mesa,
area de vendas de fichas e banheiros masculinos e femininos, com capacidade
para 6 pessoas cada, além de 2 banheiros destinados a deficientes), perfazendo
uma area total de 836 m2 , conforme descrito no Parecer Técnico de Avaliacao
Mercadoldgica de imovel Comercial acostado aos autos.
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2.3 Referida Permissdo encontra amparo na alinea “f", inciso I, do artigo 17,
combinado com o inciso |, artigo 22 da Lei n® 8.666/93, bem como o disposto na
Lei n°® 6.120/74 e Decreto n° 9.760/46.

1.2 Os alunos do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara —
IFCE Campus de Sobral receberdo subsidio para custear parte da alimentagéo

do

Restaurante, conforme anexo Il deste edital.

1.5 Caso existam divergéncias entre o Edital e os Anexos que o0 integram,
prevalecem os termos do Edital.

2 DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

3.1 Poderéo participar desta Concorréncia as empresas que:

2.1.1 Atendam as condicbes deste Edital e apresentem o0s documentos nele

2.1.2

2121

2.1.2.2

2.1.2.2

2.1.3

exigidos, em original ou por qualquer processo de coOpia autenticada em
Cartério de Notas e Oficio competente, ou por servidor publico, a vista dos
originais;

Estejam cadastradas e habilitadas no Sistema de Cadastramento Unificado
de Fornecedores — SICAF, nos termos do § 1° art. 1° do Decreto n°.
3.722/2001, alterado pelo Decreto n°. 4.485/2002;

As empresas nado cadastradas no SICAF, e que tiverem interesse em
participar da presente concorréncia, deverao providenciar o0 seu
cadastramento e sua habilitacdo junto a qualquer Unidade Cadastradora dos
orgdos da Administracdo Publica, até o 3°. (terceiro) dia util anterior a data
do recebimento das propostas (Paragrafo uUnico do art. 3° do Decreto n°
3.722/2001, alterado pelo Decreto n° 4.485/2002);

Em atendimento aos Acordéos 36/2005 e 1.624/2006 — TCU — Plenario, o
ndo cadastramento prévio no SICAF, ndo impede a participacdo no certame,
porém para a avaliacdo das condi¢cdes habilitatorias da empresa, essa
dever4 apresentar dentro do Envelope n° 01 — Habilitacdo, todos os
documentos, em originais ou cépias devidamente autenticadas como exigido
neste instrumento, necessarios para o0 correto estudo documental da
empresa. A falta ou a entrega de documento(s) ilegivel(is) ou sem a
autenticacdo conforme exigéncia deste Edital, inabilitard a empresa.

.1 O rol de documentos necessarios para a avaliacdo habilitatoria da empresa
nao cadastrada no SICAF, pode ser adquirido junto a qualquer Unidade
Cadastradora dos o6rgdos da Administracdo Publica Federal (Receita
Federal, INCRA, Delegacia de Agricultura, Policia Federal, INSS,...), no
setor de atendimento do SICAF do respectivo 6rgao, onde também podera
ser realizado o cadastramento da empresa;

N&o esteja sob faléncia, concurso de credores, dissolucdes, liquidagdes,

consorcio de empresas, € nao sejam controladoras, coligadas ou subsidiarias
entre si;
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214

2.1.5

2.1.6
2.1.7

Nao tenham sido declaradas inidéneas por qualquer 6rgdo da Administragéo
Pulblica, direta ou indireta, federal, estadual, municipal ou do Distrito Federal.

Nao sejam constituidas em Cooperativas de Trabalho, conforme Termo de
Conciliacdo Judicial celebrado entre a Unido e o Ministério Publico do
Trabalho, nos autos do processo n° 1.082/02, da 202 Vara do Trabalho de
Brasilia/DF;

E vedada a participacdo de consércio ou grupo de empresas.

A licitante considerada microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte
(EPP), conforme incisos | e Il do artigo 3° da Lei Complementar n°. 123 de 14
de dezembro de 2006, e que pretender se beneficiar nesta licitacdo do regime
diferenciado e favorecido previsto na referida Lei, DEVERA apresentar no ato
do credenciamento de licitantes, na fase de abertura dos envelopes de
habilitacdo e fora do envelope n° 01, a CERTIDAO SIMPLIFICADA DA
JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DE ORIGEM DA EMPRESA onde se
confirme o enquadramento como Microempresa (ME) ou Empresa de
Pequeno Porte (EPP) . As empresas enquadradas no regime diferenciado e
favorecido das microempresas e empresas de pequeno porte que nhao
apresentarem a CERTIDAO prevista neste subitem poderdo participar
normalmente do certame, porém, em igualdade de condicbes com as
empresas nao enquadradas neste regime.

2.1.7.1 A comprovacao de regularidade fiscal das microempresas e empresas de

pequeno porte somente sera exigida no caso de virem a ser adjudicataria
deste certame, nos termos do art. 42 da Lei Complementar n°. 123/2006;

2.1.7.2 As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasido da

participagcdo no presente certame licitatério, deverdo apresentar toda a
documentacdo exigida para efeito de comprovacdo de regularidade fiscal,
mesmo que esta apresente alguma restricao.

3.1.7.3 Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, sera

assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera
ao momento em que o proponente for declarado o vencedor do certame,
prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administracdo Publica, para a
regularizacdo da documentacao.

2.1.7.4 A ndo regularizacdo da documentacdo no prazo acima previsto implicara

decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sanc¢des previstas no
art. 87 da Lei n° 8.666, de 1993, sendo facultado a administracdo publica
convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, ou revogar
a licitagdo, com fulcro no § 5°, art. 4°, do Decreto 8.538, de 06 de outubro
de 2015.

2.1.7.5 Nao serdo aceitos "protocolos de entrega" ou "solicitacdo de documento”

2.1.8

em substituicdo aos documentos requeridos no presente Edital.

As Microempresas (ME) ou Empresas de Pequeno Porte (EP P)
DEVERAO, no entanto, apresentar prova de inscricdo no Cadastro Nacional
de Pessoa Juridica do Ministério da Fazenda (CNPJ / MF), e para fins de
prova de regularidade fiscal, deverdo apresentar Certiddo Negativa da Divida

Av. Dr. Guarani — Bairro Derby Clube — Sobral — CE Sitio: www.ifce.edu.br/sobral.Tel: (88) 3112-8100/(88) 3112-8112

IFCE - Campus de Sobral — Comisséo Especial de Licitacdo — e-mail: compras.sobral@gmail.com 4




Edital de Concorréncia N° 01/2016
Processo N° 23257.001650.2016-31
Permissdo de Uso de Espago para Restaurante Académico

Ativa da Unido, bem como Certiddo Negativa de Faléncia e Concordata
expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica, ou de Execucao
Patrimonial, conforme o caso, emitida dentro do prazo de validade expresso
na propria certiddo, ou, na omissao desta, com data de emissdo de até 90
(noventa) dias anteriores a data de abertura desta licitacdo, mesmo que
apresentem alguma restricao;

2.1.9 No caso de EMPATE entre duas ou mais Licitantes, a classificacao final far-
se-a, obrigatoriamente, por sorteio realizado pela CEL ou, conforme o caso,
por meio dos procedimentos elencados no subitem 3.1.11 a 3.1.13 deste
Edital, sempre em ato publico para o qual todas as licitantes serdo
convocadas.

2.1.10 Sera assegurada como critério de desempate, preferéncia de contratacéo
para as microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do art. 44
da Lei Complementar n°® 123/2006, entendendo-se por empate, neste caso,
aguelas situacdes em que as propostas apresentadas pelas microempresas e
empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 10% (dez por cento)
superiores a proposta mais bem classificada.

2.1.11 Para efeito do disposto no subitem acima, ocorrendo o empate, seréo
adotados os seguintes procedimentos:

2.1.11.1 A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada
podera apresentar proposta de preco inferior aquela considerada
vencedora do certame, situacdo em que sera adjudicado em seu favor o
objeto licitado;

2.1.11.2 Nao ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno
porte, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enguadrem
na hipétese do subitem 3.1.10 deste Edital, na ordem classificatoria, para o
exercicio do mesmo direito;

2.1.12 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem no intervalo estabelecido no
subitem 3.1.10 acima, sera realizado sorteio entre elas para que se
identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

2.1.13 Na hipotese da néo contratacdo de microempresa ou empresa de pequeno
porte, o objeto licitado sera adjudicado em favor da proposta originalmente
vencedora do certame.

3 DA APRESENTACAO E ENTREGA DOS ENVELOPES

3.1 As documentacdes para Habilitacdo e a Proposta de Precos deverdo ser
apresentadas em 02 (dois) envelopes distintos e lacrados, em uma via,
formando um conjunto Unico, a saber:

3.1.1 ENVELOPE N° 1 — Documentos de Habilitagdo (uma via, numerada e

rubricada );
IFCE - Campus de Sobral — Comisséo Especial de Licitacdo — e-mail: compras.sobral@gmail.com 5
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3.1.2
3.1.3

3.14

3.1.5

ENVELOPE N°. 2 — Proposta de Precos (uma via, numerada e rubricada).

No anverso de cada envelope devera constar o nome e endereco da
Empresa, CNPJ, n°. da licitacdo e seu objeto, n°. do processo, n°. e titulo do
envelope (Documentacao para Habilitacdo Preliminar ou Proposta de Preco),
dia e horério da abertura da Licitacéo;

AplOs a entrega dos envelopes estes nao poderdo ser substituidos ou
complementados;

O prazo estipulado para entrega dos envelopes n° 01(um) e n° 02(dois) sera o
da data e horario da SESSAO DE ABERTURA de Habilitagcdo e Propostas.

4 DA SESSAO DE ABERTURA DOS ENVELOPES

4.1 A sessado de abertura dos envelopes de documentagéo e propostas de pregos
realizar-se-a no Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara —
IFCE — Campus de Sobral — no auditorio, situada na Av. Dr. Guarani, 317 —
Bairro Derby Clube, na cidade de Sobral — CE — CEP: 62.042-030 — Comisséo
Especial de Licitagdo — Fones: (88)3112.8100/(88)3112-8112, no dia
30/05/2016, as 10h00min (horério de Brasilia-DF).

41.1

Somente serdo consideradas aptas as propostas recebidas até o dia e horario
da sessdo de abertura dos envelopes de documentacdo e propostas de
precos, e se apresentados até o momento do recebimento, ndo sendo
permitida, sob nenhum pretexto, a participacdo de propostas que néo
satisfazerem tal exigéncia;

4.2 As licitantes poderao se fazer representar diretamente por um de seus sOcios ou
representante credenciado por Procuracdo ou por Carta de Credenciamento
dando amplos poderes aos seus titulares;

421

4.2.2

4.2.3

4.2.4

4.2.5

O Contrato Social da licitante DEVERA ser apresentado em original, ou por
qualquer processo de copia devidamente autenticada por cartdrio competente
ou por servidor da Administracdo no ato do credenciamento dos
representantes, ou publicacdo em 6rgao da imprensa oficial,

Em se tratando de procuracdo, deverd ser apresentada com firma
reconhecida, no original ou cOpia autenticada;

Em se tratando de carta de credenciamento, devera ser apresentada no
original, com firma reconhecida ou firmada por duas testemunhas
devidamente qualificadas (nome, R.G. e endereco);

Em qualquer caso, somente sera admitida a presenca de um unico
representante de cada Licitante perante a Comisséo Especial de Licitacao;

Os Contratos Sociais, procuracdes ou cartas credenciais serdo apresentados
a Comissao Especial de Licitacdo, em separado do envelope de Habilitacdo
(envelope n° 01), que os examinara no ato do CREDENCIAMENTO DOS
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REPRESENTANTES, no inicio da Sessdo de Abertura, acompanhados de
originais e cépia autenticada da cédula de identidade do diretor ou socio da
empresa, do procurador ou representante credenciado;

4.2.6 Os documentos de credenciamento referidos nos subitem 4.2.5 serao retidos

pela Comissédo Especial de Licitacao e juntados ao processo, salvo a original
da cédula de identidade, que sera devolvida imediatamente apds registro de
sua numeracao;

4.2.7 Nao sera aceita, em qualquer hipotese, a participacao de licitante retardataria,

exceto como ouvinte;

4.2.8 As pessoas que ndo comprovarem possuir poderes para representacéo legal

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

das licitantes somente poder&o participar da sessdo como ouvinte.

Durante os trabalhos sO sera permitida a manifestacdo de representantes legais
ou credenciados das licitantes, que constara em Ata.

Abertos os Envelopes n°. 01 — DOCUMENTOS DE HABILITACAO, a Comissio
Especial de Licitacdo e 0s representantes presentes rubricardo, no ato, a
documentacéo apresentada.

A Comissdo Especial de Licitacdo examinarqd a documentacdo apresentada e
decidira sobre a habilitacdo ou inabilitacdo das licitantes, dando-lhes ciéncia do
resultado posteriormente.

Serdo preliminarmente inabiltados as licitantes que apresentarem
DOCUMENTAQAO INCOMPLETA OU COM BORROES, RASURAS,
ENTRELINHAS, OMISSOES OU CANCELAMENTOS EM PARTES
ESSENCIAIS, SEM A DEVIDA RESSALVA.

Ocorrendo desisténcia expressa da interposicdo de recurso a Habilitagdo por
parte dos representantes legais ou credenciados presentes e estando presentes
todas as empresas participantes, a Comissédo Especial de Licitacdo registrara o
fato em Ata, e procedera a abertura dos Envelopes n°. 02 — PROPOSTAS DE
PRECOS, dos participantes habilitados ou designara sessdo especifica para
este fim.

N&o ocorrendo desisténcia expressa da interposicdo de recursos na fase
Habilitagdo, a Comissé@o Especial de Licitagdo encerrara a sessao, cientificando
as licitantes do prazo para a interposicao de recursos.

4.8.1 O conteudo dos envelopes n° 01, abertos, sera juntado ao processo

4.9

administrativo e os envelopes n° 02, fechados, ficardo sob custodia da
Comisséo Especial de Licitacdo, devidamente rubricados pela Comisséao e
pelos representantes legais ou credenciados presentes, até a abertura em
outro ato publico.

Apés comunicacdo ATRAVES DO E-MAIL CADASTRADO NO SITE
WWW.COMPRASGOVERNAMENTAIS.GOV.BR, que é o site oficial indicado
para o download deste edital, serdo abertos em sesséo publica os Envelopes n°
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02 — PROPOSTA DE PRECOS, das licitantes habilitadas, cujo conteddo sera
rubricado pela Comissdo Especial de Licitacdo e pelos representantes
credenciados, sendo lavrada ata da sessao.

4.10 Os Envelopes nédo abertos de acordo com o subitem anterior serédo retidos
intactos pela Comisséo Especial de Licitagdo até a homologacédo e adjudicacao
da presente licitacdo ao 1° classificado.

4.10.1 Os envelopes contendo as propostas das empresas inabilitadas ficardo a
disposicédo destas empresas pelo periodo de 10 (dez) dias uteis, contados
do encerramento da licitacdo, ap6s o que serdo destruidos pela Comisséo
Especial de Licitacao.

4.11 A Comisséo Especial de Licitagdo examinara e fara a analise e avaliacado das
propostas de precos, nos termos do item 12 - DO JULGAMENTO deste Edital, e
classificara as propostas dando ciéncia do resultado as empresas participantes.

4.12 O endereco para a entrega dos envelopes é:

4.13 Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceard — IFCE —
Campus de Sobral — Auditério, situada na Av. Dr. Guarani, 317 — Bairro Derby
Clube, na cidade de Sobral-CE — CEP: 62.042-030 — Comissao Especial de
Licitacdo —Fone: (88) 3112-8112.

4.14 Nao havendo expediente na data marcada, a sessao de abertura realizar-se-a
no primeiro dia Gtil subsequente, na mesma hora e local, salvo por motivo de
forca maior, ou qualquer outro fator ou fato imprevisivel e/ou relevante.

4.15 Os envelopes de documentacdo e proposta recebidos na Entidade de
Licitagdo apés a data e horario fixado no presente Edital, serdo devolvidos, ainda
fechados, aos respectivos remetentes.

4.16 A licitante que pretender obter ESCLARECIMENTOS sobre este Edital
DEVERA solicita-los para recebimento dentro do prazo de até 03 (TRES) DIAS
UTEIS antes da data estabelecida para a apresentacdo das propostas, com
remessa por escrito, por meio de carta ou fax enviado ao endereco acima, ou
por meio eletrdnico através do e-mail compras.sobral@gmail.com . A Entidade
de Licitacdo respondera por escrito as solicitacdes de esclarecimentos recebidas
tempestivamente e encaminhara copias das respostas, incluindo as perguntas,
sem identificar sua origem, a todos que ja tenham retirado ou venham a retirar o
Edital.

5 DA REPRESENTACAO LEGAL

5.1 As empresas interessadas poderdo estar presentes por meio de um
representante legal, com poderes para intervir nas fases do procedimento
licitatério, desde que o mesmo exiba, no ato da entrega dos envelopes,
documento que o identifique como representante da licitante, caso contrario,
ficara impedido de manifestar-se e/ou responder pela empresa.
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5.2

6.1

6.2

7.1

Nenhuma pessoa fisica, ainda que credenciada por procuracdo legal, podera
representar mais de uma Licitante.

DA DOCUMENTACAO DE HABILITACAO - ENVELOPE N° 01

Os documentos relativos a habilitacdo serdo entregues a Comissao Especial de
Licitagdo, no dia, horério e local determinados nos subitens 4.1. e 4.1.1.deste
Edital, em envelope devidamente fechado, contendo externamente os seguintes
dizeres:
A COMISSAO ESPECIAL DE LICITAGAO
) CONCORRENCIA N°. 01/2016
PERMISSAO DE USO DE ESPAGO FISICO DESTINADO AO FUNC IONAMENTO DO

RESTAURANTE ACADEMICO DO IFCE CAMPUS DE SOBRAL
ENVELOPE N°. 01 — HABILITACAO

O envelope n° 1(um) devera conter em original ou em qualquer processo de
copia, devidamente autenticada por Cartério competente, por servidor da
Administracdo no ato da apresentacdo dos documentos, ou ainda por publicacéo
em Org&o de Imprensa Oficial.

DAS CONDICOES PARA HABILITACAO (ENVELOPE N° 01)

Para se habilitarem a presente Concorréncia Publica, os interessados deverao
apresentar, através de seus representantes, no local, data e horario indicado no
ENVELOPE N° 01, os documentos a seguir relacionados:

7.1.1 A documentacao relativa & HABILITACAO JURIDICA consistira em:
7.1.1.1 Ceédula de identidade;
7.1.1.2 Registro comercial, no caso de empresa individual,

7.1.1.3 Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente

registrado, em se tratando de sociedades comerciais, e, no caso de
sociedades por acdes, acompanhado de documentos de eleicdo de seus
administradores;

7.1.1.4 Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada

de prova de diretoria em exercicio;

7.1.1.5 Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade

estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacao
para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade
assim o exigir.

7.1.2 A documentacdo relativa a REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

consistird em:

7.1.2.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;
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7.1.2.2 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se
houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo
de atividade e compativel com o objeto contratual;

7.1.2.3 Prova de regularidade para com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal
do domicilio ou sede do licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

7.1.2.4 Comprovante de regularidade relativa a Seguridade Social e ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servico (FGTS), demonstrando situacao regular
no cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei;

8.1.2.5 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei no 5.452, de
1° de maio de 1943.

7.1.3 A documentaco relativa & QUALIFICACAO TECNICA consistira em:
7.1.3.1 Registro do licitante no 6rgao de vigilancia sanitaria;

7.1.3.2 Comprovacao através de atestado de capacidade técnica, fornecido por
pessoa juridica de direito publico ou privado, que demonstre ter
executado servicos de fornecimento de alimentacdo humana compativel
com as especificacdes estabelecidas nesta licitagdo, de pelo menos 500
(quinhentas) refei¢cdes/dia;

7.1.3.2.1 Experiéncia minima de 3 (trés) anos na prestacdo de servicos de
fornecimento de alimentacdo humana, ininterruptos ou néo, até a data da
sessao publica de abertura deste certame;

8.1.3.2.2 Para comprovacao da experiéncia minima de 3 (trés) anos, sera aceito 0 somatorio
de atestados;

7.1.3.3 Declaracdo de que tomou conhecimento de todas as informacdes e das
condig¢des locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitag&o;

7.1.3.4 Declaracdo de que ndo possui em seu quadro de pessoal empregado(s)
com menos de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre, e de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na
condicdo de aprendiz a partir dos 14 (quatorze) anos, nos termos do
inciso XXXIII, do art. 7° da Constituicdo Federal e Lei n°® 9.854/99, nos
termos do modelo constante do Anexo VI deste Edital;

7.1.3.5 Declaracdo de que até a presente data ndo existem fatos impeditivos,
comprometendo-se em nédo té-los, para sua habilitagdo no presente
processo licitatorio, estando ciente da obrigatoriedade de declarar
ocorréncias posteriores, conforme regulamentagéo constante da IN/MARE
n°® 05/95, nos termos do modelo constante do Anexo V deste Edital,
assinada por sdcio, dirigente, proprietario ou procurador da licitante, com
0 numero da identidade do declarante;

7.1.3.6 Comprovacdo de Registro da empresa junto a entidade profissional
competente (Conselho Regional de Nutricdo - CRN) da unidade federativa
da empresa participante e comprovacdo de regularidade com este 6rgéo,
na data de apresentacéo da proposta;
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7.1.3.7

Comprovacao de que possui em seu quadro, profissional de nivel superior
em Nutricdo devidamente reconhecido pelo Conselho Regional de
Nutricionistas, detentor de atestado de responsabilidade técnica por
execucdo de fornecimento compativel em caracteristicas, quantidades e
prazos com o0 objeto presentemente em questdo. O profissional ora
referido devera participar da execucdo do objeto do presente Edital,
admitindo-se a sua substituicdo por profissionais de experiéncia
equivalente devidamente reconhecido pelo Conselho Regional de
Nutricionistas;

7.1.4 A documentacdo relativa a QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA
consistira em:

7.1.4.1

7.1.4.2

7.1.4.3

7.1.4.4

7.1.4.5

7.1.4.6

Balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio social,
ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa
situacdo financeira da licitante, vedada a sua substituicdo por balancetes
ou balangos provisorios;

No caso de sociedade por agcdes, o balanco devera ser acompanhado da
publicacdo em jornal oficial, em jornal de grande circulagéo e do registro
na Junta Comercial;

No caso das demais sociedades empresariais, o balanco devera ser
acompanhado dos termos de abertura e de encerramento do Livro Diario
— estes termos devidamente registrados na Junta Comercial — constando
ainda, no balanco, o niumero do Livro Diario e das folhas nos quais se acha
transcrito ou a autenticagdo da Junta Comercial, devendo tanto o
balanco quanto os termos ser assinados por contador registrado no
Conselho Regional de Contabilidade e pelo titular ou representante legal
da empresa;

No caso de sociedade Civil, o balango patrimonial deverd ser inscrito no
Cartério de Registro Civil assinado por contador registrado no Conselho
Regional de Contabilidade e pelo titular ou representante legal da
instituicdo, atendendo aos indices estabelecidos neste instrumento
convocatorio;

No caso de empresa recém-constituida (ha menos de 01 ano), devera ser
apresentado o balanco de abertura devidamente registrados na Junta
Comercial, devendo ser assinado por contador registrado no Conselho
Regional de Contabilidade e pelo titular ou representante legal da
empresa,;

Certiddo Negativa de Faléncia e Concordata expedida pelo distribuidor da
sede da pessoa juridica, ou de Execucao Patrimonial, conforme o caso,
emitida dentro do prazo de validade expresso na prépria certiddo, ou, na
omissdo desta, com data de emissao de até 90 (noventa) dias anteriores
a data de abertura desta licitacdo, mesmo que apresentem alguma
restricao;

7.2 Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos referentes a
HABILITACAO JURIDICA, REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA e a
QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA, desde que estejam com o0
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Cadastrado Parcial Regular no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF. Neste caso, devera apresentar, dentro do envelope
Documentacdo, DECLARACAO de que a autenticidade/validade dos
documentos exigidos nas condi¢cdes estabelecidas nos itens 8.1.1, 8.1.2 e 8.1.4
deverdo ser confirmadas mediante consulta junto ao SICAF, nos termos do
modelo constante do Anexo I1X deste Edital.

7.3 Os documentos referentes & QUALIFICACAO TECNICA (item 8.1.3), devem ser
apresentados no envelope 01, por todas as empresas participantes, cadastradas
ou ndo no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF.

7.4 Os documentos necessarios a habilitacdo poderéo ser apresentados em original,
ou por qualquer processo de coOpia, autenticada por cartério competente ou por
servidor da Administracdo, ou publicacdo em 6rgéao da imprensa oficial.

7.5 Para as licitantes cadastradas no SICAF que, por ocasido da consulta,
apresentem documentos com prazo de validade expirado no ato da habilitacéo,
ndo serad permitida a regularizacdo junto a CEL. A regularizagcdo deve ser
providenciada em conformidade com o que estabelece o item 3.7 da IN MARE n°
05/95, ou seja, dentro do prazo estabelecido e junto a Unidade Cadastradora
que a habilitou no SICAF, ressalvando-se unicamente as hipdteses em que
restar comprovado:

7.5.1 que a entrega dos respectivos documentos junto a Unidade Cadastradora,
caracterizada exclusivamente pelo Recibo de Solicitacdo de Servigo, foi feita
no prazo regulamentar; ou

7.5.2 que a regularizacao néo se efetivou em funcéo de greve, calamidade publica,
fato de natureza grave ou problema com linha de transmissao de dados que
inviabilize o acesso ao sistema.

7.6 Devera a licitante comprovar a boa situacao financeira da empresa por meio de
atestado assinado por profissional legalmente habilitado junto ao Conselho
Regional de Contabilidade — CRC, da sede ou filial da licitante, demonstrando
que a empresa apresenta Indice de Liquidez Geral (LG) maior ou igual a 1,50;
Solvéncia Geral (SG) maior ou igual a 1,00; Liquidez Corrente (LC) maior ou
igual a 1,10; indice de Endividamento Total (ET) igual ou menor que 0,35; indice
de Imobilizacdo do Capital Proprio igual ou menor a 0,40, assim estabelecido:

_ Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passive Circulante + Exigivel a Longo Prazao
SG = Ativo Total
Passive Circulante + Exigivel a Longo Prazao
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante
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ET =

Exigivel Total

IcP =

Ativo Total

Ativo Permanente

Patrimonio Liguido

7.7 Adicionalmente, as licitantes PODERAO apresentar comprovacdo de VISTORIA
no local onde serdo executados 0s servi¢os, declarando que a licitante tem pleno
conhecimento das condicbes do imével e de todos os elementos técnicos
fornecidos pelo IFCE Campus de Sobral, necessarios ao cumprimento da
obrigacdo do objeto da licitacdo, conforme detalhamento no item 19(dezenove)
deste Edital e modelo constante do Anexo VIi;

7.8 A licitante vencedora devera manter durante a execucdo do contrato, todas as
condi¢Oes de habilitacdo e de qualificacédo exigidas nesta licitag&o.

7.9 Serao inabilitadas as licitantes:

7.9.1

7.9.2

7.9.3

7.9.4

8.9.5.

cujo cadastro junto ao SICAF, por ocasido da consulta, apresente-se na
condicao de “inativo”;

que apresentarem documentacdo incompleta, ndo atenderem as condi¢cdes
deste Edital ou hajam sido declaradas inidéneas por qualquer 6rgao publico;

que apresentarem débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, com
base na Lei 12.440/2011;

que apresentarem registros impeditivos de Contratacdo no Cadastro Nacional
de Empresas Inidbneas e Suspensas/CGU, com fulcro no art. 97, caput e
paragrafo Unico da lei 8.666/93, consoante o determinado pelo acérdao
1793/2011 do TCU — Plenaério;

gue apresentarem registros impeditivos de contratacdo por improbidade
administrativa no Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por ato de
improbidade administrativa disponivel no portal do CNJ, nos termos do art. 97,
paragrafo unico, da lei 8.666/93, consoante o determinado pelo acoérdao
1793/2011 do TCU — Plenério.

8 ENVELOPE DE DOCUMENTACAO DA PROPOSTA DE PRECOS

8.1A

proposta deverd ser entregue até o 30/05/2016, as 10h0OOmin (horario de

Brasilia-DF) a Comissao Especial de Licitacdo, em envelope lacrado e separado
do que contenha os documentos para habilitagdo, apresentando externamente
0S seguintes dizeres:
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A COMISSAO ESPECIAL DE LICITACAO
CONCORRENCIA N°. 01/2016
PERMISSAO DE USO DE ESPACO FiSICO DESTINADO AO FUNC IONAMENTO DO
RESTAURANTE ACADEMICO DO IFCE CAMPUS DE SOBRAL
ENVELOPE N°. 02 — PROPOSTA

8.2 Na proposta devera constar:

8.2.1 O nome, razédo social, endereco da empresa e numero do Cadastro Nacional
de Pessoas Juridicas — CNPJ;

8.2.2 O prazo de validade nao inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
Abertura dos envelopes de Propostas de Precos, caso a mesma nao
contenha a validade esta sera entendida como de 60 (sessenta) dias;

8.2.3 Carta Proposta da Licitante, de acordo com o modelo constante do Anexo llI,
indicando o valor global proposto, expresso em algarismos e por extenso, em
moeda corrente brasileira, estando nele incluidas todas as despesas,
inclusive com materiais e equipamentos, ferramentas, mao-de-obra, materiais,
transportes, impostos, pro-labore, salarios, carga e descarga, fretes e
seguros, lucros, encargos sociais e todos o0s custos diretos e indiretos
necessarios a execucao completa do objeto desta licitacéo;

8.2.4 Assinatura ou rubrica e numeracao sequencial, da primeira a ultima folha, de
modo identificar seu niumero exato;

8.3 Nao se admitirA proposta que apresente valor global simbdlico ou irrisério, de
valor zero, excessivo ou manifestamente inexequivel;

8.3.1 Consideram-se MANIFESTAMENTE INEXEQUIVEIS as propostas cujos
valores sejam inferiores a 70% (setenta por cento) do menor dos seguintes
valores:

8.3.1.1 Média aritmética dos valores das propostas superiores a 50% (cinquenta
por cento) do valor estimado pela Entidade de Licitagao; ou

8.3.1.2 Valor estimado pela Entidade de Licitacao.

8.3.2 Das Licitantes classificadas na forma do subitem anterior, cujo valor global da
proposta for inferior a 80% (oitenta por cento) do menor valor a que se
referem os subitens 7.3.1.1 e 7.3.1.2 sera exigida, para a assinatura do
contrato, prestacdo de garantia previstas no item 9, igual a diferenca entre o
valor resultante do subitem 7.3.1 e o valor da correspondente proposta.

8.4 Nao se admitird proposta que apresente valor global simbdlico ou irrisério, de
valor zero, excessivo ou manifestamente inexequivel;

8.5 Nos precos cotados deverdo estar inclusos 0s encargos sociais e trabalhistas,
todos os equipamentos, instrumentos, ferramentas e maquinas necessarios ao
desenvolvimento dos trabalhos, enfim, quaisquer outras despesas necessarias a
realizacdo dos servigos (custos diretos).

IFCE - Campus de Sobral — Comisséo Especial de Licitacdo — e-mail: compras.sobral@gmail.com 14
Av. Dr. Guarani — Bairro Derby Clube — Sobral — CE Sitio: www.ifce.edu.br/sobral.Tel: (88) 3112-8100/(88) 3112-8112




Edital de Concorréncia N° 01/2016
Processo N° 23257.001650.2016-31
Permissdo de Uso de Espago para Restaurante Académico

8.6

As alteracOes contratuais, sob alegacédo de falhas ou omissdes em qualquer das
pecas, orcamentos, plantas, especificacbes, memoriais e estudos técnicos
preliminares do projeto ndo poderéo ultrapassar no seu conjunto, a 10% (dez por
cento) do valor total do contrato, computando-se esse percentual para
verificagé@o do limite do art. 65, § 1°, da Lei n°. 8.666/93, condi¢éo esta constante
do contrato conforme inciso Ill, § 6°, art. 127 da Lei n°. 12.309/10.

8.6.1 A formagdo do preco dos eventuais aditivos contratuais, contara com

orcamento especifico detalhado em planilhas elaboradas pela Administracéo,
mantendo-se a PROPORCIONALIDADE DA DIFERENCA ENTRE O VALOR
GLOBAL ESTIMADO PELO IFCE CAMPUS DE SOBRAL E O VALOR
GLOBAL CONTRATADO, de acordo com inciso IV, § 6°, art. 127 da Lei n°.
12.309/10.

8.6.1.1 Para itens que ja constem no contrato, 0os custos corresponderdo aqueles

8.7

8.8

8.9

9.1

ja contratados.

Erros formais presentes na proposta, desde que nao prejudiguem a analise do
preco global, de acordo com as normas pertinentes, poderdo ser sanados por
meio de diligéncias por parte da Comissao Especial de Licitag&o.

Os percentuais de PIS e COFINS cotados por empresas eventualmente
tributadas pelo REGIME DA INCIDENCIA NAO CUMULATIVA devem ser
apresentados na licitacdo de acordo com o percentual de aproveitamento de
crédito dos ultimos 12 (doze) meses, comprovados por meio da apresentacao do
Demonstrativo de Contribuicbes Sociais — DACON.

Apresentar a Declaracao de Elaborag&o Independente de Proposta , conforme
regulamentacdo constante da Instrucdo Normativa n° 2, da Secretaria de
Logistica e Tecnologia da Informacdo do MPOG, de 16 de setembro de 2009,
nos termos do modelo constante do Anexo VIl deste Edital, que devera ser
enviada juntamente com a proposta de precos.

DO PROCEDIMENTO

Os trabalhos da Comissdo Especial de Licitagdo, na reunido de abertura,
obedecerao aos tramites abaixo estabelecidos:

9.1.1No local, dia e hora previstos no presente Edital, a Comissdo abrira os

envelopes contendo a documentacdo de habilitacdo (envelope n°. 01), os
guais serdo abertos em sessdo publica perante os representantes das
licitantes, recolhendo os envelopes com as propostas (envelope n°. 2), que
poderdo ser abertos imediatamente apds a fase de habilitacdo, desde que
haja renuncia expressa ao direito de interpor recurso por parte de todas as
licitantes, devidamente registrada em ata;

9.1.2Sera lavrada ata circunstanciada da reunido, onde constardo todas as

ocorréncias, assinada pelos membros da Comisséo Especial de Licitagao e
pelas licitantes que participarem da sesséao publica;
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9.2 As decisdes quanto a habilitacdo e classificagdo de propostas serdo publicadas
no Diario Oficial da Uni&o;

9.3 A Comisséo desclassificard as propostas que ndo contiverem as informacdes
requeridas no item 07(sete) e seus subitens, ou que contrariarem este Edital.

9.4 Quando todas as licitantes forem inabilitadas ou todas as propostas forem
desclassificadas a Entidade de Licitacdo podera fixar aos licitantes o
prazo de 08 (oito) dias uteis para apresentacdo de nova documentagcao ou
de outras propostas, escoimadas das causas que determinaram a
inabilitacdo ou a desclassificagéo.

9.5 A critério da Comissao Especial de Licitacdo, poderdo ser relevados erros ou
omissfes formais, de que ndo resultem prejuizo para o entendimento das
propostas.

10 DA GARANTIA

10.1 A licitante vencedora prestara Garantia de Execucdo, no percentual de 5%
(cinco por cento) do valor do Contrato, conforme previsto no “caput” e 8§ 1° do
art. 56 do Estatuto Federal Licitatorio n°. 8.666/93;

10.2 Caso a Licitante vencedora preste garantia por meio de fianca bancéria
devera utilizar o modelo constante do Anexo IV,

10.3 Caucao em dinheiro (moeda corrente e/ou cheque) ou titulos da divida publica
devera ser depositada em conta e banco informado pela Coordenadoria de
Execucédo Financeira do IFCE — Campus de Sobral, por meio dos telefones (88)
3112-8100/8111 — Sr. Flavio Melo;

10.4 Caucdo em fianca bancaria ou seguro - garantia deverd ser entregue
conforme instrucbes da Coordenadoria de Execucdo Financeira do IFCE —
Campus de Sobral.

10.5 A Garantia de Execucao sera liberada e restituida a licitante no prazo de 10
(dez) dias do efetivo cumprimento das obrigagdes contratuais.

11 DO JULGAMENTO

11.1 Devido a relacdo existente entre a Permissdo de Uso (receita) e o
atendimento do Projeto “Bolsa Alimentacdo” (despesa), a outorga da permissao
recaird aquela licitante que oferecer a MELHOR OFERTA, sendo aferida
mediante a obtencdo do menor indice/resultado, resultante da operacéo despesa
menos receita;

11.2 O valor minimo mensal admitido para a Permissao sera de R$ 5.291,88 (cinco
mil, duzentos e noventa e um reais e oitenta e oito centavos) e 0 maximo para a
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unidade da Refeicdo (Almoco/Jantar), sera de R$ 9,33 (nove reais e trinta e trés
centavos);

11.2.1 Como o IFCE Campus de Sobral ndo possui atualmente Contrato de
Permissdo de Uso de espaco fisico para o funcionamento do Restaurante
Académico, para considerarmos o valor mensal do aluguel como parametro, o
valor minimo mensal estimado de R$ 5.291,88 (cinco mil, duzentos e noventa e
um reais e oitenta e oito centavos) foi fixado levando-se em consideragéo o valor
meédio do metro quadrado para locacao de imovel comercial na regido. Inclusive
o tamanho da area a ser cedida, em conjunto com outros fatores indicados no
Parecer Técnico de Avaliacdo Mercadologica de Imével Comercial acostado as
fls. 08 e 09, tais como localizacdo do espaco fisico em &rea muito requisitada
para empreendimentos de servigos; bem como as excelentes condicfes de rede
elétrica, hidraulica e sistema de ar condicionado, deram norte para o calculo
realizado.

11.3 O Vencedor da licitagdo sera o licitante que obtiver o MENOR INDICE
(resultado), resultante da aplicacdo da seguinte formula:

Ir = (Vr+22 +700 +9) — (Val + 10, 5)

Onde:

[ indice
F e —
Resultados

(Receita):

Vr = Valor unitario cotado pela licitante para a Refeicao;
22 = Quantidade de dias uteis/més;

700 = Quantidade estimativa de Refei¢cdes/dia;

9 = Periodo letivo: vigéncia do contrato (12 meses) menos o periodo de férias
dos alunos (3 meses)(12 — 3 = 9 meses);

(Despesa):
Val= Valor mensal do aluguel proposto pela licitante; e,

10,5 = Periodo de 12 meses de pagamento da Permissao (9 meses com
pagamento integral + 3 meses com abatimento de 50%).

11.3.1 Nos periodos de férias escolares e greve geral (de alunos e/ou servidores),
sera concedido a PERMISSIONARIA 50% (cinquenta por cento) de
desconto sobre o valor mensal do contrato;

11.3.2 Para o periodo de férias escolares sera admitindo trés meses durante o
exercicio (janeiro, fevereiro e julho);

11.3.3 Na&o estdo inclusas nos valores do subitem 10.1.1.0 rateio pro rata das
despesas com manutenc¢ao, conservacao, limpeza e vigilancia do préedio, as
guais deveréao ser de responsabilidade do licitante;

11.3.4 As ofertas deverao ser cotadas na moeda corrente nacional.
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11.4 Seréao desclassificadas aquelas propostas que:

11.4.1 Apresentarem cotacbes com valor inferior a0 minimo para a Permissédo de
Uso ou superior ao maximo para a refeicdo tipo PF, estabelecidos neste
Edital.

11.4.2 Contiverem cotacéo de objeto diverso daquele requerido nesta licitagao;
11.4.3 Nao atendam as exigéncias deste edital.

11.5 A decisdo da Comissdo somente sera considerada definitiva apés a
homologacao pelo Diretor Geral do IFCE Campus de Sobral;

11.6 O resultado desta Concorréncia sera publicado no Diario Oficial da Unido.

12 DOS RECURSOS

12.1 Dos atos praticados pela Entidade de Licitagdo podera haver recurso no prazo
de 05 (cinco) dias uteis, contado da intimacdo do ato ou da lavratura da ata,
conforme o caso;

12.2 Os recursos contra a decisdo de habilitacdo, inabilitacdo e julgamento das
propostas terdo efeito suspensivo. Nas hipoteses de recursos contra outros atos
praticados pela Entidade de Licitacdo, cabera a autoridade competente, atribuir
eficacia suspensiva ao recurso interposto, motivadamente e presentes razdes de
interesse publico;

12.3 Na hipétese de recurso contra a decisdo da Comissao, na fase de julgamento
da habilitacdo, os envelopes contendo as propostas de precos permanecerao
cerrados em invllucro que sera rubricado por todos os presentes na reuniao,
para posterior abertura em data que sera fixada pela Comissdo Especial de
Licitacdo, o que fara constar em ata;

12.4 Os recursos serao dirigidos ao Diretor Geral do IFCE Campus de Sobral, por
intermédio da Comissdo Especial de Licitacdo, a qual podera reconsiderar sua
deciséo ou fazé-lo subir, devidamente informado;

12.5 Decididos os recursos eventualmente interpostos, o processo de Licitacdo
sera submetido ao Diretor Geral do IFCE Campus de Sobral, para que se
proceda a devida adjudicacdo e consequente homologacéao.

13 DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

13.1 Pela inexecugdo, total ou parcial, deste ajuste poderdo, garantida a prévia

defesa, ser aplicadas & PERMISSIONARIA, segundo a extensdo da falta

cometida, as penalidades previstas nos incisos |, Il, lll e IV do art. 87 da Lei n.
8.666/93.
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13.2 O descumprimento das obrigacdes estabelecidas neste Edital sujeitara a
PERMISSIONARIA a aplicacdo de multa de 0,5% (meio por cento) por
ocorréncia, incidente sobre o valor anual da permissao, até o limite de 10% (dez
por cento), sem prejuizo da aplicacdo das demais sancdes previstas no item
14.1;

13.3 A mora da PERMISSIONARIA, quanto as suas obrigacbes contratuais, por
periodo superior a 20 (vinte) dias, caracterizara o descumprimento total da
obrigacéo, punivel com a sancao “suspensao temporaria do direito de participar
de licitagbes e impedimento de contratar com o PERMITENTE e rescisao do
contrato”;

13.4 As penalidades acima previstas serdo inscritas no Registro de Ocorréncia do
SICAF e sO poderdo ser relevadas na hipotese de ocorréncia de fatos
imprevisiveis, devidamente justificados e comprovados, a juizo do
PERMITENTE;

13.5 O licitante que ensejar o retardamento da execuc¢ao do certame, ndo mantiver
a proposta, falhar ou fraudar na execucao do contrato, comportar-se de modo
inidoneo, fizer declaracdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito
prévio da citacdo e da ampla defesa, ficara impedido de licitar e contratar com a
Administracdo, pelo prazo de até cinco anos, enquanto perdurarem 0os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
prépria autoridade que aplicou a penalidade.

14 DO CONTRATO E VIGENCIA

14.1 O contrato de permissao de uso tera vigéncia de 12(doze) meses, a partir da
data da sua assinatura, podendo ser prorrogado por iguais e Sucessivos
periodos, com vantagens para a administracdo, até o limite de 60 (sessenta)
meses, conforme Lei 8.666/93.

14.1.1 A vigéncia do contrato estd em conformidade com o art. 57, inciso Il, da Lei
8.666/93 e suas alteracdes, cujos recursos estarao garantidos no “Programa
de Desenvolvimento da Educacdo Profissional e Tecnologica” e nas
“Descentralizacées de Créditos Orcamentarios, o0s quais sdo definidos no
Plano Plurianual — PPA 2016 — 2019 do Governo Federal, conforme disposto
na Lei n° 13.242, de 30/12/2015 (LDO) e Lei n® 13.255, de 14/01/2016
(LOA).

14.2 A licitante vencedora sera chamada imediatamente para firmar o Contrato no
prazo de até 05 (cinco) dias Uteis, contados da data da convocacdo, quando
devera indicar:

14.2.1 Nome, RG, CPF, endereco residencial, estado civil e nacionalidade do
responsavel pela assinatura do Contrato;

14.2.2 Numero da conta corrente, da agéncia e do banco, em que sera efetuado o

pag amento;
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14.3 Na hipétese da empresa vencedora se recusar a assinar o Contrato, a
Entidade de Licitacdo convocara a segunda empresa classificada e, assim,
sucessivamente, na ordem de classificagcdo, sem prejuizo da aplicacdo das
sancdes previstas no item 12(doze), no que couber;

14.4 O presente Edital bem como a Proposta da Licitante integrardo o Contrato
independentemente de transcricao.

15 DO PAGAMENTO E DA COMPENSACAO

15.1 Os valores arrecadados com a Permissdo de Uso do restaurante serdo
automaticamente transformados em orcamento da Assisténcia Estudantil
(Custeio, 2994);

15.2 Apos a emissdo mensal de relatério, a Comissdo de Fiscalizacao indicara o
guantitativo de alunos atendidos e 0s seus respectivos valores, para que seja
realizado compensacdo da diferenca de subsidios com o valor mensal da
Permissao de Uso, o restante sera pago através de NF emitida pela empresa,;

15.3 Caso o valor dos subsidios seja menor que o valor mensal da Permisséo de
Uso, sera gerada pela administracdo a Guia de Recolhimento da Unido (GRU)
referente ao valor da permisséao restante;

15.4 O valor mensal do contrato da Permissao nao podera ser inferior a R$
5.291,88, com desconto de 50% nos meses de férias escolares (julho, janeiro e
fevereiro), totalizando no minimo para o prazo de 12 (doze) meses 0 montante
de R$ 55.564,74 (cinquenta e cinco mil, quinhentos e sessenta e quatro reais e
setenta e quatro centavos);

15.4.1 Em caso de meses em que ocorrerem greves dos servidores publicos
federais, também sera concedido o desconto de 50% na mensalidade;

15.5 Em cada renovagdo anual do contrato o valor da Permissdo do espagco fisico
sera corrigido de acordo com o Indice Geral de Precos do Mercado - IGPM.

16.6.Em caso de visitas de autoridades, eventos institucionais ou outra ocasiao
extraordinaria, o valor da refeicdo sera pago integralmente aos comensais
indicados pela Administracdo, nesse caso a empresa emitira Nota Fiscal
diferenciada.

16 DO PAGAMENTO

16.1 O prazo de pagamento da Nota Fiscal/Fatura discriminada sera de até 30
(trinta) dias, contados a partir da data em que os servigos forem atestados e da
apresentacdo do comprovante de recolhimento de multas aplicadas, se for o
caso, e dos encargos;

16.2 O vencimento referido acima ocorrerda sempre no ultimo dia de cada més;
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16.3 Os precos em moeda corrente nacional seréo fixos e irreajustaveis, durante
01 (um) ano ressalvado o disposto na alinea “d” do inciso Il do art. 65 da lei n°
8.883/94;

16.3.1 O pagamento so6 sera efetuado mediante apresentacéo do relatério mensal e
da Guia de Recolhimento da Unido devidamente quitada, se for o caso.

17 DA DOTACAO ORCAMENTARIA

18.1. As despesas com as contratacOes correrdo a conta dos recursos garantidos
pela Acdo “Funcionamento da Educacédo Profissional” e no Programa
“Desenvolvimento da Educacdo Profissional e Tecnologica” os quais sao
definidos no Plano Plurianual — PPA — 2015 — 2016 do Governo Federal,
conforme disposto na Lei n°. 12.465, de 12/08/2011 (LDO) e Lei n® 12.595, de
19/01/2012 (LOA).

18 DA VISTORIA

19.1 A visita e inspecdo do espaco fisico destinado ao funcionamento do
Restaurante Académico € facultativa e esta franqueada aos licitantes e tem
por finalidade obter, para a utilizacdo e exclusiva responsabilidade da
proponente, toda a informagcdo necesséaria a elaboracdo da proposta, tais
como: as condic¢des locais, quantidade e natureza dos trabalhos e outros dados
que julgar necessario, inclusive possiveis intervencdes a cargo da

PERMISSIONARIA,;

19.2 Todos os custos associados a visita e a inspecdo do local serdo de inteira
responsabilidade da licitante;

18.3 Nao sera admitida posterior modificacdo nos precos, prazos ou condi¢ces da
proposta, sob alegacdo de insuficiéncia de dados e/ou informacgdes sobre as
condi¢Bes do local,

18.4 Os participantes deverao ter pleno conhecimento dos elementos constantes
no edital da Concorréncia n°® 01/2016, das condi¢cbes gerais e particulares do
objeto da licitacgdo e do espaco fisico destinado ao funcionamento do
Restaurante Académico, ndo podendo invocar quaisquer desconhecimentos
como elemento impeditivo para a correta formulagdo da proposta e do integral
cumprimento do contrato, apresentando Declaracdo de Pleno Conhecimento,
conforme modelo constante no Anexo VIII;

18.5 A vistoria PODERA ser realizada por um dos soOcios da empresa ou
representante legal credenciado por Procuragdo, no prazo de até 24(vinte e
quatro) horas antes da data de abertura da sessédo publica;

18.5.1 A referida vistoria PODERA ser previamente agendada com os servidores
Geraldo Eufrazio Martins Junior ou Alex Lima Almeida, da Coordenacéo de
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Infraestrutura do IFCE Campus de Sobral, por meio do telefone
(88)3112.8118;

18.6 A ndo realizagdo da vistoria ndo inabilita a empresa, mas a mesma tera que
apresentar Declaracdo de Pleno Conhecimento, conforme modelo constante no
Anexo VII;

19.7 Néo serad emitido Termo de Vistoria, pois a ndo realizagcdo da visita nao
inabilitard a licitante.

19 DA IMPUGNACAO DO EDITAL

19.1 Nos termos do art. 41 da Lei n° 8.666/1993, qualquer cidaddo podera
impugnar os termos do presente Edital, por irregularidade, devendo protocolizar
o pedido até 5 (cinco) dias uteis antes da data fixada para abertura dos
envelopes de Habilitacdo, devendo a Comissédo Especial de Licitacdo julgar e
responder a impugnacdo em até 3 (trés) dias uteis, a contar da data do seu
recebimento;

19.2 Decaird do direito de impugnar os termos do presente Edital a licitante que
nao apontar as falhas ou irregularidades nele supostamente existentes até 2
(dois) dias uteis antes da abertura dos envelopes de Habilitacdo, ficando
esclarecido que a intempestiva comunicacdo do suposto vicio ndo podera ser
aproveitada a titulo de recurso;

19.3 A impugnacdo feita tempestivamente pela licitante ndo a impedira de
participar do processo licitatério, ao menos até a decisdo proferida pela
Comisséo Especial de Licitacao do IFCE — Campus de Sobral;

19.4 Se procedente e acolhida a impugnacao do Edital, seus vicios serdo sanados
e nova data sera designada para a realizacdo do certame;

195 As consultas serao respondidas através do e-mail
compras.sobral@gmail.com, que passardo a integrar o presente Edital, sendo
a(s) mensagem (ns) acessivel(eis) a todos os interessados;

19.6 No local mencionado no item anterior serdo disponibilizadas, além das
respostas, todas as informacdes que o Presidente da CEL julgar importantes,
razao pela qual as empresas interessadas deverao consulta-lo frequentemente.

20 DAS OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA

20.1 Fixar o preco da refeicdo por comensal incluindo o fornecimento de uma
sobremesa (fruta ou doce), suco de fruta, café, cha, agucar e adogante;

20.2 Credenciar, por escrito, junto ao IFCE Campus de Sobral, um preposto
idbneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representar a empresa em
tudo que relacione a execucao dos servicos, inclusive sua supervisao;
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20.3 Realizar vistoria com a comissao de fiscalizagédo para receber as instalacoes e
equipamentos do Restaurante Académico, responsabilizando-se por quaisquer
intervencbes ou adaptacdes necessarias ao perfeito funcionamento do
Restaurante, declarando esta condicdo em termo proéprio;

20.4 Adquirir géneros e materiais (alimentos, bebidas, descartaveis, produtos de
limpeza, entre outros) com padrdo de qualidade embasado nas Instrucdes
Normativas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e nas
Normas Legislativas do Ministério da Saude;

20.5 Efetuar o abastecimento dos géneros alimenticios somente pela entrada
destinada para recebimento dos mesmos do Restaurante Académico;

20.6 Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada do Restaurante Académico e junto
ao balcado de atendimento, a tabela de precos e cardapio da semana, a qual
devera ser impressa, tipo cartaz em tamanho minimo de 60cm x 60cm;

20.7 Efetuar o acondicionamento do lixo em sacos plasticos proprios e
perfeitamente vedados, e retird-los diariamente de acordo com as normas
sanitarias vigentes, em horarios pré-acordados com a Administracao;

20.8 Disponibilizar contéiner préprio para o acondicionamento do lixo recolhido;

20.9 Manter o padrao de qualidade das refeicdes e de atendimento pessoal, desde
0 primeiro até o ultimo dia de vigéncia do contrato;

20.10 Os cardapios diarios deverao ser elaborados semanalmente pela nutricionista
da empresa em comum acordo com a nutricionista do IFCE Campus de Sobral
para aprovacao prévia e divulgacéo interna;

20.11 Disponibilizar, para o Self-Service em rampa prépria, todos os alimentos
constantes do cardapio diario, sejam eles refeicbes quentes, saladas frias
variadas e sobremesas geladas ou nao, de forma que o comensal possa ser
servido conforme sua preferéncia e, ainda, manté-los em temperaturas
adequadas ao consumo imediato até o ultimo minuto do horario previsto para as
refeicoes;

20.12 Caso haja algum imprevisto, e seja necessario alteragdo no cardapio, devera
ser a Administracdo avisada com antecedéncia de no minimo 12 (doze) horas
antes da abertura do Restaurante Académico. Devera também ser afixada em
local visivel, informacé&o quanto a alteracdo do cardapio;

20.13 Preparar e servir os alimentos no mesmo dia, ndo sendo permitido, sob
hipétese alguma, o reaproveitamento de qualquer componente da refeicéo,
preparada e ndo servida, para pratos futuros, devendo ser descartados
imediatamente apos o prazo de validade da refeicdo para a qual eles foram
destinados;

20.14 Preferir o uso de ervas aromaticas e especiarias haturais (frescas ou
desidratadas), evitando o uso de condimentos industrializados, sendo proibida a
utilizacado de temperos caseiros, tipo maionese ou preparacdes feitas com ovos
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crus, bem como o uso de substancias industrializadas para amaciamento de
carnes ou de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as
caracteristicas desses géneros alimenticios;

20.15 Prover de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos
consumidores, evitando a emissao de vale-troco;

20.16 Utilizar toalhas de papel de otima qualidade para a secagem de maos, nédo
sendo permitida, em hipotese alguma, a utilizagdo de tecido para esse fim. Os
porta-papéis devem ser instalados nos diversos setores da cozinha, acima das
pias e areas afins;

20.17 Responsabilizar-se pelo cumprimento fiel ao que estabelece as clausulas e
condicdes do Contrato, de forma que 0s servicos a serem executados
mantenham alto nivel de qualidade;

20.18 Dispor quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de
modo a cumprir plenamente as obrigacdes contratuais assumidas, e em namero
suficiente para suprir a quantidade de refeicdes produzidas e atender ao
desenvolvimento de todas as atividades no Restaurante Académico, devendo
sempre oferecer atendimento cordial, rapido e eficiente;

20.19 No inicio da vigéncia do contrato, fornecer uniforme e EPI de acordo com a
funcdo a ser desempenhada aos seus empregados quando nas dependéncias
do IFCE Campus de Sobral.

20.20 Os funcionarios da empresa deverdao atender ao padrdao de higiene
recomendado pela legislacdo vigente, utilizando uniforme devidamente limpo, de
cor clara e bem passado em total condi¢ao de higiene, quer no aspecto pessoal,
quer no aspecto vestuario e calcado, apresentando-se sem bigode, barbeados,
unhas aparadas e cabelos protegidos, sendo vedado o uso de esmalte nas
unhas, ndo utilizando anéis, pulseiras, relégios e outros adornos, bem como de
telefone celular e fones de ouvido durante a execuc¢éo do servico.

20.21 Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para o atendimento
dos cardapios pré-estabelecidos, de forma que, durante o horario de
funcionamento, nédo falte nenhum dos itens do cardapio divulgado, zelando
sempre pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados,
utilizando matérias-primas adequadas, observando o padrdo de qualidade,
guanto aos critérios organolépticos, higi€nico-sanitarios e nutricionais;

20.22 Manter, durante a execucdao do contrato, todas as condi¢cdes de higiene,
qualidade e validade dos alimentos, exigidas na licitagcdo, disponibilizando todo o
ferramental necesséario para a execucao dos servigos, apresentando, sempre
gue solicitado pelo IFCE Campus de Sobral, documentos que comprovem a
procedéncia dos alimentos e utensilios utilizados;

20.23 Utilizar na execucgao dos servi¢cos, empregados devidamente registrados e de
comprovada idoneidade moral e profissional, mantendo as carteiras de saude
dos seus empregados devidamente atualizada e, igualmente, se
responsabilizando por todos os impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas;
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20.24 Providenciar para que todos os funcionarios tenham comprovadamente
participado de treinamento especifico na sua area de atuacao;

20.25 Respeitar as normas e procedimentos do IFCE Campus de Sobral, quanto a
seguranca interna (entrada e saida de pessoal e material), além de respeito as
normas de seguranca do trabalho, ficando o acesso dos empregados da
empresa, restrito as dependéncias do Restaurante  Académico,
responsabilizando-se pelas consequéncias que advier de qualquer transgressao
das normas em vigor;

20.26 Disponibilizar aos usuérios os seguintes utensilios: pratos de louga branca
(Self Service), bandejas, talheres de metal, todos que deverao ser higienizados,
sendo terminantemente proibido o uso de descartaveis, exceto 0s copos para
sucos, café e cha;

20.27 Nao serdo permitidos pratos apresentando qualquer tipo de avaria, o que
sujeitara ao recolhimento imediato pela fiscalizacdo, bem como talheres que nao
estejam em perfeitas condi¢oes;

20.28 Assinar recibo relativo a todo o material disponibilizado pelo IFCE Campus de
Sobral: mobiliarios, equipamentos e utensilios de distribuicdo, conforme
discriminacéo do inventario, elaborado pelo IFCE Campus de Sobral, aléem de
sua manutencao e entrega conforme recebido;

20.29 Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicdo e/ou
reparo de todo item de mobiliario, equipamento e utensilio sob sua
responsabilidade que venha a ser extraviado, danificado, furtado ou roubado, por
outro do mesmo tipo e do mesmo modelo, mantendo a qualidade e a quantidade
do material inicialmente disponibilizado pelo IFCE Campus de Sobral, no prazo
maximo de 30 dias uteis, sem 6nus para o IFCE Campus de Sobral, devendo
manter as caracteristicas e as especificacfes da peca original. A avaliacdo sobre
a necessidade ou ndo de substituicdo do material cabera ao IFCE Campus de
Sobral;

20.30 Responsabilizar-se pela manutencéo preditiva, preventiva e corretiva dos
equipamentos que devera ser realizada por empresas tecnicamente autorizadas.
A substituicdo do material danificado devera respeitar a especificacdo da peca
original.

21.30.1 A manutencéo corretiva devera ocorrer no prazo de 48h apods a deteccéo da
avaria e realizada sem prejuizo da adequada execucdo dos servicos e sem
afetar a seguranca patrimonial e pessoal;

20.31 A PERMISSIONARIA devera apresentar a comisséo de fiscalizacdo do IFCE
Campus de Sobral, cronograma anual das manutencdes especifico de cada
equipamento;

20.32 Providenciar a contagem e a verificagdo do estado de conservagdo dos
equipamentos, com antecedéncia minima de 30 dias do término da vigéncia do
contrato, para possiveis reparos, substituicdes ou reposi¢oes;
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20.33 Utilizar as instalagcdes fornecidas pelo IFCE Campus de Sobral,
exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas
expensas, seu asseio, conservacdo, guarda e manutencdo, esta sempre
realizada por firma especializada, mediante aprovacao do IFCE;

20.34 Higienizar o reservatério de agua, arquivando-se o0s originais dos registros de
operacdo e a documentacdo, disponibilizando esse material para o IFCE
Campus de Sobral,

20.35 Garantir que todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos,
sejam acondicionados em locais apropriados e de forma adequada primando
pela qualidade dos produtos e servicos contratados, devendo-se obedecer a
legislacdo vigente relativa as boas praticas de fabricacdo (BPF);

20.36 Arcar com a manutencao preventiva e corretiva do sistema de gas, bem como
as despesas de consumo, ficando o seu abastecimento, controle e estoque sob
sua inteira e exclusiva responsabilidade;

20.37 Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da autoridade
encarregada de acompanhar a execucdo dos servicos, prestando todos os
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamacbes formuladas da
fiscalizacdo do IFCE Campus de Sobral;

20.38 Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e
seguranca do trabalho, responsabilizando-se por quaisquer acidentes que
venham a ser vitimas seus empregados quando em servi¢co, por tudo quanto as
leis trabalhistas e previdenciarias |lhes assegurem, e pela observancia das
demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;

20.39 Responsabilizar-se pelo provimento de todo o material necessario a
manutenc¢ao das instalagdes do Restaurante Académico;

20.40 Facilitar a fiscalizacdo de 6rgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de
normas, cientificando o IFCE Campus de Sobral do resultado das inspecoes;

20.41 Atender, prioritariamente, os alunos, servidores e funcionarios terceirizados
do IFCE, oferecendo aos mesmos, servigcos eficientes e tratamento cortés;

20.42 Providenciar, junto aos 0Orgdos competentes, a obtencdo de licencas,
autorizagdo de funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades
comerciais;

20.43 Manter todas as areas de salbes, cozinhas, depdsito, banheiros e hall, no
mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e organizacéo;

20.44 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos e aprovados
pela legislacdo vigente, tais como: detergente com alto poder bactericida, para
se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha, bem como das méos dos funcionarios que manipulam alimentos;
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20.45 Utilizar somente utensilios em aco inox, para retirar as preparacdes dos
caldeirdes, panelas e cubas de distribuicéo;

20.46 Manter os equipamentos de refrigeracdo em condi¢cdes adequadas de higiene
e organizacao, respeitando-se 0 espacamento minimo necessario para garantir
adequada ventilacdo, limpeza e, quando for o caso, desinfeccdo do local.
Armazenar os alimentos em caixas monoblocos, paletes, estrados de material
liso, resistente, impermeavel e lavavel. Conservar adequadamente, por sua
conta e risco, 0os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a
execucao dos servigos;

20.47 Responsabilizar pela colocacdo de freezer nos locais onde nao tiverem
camaras frigorificas e sempre que se fizer necessario;

20.48 Prover medidas para prevenir o0 ingresso, abrigo, estabelecimento e
proliferagcdo de pragas ao longo de todas as instalagbes onde os alimentos sao
manipulados e armazenados. Essas medidas devem ser tomadas em conjunto
com uma empresa controladora de pragas devidamente autorizada pelo 6rgao
de vigilancia local;

20.49 Realizar dedetizacdo e desratizacdo a cada 90 (noventa) dias, ou periodos
inferiores, caso as instalacbes apresentem-se infestadas com insetos e/ou
pragas. A dedetizacdo deverd ser feita no final do expediente de sexta-feira,
devendo sofrer faxina geral, no fim de semana, para retirada dos insetos mortos
e asseio das instalacOes. A dedetizacdo e a faxina deverdo ser acompanhadas,
por servidor especialmente designado pela fiscalizacdo do IFCE Campus de
Sobral,

20.50 Coletar, diariamente, amostras de peso minimo de 100g de todas as
preparacdes servidas, conservando-as em recipientes devidamente
higienizados, por um periodo de 72 (setenta e duas) horas e mantidas sob
refrigeragdo ou sob congelamento, arcando com o0s custos das analises
bacteriologicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas efetuadas em amostras coletadas
no Restaurante Académico, sempre que for detectado qualquer tipo de
irregularidade no produto analisado;

20.51 Realizar periodicamente, até o ultimo dia do prazo contratual, uma limpeza
geral nas caixas de gorduras localizadas nas areas de servigos;

20.52 Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeicdes no curso de
execucdo dos servigos, a partir de ocorréncia verificada pela Fiscalizacdo do
Contrato;

20.53 Arcar com as despesas de substituicbes, remanejamentos ou acréscimo de
pontos elétricos e lampadas assim como de todos os dispositivos componentes
das instala¢cGes hidraulicas e outras;

20.54 N&ao veicular publicidade acerca do Contrato, sem a anuéncia do IFCE
Campus de Sobral, assim como considerar terminantemente proibida a
execucdo e comercializacdo de alimentos que n&do sejam para consumo dos
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alunos, servidores do IFCE e publico externo a ser definido pelo IFCE — Campus
de Sobral;

20.55 Manter sob rigoroso processo de higienizagéo, as bandejas, pratos e talheres,
visando a garantia da sanidade microbiolégica dos mesmos;

20.56 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do
cardapio do dia, considerados pelos responsaveis pela fiscalizacdo do IFCE
Campus de Sobral, sem condi¢bes de serem consumidos;

20.57 Realizar as benfeitorias que julgar necessarias, somente mediante
autorizacdo do IFCE Campus de Sobral, ficando incorporadas ao imével, sem
que assista a empresa o direito de retencdo ou indenizagcao sob qualquer titulo;

20.58 Manter, durante toda execucao do contrato, todas as condi¢gdes de habilitacao
e qualificacdo exigidas assegurando que os empregados cumpram as regras de
higiene e identificagdo, substituindo aquele cuja conduta, a juizo do IFCE
Campus de Sobral, se evidencie inconveniente ou inadequada a perfeita
execucgao dos servigos;

20.59 Apresentar ao IFCE Campus de Sobral, no prazo maximo de 2 meses apos o
inicio da operacionalizacdo do servico, 0 manual de boas praticas de fabricacao
(MBPF) e os procedimentos operacionais padronizados (POP) devidamente
adequados a execucdo do servigco, nos termos da Resolucdo da Diretoria
Colegiada (RDC) n° 216/2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(Anvisa);

20.60 Responsabilizar-se pela organizacdo e controle da entrada do comensal no
Restaurante Académico, bem como arranjo fisico interno, mantendo um
ambiente tranquilo para a realizacéo das refei¢des;

20.61 Possuir, na data de inicio dos servigos, um (a) nutricionista com registro no
Conselho Regional de Nutricdo (CRN). Tal nutricionista terd uma carga horaria
de 20 horas semanais obedecendo 04 horas diarias, de 22 a 62 feira;

20.62 Informar a procedéncia dos fornecedores dos alimentos adquiridos para a
composicdo dos pratos para a nutricionista do IFCE Campus de Sobral,
ressaltando que os fornecedores devem ser habilitados junto aos 6rgaos de
fiscalizagao para a producéo;

20.63 Devera apresentar o cardapio com variedade nos alimentos, nas
combinacdes, nas preparagdes, nos temperos, de cores, formas, cortes, técnicas
de preparo e apresentacdo e/ou decoracdo, ou seja, evitar a monotonia, 0
cardapio repetitivo e sem alteracoes;

20.64 Disponibilizar diariamente opc¢des de cardapios convencional e do tipo
vegetariano, bem como cardapios para fins especiais, respeitando as questdes
de saude e restricao alimentar;

21.64.1. Em caso de usuarios com restricdo alimentar, a empresa devera apresentar
opcOes de cardapio diferenciadas, neste caso, o IFCE — Campus de Sobral
fard a comunicacdo & CONTRATADA;
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20.65 Permitir a fiscalizacdo e acompanhamento da Comissao designada pelo IFCE
Campus de Sobral;

20.66 Permitir livre acesso diario da nutricionista do IFCE Campus de Sobral e
demais membros da Comissédo de Acompanhamento e Fiscalizacao;

20.67 Responsabilizar-se pelas obrigacdes trabalhistas de seus empregados;

20.68 A empresa manterd, durante a execucdo do contrato, um quantitativo minimo
de 04 (quatro) alunos do IFCE — Campus de Sobral como estagiarios, tendo em
vista que a CONTRATANTE ministra o Curso de Tecnologia em Alimentos e os
Cursos Técnicos em Panificacdo e Agroindustria, além de outros cursos em
areas afins;

21.68.1. Em caso de estagio curricular, a empresa nao tera a obrigatoriedade de
pagamento de bolsa aos alunos;

21.68.2. Em Caso de estagio Extracurricular, a empresa ficardA com o 6nus do
pagamento de bolsa aos estagiarios;

20.69 Responsabilizar-se pela entrega mensal do relatério sobre a quantidade de
refeicbes servidas, comprovadas com relatorio emitido pelo sistema
informatizado;

20.70 Manter os utensilios (talheres, pratos, bandejas e outros) em quantidade
suficiente para atender aos comensais durante todo o periodo de distribuicéo;

20.71 Nao serdo permitidos pratos apresentando qualquer tipo de avaria, o que
sujeitara ao recolhimento imediato pela fiscalizacao;

20.72 Informar a fiscalizacdo do contrato, qualquer eventual problema com o
controle de acesso informatizado do Restaurante Académico.

20.73 Operar o controle de acesso em modo manual, quando autorizado pela
fiscalizacdo do contrato;

20.74 Pagar a Guia de Recolhimento da Unido (GRU), quando for necesséario,
referente ao valor da permissao do espaco pelo IFCE.

20.75 Enviar para a fiscalizagcdo, juntamente com GRU devidamente quitada
(quando for o caso), os seguintes documentos para efetivacdo do pagamento:

20.75.1 Relatério mensal informando o quantitativo de alunos atendidos pelo
programa de subsidios para refeicoes;

20.75.2 Nota Fiscal mensal referente ao quantitativo informado no relatério;

20.75.3 A Guia de Recolhimento do FGTS e Informacfes a Previdéncia Social dos
funcionarios (GFIP);

20.76 Fornecer todos os Equipamentos, Utensilios e Materiais de Consumo
necessarios ao perfeito funcionamento do Restaurante Académico;

IFCE - Campus de Sobral — Comisséo Especial de Licitacdo — e-mail: compras.sobral@gmail.com 29
Av. Dr. Guarani — Bairro Derby Clube — Sobral — CE Sitio: www.ifce.edu.br/sobral.Tel: (88) 3112-8100/(88) 3112-8112




Edital de Concorréncia N° 01/2016
Processo N° 23257.001650.2016-31
Permissdo de Uso de Espago para Restaurante Académico

20.77 Fornecer todo o equipamento que se fizer necessario para o pleno
cumprimento deste Instrumento, observando sempre as disposices legais
quanto a seguranca e higiene;

20.78 Repassar mensalmente via GRU, os valores correspondentes ao gasto com
agua e energia, apos leitura do fiscal do contrato em medidor préprio.

21.79 Emitir Nota Fiscal diferenciada para as refei¢cdes fornecidas no caso de visitas
de autoridades, eventos institucionais ou outra ocasido extraordindria
previamente comunicadas pela Administracao.

21 DAS OBRIGACOES DO PERMITENTE

21.1 Comunicar a empresa toda e qualquer ocorréncia relacionada com a
execugao dos servigos prestados;

21.2 Proporcionar todas as facilidades para que a empresa possa desempenhar
seus servicos, dentro das normas da futura Permissdo, prestando as
informacdes e os esclarecimentos solicitados pela empresa,

21.3 Fiscalizar a execugao dos servigos e o fornecimento da alimentacdo objeto
deste edital, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer qualquer servico
qgue néo esteja de acordo com as condi¢des e exigéncias especificadas;

21.4 Acompanhar e fiscalizar a execucdo do Contrato, através de uma Comissao
que serd designada pela Direcdo Geral do IFCE Campus de Sobral,
especialmente designada que anotara em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com 0 mesmo;

21.5 Examinar a quantidade e a qualidade das refeicOes preparadas pela empresa;

21.6 Verificar diariamente as condicdes de higiene, limpeza e asseio dos
equipamentos, do ambiente e de todas as instalacbes onde sdo preparados 0s
alimentos, bem como dos funcionérios;

21.7 Conferir, vistoriar e aprovar 0s cardapios semanais, 0S quais serao
elaborados pela nutricionista da empresa;

21.8 Exigir, a qualquer tempo, a comprovacao das condicbes da empresa que
ensejaram sua contratacdo, notadamente no tocante a qualificagdo econdmico-
financeira;

21.9 Designar servidor, para acompanhar a execucdo do contrato bem como a
dedetizacéo e a faxina geral que deverdo ocorrer fora do expediente ou durante
o fim de semana;

21.10 Exigir o imediato afastamento e substituicAo de qualquer empregado ou
preposto que ndo mereca confianga na execugcao dos servicos ou que produza
complicacOes para a fiscalizacdo, ou, ainda, que adote postura inconveniente ou
incompativel com o exercicio das fungdes que lhe foram atribuidas;
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21.11 Rejeitar, no todo ou em parte, servico ou fornecimento executado em
desacordo com o contrato;

21.12 Realizar, trimestralmente, pesquisa de opinido junto a clientela do
Restaurante Académico, para avaliar o grau de satisfacdo dos mesmos, quanto
a qualidade e o atendimento dos servigcos. Caso o0 resultado da pesquisa
demonstre insatisfacdo em mais de 50% dos consumidores, sera considerado
motivo de rescisdo do contrato;

21.13 O funcionamento do Restaurante Académico aos sabados, domingos e
feriados, bem como em horério ndo definido neste edital, sera comunicado pelo
IFCE Campus de Sobral a PERMISSIONARIA, com antecedéncia minima de 48
horas (quarenta e oito horas), para que a mesma funcione com 0S servigos
contratados e solicitados.

22.14 Comunicar previamente a PERMISSIONARIA em caso de visitas de
autoridades, eventos institucionais ou outra ocasido extraordinaria cuja refeicéo
serd paga integralmente pela Administracdo através de Nota Fiscal
diferenciada.

21.14 Seré disponibilizado pela contratante os seguintes equipamentos:

ltem | Equipamento | Quantidade
Mobiliario
01 Mesa de 08(oito) lugares, para refeitoério, com tampo em MDF, medindo 2,40m de 30

comprimento, 80cm de largura e 75cm de altura, com bancos individuais
escamotedveis, de assento redondo de 36cm de diametro, estrutura em acgo tubular
industrial de 50x30mm.

02 Estante de aco desmontavel com 05 prateleiras, capacidade por plano de 250kg, 20
tratada com pintura anticorrosiva.

03 Estante em aco inoxidadvel com 4 planos perfurados; com altura regulavel. 09
Capacidade de 250 kg por plano.

04 Armario em aco inoxidavel, provido de 02 (duas) prateleiras internas executadas no 01

mesmo material. Com 02 (duas) portas de correr, com fechadura e chaves
individuais para cada porta. Dimensfes: 1000x350x900mm

05 Mesa lisa de encosto, com borda dupla para a contengéo de gréos, provida de duas 01
aberturas no tampo, sendo uma circular de 180mm e outra retangular de
300x700mm. Construida em chapa de aco inoxidavel Dimensdes 1500x700x850mm.

06 Mesa em aco inoxidavel lisa com furo para despejo de grdos com ressalto p/ 01
contencao de liquidos, espelho posterior em toda extenséo de parede no tamanho de
100 mm, provida de duas aberturas no tampo, sendo uma circular de 180mm e outra
retangular de 300x700mm. Dimensfes:1800x800x900mm

07 Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em 05
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1250 X 800 X 900 mm.

08 Mesa com tampo liso superior em aco inoxidavel com bordas viradas para baixo em 01
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 3000 X 600 X 900 mm.

09 Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em 01
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1200 X 600 X 900 mm.

10 Mesa com tampo liso superior em aco inoxidavel com bordas viradas para baixo em 02
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 2000 X 600 X 900 mm.

11 Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em 01
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1500 X 600 X 900 mm.

12 Mesa com tampo liso superior em aco inoxidavel com bordas viradas para baixo em 01

60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
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inferior Dimensdes: 1800 X 600 X 900 mm.

13

Prateleiras superior lisa em ago inoxidavel, com espelho de encosto de 100mm na
parte posterior. Dimensdes: 2000x300mm

03

14

Prateleiras superior lisa em ago inoxidavel, com espelho de encosto de 100mm na
parte posterior. Dimensdes: 3000x300mm

01

15

Lavatorio automatico para mados em acgo inox com acionamento através de pedal.
Dimensfes: 500x500x850mm.

03

16

Armario executado em ago inoxidavel, provido de 04 prateleiras internas executadas
no mesmo material, corpo estruturado através de dobras mecéanicas, 02 portas de
abrir providas de trinco puxadores e fechadura. Pés tubulares com sapatas de
nivelamento embutidas. Dimensfes: 1000x510x150mm.

01

17

Modulo para pratos, bandejas e talheres confeccionado em chapa de aco inoxidavel
com uma prateleira interna e tampo superior com recorte para encaixe de 03
recipientes gastronorms 1/4 x 100 mm para talheres. Acompanha as GN’s.
Dimensdes: 2000 x 700 x 850 mm.

03

18

Modulo para distribuicdo de paes, talheres e bandejas totalmente em a¢o inox caixa
para péaes, caixa para recipientes GN 1/3 (talheres) e base de apoio para bandejas
Pés em tubo de ago inox e sapatas reguladoras em polietileno. Dimensoes:
700x500x1500mm.

01

19

Mesa e caixa de decantagdo para descascador, construida inteiramente em aco
inoxidavel AISI-304 18.8. Tampo com orificio de @100mm para passagem da
tubula¢é@o de esgoto do descascador com colarinho de 20mm, estrutura em quadro
de cantoneiras em perfil "U", pés @38mm com sapatas niveladoras em polietileno,
contraventamentos @25mm, caixa de coleta de liquidos com dreno e caixa para
coleta de residuos perfurada removivel, confeccionado em acgo inoxidavel AISI-304,
liga 18.8.

01

Balancas

20

Balanca plataforma com capacidade de pesagem 300kg com frac6es de 50g.
Dimensdes da plataforma 600x600mm.

02

21

Balanca de cozinha em acgo inoxidavel, digital, capacidade 15 kg, graduagéo de 1g,
elétrica.

02

Acessorios

22

Catraca biométrica c/ cofre coletor

05

23

Catraca para portadores de necessidades especiais

01

24

Ducha pré-rinse de parede em aco inoxidavel, com pré-lavagem, mola com
regulagem, ducha extraivel e bica moével. Dimensdes (altura x largura): 1,0 x 0,40m

01

25

Coifas em inox com filtros inerciais. Dimensdes: 2,75m x 3,50m, compostas de: filtros
inerciais metdalicos telados p/ captacdo de vapores gordurosos, removiveis p/
limpeza, confeccionada em painéis de chapa de aco inox, padrdo americano, calhas
periféricas p/ contencdo de liquidos e gorduras, drenos inox de 3/4” ¢/ bujbes p/
limpeza e caixa coletora de gorduras. Com tirantes em aco inoxidavel, ¢/ ajuste
regulavel de nivelamento, roscas nas extremidades, porcas e contra-porcas. Sistema
de Exaustdo Mecénica: Dutos com @ 400 mm em chapa de aco inox, bitola # 20,
tirantes em aco inox, curvas, colarinho, flanges, com saida tipo bico de pato. 1
exaustor axial sobre a coifa e 1 na saida, c/ tela para protecdo do Exaustor Axial
ATD @ 600/8-6, e painel de controle c/ chaves independentes. Tipo ilha.

01

26

Coifas em inox com filtros inerciais. Dimensdes: 1,25m x 2,25m, compostas de: filtros
inerciais metalicos telados p/ captagdo de vapores gordurosos, removiveis p/
limpeza, confeccionada em painéis de chapa de aco inox, padrdo americano, calhas
periféricas p/ contencdo de liquidos e gorduras, drenos inox de 3/4” ¢/ bujbes p/
limpeza e caixa coletora de gorduras. Com tirantes em aco inoxidavel, c/ ajuste
regulavel de nivelamento, roscas nas extremidades, porcas e contra-porcas. Sistema
de Exaustdo Mecénica: Dutos com @ 400 mm em chapa de aco inox, bitola # 20,
tirantes em aco inox, curvas, colarinho, flanges, com saida tipo bico de pato. 1
exaustor axial sobre a coifa e 1 na saida, c/ tela para prote¢cdo do Exaustor Axial
ATD @ 600/8-6, e painel de controle ¢/ chaves independentes. Tipo ilha.

01

27

Coifa em aco inoxidavel, de encosto, sem filtro. Com calhas periféricas nas
extremidades para captacdo de gorduras. Tendo ainda abertura para ligacdo dos
dutos de exaustdo forcada. Dimensfes: 5000x1700x450mm. Com sistema de dutos
para exaustdo forcada com 14 metros de tubulagdo. A coifa esta instalada a 2,10m
do piso. Pé direito é de 4m.

01

28

Toalha para mesa em corano, 100% PVC com fundo de poliéster. Tamanho:
medindo 2,40m de comprimento X 80cm de largura de cor branca e bordas verde
limdo com altura de 9 cm.

30

29

Toalha para mesa em tecido plastico cristal, 100% transparente, 100% impermeavel,

30
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espessura de 0,30mm. Tamanho: medindo 2,40m de comprimento X 80cm de
largura e borda com altura de 10cm.

30

Almofadas redondas de 36cm de didmetro em corano, 100% PVC com fundo de
poliéster, com espessura D28 e altura de 4cm, cor verde lim&o, com abragadeiras
em nailon e fivelas de plastico na cor preta.

240

Lavadoras de loucas

31

Maquina de lavar louga, com capacidade mecénica de: 150 gavetas por hora; 2.600
pratos; 1.300 bandejas; 24.000 talheres; 3.700 copos por hora. Fases: Lavagem /
Enxague. Painel de comando ergondémico localizado no topo do equipamento.
Dispositivo de seguranca instalado em cada uma das portas de inspecdo, que
assegura a interrupcé@o do processo de higienizagdo quando forem abertas. Bragos
de lavagem exclusivos confeccionados em aco inoxidavel, com bicos anti-
entupimento e tampdes de limpeza nas extremidades. Nao requer ferramenta para
remové-los. Auto timer de economia. Controladores de nivel e temperatura.
Dimensges: 1120x770x1790mm. Voltagem (V) trifasica: 220V.

01

32

Lavadora de lougas industrial compacta, capacidade mecénica de 20 a 40 gavetas
hora, em fun¢&o da variacdo do ciclo de lavagem entre 1,5 a 3 minutos. Totalmente
executada em aco inox. AISI 304, porta frontal, fechamento da porta por contato
magnético; bracos giratorios independentes, intercambiavéis e, antientupimento;
temperatura de lavagem 50/60TC; temperatura de enxa gue de 80C; consumo de
agua 80 a 150 litros/hora; poténcia 7kwh; motor de lavagem 0,75 CV, e motor-bomba
de enxague de 0,25 CV; voltagem 220/60/1. Acompanha 02 gaveta lisa mod. P6200,
01 suporte para pratos, 04 gavetas com pinos para pratos e bandejas mod. P1700 e
16 copinhos modelo P6200c, 01 suporte com 500mm de altura para trabalho
ergondmico. Dimensdes: 600x592x900mm.

01

Carros

33

Carro de transporte para almoxarifado em aco. Dimensdes: 100x 100 x 100 cm.

01

34

Carro auxiliar 2 planos em aco inox, com rodizio, capacidade 300kg. Dimensdes:
900x600x850mm.

05

35

Carro para transporte trés planos com gradil construido em aco inoxidavel com 04
rodizios, sendo 2 com freios, equipados com para choques emborrachados para a
protecdo de choque. Acabamento polido fosco. Capacidade 120Kg. Dimensdes:
1100x630x1000mm

05

36

Carro coletor de lixo com tampa articulada e pedal, cap. 80L, ¢/ rodizios

20

37

Carro tanque em aco inoxidavel. Capacidade: 270 litros. Com tampa em ago inox
com puxador. Possui 04 rodizios de 4" revestidos de borracha, sendo 02 fixos e 02
giratérios traseiros, com freio.

02

38

Carro para degelo de carnes em aco inoxidavel, capacidade de 285 litros, com
registro de fecho rapido de 1 %" de @ para escoamento, com 4 rodizios, sendo dois
fixos e dois giratorios com freio, algca de manobra em tubo inox. Dimensdes: 860 x
575 x 895 mm.

01

39

Carro para lavagem e transporte de cereais. Capacidade de 90L. DimensGes
74x47x70cm. Recipiente basculante com cantos arredondados. Construgdo em ago
inox com acabamento escovado. Quatro rodizios giratérios de 4" revestido de
borracha termoplastica, sendo 2 freios. Algas fixadas por solda ao recipiente, chapa
inox perfurada para escoar agua.

02

40

Carro esqueleto para transporte de 20 bandejas em ago inoxidavel, provido de
20(vinte) pares de cantoneiras fabricadas em chapa dobrada em aco inoxidavel para
encaixe das bandejas. Base dotada de 04 (quatro) rodizios de 4" com ferragens
reforcadas e rodas revestidas em borracha, sendo dois fixos e dois giratérios com
freios. Dimens@es: 550 x 420 x 2100 mm.

01

Equipamentos

41

Fogéao de centro com 06 queimadores com comandos independentes em ambos os
lados, em acgo inoxidavel. Dimensdes 1350x1025x900mm.

01

42

Fritadeira elétrica capacidade 32 litros em ago inoxidavel com termostato de ajuste
de temperatura entre 80° a 200C, 02 cestos para fr ituras, poténcia 17KW.
Dimens@es 450x1000x900.

02

43

Chapa a gas com queimadores direcionados ao fundo da chapa, registro para
controlar a vazao da queima, gavetas coletora de residuos e gorduras.

02

44

Banho Maria a gas proprio para receber GN’s 1/1 com profundidade de até 150mm,
construido em aco inoxidavel. Modulo inferior aberto com preteleira inferior, junto a
base, pés com sapatas de nivelamento em rosqueamento embutido.

02

45

Chapa a gas lisa em aco inoxidavel, queimadores a gas de alto rendimento, duas
zonas de aquecimento com comandos individuais, valvula solenoide com piloto para
controle da temperatura, gaveta coletora de residuos, pés com sapatas niveladoras

02
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com rosqueamento imbutido.

46

Processador de alimentos com kit de 13 discos em aco inoxidavel, sendo 02 de fatiar
3mm, 02 de fatiar 5mm, 01 de fatiar 10mm, 02 para cubos de 12mm, 02 para ralar de
2mm, 02 para palito 10mm, 02 desfiador quadrado 3mm. Capacidade de producéo
250 kg/h. Dispositivo duplo de seguranca magnético que desliga e freia o motor
imediatamente. Rotacdo 375rpm. Poténcia 075hp/550w, 220v, monofasico.

01

47

Caldeirdo com capacidade para 200 litros, em acgo. Aquecimento a gas (GLP) com
auto geracdo de vapor. Panela em aco inoxidavel com fundo abaulado e cantos
sanitarios, dotados de escoamento através de valvula inox acionada tipo fecho
rapido. Isolamento térmico através de la especial. Aquecimento através de
gueimadores tubulares de aco inoxidavel AISI 304 18/8. Registro industrial para gas
com 03 graduacdes de chama. Acionamento automatico através de valvula injetora.
Estrutura de base, pés e torneira em aco inoxidavel. Valvula de seguranga com
desaeracgdo e quebra de vacuo. Tampa com pegador e dobradi¢cas em aco inoxidavel
AlSI 304 18/8.

01

48

Caldeirdo com capacidade para 300 litros, em ac¢o, escovado. Aquecimento a gés
(GLP) com auto geracéo de vapor. Panela em aco inoxidavel AISI 304 18/8, com
fundo abaulado e cantos sanitérios, dotados de escoamento através de valvula inox
acionada tipo fecho rapido. Isolamento térmico através de 1 especial. Aquecimento
através de queimadores tubular de ago inoxidavel AlISI 304 18/8. Registro industrial
para gas com 3 graduacdes de chama. Revestimento externo em ago inoxidavel AlSI
304 18/8, isento de arrebites. Acionamento automatico através de valvula injetora.
Estrutura de base, pés e torneira em aco inoxidavel. Valvula de seguranga com
desaeracgéo e quebra de vacuo. Tampa com pegador e dobradi¢cas em aco inoxidavel
AISI 304 18/8.

02

49

Camara Frigorifica para congelados. Area: 8,10m?

01

50

Camara Frigorifica para refrigerados. Area: 5,78m?

01

51

Camara Frigorifica para hortifruti. Area: 15,33m?2.

01

52

Camara Frigorifica para lixo. Area: 4,20m?

01

53

Ante-camara. Area: 3,50m?

01

54

Balcéo de distribuicdo de alimentos aquecido em ago inoxidavel, com 05(cinco) GN'S
1/1, Banho Maria executado em acgo inoxidavel, equipado com resisténcia elétrica
blindada comandada por termostato automatico. Dotado de esteira dupla em ago
inoxidavel para bandejas. Prateleira superior em vidro reto linear com espessura de
12 mm, com suporte em barra chata de ago inox, apoiado em montantes de tubo aco
inoxidavel. Dotado de gabinete executado em chapa de aco inoxidavel. Acompanha
recipientes gastronorms em aco inox com tampa com al¢a. Dimensao: 1,85 x 0,70 x
0,85 m.

02

55

Balcdo de distribuicdo de alimentos refrigerado em acgo inoxidavel, com 04 GN'S 1/1.
Tampo com furos para encaixe dos recipientes. Conjunto frigorifico composto de
unidade condensadora, com controle automatico de temperatura. Estrutura em tubo
de aco inoxidavel do tipo AISI 304 18/8. Dotado de esteira dupla em aco inoxidavel.
Acompanha GN'S em aco inox com tampa com al¢a. Dimens&o: 1,50 x 0,70x 0,85 m.

02

56

Pass throught aquecido em ac¢o inoxidavel. Dotado de prateleiras gradeadas,
isolamento térmico em mantas de la de vidro; aquecimento através de resisténcia
elétrica comandada por termostato; portas em ambos os lados; estrutura de base e
pés em aco inoxidavel AISI 304, com sapatas niveladoras em polipropileno.
Equipado com 4 portas: duas na parte da frente e duas na parte traseira. Dimensao:
1.400x700x900mm.

02

57

Pass throught em aco inox, refrigerado. Dotado de prateleiras gradeadas, isolamento
térmico em poliuretano injetado. Equipado com 2 portas: uma na parte da frente e
uma na parte traseira. Dimenséo: 700x700x900mm.

02

58

Frigideira basculante, a gas, manual. Construida em aco inoxidavel. Cuba de cocgéo
em aco inoxidavel com fundo em ago especial tratado e cantos arredondados; -
Tampa basculante e alavanca em aco inoxidavel; - Galeria de queimadores tubulares
em aco esmaltado (gas); - Sistema piloto e acendimento externo (gas); -
Acionamento manual da cuba basculante através de volante especial frontal com
sistema de eixo (manual); - Painel com indicacéo gradual de temperatura através de
gravacdo a laser; - Botdo liga/desliga com iluminacéo (elétrico); - Manipulo em
baquelite com ajuste gradual de temperatura; - Contraventamento tubular em ago
inoxidavel g1”; - Pés tubulares em aco inoxidavel g1 %" com niveladores de altura
em poliamida 6.0 (nylon).

59

Forno combinado elétrico em ago inox AISI 304, liga 18.8 nas partes internas e
externas; capacidade mecanica p/ 20 GNs 1/1x65; produgdo minima de 500
refeicdes/dia; painel de controle digital programavel com fun¢des de tempo,
temperatura, etc. necessarios para definicdo da coccdo automatica do alimento ao

02
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ponto desejado; iluminagdo com lampada de halogénio resistente a choque térmico;
porta refor¢ada, totalmente construida em ago inox e com vidro duplo; vaporizagdo
de 30°C a 280°C em calor seco ou combinado; sensor de nucleo com pontos de
medi¢cdo. Dimensdes aproximadas: (L)880 X (P)800 X (A)1790 (mm); alimentacéo
elétrica: 220V, monoféasica, consumo aprox. de energia de 37 kW; entrada de agua:
R %" BSP e saida: 1" BSP (rosca externa) ou equivalente, sendo a tubulacédo
resistente a temperatura de 100C — 120C; pressdo da agua em 2 BAR ou 150-600
hPa; entrada de agua do umidificador e do resfriamento dos componentes de %"
BSP ou equivalente; permite obtencdo de dados HACCP através de interface USB;
sistema de limpeza automatica para o gerador de vapor; acompanha equipamento e
utensilios para limpeza, como: pressurizador de agua, filtro de agua e dosador de
detergentes; manual do equipamento em portugués.

60 Liquidificador industrial basculante. Capacidade para 25 litros. Copo confeccionado
em aco inoxidavel. Sistema de descarga tipo basculante; hélice produzida em aco
inox, 220V; Dimensdes: 1.100x340x600mm. Sistema de centrifugacdo sem canaletas
internas.

01

61 Cafeteira elétrica 2x25L. Corpo e depdsito em ag¢o Apresenta 03 torneiras: sendo
uma para retirada da agua que fica na caldeira, a segunda para servir o café e a
terceira torneira para servir o alimento que desejar. Acompanha um coador de pano.
Resisténcia tubular e termostato de bulbo regulavel. Bojos em aco inoxidavel 304.
Resisténcias blindadas de alta performance. Torneiras para entrada e saida de agua.
Exclusiva torneira horizontal (ideal para leite). Acompanha vareta para limpeza das
torneiras. Com 02(dois) reservatérios de 25 litros cada. Dimensdes: 750 X 330 X 780
mm. Alimentacdo: 220V. Poténcia: 6.500 W.

01

62 Freezer vertical com 01 porta, corpo interno em ago inoxidavel AISI 304. Corpo
externo em ago inoxidavel. Isolamento térmico em poliuretano injetado com 60 mm
de espessura, evaporador com ar forcado, termocontrolador digital de temperatura,
internamente equipado com 34 pares de cantoneiras em ac¢o inox, e 06 grades
padréo gn 1/1, em aco inoxidavel. Gaxetas das portas escamoteaveis (sem utilizagédo
de rebites e/ou parafusos) magnéticas, volume interno 560L. capacidade para
receber até 34 gn's 1/1-65 mm, compressor de 1/3 hp. gas ecoldgico a temperatura
interna +2/+6¢. Pés em nylon com sapatas de nivelamento com rosqueamento
embutido. Dimensdes 700x800x2050mm.

01

63 Liquidificador industrial capacidade 06 Its, copo em aluminio e cruzeta de triturar em
aco inoxidavel. 2/3cv, 220v, monofasico.

01

64 Freezer Vertical com 04 portas em acgo inox. Temperatura de trabalho: -18 a -15TC.
Controlador digital e degelo automatico. Revestimento em ago inox 430 brilhante
externo e galvanizado interno. Fechamento automatico das portas. Resisténcia no
quadro de portas. Isolamento em poliuretano injetado. Prateleiras regulaveis.
Dimensges: 1220x670x2000mm. Capacidade: 900L. Tenséo 220V.

02

Utensilios

65

Gastronorm 1/1 com alcas e com tampas |

05

22 DO PRAZO DE INSTALACAO

22.1 O prazo para a instalacao e inicio das atividades, objeto dessa permissao,

sera de até 30 (trinta) dias, apds a assinatura do contrato.

23 DA RESCISAO DO CONTRATO DE PERMISSAO DE USO

23.1 O contrato de permissao de uso podera ser rescindido, por acordo entre as
partes, mediante notificacdo expressa, com antecedéncia minima de 30 (trinta)
dias, da data desejada para o encerramento, desde que haja conveniéncia para
Administracdo, em conformidade com o art. 79, Il, da Lei n°. 8.666/93, sem

prejuizo dos procedimentos em andamento.

23.2 O referido contrato também podera ser rescindido das seguintes formas:
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23.2.1 unilateralmente, a juizo do PERMITENTE, nos casos enumerados nos
incisos | a Xll e XVII, do art. 78, da Lei n°. 8.666/93;

23.2.2 judicialmente, nos termos da legislacao.

24 DAS DISPOSICOES GERAIS

24.1 De todas as reunides realizadas serdo lavradas atas circunstanciadas que
mencionardo todas as propostas apresentadas, as reclamacgdes e impugnacoes
porventura feitas, bem como as demais ocorréncias que interessem ao
julgamento da Licitacéo.

24.2 As duvidas que porventura surgirem durante as reunides, serdo, a juizo do
Presidente da Comissdo Especial de Licitacdo, resolvidas na presenca dos
licitantes ou deixadas para ulterior deliberacdo, devendo o fato, em ambos os
casos, ser registrado em ata.

24.3 Fica estabelecido, também, que a Comissdo Especial de Licitagdo podera
solicitar esclarecimentos e informacgdes adicionais a quaisquer dos concorrentes,
permanecendo a oferta inalterada.

24.4 O IFCE Campus de Sobral podera, a qualquer tempo, antes da contratagéo,
desqualificar ou desclassificar o licitante vencedor se vier a tomar conhecimento
de fato ou circunstancia que lhe desabone a idoneidade comercial ou
capacidade financeira ou técnica, sem que caiba ao mesmo direito a qualquer
indenizacdo, como também revogar a licitacdo, no todo ou em parte, por
interesse publico ou anula-la por ilegalidade de oficio ou mediante provocacao
de terceiros, nos termos do Art. 49 da Lei 8.666/93.

24.5 Compete exclusivamente a Comissdo Especial de Licitacdo avaliar o mérito
dos documentos e informacdes prestadas, bem como julgar a capacidade
técnica, econbmica e financeira de cada proponente, e a exequibilidade das
propostas apresentadas.

24.6 A seu critério, a Comissdo Especial de Licitacdo podera relevar erros ou
omissbes formais que n&o impliguem inobservancia do Edital, e/ou nem
acarretem prejuizos para o objeto da licitacao.

24.7 A participacdo na licitacdo implicard na aceitacdo integral e irretratavel dos
termos deste Edital, da Minuta de Contrato e seus anexos, bem como, a
observancia dos regulamentos administrativos.

24.8 A presente licitacdo reger-se-a pelas normas contidas neste Edital e pelas
disposicdes da legislacédo em vigor, em especial a Lei 8.666/93.
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24.9 Para dirimir quaisquer duvidas ou questbes relacionadas a presente
Concorréncia, fica eleito o foro da Justica Federal de Fortaleza, Sec&o Judiciaria
do Estado do Ceara, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que
seja.

Sobral/CE, 25 de abril de 2016.

Luiz Hernesto Araujo Dias
Presidente da Comisséo Especial de Licitacao
IFCE Campus de Sobral

De acordo

Eliano Vieira Pessoa
Diretor Geral
IFCE Campus de Sobral
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PODER EXECUTIVO FEDERAL
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA — IFCE
CAMPUS DE SOBRAL
DIRECAO DE ADMINISTRACAO E PLANEJAMENTO
COMISSAO ESPECIAL DE LICITACAO
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Permissdo de Uso de Espaco para Restaurante Académico

ANEXO |
PROJETO BASICO

1 OBJETO

A presente licitacdo tem como objeto a selecdo de pessoa juridica para
Permissdo de Uso, a titulo oneroso, de espaco fisico destinado ao funcionamento do
Restaurante Académico do Instituto Federal, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — IFCE
Campus de Sobral, para a operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as
atividades envolvidas na producéo e distribuicdo de refeicbes a comunidade deste
Instituto, podendo se estender ao publico externo, por interesse da Administracao.

O espaco publico, que serd explorado mediante Permissdo de Uso,
compreende duas areas principais: area de cozinha (totalmente revestida em
ceramica, com area de 408 m?, compde de: areas de preparos, areas de lavagem,
area de coccgdo, areas de guarda de alimentos, depdsitos) e area destinada ao
atendimento ao publico (com area de 428 m2, com piso industrial e paredes
revestidas em pintura fosca, a compdem: area para servir, areas para mesa, area de
vendas de fichas e banheiros masculinos e femininos, com capacidade para 6
pessoas cada, além de 2 banheiros destinados a deficientes), perfazendo uma érea
total de 836 m2 , conforme descrito no Parecer Técnico de Avaliacdo Mercadoldgica
de imovel Comercial acostado aos autos.

2 JUSTIFICATIVA

O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara - Campus de
Sobral € uma instituicdo responsavel pela Educacédo Profissional Técnica de Nivel
Médio e Ensino Superior. Na sociedade sobralense, o IFCE Campus de Sobral
constitui-se uma referéncia em Educacao Profissional e Tecnologica, principalmente
no momento atual, em que o governo d4 énfase a essa Politica Educacional, através
do Plano de Expanséo da Rede Federal de Educacéo Profissional e Tecnoldgica em
todo o pais, que tem como proposta a formacdo de profissionais para insercdo no
processo produtivo, na perspectiva de inclusdo social das popula¢gbes carentes.
Diante disso, este Instituto torna-se um atrativo para pessoas, deste e de outros
municipios, que buscam uma educacao de qualidade.
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O Campus de Sobral funciona trés turnos. De acordo com a estrutura dos cursos
da Educacao Profissional e do Ensino Superior, alguns funcionam em dois turnos, o
que exige a permanéncia dos alunos na Instituicdo nos referidos turnos. Ha que se
considerar que a maioria desses alunos mora em bairros distantes, ou até em outros
municipios, o que impossibilita seu deslocamento até sua residéncia para fazer as
refeicbes. Além disso, muitos ndo dispdem de condi¢des financeiras para arcar com
esse deslocamento diério.

Dentro desse contexto, o IFCE — Campus de Sobral tem um papel fundamental
dentro do desenvolvimento de politicas que mantenham o aluno dentro dos muros
da Instituicdo, contribuindo com a melhor qualidade de sua formacédo, com a
valorizagdo da Escola em seu sentido amplo, e para o desenvolvimento do bem
estar social, contribuindo para melhoria de vida ndo s6 na cidade de Sobral, como
também para toda regido Norte do Estado, a qual abrange.

O Programa Nacional de Assisténcia Estudantil- PNAES , conforme o decreto
n°® 7324 de julho de 2010, tem a finalidade de ampliar as condicbes de permanéncia
dos jovens na educacdo superior publica federal, para que possam desenvolver
plenamente seu curso técnico e/ou superior e obterem um bom desempenho
curricular, minimizando o percentual de retencao e evasao dos discentes.

Por outro lado, muitos servidores, em decorréncia do horario de trabalho e da
distancia de suas residéncias, necessitam permanecer na Instituicdo no horario do
almoco ou do jantar. Essa acao contribui de forma direta para a permanéncia do
servidor no interior do Estado.

Outro fator a ser destacado € que nos arredores deste 6rgdo ndo existem
Restaurantes que oferecam precos acessiveis para a comunidade escolar.

A partir dessas consideragfes justifica-se a efetivacdo do processo licitatorio
para contratacdo dos servicos de Restaurante Académico, visando a oferta de uma
alimentacdo adequada e saudavel de forma a favorecer a permanéncia do estudante
no espaco educacional, cooperando para o combate a evasao escolar e a promoc¢ao
de habitos alimentares saudaveis, bem como a um atendimento de qualidade e
precos acessiveis a servidores e alunos desta Instituicdo de Ensino. Ressalta-se
ainda que essa contratagao constitui-se uma forma de arrecadacao de recursos pela
administracdo para a manutencdo de programas institucionais, assegurar o direito
humano a alimentacdo adequada. Este direito humano, fundamental e social esta
previsto nos artigos 6° e 227° da Constituicdo Federal, definido pela Lei Organica de
Seguranca Alimentar e Nutricional, bem como no artigo 11 do Pacto Internacional de
Direitos Econdmicos, Sociais e Culturais e outros instrumentos juridicos
internacionais.

3 FUNDAMENTACAO LEGAL

Dado a caracteristica de permissdo de espaco publico podera ocorrer mediante
procedimento licitatério com fundamento na alinea “f”, inciso |, do artigo 17,
combinado com I, do artigo 22 e no 8 3° do artigo 23 da Lei n® 8.666/93, bem como o
disposto na Lei n.° 6.120/74.
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4 REQUISITOS PARA PARTICIPACAO NA LICITACAO

4.1 Faz-se necessario que a empresa licitante possua, no minimo, 0s seguintes

requisitos:

4.1.1 Atuar no ramo pertinente ao objeto da licitacao;

4.1.2 Estar com o cadastro parcial regular no SICAF;

4.1.3 Nao estar impedida de contratar com o Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia
e Tecnologia do Ceara — IFCE Campus de Sobral ou impedida de licitar com a
Administragdo Publica;

4.1.4 Comprovar que possui, na data prevista de inicio dos servi¢cos, nutricionista
responsavel técnico, conforme os termos do art. 2° da Resolugdo CFN n°
419/2008 registrado no Conselho Regional de Nutricionista, em seu quadro
permanente de pessoal, para se responsabilizar pelos servicos a serem
executados na area de servicos de alimentacao;

4.1.5 Nao estar em recuperacao judicial ou em processo de faléncia, sob concurso
de credores, em dissolucdo ou em liquidacao;

4.1.6 Nao tenha sido declarada inidonea por érgado da Administracdo Publica, direta
ou indireta, federal, estadual, municipal ou do Distrito Federal, por meio de ato
publicado no Diario Oficial da Unido, do Estado ou do Municipio, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo. Igualmente ndo poderéo
participar as empresas punidas pelo Instituto Federal de Educacédo Ciéncia e
Tecnologia do Ceara;

4.1.7 Nao estejam reunidas em consércio, que sejam controladas, coligadas ou
subsidiarias entre si, qualquer que seja sua forma de constituicéo;

4.1.8 Nao seja estrangeira ndo autorizada a funcionar no pais;

4.1.9 Possuir capital social minimo ou patriménio liquido minimo de 10% do valor

dos servicos, sendo necessério a apresentagdo dos compromissos assumidos
pela licitante que importem na diminuicdo da capacidade operativa ou
absorcao de disponibilidade financeira;

4.1.10 Nao ser o autor do Projeto Basico.

5 METAS SOCIAIS

5.1 A permissdo do espaco fisico do Restaurante Académico tem a finalidade de
atender a comunidade que compde o IFCE Campus de Sobral, atendendo uma
demanda social por uma alimentacdo saudavel de boa qualidade e custo
acessivel para toda a comunidade, assegurando uma alimentacéo balanceada e
em condi¢Bes higiénico-sanitarias adequadas, respeitando-se a cultura local e
com atencéo as condi¢cbes socioambientais.
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6 OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA

6.1 Fixar o prego da refeicdo por comensal incluindo o fornecimento de uma
sobremesa (fruta ou doce), suco de fruta, café, cha, acucar e adocante;

6.2 Credenciar, por escrito, junto ao IFCE Campus de Sobral, um preposto idoneo,
com experiéncia no ramo e com poderes para representar a empresa em tudo
que relacione a execucao dos servigos, inclusive sua supervisao;

6.3 Realizar vistoria com a comissao de fiscalizacdo para receber as instalacdes e
equipamentos do Restaurante Académico, responsabilizando-se por quaisquer
intervencdes ou adaptacbes necessarias ao perfeito funcionamento do
Restaurante, declarando esta condicdo em termo proprio;

6.4 Adquirir géneros e materiais (alimentos, bebidas, descartaveis, produtos de
limpeza, entre outros) com padrdao de qualidade embasado nas Instrucoes
Normativas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e nas
Normas Legislativas do Ministério da Saude;

6.5 Efetuar o abastecimento dos géneros alimenticios somente pela entrada
destinada para recebimento dos mesmos do Restaurante Académico;

6.6 Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada do Restaurante Académico e junto ao
balcdo de atendimento, a tabela de precos e cardapio da semana, a qual devera
ser impressa, tipo cartaz em tamanho minimo de 60cm x 60cm;

6.7 Efetuar o acondicionamento do lixo em sacos plasticos préprios e perfeitamente
vedados, e retira-los diariamente de acordo com as normas sanitarias vigentes,
em horarios pré-acordados com a Administracéo;

6.8 Disponibilizar contéiner préprio para o acondicionamento do lixo recolhido;

6.9 Manter o padrao de qualidade das refei¢coes e de atendimento pessoal, desde o
primeiro até o ultimo dia de vigéncia do contrato;

6.10 Os cardapios diarios deverdo ser elaborados semanalmente pela nutricionista
da empresa em comum acordo com a nutricionista do IFCE Campus de Sobral
para aprovacao prévia e divulgacgao interna;

6.11 Disponibilizar, para o Self Service em rampa prépria, todos os alimentos
constantes do cardapio diario, sejam eles refeicbes quentes, saladas frias
variadas e sobremesas geladas ou néo, de forma que o comensal possa ser
servido conforme sua preferéncia e, ainda, manté-los em temperaturas
adequadas ao consumo imediato até o ultimo minuto do horario previsto para as
refeicoes;

6.12 Caso haja algum imprevisto, e seja necessario alteracado no cardapio, devera
ser a Administracdo avisada com antecedéncia de no minimo 12 (doze) horas
antes da abertura do Restaurante Académico. Devera também ser afixada em
local visivel, informag&o quanto a alteracdo do cardapio;
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6.13 Preparar e servir os alimentos no mesmo dia, ndo sendo permitido, sob
hipétese alguma, o reaproveitamento de qualquer componente da refeicéo,
preparada e ndo servida, para pratos futuros, devendo ser descartados
imediatamente apds o prazo de validade da refeicdo para a qual eles foram
destinados;

6.14 Preferir o uso de ervas aromaticas e especiarias haturais (frescas ou
desidratadas), evitando o uso de condimentos industrializados, sendo proibida a
utilizacao de temperos caseiros, tipo maionese ou preparacdes feitas com ovos
crus, bem como o uso de substancias industrializadas para amaciamento de
carnes ou de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as
caracteristicas desses géneros alimenticios;

6.15 Prover de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos
consumidores, evitando a emissao de vale-troco;

6.16 Utilizar toalhas de papel de oOtima qualidade para a secagem de maos, ndo
sendo permitida, em hipotese alguma, a utilizagdo de tecido para esse fim. Os
porta-papéis devem ser instalados nos diversos setores da cozinha, acima das
pias e areas afins;

6.17 Responsabilizar-se pelo cumprimento fiel ao que estabelece as clausulas e
condicdes do Contrato, de forma que 0s servicos a serem executados
mantenham alto nivel de qualidade;

6.18 Dispor quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de
modo a cumprir plenamente as obrigacdes contratuais assumidas, e em namero
suficiente para suprir a quantidade de refeicdes produzidas e atender ao
desenvolvimento de todas as atividades no Restaurante Académico, devendo
sempre oferecer atendimento cordial, rapido e eficiente;

6.19 No inicio da vigéncia do contrato, fornecer uniforme e EPI de acordo com a
funcdo a ser desempenhada aos seus empregados quando nas dependéncias
do IFCE Campus de Sobral;

6.20 Os funcionarios da empresa deverdo atender ao padrdao de higiene
recomendado pela legislacdo vigente, utilizando uniforme devidamente limpo, de
cor clara e bem passado em total condi¢ao de higiene, quer no aspecto pessoal,
quer no aspecto vestuario e calcado, apresentando-se sem bigode, barbeados,
unhas aparadas e cabelos protegidos, sendo vedado o uso de esmalte nas
unhas, nao utilizando anéis, pulseiras, relégios e outros adornos, bem como de
telefone celular e fones de ouvido durante a execucéo do servico;

6.21 Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para o atendimento
dos cardapios pré-estabelecidos, de forma que, durante o horario de
funcionamento, nédo falte nenhum dos itens do cardapio divulgado, zelando
sempre pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados,
utiizando matérias-primas adequadas, observando o padrdo de qualidade,
guanto aos critérios organolépticos, higi€nico-sanitarios e nutricionais;
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6.22 Manter, durante a execucao do contrato, todas as condi¢cdes de higiene,
qualidade e validade dos alimentos, exigidas na licitacdo, disponibilizando todo o
ferramental necesséario para a execucdo dos servi¢cos, apresentando, sempre
que solicitado pelo IFCE Campus de Sobral, documentos que comprovem a
procedéncia dos alimentos e utensilios utilizados;

6.23 Utilizar na execucao dos servi¢cos, empregados devidamente registrados e de
comprovada idoneidade moral e profissional, mantendo as carteiras de saude
dos seus empregados devidamente atualizada e, igualmente, se
responsabilizando por todos os impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas;

6.24 Providenciar para que todos os funcionarios tenham comprovadamente
participado de treinamento especifico na sua area de atuacgao;

6.25 Respeitar as normas e procedimentos do IFCE Campus de Sobral, quanto a
seguranca interna (entrada e saida de pessoal e material), além de respeito as
normas de seguranca do trabalho, ficando o acesso dos empregados da
empresa, restrito as dependéncias do Restaurante  Académico,
responsabilizando-se pelas consequéncias que advier de qualquer transgressao
das normas em vigor;

6.26 Disponibilizar aos usuarios 0s seguintes utensilios: pratos de louca branca
(Self Service), bandejas, talheres de metal, todos que deveréo ser higienizados,
sendo terminantemente proibido o uso de descartaveis, exceto 0os copos para
sucos, café e cha;

6.27 Na&o serdo permitidos pratos apresentando qualquer tipo de avaria, o que
sujeitard ao recolhimento imediato pela fiscalizacdo, bem como talheres que néo
estejam em perfeitas condicoes;

6.28 Assinar recibo relativo a todo o material disponibilizado pelo IFCE Campus de
Sobral: mobiliarios, equipamentos e utensilios de distribuicdo, conforme
discriminagdo do inventario, elaborado pelo IFCE Campus de Sobral, além de
sua manutencao e entrega conforme recebido;

6.29 Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicdo e/ou
reparo de todo item de mobiliario, equipamento e utensilio sob sua
responsabilidade que venha a ser extraviado, danificado, furtado ou roubado, por
outro do mesmo tipo e do mesmo modelo, mantendo a qualidade e a quantidade
do material inicialmente disponibilizado pelo IFCE Campus de Sobral, no prazo
maximo de 30 dias uteis, sem 6nus para o IFCE Campus de Sobral, devendo
manter as caracteristicas e as especificacdes da peca original. A avaliacado sobre
a necessidade ou ndo de substituicdo do material cabera ao IFCE Campus de
Sobral,

6.30 Responsabilizar-se pela manutencéo preditiva, preventiva e corretiva dos
equipamentos que devera ser realizada por empresas tecnicamente autorizadas.
A substituicdo do material danificado devera respeitar a especificacdo da peca

original.
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6.30.1 A manutencéo corretiva deverd ocorrer no prazo de 48h ap0s a detecgdo da
avaria e realizada sem prejuizo da adequada execucdo dos servicos e sem
afetar a seguranca patrimonial e pessoal;

6.31 A PERMISSIONARIA devera apresentar & comisséo de fiscalizacdo do IFCE
Campus de Sobral, cronograma anual das manutencdes especifico de cada
equipamento;

6.32 Providenciar a contagem e a verificagdo do estado de conservagdo dos
equipamentos, com antecedéncia minima de 30 dias do término da vigéncia do
contrato, para possiveis reparos, substituicées ou reposi¢oes;

6.33 Utilizar as instalacbes fornecidas pelo IFCE Campus de Sobral,
exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas
expensas, seu asseio, conservacao, guarda e manutencdo, esta sempre
realizada por firma especializada, mediante aprovacao do IFCE;

6.34 Higienizar o reservatério de agua, arquivando-se 0s originais dos registros de
operacdo e a documentacdo, disponibilizando esse material para o IFCE
Campus de Sobral;

6.35 Garantir que todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos,
sejam acondicionados em locais apropriados e de forma adequada primando
pela qualidade dos produtos e servicos contratados, devendo-se obedecer a
legislacao vigente relativa as boas praticas de fabricacédo (BPF);

6.36 Arcar com a manutencgdo preventiva e corretiva do sistema de gas, bem como
as despesas de consumo, ficando o seu abastecimento, controle e estoque sob
sua inteira e exclusiva responsabilidade;

6.37 Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da autoridade
encarregada de acompanhar a execucao dos servicos, prestando todos os
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamacbes formuladas da
fiscalizagéo do IFCE Campus de Sobral;

6.38 Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e
seguranca do trabalho, responsabilizando-se por quaisquer acidentes que
venham a ser vitimas seus empregados quando em servico, por tudo quanto as
leis trabalhistas e previdenciarias lhes assegurem, e pela observancia das
demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;

6.39 Responsabilizar-se pelo provimento de todo o material necessario a
manutencao das instalacdes do Restaurante Académico;

6.40 Facilitar a fiscalizacdo de 6érgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de
normas, cientificando o IFCE Campus de Sobral do resultado das inspecoes;

6.41 Atender, prioritariamente, os alunos, servidores e funcionarios terceirizados
do IFCE, oferecendo aos mesmos, servicos eficientes e tratamento cortés;
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6.42 Providenciar, junto aos 0Orgdos competentes, a obtencdo de licencas,
autorizacdo de funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades
comerciais;

6.43 Manter todas as areas de salbes, cozinhas, depdsito, banheiros e hall, no
mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e organizagéo;

6.44 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos e aprovados
pela legislacdo vigente, tais como: detergente com alto poder bactericida, para
se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha, bem como das méos dos funcionarios que manipulam alimentos;

6.45 Utilizar somente utensilios em aco inox, para retirar as preparacdes dos
caldeirdes, panelas e cubas de distribuicéo;

6.46 Manter os equipamentos de refrigeracdo em condi¢cdes adequadas de higiene
e organizacdo, respeitando-se 0 espagcamento minimo necessario para garantir
adequada ventilacdo, limpeza e, quando for o caso, desinfeccdo do local.
Armazenar os alimentos em caixas monoblocos, paletes, estrados de material
liso, resistente, impermeavel e lavavel. Conservar adequadamente, por sua
conta e risco, 0s estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a
execucao dos servigos;

6.47 Responsabilizar pela colocacdo de freezer nos locais onde nao tiverem
camaras frigorificas e sempre que se fizer necessario;

6.48 Prover medidas para prevenir o0 ingresso, abrigo, estabelecimento e
proliferacdo de pragas ao longo de todas as instalagbes onde os alimentos séo
manipulados e armazenados. Essas medidas devem ser tomadas em conjunto
com uma empresa controladora de pragas devidamente autorizada pelo 6rgéo
de vigilancia local.

6.49 Realizar dedetizacdo e desratizacdo a cada 90 (noventa) dias, ou periodos
inferiores, caso as instalagbes apresentem-se infestadas com insetos e/ou
pragas. A dedetizacdo devera ser feita no final do expediente de sexta-feira,
devendo sofrer faxina geral, no fim de semana, para retirada dos insetos mortos
e asseio das instalacdes. A dedetizacdo e a faxina deverdo ser acompanhadas,
por servidor especialmente designado pela fiscalizacdo do IFCE Campus de
Sobral.

6.50 Coletar, diariamente, amostras de peso minimo de 100g de todas as
preparacdes servidas, conservando-as em recipientes devidamente
higienizados, por um periodo de 72 (setenta e duas) horas e mantidas sob
refrigeracdo ou sob congelamento, arcando com os custos das analises
bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas efetuadas em amostras coletadas
no Restaurante Académico, sempre que for detectado qualquer tipo de
irregularidade no produto analisado;

6.51 Realizar periodicamente, até o ultimo dia do prazo contratual, uma limpeza
geral nas caixas de gorduras localizadas nas areas de servicos;
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6.52 Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeicdes no curso de
execucdo dos servigos, a partir de ocorréncia verificada pela Fiscalizacdo do
Contrato;

6.53 Arcar com as despesas de substituicbes, remanejamentos ou acréscimo de
pontos elétricos e lampadas assim como de todos os dispositivos componentes
das instala¢cGes hidraulicas e outras;

6.54 Nao veicular publicidade acerca do Contrato, sem a anuéncia do IFCE
Campus de Sobral, assim como considerar terminantemente proibida a
execucdo e comercializacdo de alimentos que n&o sejam para consumo dos
alunos, servidores do IFCE e publico externo a ser definido pelo IFCE — Campus
de Sobral;

6.55 Manter sob rigoroso processo de higienizacéo, as bandejas, pratos e talheres,
visando a garantia da sanidade microbiol6gica dos mesmos;

6.56 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do
cardgpio do dia, considerados pelos responsaveis pela fiscalizacdo do IFCE
Campus de Sobral, sem condi¢cGes de serem consumidos;

6.57 Realizar as benfeitorias que julgar necesséarias, somente mediante
autorizacdo do IFCE Campus de Sobral, ficando incorporadas ao imovel, sem
que assista a empresa o direito de retengdo ou indenizagdo sob qualquer titulo;

6.58 Manter, durante toda execucao do contrato, todas as condi¢Ges de habilitacdo
e qualificacdo exigidas assegurando que 0os empregados cumpram as regras de
higiene e identificacdo, substituindo aquele cuja conduta, a juizo do IFCE

Campus de Sobral, se evidencie inconveniente ou inadequada a perfeita
execucao dos servigos;

6.59 Apresentar ao IFCE Campus de Sobral, no prazo maximo de 2 meses apos 0
inicio da operacionalizac&o do servico, 0 manual de boas praticas de fabricacéo
(MBPF) e os procedimentos operacionais padronizados (POP) devidamente
adequados a execucdo do servico, nos termos da Resolucdo da Diretoria
Colegiada (RDC) n° 216/2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(Anvisa);

6.60 Responsabilizar-se pela organizagdo e controle da entrada do comensal no
Restaurante Académico, bem como arranjo fisico interno, mantendo um
ambiente tranquilo para a realizacéo das refeicdes;

6.61 Possuir, na data de inicio dos servicos, um (a) nutricionista com registro no
Conselho Regional de Nutricdo (CRN). Tal nutricionista terd uma carga horaria
de 20 horas semanais obedecendo 04 horas diarias, de 22 a 62 feira;

6.62 Informar a procedéncia dos fornecedores dos alimentos adquiridos para a
composicdo dos pratos para a nutricionista do IFCE Campus de Sobral,
ressaltando que os fornecedores devem ser habilitados junto aos 6rgaos de
fiscalizacédo para a producéo;
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6.63 Deverd apresentar o carddpio com variedade nos alimentos, nas
combinacgdes, nas preparacdes, nos temperos, de cores, formas, cortes, técnicas
de preparo e apresentacdo e/ou decoragcdo, ou seja, evitar a monotonia, 0
cardapio repetitivo e sem alteracoes;

6.64 Disponibilizar diariamente op¢des de carddpios convencional e do tipo
vegetariano, bem como cardapios para fins especiais, respeitando as questdes
de saude e restricdo alimentar;

6.64.1. Em caso de usuarios com restricdo alimentar, a empresa devera apresentar
opcOes de cardapio diferenciadas, neste caso, o IFCE — Campus de Sobral
fara a comunicacdo a CONTRATADA,

6.65 Permitir a fiscalizacdo e acompanhamento da Comissao designada pelo IFCE
Campus de Sobral;

6.66 Permitir livre acesso diario da nutricionista do IFCE Campus de Sobral e
demais membros da Comissédo de Acompanhamento e Fiscalizacao;

6.67 Responsabilizar-se pelas obrigacfes trabalhistas de seus empregados;

6.68 A empresa manterd, durante a execucdo do contrato, um quantitativo minimo
de 04 (quatro) alunos do IFCE — Campus de Sobral como estagiarios, tendo em
vista que a CONTRATANTE ministra o Curso de Tecnologia em Alimentos e os
Cursos Técnicos em Panificacdo e Agroindustria, além de outros cursos em
areas afins;

6.68.1Em caso de estagio curricular, a empresa nado tera a obrigatoriedade de
pagamento de bolsa aos alunos;

6.68.2Em Caso de estagio Extracurricular, a empresa ficara com o 6nus do
pagamento de bolsa aos estagiarios;

6.69 Responsabilizar-se pela entrega mensal do relatério sobre a quantidade de
refeicbes servidas, comprovadas com relatorio emitido pelo sistema
informatizado;

6.70 Manter os utensilios (talheres, pratos, bandejas e outros) em quantidade
suficiente para atender aos comensais durante todo o periodo de distribuicéo;

6.71 Na&ao serdo permitidos pratos apresentando qualquer tipo de avaria, o que
sujeitara ao recolhimento imediato pela fiscalizacao;

6.72 Informar a fiscalizacdo do contrato, qualquer eventual problema com o
controle de acesso informatizado do Restaurante Académico.

6.73 Operar o controle de acesso em modo manual, quando autorizado pela
fiscalizacdo do contrato;

6.74 Pagar a Guia de Recolhimento da Unido (GRU), quando for necesséario,
referente ao valor da permissao do espaco pelo IFCE.
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6.75 Enviar para a fiscalizagcdo, juntamente com GRU devidamente quitada
(quando for o caso), os seguintes documentos para efetivacdo do pagamento:

6.75.1 Relatério mensal informando o quantitativo de alunos atendidos pelo
programa de subsidios para refeicoes;

6.75.2 Nota Fiscal mensal referente ao quantitativo informado no relatério;

6.75.3 A Guia de Recolhimento do FGTS e Informacfes a Previdéncia Social dos
funcionarios (GFIP);

6.76 Fornecer todos os Equipamentos, Utensilios e Materiais de Consumo
necessarios ao perfeito funcionamento do Restaurante Académico;

6.77 Fornecer todo o equipamento que se fizer necessario para o pleno
cumprimento deste Instrumento, observando sempre as disposi¢coes legais
guanto a seguranca e higiene.

6.78 Repassar mensalmente via GRU, os valores correspondentes ao gasto com
agua e energia, apos leitura do fiscal do contrato em medidor préprio.

6.79. Emitir Nota Fiscal diferenciada para as refei¢cdes fornecidas no caso de visitas
de autoridades, eventos institucionais ou outra ocasido extraordinaria
previamente comunicadas pela Administracao.

7 OBRIGACOES DO PERMITENTE

7.1 Comunicar a empresa toda e qualquer ocorréncia relacionada com a execucao
dos servicos prestados;

7.2 Proporcionar todas as facilidades para que a empresa possa desempenhar seus
servigos, dentro das normas da futura Permissao, prestando as informagoes e 0s
esclarecimentos solicitados pela empresa,;

7.3 Fiscalizar a execugao dos servicos e o fornecimento da alimentacdo objeto deste
edital, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer qualquer servico que
nao esteja de acordo com as condi¢cdes e exigéncias especificadas;

7.4 Acompanhar e fiscalizar a execucéo do Contrato, através de uma Comissao que
sera designada pela Direcdo Geral do IFCE Campus de Sobral, especialmente
designada que anotard em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas
com 0 mesmo;

7.5 Examinar a quantidade e a qualidade das refeicdes preparadas pela empresa,;

7.6 Verificar diariamente as condicbes de higiene, limpeza e asseio dos
equipamentos, do ambiente e de todas as instalacbes onde sdo preparados 0s
alimentos, bem como dos funcionérios;

7.7 Conferir, vistoriar e aprovar os cardapios semanais, 0s quais serdo elaborados
pela nutricionista da empresa;
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7.8 Exigir, a qualquer tempo, a comprovacdo das condicbes da empresa que
ensejaram sua contratacdo, notadamente no tocante a qualificacdo econémico-
financeira;

7.9 Designar servidor, para acompanhar a execucdo do contrato bem como a
dedetizagéo e a faxina geral que deverdo ocorrer fora do expediente ou durante
o fim de semana;

7.10 Exigir o imediato afastamento e substituicAo de qualquer empregado ou
preposto que ndao mereca confianca na execucao dos servicos ou que produza
complicagbes para a fiscalizacdo, ou, ainda, que adote postura inconveniente ou
incompativel com o exercicio das fun¢cdes que lhe foram atribuidas;

7.11 Rejeitar, no todo ou em parte, servico ou fornecimento executado em
desacordo com o contrato;

bY

7.12 Realizar, trimestralmente, pesquisa de opinido junto a clientela do
Restaurante Académico, para avaliar o grau de satisfacdo dos mesmos, quanto
a qualidade e o atendimento dos servigcos. Caso o0 resultado da pesquisa
demonstre insatisfacdo em mais de 50% dos consumidores, sera considerado
motivo de rescisao do contrato;

7.13 O funcionamento do Restaurante Académico aos sabados, domingos e
feriados, bem como em horario ndo definido neste edital, sera comunicado pelo
IFCE Campus de Sobral a PERMISSIONARIA, com antecedéncia minima de 48
horas (quarenta e oito horas), para que a mesma funcione com 0S servigos
contratados e solicitados.

7.14 Comunicar previamente & PERMISSIONARIA em caso de visitas de
autoridades, eventos institucionais ou outra ocasido extraordinaria cuja refeicéo
serd paga integralmente pela Administracdo através de Nota Fiscal
diferenciada.

7.15 Seré disponibilizado pela contratante 0os seguintes equipamentos:

ltem | Equipamento | Quantidade
Mobiliario
01 Mesa de 08(oito) lugares, para refeitorio, com tampo em MDF, medindo 2,40m de 30

comprimento, 80cm de largura e 75cm de altura, com bancos individuais
escamotedveis, de assento redondo de 36cm de diametro, estrutura em acgo tubular
industrial de 50x30mm.

02 Estante de aco desmontavel com 05 prateleiras, capacidade por plano de 250kg, 20
tratada com pintura anticorrosiva.

03 Estante em aco inoxidavel com 4 planos perfurados; com altura regulavel. 09
Capacidade de 250 kg por plano.

04 Armario em aco inoxidavel, provido de 02 (duas) prateleiras internas executadas no 01

mesmo material. Com 02 (duas) portas de correr, com fechadura e chaves
individuais para cada porta. Dimens@es: 1000x350x900mm

05 Mesa lisa de encosto, com borda dupla para a contencéo de gréos, provida de duas 01
aberturas no tampo, sendo uma circular de 180mm e outra retangular de
300x700mm. Construida em chapa de aco inoxidavel Dimensfes 1500x700x850mm.

06 Mesa em aco inoxidavel lisa com furo para despejo de grdos com ressalto p/ 01
contengao de liquidos, espelho posterior em toda extenséo de parede no tamanho de
100 mm, provida de duas aberturas no tampo, sendo uma circular de 180mm e outra
retangular de 300x700mm. Dimens&es:1800x800x900mm

07 Mesa com tampo liso superior em aco inoxidavel com bordas viradas para baixo em 05

60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
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inferior Dimensodes: 1250 X 800 X 900 mm.

08

Mesa com tampo liso superior em aco inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 3000 X 600 X 900 mm.

01

09

Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1200 X 600 X 900 mm.

01

10

Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 2000 X 600 X 900 mm.

02

11

Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1500 X 600 X 900 mm.

01

12

Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1800 X 600 X 900 mm.

01

13

Prateleiras superior lisa em ago inoxidavel, com espelho de encosto de 100mm na
parte posterior. Dimensdes: 2000x300mm

03

14

Prateleiras superior lisa em ago inoxidavel, com espelho de encosto de 100mm na
parte posterior. Dimensdes: 3000x300mm

01

15

Lavatério automatico para maos em ago inox com acionamento através de pedal.
Dimensdes: 500x500x850mm.

03

16

Armario executado em ago inoxidavel, provido de 04 prateleiras internas executadas
no mesmo material, corpo estruturado através de dobras mecanicas, 02 portas de
abrir providas de trinco puxadores e fechadura. Pés tubulares com sapatas de
nivelamento embutidas. Dimens@es: 1000x510x150mm.

01

17

Modulo para pratos, bandejas e talheres confeccionado em chapa de aco inoxidavel
com uma prateleira interna e tampo superior com recorte para encaixe de 03
recipientes gastronorms 1/4 x 100 mm para talheres. Acompanha as GN’s.
Dimens®@es: 2000 x 700 x 850 mm.

03

18

Modulo para distribuicdo de paes, talheres e bandejas totalmente em ago inox caixa
para pées, caixa para recipientes GN 1/3 (talheres) e base de apoio para bandejas
Pés em tubo de aco inox e sapatas reguladoras em polietileno. Dimensdes:
700x500x1500mm.

01

19

Mesa e caixa de decantagdo para descascador, construida inteiramente em aco
inoxidavel AISI-304 18.8. Tampo com orificio de @100mm para passagem da
tubulagédo de esgoto do descascador com colarinho de 20mm, estrutura em quadro
de cantoneiras em perfil "U", pés @38mm com sapatas niveladoras em polietileno,
contraventamentos @25mm, caixa de coleta de liquidos com dreno e caixa para
coleta de residuos perfurada removivel, confeccionado em aco inoxidavel AISI-304,
liga 18.8.

01

Balancas

20

Balanca plataforma com capacidade de pesagem 300kg com frac6es de 50g.
Dimensdes da plataforma 600x600mm.

02

21

Balanca de cozinha em acgo inoxidavel, digital, capacidade 15 kg, graduacao de 1g,
elétrica.

02

Acessorios

22

Catraca biométrica ¢/ cofre coletor

05

23

Catraca para portadores de necessidades especiais

01

24

Ducha pré-rinse de parede em aco inoxidavel, com pré-lavagem, mola com
regulagem, ducha extraivel e bica mével. Dimensdes (altura x largura): 1,0 x 0,40m

01

25

Coifas em inox com filtros inerciais. Dimensdes: 2,75m x 3,50m, compostas de: filtros
inerciais metalicos telados p/ captagdo de vapores gordurosos, removiveis p/
limpeza, confeccionada em painéis de chapa de ago inox, padrdo americano, calhas
periféricas p/ contencdo de liquidos e gorduras, drenos inox de 3/4” ¢/ bujbes p/
limpeza e caixa coletora de gorduras. Com tirantes em aco inoxidavel, ¢/ ajuste
regulavel de nivelamento, roscas nas extremidades, porcas e contra-porcas. Sistema
de Exaustdo Mecénica: Dutos com @ 400 mm em chapa de aco inox, bitola # 20,
tirantes em aco inox, curvas, colarinho, flanges, com saida tipo bico de pato. 1
exaustor axial sobre a coifa e 1 na saida, c/ tela para protecdo do Exaustor Axial
ATD @ 600/8-6, e painel de controle ¢/ chaves independentes. Tipo ilha.

01

26

Coifas em inox com filtros inerciais. Dimensdes: 1,25m x 2,25m, compostas de: filtros
inerciais metalicos telados p/ captagdo de vapores gordurosos, removiveis p/
limpeza, confeccionada em painéis de chapa de ago inox, padrdo americano, calhas
periféricas p/ contencdo de liquidos e gorduras, drenos inox de 3/4” c/ bujdes p/

01
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limpeza e caixa coletora de gorduras. Com tirantes em aco inoxidavel, c/ ajuste
regulavel de nivelamento, roscas nas extremidades, porcas e contra-porcas. Sistema
de Exaustdo Mecéanica: Dutos com @ 400 mm em chapa de aco inox, bitola # 20,
tirantes em acgo inox, curvas, colarinho, flanges, com saida tipo bico de pato. 1
exaustor axial sobre a coifa e 1 na saida, c/ tela para protecdo do Exaustor Axial
ATD @ 600/8-6, e painel de controle c/ chaves independentes. Tipo ilha.

27

Coifa em aco inoxidavel, de encosto, sem filtro. Com calhas periféricas nas
extremidades para captacdo de gorduras. Tendo ainda abertura para ligacdo dos
dutos de exaustao forcada. Dimens@es: 5000x1700x450mm. Com sistema de dutos
para exaustdo forcada com 14 metros de tubulagéo. A coifa esta instalada a 2,10m
do piso. Pé direito é de 4m.

01

28

Toalha para mesa em corano, 100% PVC com fundo de poliéster. Tamanho:
medindo 2,40m de comprimento X 80cm de largura de cor branca e bordas verde
lim&o com altura de 9 cm.

30

29

Toalha para mesa em tecido plastico cristal, 100% transparente, 100% impermeavel,
espessura de 0,30mm. Tamanho: medindo 2,40m de comprimento X 80cm de
largura e borda com altura de 10cm.

30

30

Almofadas redondas de 36cm de diametro em corano, 100% PVC com fundo de
poliéster, com espessura D28 e altura de 4cm, cor verde limédo, com abragadeiras
em nailon e fivelas de plastico na cor preta.

240

Lavadoras de loucas

31

Maquina de lavar louga, com capacidade mecénica de: 150 gavetas por hora; 2.600
pratos; 1.300 bandejas; 24.000 talheres; 3.700 copos por hora. Fases: Lavagem /
Enxague. Painel de comando ergonémico localizado no topo do equipamento.
Dispositivo de seguranca instalado em cada uma das portas de inspecdo, que
assegura a interrupcé@o do processo de higienizagdo quando forem abertas. Bragos
de lavagem exclusivos confeccionados em aco inoxidavel, com bicos anti-
entupimento e tampdes de limpeza nas extremidades. Nao requer ferramenta para
remové-los. Auto timer de economia. Controladores de nivel e
temperatura.Dimensdes: 1120x770x1790mm. Voltagem (V) trifasica: 220V.

01

32

Lavadora de lougas industrial compacta, capacidade mecénica de 20 a 40 gavetas
hora, em fun¢&o da variacéo do ciclo de lavagem entre 1,5 a 3 minutos. Totalmente
executada em aco inox. AISI 304, porta frontal;, fechamento da porta por contato
magnético; bracos giratorios independentes, intercambiavéis e, antientupimento;
temperatura de lavagem 50/60TC; temperatura de enxa gue de 80C; consumo de
agua 80 a 150 litros/hora; poténcia 7kwh; motor de lavagem 0,75 CV, e motor-bomba
de enxague de 0,25 CV; voltagem 220/60/1. Acompanha 02 gaveta lisa mod. P6200,
01 suporte para pratos, 04 gavetas com pinos para pratos e bandejas mod. P1700 e
16 copinhos modelo P6200c, 01 suporte com 500mm de altura para trabalho
ergondmico. Dimensfes: 600x592x900mm.

01

Carros

33

Carro de transporte para almoxarifado em aco. Dimensdes: 100x 100 x 100 cm.

01

34

Carro auxiliar 2 planos em aco inox, com rodizio, capacidade 300kg. Dimensdes:
900x600x850mm.

05

35

Carro para transporte trés planos com gradil construido em aco inoxidavel com 04
rodizios, sendo 2 com freios, equipados com para choques emborrachados para a
protecdo de choque. Acabamento polido fosco. Capacidade 120Kg. Dimensdes:
1100x630x1000mm

05

36

Carro coletor de lixo com tampa articulada e pedal, cap. 80L, ¢/ rodizios

20

37

Carro tanque em aco inoxidavel. Capacidade: 270 litros. Com tampa em ago inox
com puxador. Possui 04 rodizios de 4" revestidos de borracha, sendo 02 fixos e 02
giratérios traseiros, com freio.

02

38

Carro para degelo de carnes em aco inoxidavel, capacidade de 285 litros, com
registro de fecho rapido de 1 %" de @ para escoamento, com 4 rodizios, sendo dois
fixos e dois giratorios com freio, algca de manobra em tubo inox. Dimensdes: 860 x
575 x 895 mm.

01

39

Carro para lavagem e transporte de cereais. Capacidade de 90L. DimensGes
74x47x70cm. Recipiente basculante com cantos arredondados. Construgdo em ago
inox com acabamento escovado. Quatro rodizios giratérios de 4" revestido de
borracha termoplastica, sendo 2 freios. Algas fixadas por solda ao recipiente, chapa
inox perfurada para escoar agua.

02

40

Carro esqueleto para transporte de 20 bandejas em aco inoxidavel, provido de
20(vinte) pares de cantoneiras fabricadas em chapa dobrada em aco inoxidavel para
encaixe das bandejas. Base dotada de 04 (quatro) rodizios de 4" com ferragens
reforcadas e rodas revestidas em borracha, sendo dois fixos e dois giratérios com

01
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freios. Dimensodes: 550 x 420 x 2100 mm.

Equipamentos

41

Fogéo de centro com 06 queimadores com comandos independentes em ambos 0s
lados, em aco inoxidavel. Dimensdes 1350x1025x900mm.

01

42

Fritadeira elétrica capacidade 32 litros em aco inoxidavel com termostato de ajuste
de temperatura entre 80° a 200TC, 02 cestos para fr ituras, poténcia 17KW.
Dimensdes 450x1000x900.

02

43

Chapa a gas com queimadores direcionados ao fundo da chapa, registro para
controlar a vazdo da queima, gavetas coletora de residuos e gorduras.

02

44

Banho Maria a gas proprio para receber GN’s 1/1 com profundidade de até 150mm,
construido em aco inoxidavel. Médulo inferior aberto com preteleira inferior, junto a
base, pés com sapatas de nivelamento em rosqueamento embutido.

02

45

Chapa a gas lisa em aco inoxidavel, queimadores a gas de alto rendimento, duas
zonas de aquecimento com comandos individuais, valvula solenoide com piloto para
controle da temperatura, gaveta coletora de residuos, pés com sapatas niveladoras
com rosqueamento embutido.

02

46

Processador de alimentos com kit de 13 discos em aco inoxidavel, sendo 02 de fatiar
3mm, 02 de fatiar 5mm, 01 de fatiar 10mm, 02 para cubos de 12mm, 02 para ralar de
2mm, 02 para palito 10mm, 02 desfiador quadrado 3mm. Capacidade de producéo
250 kg/h. Dispositivo duplo de seguranca magnético que desliga e freia o motor
imediatamente. Rotacdo 375rpm. Poténcia 075hp/550w, 220v, monofasico.

01

47

Caldeirdo com capacidade para 200 litros, em acgo. Aquecimento a gas (GLP) com
auto geracdo de vapor. Panela em aco inoxidavel com fundo abaulado e cantos
sanitarios, dotados de escoamento através de valvula inox acionada tipo fecho
rapido. Isolamento térmico através de la especial. Aquecimento através de
gueimadores tubulares de aco inoxidavel AISI 304 18/8. Registro industrial para gas
com 03 graduacdes de chama. Acionamento automatico através de valvula injetora.
Estrutura de base, pés e torneira em aco inoxidavel. Valvula de seguranga com
desaeracgdo e quebra de vacuo. Tampa com pegador e dobradi¢cas em ago inoxidavel
AlSI 304 18/8.

01

48

Caldeirdo com capacidade para 300 litros, em aco, escovado. Aquecimento a gas
(GLP) com auto geracéo de vapor. Panela em aco inoxidavel AISI 304 18/8, com
fundo abaulado e cantos sanitarios, dotados de escoamento através de véalvula inox
acionada tipo fecho rapido. Isolamento térmico através de 1 especial. Aquecimento
através de queimadores tubular de a¢o inoxidavel AlISI 304 18/8. Registro industrial
para gas com 3 graduacdes de chama. Revestimento externo em ago inoxidavel AlSI
304 18/8, isento de arrebites. Acionamento automatico através de valvula injetora.
Estrutura de base, pés e torneira em aco inoxidavel. Valvula de seguranga com
desaeracgdo e quebra de vacuo. Tampa com pegador e dobradi¢cas em aco inoxidavel
AIS| 304 18/8.

02

49

Camara Frigorifica para congelados. Area: 8,10m?

01

50

Camara Frigorifica para refrigerados. Area: 5,78m?

01

51

Camara Frigorifica para hortifruti. Area: 15,33m?2.

01

52

Camara Frigorifica para lixo. Area: 4,20m?

01

53

Ante-camara. Area: 3,50m?

01

54

Balcéo de distribuicdo de alimentos aquecido em ago inoxidavel, com 05(cinco) GN'S
1/1, Banho Maria executado em acgo inoxidavel, equipado com resisténcia elétrica
blindada comandada por termostato automatico. Dotado de esteira dupla em ago
inoxidavel para bandejas. Prateleira superior em vidro reto linear com espessura de
12 mm, com suporte em barra chata de ago inox, apoiado em montantes de tubo aco
inoxidavel. Dotado de gabinete executado em chapa de aco inoxidavel. Acompanha
recipientes gastronorms em aco inox com tampa com al¢a. Dimensao: 1,85 x 0,70 x
0,85 m.

02

55

Balcado de distribuicdo de alimentos refrigerado em acgo inoxidavel, com 04 GN'S 1/1.
Tampo com furos para encaixe dos recipientes. Conjunto frigorifico composto de
unidade condensadora, com controle automatico de temperatura. Estrutura em tubo
de aco inoxidavel do tipo AISI 304 18/8. Dotado de esteira dupla em aco inoxidavel.
Acompanha GN'S em aco inox com tampa com al¢a. Dimensé&o: 1,50 x 0,70x 0,85 m.

02

56

Pass throught aquecido em ac¢o inoxidavel. Dotado de prateleiras gradeadas,
isolamento térmico em mantas de la de vidro; aquecimento através de resisténcia
elétrica comandada por termostato; portas em ambos os lados; estrutura de base e
pés em aco inoxidavel AISI 304, com sapatas niveladoras em polipropileno.
Equipado com 4 portas: duas na parte da frente e duas na parte traseira. Dimenséo:
1.400x700x900mm.

02

57

Pass throught em aco inox, refrigerado. Dotado de prateleiras gradeadas, isolamento

térmico em poliuretano injetado. Equipado com 2 portas: uma na parte da frente e

02
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uma na parte traseira. Dimenséo: 700x700x900mm.

58 Frigideira basculante, a gas, manual. Construida em aco inoxidavel. Cuba de cocgéo
em aco inoxidavel com fundo em ago especial tratado e cantos arredondados; -
Tampa basculante e alavanca em aco inoxidavel; - Galeria de queimadores tubulares
em aco esmaltado (gas); - Sistema piloto e acendimento externo (gas); -
Acionamento manual da cuba basculante através de volante especial frontal com
sistema de eixo (manual); - Painel com indicacéo gradual de temperatura através de
gravacao a laser; - Botdo liga/desliga com iluminagéo (elétrico); - Manipulo em
baquelite com ajuste gradual de temperatura; - Contraventamento tubular em ago
inoxidavel g1”; - Pés tubulares em aco inoxidavel g1 %" com niveladores de altura
em poliamida 6.0 (nylon).

59 Forno combinado elétrico em aco inox AISI 304, liga 18.8 nas partes internas e 02
externas; capacidade mecanica p/ 20 GNs 1/1x65; produgdo minima de 500
refeicdes/dia; painel de controle digital programavel com fun¢des de tempo,
temperatura, etc. necessarios para definicdo da coccédo automatica do alimento ao
ponto desejado; iluminagdo com lampada de halogénio resistente a choque térmico;
porta refor¢ada, totalmente construida em ago inox e com vidro duplo; vaporizagdo
de 30°C a 280°C em calor seco ou combinado; sensor de nucleo com pontos de
medi¢cdo. Dimensdes aproximadas: (L)880 X (P)800 X (A)1790 (mm); alimentagcéo
elétrica: 220V, monoféasica, consumo aprox. de energia de 37 kW; entrada de agua:
R %" BSP e saida: 1" BSP (rosca externa) ou equivalente, sendo a tubulacédo
resistente a temperatura de 100C — 120C; pressdo da agua em 2 BAR ou 150-600
hPa; entrada de agua do umidificador e do resfriamento dos componentes de %"
BSP ou equivalente; permite obtencdo de dados HACCP através de interface USB;
sistema de limpeza automatica para o gerador de vapor; acompanha equipamento e
utensilios para limpeza, como: pressurizador de agua, filtro de agua e dosador de
detergentes; manual do equipamento em portugués.

60 Liquidificador industrial basculante. Capacidade para 25 litros. Copo confeccionado 01
em aco inoxidavel. Sistema de descarga tipo basculante; hélice produzida em aco
inox, 220V; Dimensdes: 1.100x340x600mm. Sistema de centrifuga¢cdo sem canaletas
internas.

61 Cafeteira elétrica 2x25L. Corpo e depdsito em agco Apresenta 03 torneiras: sendo 01
uma para retirada da agua que fica na caldeira, a segunda para servir o café e a
terceira torneira para servir o alimento que desejar. Acompanha um coador de pano.
Resisténcia tubular e termostato de bulbo regulavel. Bojos em aco inoxidavel 304.
Resisténcias blindadas de alta performance. Torneiras para entrada e saida de agua.
Exclusiva torneira horizontal (ideal para leite). Acompanha vareta para limpeza das
torneiras. Com 02(dois) reservatérios de 25 litros cada. Dimensdes: 750 X 330 X 780
mm. Alimentacdo: 220V. Poténcia: 6.500 W.

62 Freezer vertical com 01 porta, corpo interno em ago inoxidavel AISI 304. Corpo 01
externo em ago inoxidavel. Isolamento térmico em poliuretano injetado com 60 mm
de espessura, evaporador com ar forcado, termocontrolador digital de temperatura,
internamente equipado com 34 pares de cantoneiras em ac¢o inox, e 06 grades
padréo gn 1/1, em aco inoxidavel. Gaxetas das portas escamoteaveis (sem utilizagédo
de rebites e/ou parafusos) magnéticas, volume interno 560L. capacidade para
receber até 34 gn's 1/1-65 mm, compressor de 1/3 hp. gas ecoldgico a temperatura
interna +2/+6c. Pés em nylon com sapatas de nivelamento com rosqueamento
embutido. Dimensdes 700x800x2050mm.

63 Liquidificador industrial capacidade 06 Its, copo em aluminio e cruzeta de triturar em 01
aco inoxidavel. 2/3cv, 220v, monofasico.
64 Freezer Vertical com 04 portas em acgo inox. Temperatura de trabalho: -18 a -15TC. 02

Controlador digital e degelo automatico. Revestimento em ago inox 430 brilhante
externo e galvanizado interno. Fechamento automatico das portas. Resisténcia no
quadro de portas. Isolamento em poliuretano injetado. Prateleiras regulaveis.
Dimensdes: 1220x670x2000mm. Capacidade: 900L. Tenséo 220V.

Utensilios

65

Gastronorm 1/1 com alcas e com tampas | 05

8 EXECUCAO DOS SERVICOS

8.1 Os servicos, objeto do contrato a ser celebrado, serdo prestados pela empresa
vencedora no decurso das: No almo¢o das10h30min as 14:00h; para o jantar
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das 16h30min as 20:00h nos dias uteis em que haja expediente normal no IFCE
Campus de Sobral,

8.1.1 Diante da conveniéncia e da oportunidade, no interesse da Administracao,
como também comunicacdo prévia a empresa, a Administracdo podera
modificar os horarios do almoco e jantar;

8.2 Os servicos compreendem refeicbes do tipo self service, sendo guarnicdes e
acompanhamentos porcionados pelos préprios usuarios e o0 prato protéico
(principal) porcionado pela empresa, onde os alimentos deverdo ser servidos
imediatamente apds 0 seu preparo;

8.3 O horéario de funcionamento do Restaurante Académico, assim como a
programacao basica do cardapio, podera sofrer alteracdes de acordo com a
necessidade estabelecida pelo IFCE, desde que, previamente acordada com a
empresa;

8.4 O quadro de pessoal para o atendimento aos servicos contratados sera
composto de no minimo:
01 nutricionista;
01 tecnologo em alimentos;
01 cozinheiro;
01 estoquista;
05 auxiliares de cozinha;
01 caixa;
03 auxiliares de servicos gerais.

8.5 Nao sera permitida a venda ou exposi¢cdo de bebidas alcodlicas e cigarros, no
Restaurante Académico, sob pena de rescisao contratual.

9 PADRAO DE REFEICOES PARA SELF SERVICE

9.1 Almoco e Jantar:

9.1.1 Deverad constar do seguinte cardapio: prato principal, guarnicdo basica,
guarnicao variavel, sobremesa e suco. O prato principal sera porcionado por
pessoal contratado pela empresa e a guarnicdo basica, a guarnicdo variavel,
sobremesa e suco porcionados pelo comensal.

9.1.2 O Prato principal- composto de carne bovina, frango, peixe e suino, devendo
ser ofertada sempre dois tipos de pratos proteicos diferentes, além de uma
opc¢ao vegetariana,

9.1.3 A Guarnicao basica — composta por arroz (branco e integral), feijao, salada;
9.1.4 A Guarni¢do variavel — composta por macarrdo, farofa, puré, pirdo, outro,

podendo ser ofertada mais de uma opcéo, sempre em combinacdo com o
prato principal;
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9.1.5 Sobremesa: devera ofertar doce e fruta e o comensal ird optar por apenas
uma opgao;

9.1.6 Suco de fruta natural (concentracdo minima de 20% de polpa de fruta)
sabores variados.

9.1.7 Todos os dias devera ser servido o prato principal de refeicdo vegetariana e o
arroz integral, para atender aos usuarios desse tipo de alimentacdo, que nao
deve ultrapassar a 10% do atendimento total (podendo chegar a 15% nas
preparacoes de grande aceitacao).

9.2 O per capita padrdo dos géneros prontos para uma refeicdo nao pode ser inferior
a: 150 g do prato principal (200g do prato principal com 0sso);

9.3 A porcao de doce pode variar entre doce de banana, rapadura, doce de leite,
doce de abobora, picolés ou sorvetes;

9.4 As frutas das sobremesas ndo deverdo ser repetidas no cardapio no prazo
minimo de 3 (trés) dias (variando entre laranja, abacaxi, banana, meldo,
melancia, mamé&o, tangerina, manga e outras da estacao) diferentes em cada
refeicéo;

9.5 As verduras a serem consumidas cruas deverdo ser previamente lavadas em
solucéo clorada, de acordo com determinacao da fiscalizac&do sanitéria;

9.6 Juntamente com as refeicbes deverd ser ofertado sal, palito de dente,
guardanapo, acucar e adocante, azeite de oliva extra virgem e molhos para
saladas. Os itens sal, agucar e palito deverdo ser fornecidos em forma de
saches. Os itens acima mencionados deverdo estar na mesa a disposicdo dos
comensais;

9.7 Incidéncias do Prato Principal (Almoco e Jantar)

TIPO CLASSIFICACAO INCIDENCIA MENSAL
CARNES BOVINAS Carne traseira 08
Carne moida 02
Carne dianteira 08
TOTAL 18
AVES File de peito 06
Frango com o0sso (coxa e 04
sobre coxa)
TOTAL 10
PEIXES Peixe em postas 04
File de peixe 04
TOTAL 08
VISCERAS Figado bovino 02
TOTAL 02
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PRATOS TIPICOS Carne de sol 02
Linglica 02
TOTAL 03
SUINOS Pernil ou carré 02
Lombo 02
TOTAL 04

10 PADRAO DO SELF SERVICE/RESTAURANTE ACADEMICO

10.1 Guarnicao basica

10.1.1 Arroz:

Tipo: integral e parboilizado
Frequéncia: diaria
Preparacdo: branco ou com cenoura ou ervilhas ou milho verde ou pimentéo.

10.1.2 Feijao:

Tipo: feijdo- carioca, branco, mulatinho, preto, entre outras espécies
Frequéncia: diaria
Preparacdo: com verduras (maxixe, quiabo, abobora, outros).

10.1.3 Salada:

Tipo: Cozida ou crua

Frequéncia: diaria

Preparacdes: simples (um so tipo de vegetal), composta (dois tipos de vegetais) ou
mista (mais de trés tipos de vegetais), com frutas;

Molhos: azeite de oliva, vinagre, lim&o, molho rose, molho de laranja, molho
vinagrete, molho de iogurte, entre outros;

10.2 Guarnicao variavel:

Frequéncia: diaria

Preparacdo: abobora sauté, batata a portuguesa, batata-doce ao forno, ou sauté,
legumes ao molho branco, creme de milho, puré, suflé, torta, feijdo tropeiro, farofa

mista, repolho gratinado, massas com ou sem queijo, ao sugo, a bolonhesa, ao alho
e Oleo, etc.

10.3 Prato Principal

10.3.1 Bovina

Corte: alcatra, patinho, coxdao mole, coxao duro, contra - filé
Frequéncia: 04 vezes por semana

Preparacgdes:

a) Aiméndegas assadas com ou sem molho;
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b) Carne assada;

c) Recheios diversos: legumes, verduras ou calabresa;

d) Sem recheio: cozida com temperos, batatas, cenouras ou verduras;

e) Carnes com ou sem molho, com acréscimo de vegetais;

f) Rocambole;

g) Picadinho;

h) Estrogonofe;

i) Bife: grelhado, cozido, a parmegiana, a milanesa, ao forno com molho de tomate,
com molho de soja e legumes; com ervas; ao alho; acebolado; cenoura e pimentéao;
tomate, cebola, pimentdo; a rolé, iscas ou tiras;

j) Guisado;

[) Utilizar proteina texturizada de soja em substituicdo a carne para o cardapio
vegetariano;

10.3.2 Suina:

Corte: lombo e pernil
Frequéncia: uma vez por semana
Preparacdo: assado, ao forno, acebolado, ao molho de laranja.

10.3.3 Frango:

Corte: peito, coxa, sobre-coxa

Frequéncia: 03 vezes por semana

Preparacdo: assado, cozido, grelhado, refogado, com molho de laranja, maracuja, a
parmegiana, a passarinho, a milanesa, a portuguesa; empanado

10.3.4 Peixe:

Corte: Filé, em posta
Frequéncia: uma ou duas vezes por semana

Preparacdes: Grelhado, assado, refogado, cozido, frito, a milanesa, a doré, a
escabeche, molho de ervas, empanado, peixe a brasileira (posta cozida com molho
e servida com pirdo), moqueca de peixe, filé de peixe ao molho branco

10.4 Sobremesa:

Frequéncia: diaria

Preparacdes: frutas in natura, frutas picadas com diferentes tipos de cortes e
combinacdes, e toques de sabor, com hortela.

10.4.1 As preparacdes deverdo ter no minimo a quantidade estabelecida neste
documento, ndo sendo admitidas quantidades inferiores aqui descritos;

10.5 Seréo aceitas preparacOes diferentes das citadas, desde que seja respeitado
o equilibrio e a qualidade nutricional da refeicdo e sob prévia consulta da
nutricionista do IFCE Campus de Sobral;

10.6 A empresa devera servir na modalidade self service e fornecer todos os
pratos, bandejas e talheres (limpos e em quantidade suficientes por refei¢cao),
bem como copos descartaveis.
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11 PRECOS
11.1 Os pregos para 0s servigcos deverao ser 0s seguintes:

11.1.1 Preco maximo da refeicdo self-service: R$ 9,33 (nove reais e trinta trés
centavos);

11.1.2 Prego minimo para a permisséo: R$ 5.291,88 (cinco mil, duzentos e noventa
e um reais e oitenta e oito centavos).

12 DA LEGISLACAO ESPECIFICA APLICAVEL

12.1 Na execucao dos servi¢os serdo obedecidas todas as leis de postura, normas
gerais e disposi¢des transitorias relativas. Os principais documentos legais a
serem observados sao:

Cadigos, leis, decretos e normas municipais, estadu ais e federais.

l. Lei n® 6.150, de 3 de dezembro de 1974
. Lei n°® 8078, de 11 de setembro de 1990 - Cddigo de Defesa do
Consumidor;
Il Decreto n°® 75.697, de 6 de maio de 1975
(\VA NBR 22000: 2006: Sistema de gestdo da seguranca de alimentos -
Requisitos Para qualquer organizagédo na cadeia produtiva de alimentos;
V. Resolugéo - RDC n° 182, de 3 de outubro de 2006

VI. Resolugéo - RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005
VII. Resolugéo - RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005
VIII. Resolugéo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005

IX. Resolugéo - RDC n° 274, de 22 de setembro de 2005
X. Resolugéo - RDC n° 275, de 22 de setembro de 2005

XI. Resolugéo - RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005
XIl. Resolucéo - RDC n° 264, de 22 de setembro de 2005
XIII. Resolugéo - RDC n° 265, de 22 de setembro de 2005

XIV. Resolugéo - RDC n° 266, de 22 de setembro de 2005
XV. Resolucéo - RDC n° 268, de 22 de setembro de 2005

XVI. Resolugéo - RDC n° 270, de 22 de setembro de 2005
XVII. Resolugéo - RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005
XVIII. Resolugéo - RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005

XIX. Resolugéo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005
XX. Resolugéo - RDC n° 275, de 22 de setembro de 2005

XXI. Resolugéo - RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005
XXII. Resolugéo - RDC n° 277, de 22 de setembro de 2005
XXIII. Resolugdo - RDC n° 300, de 1° de dezembro de 2004

XXIV. Resolucéo - RDC n° 216, de 2004 - ANVISA
XXV, Resolugéo - RDC n° 81, de 14 de abril de 2003

XXVI. Resolucéo - RDC n° 130, de 26 de maio de 2003
XXVII. Resolugéo - RDC n° 175, de 8 de julho de 2003
XXVIII. Resolugéo - RDC n° 2, de 7 de janeiro de 2002

XXIX. Resolugédo - RDC n° 352, de 23 de dezembro de 2002
XXX. Resolucédo - RDC n° 12 de 2 de janeiro de 2001

XXXI. Resolucéo - RDC n° 28, de 28 de marco de 2000
XXXII. Resolugédo - RDC n° 91, de 18 de outubro de 2000
XXXIII. Resolugéo n° 19, de 30 de abril de 1999

XXXIV. Resolugéo n° 18, de 30 de abril de 1999
XXXV, Resolugéo n° 17, de 30 de abril de 1999
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XXXVI. Resolugéo n° 16, de 30 de abril de 1999
XXXVIIL. Portaria n® 518, de 25 de marco de 2004
XXXVIII. Portaria n® 31, de 13 de janeiro de 1998
XXXIX. Portaria n®1210/2006
XL. Portaria MME/MS n° 805, de 06 de junho de 1978
XLI. Portaria SVS/MS 27, de 13 de janeiro de 1998
XLII. Portaria SVS/MS 29, de 13 de janeiro de 1998
XLII. Portaria SVS/MS 31, de 13 de janeiro de 1998(*)
XLIV. Portaria SVS/MS 32, de 13 de janeiro de 1998
XLV. Portaria n® 54/MS/SNVS, de 4 de julho de 1995
XLVI. Portaria n° 30, de 13 de janeiro de 1998
XLVII. Portaria n® 222, de 24 de marco de 1998

XLVIII. Portaria n® 1, de 7 de janeiro de 1988

13 DA FISCALIZACAO DOS SERVICOS

13.1 A fiscalizacdo dos servicos ficara a carga de uma Comissdo designada pela
Direcao Geral do IFCE Campus de Sobral, na qual se reserva o direito de, sem
que, de qualguer forma restrinja a plenitude a responsabilidade da
PERMISSIONARIA, exercer a mais ampla e completa fiscalizacdo sobre os
servicos, diretamente ou por prepostos designados, podendo para isso:

13.1.1 Ordenar a imediata retirada do local, bem com, a substituicdo de empregado
da PERMISSIONARIA que estiver sem uniforme, que embaracar ou
dificultar a sua fiscalizagdo ou cuja permanéncia na area, a seu exclusivo
critério, julgar inconveniente;

13.1.2 Solicitar a PERMISSIONARIA a substituicdo e/ou correcdo de qualquer
servico que ndo atenda o objetivo proposto ou esteja em desacordo com o
Projeto B&sico e com a norma vigente.

14 DO INICIO DOS SERVICOS

14.1 O inicio dos servi¢os de alimentacédo devera ocorrer em 30(trinta) dias apés a
assinatura do contrato.

15 DA VIGENCIA DO CONTRATO

15.1 O contrato de permissao de uso tera vigéncia de 12(doze) meses, a partir da
data da sua assinatura, podendo ser prorrogado por iguais e Ssucessivos
periodos, com vantagens para a administracdo, até o limite de 60 (sessenta)
meses, conforme Lei 8.666/93.

15.1.1 A vigéncia do contrato esta em conformidade com o art. 57, inciso Il, da Lei
8.666/93 e suas alteracdes, cujos recursos estardo garantidos no “Programa
de Desenvolvimento da Educacgdo Profissional e Tecnolégica” e nas
“Descentralizacdes de Créditos Orcamentarios, 0s quais sdo definidos no
Plano Plurianual — PPA 2016 — 2019 do Governo Federal, conforme disposto
na Lei n°. 13.242, de 30/12/2015 (LDO) e Lei n°® 13.255, de 14/01/2016 (LOA).
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16 VALOR MINIMO DO CONTRATO ANUAL

16.1 O minimo do Contrato Mensal sera de R$ 5.291,88 (cinco mil, duzentos e
noventa e um reis e oitenta e oito centavos), sendo o valor anual de R$
55.564,74 (cinquenta e cinco mil, quinhentos e sessenta quatro reais e setenta e
quatro centavos). As férias e recessos escolares terdo desconto 50%, conforme
o calendério académico,

16.2 Nos periodos de férias escolares e greve geral (de alunos e servidores), sera
concedido a PERMISSIONARIA 50% (cinquenta por cento) de desconto sobre o
valor mensal do contrato;

16.3 Os valores correspondentes aos gastos no fornecimento de agua e energia
serdo repassados ao IFCE — Campus de Sobral, via GRU, mensalmente, de
acordo com o consumo e das tarifas praticadas pelas concessionarias.

17 DAS DISPOSICOES GERAIS

17.1 A Direcédo Geral do IFCE Campus de Sobral designara uma Comisséo para
realizar a fiscalizacdo e acompanhamento das atividades relacionadas ao
Restaurante Académico e a Bolsa Alimentagao (Anexo II);

17.2 Os casos omissos e ndo contemplados neste documento serdo regidos pela
Comisséo de Acompanhamento e Fiscalizagcdo do IFCE Campus de Sobral,
obedecendo ao Edital de Concorréncia n°01/2016 e seus Anexos, levando o
caso junto a Direcdo Geral do IFCE Campus de Sobral para providéncias
cabiveis e deliberacao.

Cristiane Maria Martins Rodrigues
CRN n° 4931 — 62 Regiao
Nutricionista do IFCE Campus de Sobral
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PODER EXECUTIVO FEDERAL
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA — IFCE
CAMPUS DE SOBRAL
DIRECAO DE ADMINISTRACAO E PLANEJAMENTO
COMISSAO ESPECIAL DE LICITACAO

EDITAL DE CONCORRENCIA N° 01/2016
Processo N° 23257.001650.2016-31
Permissdo de Uso de Espaco para Restaurante Académico

ANEXO Il
BOLSA ALIMENTACAO

1 JUSTIFICATIVA

No Brasil a educacao foi definida constitucionalmente como “direito de
todos e dever do Estado” a mais de quatros décadas. Esse direito social e humano é
fundamental no pais que ainda enfrenta o desafio do analfabetismo e onde o
sistema educacional ainda reflete e reproduz as hierarquias e divisdes sociais. Como
patrimonio cultural a educacdo em todos os niveis €, por exceléncia, um instrumento
poderoso de formagéo de cidadaos e de profissionais voltados para a construcao e
consolidacéo desse patrimonio.

Observando também a Lei Organica da Assisténcia Social - LOAS, Lei n.°
8742, de 7 de dezembro de 1993, que dispde no seu Art. 1°: “A assisténcia social,
direito do cidaddo e dever do Estado, é Politica de Seguridade Social né&o
contributiva, que prevé os minimos sociais, realizada através de um conjunto
integrado de acdes de iniciativa publica e da sociedade para garantir o atendimento
as necessidades basicas”.

Com base no paragrafo Unico do Art.2°, o qual diz que “a Assisténcia
Social realiza-se de forma integrada as politicas setoriais visando ao enfrentamento
da pobreza, a garantia dos direitos minimos sociais, ao provimento de condi¢cdes
para atender contingéncias sociais, e a universalizacdo dos direitos sociais”, e ainda
no artigo 4° que coloca como um dos principios da Assisténcia Social e a
Universalizacdo dos direitos sociais, a fim de tornar o destinatario da acao
assistencial alcancavel pelas demais politicas publicas, o Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara - IFCE Campus de Sobral viabilizar uma
politica de assisténcia ao estudante, através de programas e projetos que visam
contribuir para o exercicio do direito a educacédo, na qual o IFCE desempenha de
modo mais amplo o seu papel na sociedade.

Diante disso, o Projeto Bolsa Alimentacdo visa contribuir para a
permanéncia do aluno na escola e para melhoria de sua qualidade de vida, bem
como para o seu bom desempenho escolar, através da permissdo de bolsa-
alimentacdo aos alunos do IFCE. Com isso, destaca-se que o Projeto Bolsa
Alimentacdo tem a finalidade de viabilizar o fornecimento diario de refeicbes
subsidiadas aos alunos do IFCE, bem como favorecer o bem-estar fisico e mental
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dos alunos, para assim possibilitar a reducdo dos indices de trancamento de
matricula e evasao escolar.

2 OBJETO

Auxilio de custo no acesso a alimentagdo durante a jornada escolar no
IFCE Campus de Sobral durante o periodo letivo aos alunos matriculados no
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara.

3 AMPARO LEGAL

A realizacdo do Projeto estd fundamentada na Lei Organica da
Assisténcia Social - LOAS, Lei n.° 8742, de 7 de dezembro de 1993, dispfe no seu
Art. 1° e Art.2°.

4 DA BOLSA

4.1 O IFCE subsidiara para os alunos, conforme normas estabelecidas, parte do
valor praticado para as refeicdes na modalidade self-service (almogo e jantar),
sendo a outra parte paga diretamente pelo aluno a PERMISSIONARIA.

4.2 O valor da refeicdo serd de no maximo R$ 9,33 (nove reais e trinta e trés
centavos), sendo 25% (vinte e cinco por cento) do total pago pelo estudante e a
contrapartida do IFCE sera o correspondente a 75% (setenta e cinco por cento)
do total. Podendo haver variacdo desses percentuais a critério da Administracao.

5 FORNECIMENTO DAS REFEICOES

5.1 O fornecimento ficara sobre a responsabilidade da PERMISSIONARIA, mas com
a fiscalizacdo da Comisséao do IFCE Campus de Sobral, onde sera observada a
guestdo nutricional, higiénica, organizacional e os demais itens constantes no
Projeto Basico.

5.2 A meta de fornecimento de refeicbes almoco/jantar tera a média de 700
(setecentas) refeicdes por dia, tendo margem de 25% para mais ou menos.

6 PAGAMENTO DA BOLSA

6.1 O pagamento referente ao subsidio oferecido aos alunos pelo IFCE, sera pago a
PERMISSIONARIA mensalmente, de acordo com o consumo praticado no
periodo;

6.2 O preco da refeicdo subsidiado praticado no Restaurante Académico para a
comunidade estudantil, podera sofrer variagdes anualmente para mais ou para
menos, desde que comprovados seus acréscimos ou diminui¢cdes e acordado
pelas partes contratantes.

7 CONTROLE DE ACESSO AO RESTAURANTE ACADEMICO

7.1 Para o acesso cada aluno tera um cartdo magnético disponibilizado pelo IFCE
contendo nome, nimero de matricula, foto e tarja magnética.
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7.2 A catraca sera liberada ap0s passar o cartdo e a confirmacdo biométrica do
aluno.

7.3 Cada aluno podera ter acesso uma unica vez por dia com o subsidio. O mesmo
podera utilizar o Restaurante Académico uma segunda vez no mesmo dia,
porém sem o beneficio do subsidio.

8 DO CARTAO MAGNETICO

8.1 O Setor de Assisténcia Estudantil serd o responsavel pela distribuicdo dos
cartdes magnéticos.

8.2 O primeiro cartdo sera gratuito. Em caso de extravio sera cobrado o valor de R$
10,00 reais pelo segundo cartdo pago por meio da Guia de Recolhimento da
Unido — GRU.

8.3 Apenas os alunos regularmente matriculados terédo direito ao cartdo magnético.
9 RECARGA DE VALOR DO CARTAO MAGNETICO

9.1 Para recarregar qualquer valor no cartdo o aluno devera dirigir-se ao caixa
gerenciado pela PERMISSIONARIA.

9.2 Em caso de evasao ou desligamento da instituicdo o aluno tera o prazo de até
30 (trinta) dias para solicitar a PERMISSIONARIA o ressarcimento do valor do
saldo creditado ou para utilizar o credito.

9.3 Em optando em utilizar o crédito este seguira as mesmas regras utilizadas para
0 visitante, ou seja, sera debitado o valor integral da refeicao.

10 PRESTACAO DE CONTAS

10.1 Na solicitacdo de pagamento das refeicdes subsidiadas, a PERMISSIONARIA
deverd emitir mensalmente para a Comissdo de Fiscalizagdo do Contrato, o
relatorio gerado pelo sistema informatizado de controle de acesso juntamente
com a nota fiscal.

10.2 Essa prestacao de contas sera mensal, podendo a Comisséo de Fiscalizac&o
solicitar relatérios parciais durante o més.

11 PROIBICOES

11.1 Fica permanentemente proibido a troca ou qualquer tipo de negociacdo do
cartdo (acesso) entre alunos e Restaurante Académico;
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12 DISPOSICOES GERAIS

12.1 Os casos omissos e ndo contemplados neste documento serdo regidos pela
Comisséo de Acompanhamento e Fiscalizagdo do IFCE Campus de Sobral,
obedecendo ao Edital de Concorréncia 01/2016 e seus Anexos, bem como as
Diretrizes da Diregéo Geral do IFCE Campus de Sobral.

Caroline de Oliveira Bueno
Assistente Social
IFCE Campus de Sobral

Sabrina Oliveira Rosa Duarte Cavalcante
Assistente Social
IFCE Campus de Sobral
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ANEXO Il
MODELO DE PROPOSTA DE PRECO

» ATENCAO! USAR PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA — NAO UTIL IZAR O
QUADRO COM O BRASAO DA REPUBLICA!!

» ATENCAO! AS EXIGENCIAS DE IDENTIFICACAO DAS ASSINA TURAS
DEVEM SER PREENCHIDAS EM SUA TOTALIDADE, SOB PENAD E
DESCLASSIFICACAO!!

Proposta que faz a empresa

inscrita. no CNPJ/MF n°. , localizada

CEP , fone , para o fornecimento do objeto abaixo
relacionado, de acordo com todas as especificacdes e condicOes estabelecidas na
CONCORRENCIA PUBLICA N° 01/2016, promovida pelo IFCE Campus de Sobral:

VALOR MENSAL PARA A PERMISSAO DE USO: R$ ......... ... [T )
VALOR UNITARIO DA REFEICAO (SELF SERVICE): R$... ...

PERIODO DO CONTRATO: 12 (doze) meses.
Outrossim, declaramos que:
a) Aceitamos todas as condicfes impostas por esta Concorréncia e seus anexos;

b) Os servicos serdo executados dentro do prazo fixado nesta Concorréncia,
c) Esta proposta compreende todas as despesas com materiais e equipamentos,
ferramentas, mao-de-obra, materiais, transportes, impostos, pré-labore, salarios,
carga e descarga, fretes e seguros, lucros, encargos sociais e todos 0s custos
diretos e indiretos necessarios a execucao completa do objeto desta licitacao;

d) Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 60
(sessenta) dias, contados da data da sessdo de abertura dos envelopes de
Habilitag&o.
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Até gue o contrato seja assinado, esta proposta constituira um compromisso de
nossa parte, observadas as condi¢gdes desta Concorréncia.

, de de 2016

Assinatura do Responsavel pela Empresa

Nome do Responsavel pela Empresa

CPF do Responsavel pela Empresa

Cargo do Responsavel pela Empresa
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ANEXO IV
GARANTIA DE EXECUCAO CONTRATUAL

» ATENCAO! USAR PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA — NAO UTIL IZAR O
QUADRO COM O BRASAO DA REPUBLICA!!

Ao IFCE

Prezados Senhores,

CONSIDERANDO que __ (nome da CONTRATADA) , doravante
denominada “CONTRATADA” compromete-se, conforme Contrato n°. | datado
de de de , a fornecer os bens nele descritos;

CONSIDERANDO que ficou estabelecido na Concorréncia que a
CONTRATADA devera apresentar comprovante da Garantia de Execucdo
Contratual, no valor especificado no Contrato e;

CONSIDERANDO que concordamos em dar esta Garantia da
CONTRATADA;

DECLARAMOS nossa condicdo de fiador solidario, sem beneficio de
ordem, em conformidade com o disposto nos artigos 827, 835 e 838 do Cddigo Civil
Brasileiro, perante ___ (qualificar a CONTRATANTE) |, pela CONTRATADA, até a
soma de ___ (valor da garantia em algarismos e por extenso) ___, comprometendo-
nos pelo presente documento a pagar, mediante solicitagdo da CONTRATANTE, por
escrito, declarando a inadimpléncia da CONTRATADA no cumprimento de suas
obrigacdes contratuais, e sem contraditar a quantia, até o limite de ___ (valor da
garantia) ___, como acima mencionado, dispensada a apresentacdo de provas ou
razdes quanto ao valor especificado na sua solicitacao.

ATESTAMOS que esta fianga ndo é gratuita e estd regularmente
contabilizada, satisfazendo as formalidades exigiveis, em especial a legislacao
bancaria e demais resolucdes, instru¢des e circulares do Banco Central do Brasil,
achando-se os signatarios devidamente autorizados a pratica deste ato.
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Esta garantia tera validade até 30 (trinta) dias apds a vigéncia
Contrato, conforme as condi¢fes estabelecidas.

__ (Data)
____ (Assinatura do Banco)
___ (Testemunhas)
___(Chancela)

do
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_ ANEXOV
MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATOS IMPED ITIVOS

» ATENCAO! USAR PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA — NAO UTIL IZAR O
QUADRO COM O BRASAO DA REPUBLICA!!

» ATENCAO! AS EXIGENCIAS DE IDENTIFICACAO DAS ASSINA TURAS
DEVEM SER PREENCHIDAS EM SUA TOTALIDADE, SOB PENAD E
DESCLASSIFICACAQO!!

Conforme paragrafo 2° do Art. 32 da Lei 8.666/93 a
empresa (nome da empresa), CNPJ n° , sediada (
endereco completo), declara, sob as penas da lei, que até a presente data inexistem
fatos impeditivos para sua habitacdo no presente processo licitatorio, assim como
gue esta ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

, de de 2016

Nome do Responsavel pela Empresa

Assinatura do Responsavel pela Empresa

CPF do Responsavel pela Empresa

Cargo do Responsavel pela Empresa
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_ ANEXO VI )
MODELO DE DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DA LEGISLAGAO
TRABALHISTA DE MENORES

» ATENCAO! USAR PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA — NAO UTIL IZAR O
QUADRO COM O BRASAO DA REPUBLICA!!

» ATENCAO! AS EXIGENCIAS DE IDENTIFICACAO DAS ASSINA TURAS
DEVEM SER PREENCHIDAS EM SUA TOTALIDADE, SOB PENAD E
DESCLASSIFICACAQ!!

___(home da empresa) , CNPJ n° _ |, sediada ___ (endereco
completo) _ , declara, sob as penalidades cabiveis, que ndo mantemos em nosso
guadro de pessoal menores de 18 (dezoito anos) em horario noturno de trabalho ou
em servicos perigosos ou insalubres, ndo possuindo ainda, qualquer trabalho de
menores de 16 (dezesseis) anos, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de 14
(quatorze) anos.

, de de 2016

Nome do Responsavel pela Empresa

Assinatura do Responsavel pela Empresa

CPF do Responsavel pela Empresa

Cargo do Responsavel pela Empresa
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_ ANEXO VI
MODELO DE DECLARAGAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE
PROPOSTAS

» ATENCAO! USAR PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA — NAO UTIL IZAR O
QUADRO COM O BRASAO DA REPUBLICA!!

» ATENCAO! AS EXIGENCIAS DE IDENTIFICACAO DAS ASSINA TURAS
DEVEM SER PREENCHIDAS EM SUA TOTALIDADE, SOB PENAD E
DESCLASSIFICACAQ!!

(Identificagdo completa do representante da licitan te), como representante
devidamente constituido de (ldentificacdo completa da licitante) doravante
denominado Licitante, declara, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Cddigo
Penal Brasileiro, que:

(a) a proposta apresentada para participar da CONCORRENCIA N°. 01/2016 foi
elaborada de maneira independente pelo licitante, e o contetdo da proposta néo foi,
no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de
qualquer outro participante potencial ou de fato da CONCORRENCIA N°. 01/2016,
por qualguer meio ou por qualquer pessoa;

(b) a intencdo de apresentar a proposta elaborada para participar da
CONCORRENCIA N°. 01/2016 n&o foi informada, discutida ou recebida de qualquer
outro participante potencial ou de fato da CONCORRENCIA N°. 01/2016, por
gualguer meio ou por qualguer pessoa;

(c) que néo tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisao de
gualquer outro participante potencial ou de fato da CONCORRENCIA N°. 01/2016
quanto a participar ou ndo da referida licitacao;

(d) que o contetdo da proposta apresentada para participar da CONCORRENCIA
N°. 01/2016 nédo sera, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou
discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato da CONCORRENCIA
N°. 01/2016 antes da adjudicacao do objeto da referida licitac&o;
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(e) que o contetdo da proposta apresentada para participar da CONCORRENCIA
N°. 01/2016 nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado,
discutido ou recebido de qualquer integrante de INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA - IFCE Campus de Sobral
antes da abertura oficial das propostas; e

(f) que esta plenamente ciente do teor e da extensao desta declaracdo e que detém
plenos poderes e informacdes para firma-la.

, de de 2016

(representante legal do licitante, no ambito da licitac&ao)
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_ ANEXOVIII
DECLARACAO DE PLENO CONHECIMENTO

» ATENCAO! USAR PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA — NAO UTIL IZAR O
QUADRO COM O BRASAO DA REPUBLICA!!

» ATENCAO! AS EXIGENCIAS DE IDENTIFICACAO DAS ASSINA TURAS
DEVEM SER PREENCHIDAS EM SUA TOTALIDADE, SOB PENAD E
DESCLASSIFICACAO!!

A Empresa , CNPJ n°. , sediada na
cidade de , Estado de , ha Rua ,
n° , bairro , CEP , declara que tem pleno

conhecimento dos elementos constantes no edital da Concorréncia n°® 01/2016, das
condi¢cbes gerais e particulares do objeto da licitagcdo e do espaco fisico destinado
ao funcionamento do Restaurante Académico, ndo podendo invocar quaisquer
desconhecimentos como elemento impeditivo para a correta formulacdo da proposta
e do integral cumprimento do contrato.

, de de 2016.

Nome do Responsavel pela Empresa

Assinatura do Responsavel pela Empresa

CPF do Responsavel pela Empresa

Cargo do Responsavel pela Empresa
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) ANEXO IX )
DECLARAGAO DE OPCAO PARA VERIFICAGAO DE
DOCUMENTAGAO ATRAVES DO SICAF

» ATENCAO! USAR PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA — NAO UTIL IZAR O
QUADRO COM O BRASAO DA REPUBLICA!!

» ATENCAO! AS EXIGENCIAS DE IDENTIFICACAO DAS ASSINA TURAS
DEVEM SER PREENCHIDAS EM SUA TOTALIDADE, SOB PENAD E
DESCLASSIFICACAO!!

Declaramos, em atendimento ao previsto no item 8.2 do edital da
Concorréncia publica n°® 01/2016, que as informacdes constantes dos documentos
exigidos nos subitens 8.1.1, 8.1.2 e 8.1.4, deverdo ser verificados pela Comisséo
Especial de Licitagdo, através do Cadastramento e Habilitacdo Parcial da Empresa
no SICAF.

, de de 2016.

Nome do Responsavel pela Empresa

Assinatura do Responsavel pela Empresa

CPF do Responsavel pela Empresa

Cargo do Responsavel pela Empresa
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ANEXO X )
MINUTA DE CONTRATO DE PERMISSAO DE USO

MINUTA DE CONTRATO N° /2016, FRIMADO
ENTRE O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO,
CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESTADO DO CEARA
— IFCE CAMPUS DE SOBRAL E A EMPRESA
, PARA PERMISSAO DE
USO DE ESPACO FISICO DESTINADO AO
FUNCIONAMENTO DO RESTAURANTE
ACADEMICO DO IFCE CAMPUS DE SOBRAL.

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOG IA — CAMPUS
DE SOBRAL, situado na Avenida Dr. Guarani, 317, Bairro Derby Club, CEP:
62.042.030, Sobral-CE, inscrito no CNPJ/MF N°. 10.744.098/0006-50 filial, neste ato
representado pelo seu Diretor Geral, ELIANO VIEIRA PESSOA, brasileiro, solteiro,
CPF N°. 713.037.663-53, portador da Carteira de Identidade n°. 91002035808 —
SSP/CE, no uso da atribuicdo que lhe foi conferida pela Portaria n° 675/GR, de
29/10/2015, do Reitor do IFCE, a seguir denominado simplesmente PERMITENTE, e

a Empresa , inscrita no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica -
CNPJ no. , estabelecida a :

, CEP: , doravante denominada PERMISSIONARIA,
neste ato representada pelo(a) Senhor(a), CPF n° , RG n°

, celebram entre si, justas e avencadas, o presente Contrato,
decorrente da Concorréncia n° 01/2016, TIPO MAIOR OFERTA, realizada nos
termos do Processo Administrativo n°. 23257.001650.2016-31, em conformidade
com a Lei n° 8.666, de 21/06/93 e suas alteracbes subsequentes e legislacéo
correlata e demais exigéncias do Edital.
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CLAUSULA | - DO OBJETO

1.1 Selecado de pessoa juridica para Permissao de Uso, a titulo oneroso, de espaco
fisico destinado ao funcionamento do Restaurante Académico do Instituto
Federal, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — IFCE Campus de Sobral, para a
operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na
producéo e distribuicdo de refeicbes a comunidade deste Instituto, podendo se
estender ao publico externo, por interesse da Administracao.

1.2 O espaco publico, que serd explorado mediante Permisséo de Uso, compreende
duas areas principais: area de cozinha (totalmente revestida em ceramica, com
area de 408 m2, compde de: areas de preparos, areas de lavagem, area de
coccdo, areas de guarda de alimentos, depdsitos) e area destinada ao
atendimento ao publico (com &rea de 428 m?2, com piso industrial e paredes
revestidas em pintura fosca, a compdem: area para servir, areas para mesa,
area de vendas de fichas e banheiros masculinos e femininos, com capacidade
para 6 pessoas cada, além de 2 banheiros destinados a deficientes), perfazendo
uma area total de 836 m2, conforme descrito no Parecer Técnico de Avaliacdo
Mercadoldgica de imovel Comercial acostado aos autos.

CLAUSULA Il - CONDICOES PARA ASSINATURA DO CONTRATO

2.1 O Contrato sera assinado, pela PERMISSIONARIA, no prazo maximo de 5
(cinco) dias contados a partir da convocacdo para a assinatura do mesmo,
onde a mesma devera esta em situacao regular junto ao SICAF, como também
sera indispensavel a assinatura do Termo de Responsabilidade dos bens do
IFCE Campus de Sobral que véo ficar sobre sua responsabilidade.

CLAUSULA il - DA GARANTIA

3.1 A PERMISSIONARIA prestara Garantia de Execucdo, no percentual de 5%
(cinco por cento) — R$ ( ) - do valor do Contrato,
conforme previsto no “caput” e § 1° do art. 56 do Estatuto Federal Licitatorio n°.
8.666/93,;

3.2 Caso a PERMISSIONARIA preste garantia por meio de fianca bancéria devera
utilizar o modelo constante do Anexo IV,

3.3 Caucao em dinheiro (moeda corrente e/ou cheque) ou titulos da divida publica
deverd ser depositada em conta e banco informado pela Coordenadoria de
Execucdo Financeira do IFCE — Campus de Sobral, por meio dos telefones
088.3112.8100/8111 — Sr. Flavio Melo.

3.4 Caucao em fianca bancaria ou seguro - garantia devera ser entregue conforme
instrugcdes da Coordenadoria de Execugédo Financeira do IFCE — Campus de Sobral.

IFCE - Campus de Sobral — Comisséo Especial de Licitacdo — e-mail: compras.sobral@gmail.com 76
Av. Dr. Guarani — Bairro Derby Clube — Sobral — CE Sitio: www.ifce.edu.br/sobral.Tel: (88) 3112-8100/(88) 3112-8112




Edital de Concorréncia N° 01/2016
Processo N° 23257.001650.2016-31
Permissdo de Uso de Espago para Restaurante Académico

3.5 A Garantia de Execucdo sera liberada e restituida & PERMISSIONARIA no
prazo de 10 (dez) dias do efetivo cumprimento das obrigacfes contratuais.

CLAUSULA IV - DA RESCISAO CONTRATUAL

4.1 O contrato de permissao de uso podera ser rescindido, por acordo entre as
partes, mediante notificacdo expressa, com antecedéncia minima de 30 (trinta)
dias, da data desejada para o encerramento, desde que haja conveniéncia para
Administragdo, em conformidade com o art. 79, Il, da Lei n. 8.666/93, sem
prejuizo dos procedimentos em andamento.

4.2 O referido contrato também podera ser rescindido das seguintes formas:

a) unilateralmente, a juizo do PERMITENTE, nos casos enumerados nos
incisos la Xlle XVIl, do art. 78, da Lei n. 8.666/93;

b) judicialmente, nos termos da legislacao.

CLAUSULA V - DO PRAZO E VIGENCIA DO CONTRATO

5.1 O contrato de permissdo de uso tera vigéncia de 12(doze) meses, a partir da
data da sua assinatura, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos
periodos, com vantagens para a administracdo, até o limite de 60 (sessenta)
meses, conforme Lei 8.666/93.

5.1.1 A vigéncia do contrato esta em conformidade com o art. 57, inciso Il, da Lei
8.666/93 e suas alteracdes, cujos recursos estardo garantidos no “Programa
de Desenvolvimento da Educacgdo Profissional e Tecnolégica” e nas
“Descentralizacdes de Créditos Orcamentarios, os quais sédo definidos no
Plano Plurianual — PPA 2016 — 2019 do Governo Federal, conforme disposto
na Lei n°. 13.242, de 30/12/2015 (LDO) e Lei n°® 13.255, de 14/01/2016 (LOA).

CLAUSULA VI - DA FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS

6.1 A forma de prestacdo dos servicos esta prevista no anexo | — PROJETO
BASICO.

CLAUSULA VII - DAS OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA

7.1 Fixar o preco da refeicdo por comensal incluindo o fornecimento de uma
sobremesa (fruta ou doce), suco de fruta, café, cha, agucar e adogante;

7.2  Credenciar, por escrito, junto ao IFCE Campus de Sobral, um preposto
idbneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representar a empresa em
tudo que relacione a execugéo dos servigos, inclusive sua supervisao;

7.3  Realizar vistoria com a comissao de fiscalizacdo para receber as instalacdes e
equipamentos do Restaurante Académico, responsabilizando-se por quaisquer
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intervengdes ou adaptagdes necessarias ao perfeito funcionamento do Restaurante,
declarando esta condi¢cdo em termo proprio;

7.4  Adquirir géneros e materiais (alimentos, bebidas, descartaveis, produtos de
limpeza, entre outros) com padrdo de qualidade embasado nas Instrucbes
Normativas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e nas Normas
Legislativas do Ministério da Saude;

7.5 Efetuar o abastecimento dos géneros alimenticios somente pela entrada
destinada para recebimento dos mesmos do Restaurante Académico;

7.6  Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada do Restaurante Académico e junto
ao balcdo de atendimento, a tabela de precos e cardapio da semana, a qual devera
ser impressa, tipo cartaz em tamanho minimo de 60cm x 60cm;

7.7 Efetuar o acondicionamento do lixo em sacos plasticos proprios e
perfeitamente vedados, e retird-los diariamente de acordo com as normas sanitérias
vigentes, em horarios pré-acordados com a Administracao;

7.8  Disponibilizar contéiner proprio para o acondicionamento do lixo recolhido;

7.9 Manter o padrao de qualidade das refeicdes e de atendimento pessoal, desde
0 primeiro até o ultimo dia de vigéncia do contrato;

7.10 Os cardapios diarios deverado ser elaborados semanalmente pela nutricionista
da empresa em comum acordo com a nutricionista do IFCE Campus de Sobral para
aprovacao prévia e divulgacao interna;

7.11 Disponibilizar, para o Self-Service em rampa propria, todos os alimentos
constantes do cardéapio diario, sejam eles refeicbes quentes, saladas frias variadas e
sobremesas geladas ou nédo, de forma que o comensal possa ser servido conforme
sua preferéncia e, ainda, manté-los em temperaturas adequadas ao consumo
imediato até o ultimo minuto do horario previsto para as refeigdes;

7.12 Caso haja algum imprevisto, e seja necessario alteracdo no cardapio, devera
ser a Administracdo avisada com antecedéncia de no minimo 12 (doze) horas antes
da abertura do Restaurante Académico. Devera também ser afixada em local visivel,
informacdo quanto a alteragdo do cardapio;

7.13 Preparar e servir os alimentos no mesmo dia, ndo sendo permitido, sob
hipétese alguma, o reaproveitamento de qualquer componente da refei¢ao,
preparada e nao servida, para pratos futuros, devendo ser descartados
imediatamente apds o prazo de validade da refeicdo para a qual eles foram
destinados;

7.14 Preferir 0 uso de ervas aromaticas e especiarias naturais (frescas ou
desidratadas), evitando o uso de condimentos industrializados, sendo proibida a
utilizacao de temperos caseiros, tipo maionese ou preparagdes feitas com ovos crus,
bem como o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de
outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses
géneros alimenticios;
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7.15 Prover de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos
consumidores, evitando a emissao de vale-troco;

7.16 Utilizar toalhas de papel de 6tima qualidade para a secagem de méos, nao
sendo permitida, em hipdtese alguma, a utilizacdo de tecido para esse fim. Os
porta-papéis devem ser instalados nos diversos setores da cozinha, acima das pias
e areas afins;

7.17 Responsabilizar-se pelo cumprimento fiel ao que estabelece as clausulas e
condi¢cBes do Contrato, de forma que 0s servigcos a serem executados mantenham
alto nivel de qualidade;

7.18 Dispor quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de
modo a cumprir plenamente as obrigacdes contratuais assumidas, e em numero
suficiente para suprir a quantidade de refeicbes produzidas e atender ao
desenvolvimento de todas as atividades no Restaurante Académico, devendo
sempre oferecer atendimento cordial, rapido e eficiente;

7.19 No inicio da vigéncia do contrato, fornecer uniforme e EPI de acordo com a
funcdo a ser desempenhada aos seus empregados quando nas dependéncias do
IFCE Campus de Sobral;

7.20 Os funcionarios da empresa deverdao atender ao padrdo de higiene
recomendado pela legislacéo vigente, utilizando uniforme devidamente limpo, de
cor clara e bem passado em total condicdo de higiene, quer no aspecto pessoal,
quer no aspecto vestuario e calcado, apresentando-se sem bigode, barbeados,
unhas aparadas e cabelos protegidos, sendo vedado o uso de esmalte nas unhas,
ndo utilizando anéis, pulseiras, reldgios e outros adornos, bem como de telefone
celular e fones de ouvido durante a execucéo do servico;

7.21 Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para o atendimento
dos cardapios pré-estabelecidos, de forma que, durante o horario de
funcionamento, ndo falte nenhum dos itens do cardapio divulgado, zelando sempre
pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, utilizando matérias-
primas adequadas, observando o padrdo de qualidade, quanto aos critérios
organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais;

7.22 Manter, durante a execugcao do contrato, todas as condi¢cdes de higiene,
gualidade e validade dos alimentos, exigidas na licitacdo, disponibilizando todo o
ferramental necesséario para a execugdo dos servi¢os, apresentando, sempre que
solicitado pelo IFCE Campus de Sobral, documentos que comprovem a
procedéncia dos alimentos e utensilios utilizados;

7.23 Utilizar na execucao dos servi¢os, empregados devidamente registrados e de
comprovada idoneidade moral e profissional, mantendo as carteiras de saude dos
seus empregados devidamente atualizada e, igualmente, se responsabilizando por
todos os impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas;

7.24 Providenciar para que todos os funcionarios tenham comprovadamente
participado de treinamento especifico na sua area de atuacgao;
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7.25 Respeitar as normas e procedimentos do IFCE Campus de Sobral, quanto a
seguranca interna (entrada e saida de pessoal e material), além de respeito as
normas de seguranga do trabalho, ficando o acesso dos empregados da empresa,
restrito as dependéncias do Restaurante Académico, responsabilizando-se pelas
consequéncias que advier de qualquer transgressao das normas em vigor,

7.26 Disponibilizar aos usuarios os seguintes utensilios: pratos de louca branca
(Self Service), bandejas, talheres de metal, todos que deverdo ser higienizados,
sendo terminantemente proibido o uso de descartaveis, exceto 0s copos para
sucos, café e cha;

7.27 Nao serdo permitidos pratos apresentando qualquer tipo de avaria, o que
sujeitar4 ao recolhimento imediato pela fiscalizagdo, bem como talheres que nao
estejam em perfeitas condic¢oes;

7.28 Assinar recibo relativo a todo o material disponibilizado pelo IFCE Campus de
Sobral: mobiliarios, equipamentos e utensilios de distribuicdo, conforme
discriminagdo do inventério, elaborado pelo IFCE Campus de Sobral, além de sua
manutencao e entrega conforme recebido;

7.29 Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicdo e/ou
reparo de todo item de mobiliario, equipamento e utensilio sob sua
responsabilidade que venha a ser extraviado, danificado, furtado ou roubado, por
outro do mesmo tipo e do mesmo modelo, mantendo a qualidade e a quantidade do
material inicialmente disponibilizado pelo IFCE Campus de Sobral, no prazo
maximo de 30 dias uteis, sem 6nus para o IFCE Campus de Sobral, devendo
manter as caracteristicas e as especificacées da peca original. A avaliacdo sobre a
necessidade ou ndo de substituichio do material cabera ao IFCE Campus de
Sobral;

7.30 Responsabilizar-se pela manutencéo preditiva, preventiva e corretiva dos
equipamentos que devera ser realizada por empresas tecnicamente autorizadas. A
substituicdo do material danificado devera respeitar a especificacdo da peca
original;

7.30.1 A manutencao corretiva devera ocorrer no prazo de 48h apos a deteccéo da
avaria e realizada sem prejuizo da adequada execucdo dos servicos e sem
afetar a seguranca patrimonial e pessoal;

7.31 A PERMISSIONARIA devera apresentar a comissédo de fiscalizagdo do IFCE
Campus de Sobral, cronograma anual das manutencfes especifico de cada
equipamento;

7.32 Providenciar a contagem e a verificagdo do estado de conservacdo dos
equipamentos, com antecedéncia minima de 30 dias do término da vigéncia do
contrato, para possiveis reparos, substituicdes ou reposicoes;

7.33 Utilizar as instalacdes fornecidas pelo IFCE Campus de Sobral,
exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas,
seu asseio, conservagao, guarda e manutencdo, esta sempre realizada por firma
especializada, mediante aprovacao do IFCE;
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7.34 Higienizar o reservatério de agua, arquivando-se 0s originais dos registros de
operacdo e a documentacéao, disponibilizando esse material para o IFCE Campus
de Sobral,

7.35 Garantir que todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos,
sejam acondicionados em locais apropriados e de forma adequada primando pela
gualidade dos produtos e servigos contratados, devendo-se obedecer a legislacéo
vigente relativa as boas préticas de fabricacao (BPF);

7.36 Arcar com a manutencao preventiva e corretiva do sistema de gas, bem como
as despesas de consumo, ficando o seu abastecimento, controle e estoque sob sua
inteira e exclusiva responsabilidade;

7.37 Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da autoridade
encarregada de acompanhar a execucdo dos servicos, prestando todos os
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagfes formuladas da
fiscalizacdo do IFCE Campus de Sobral;

7.38 Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e
seguranca do trabalho, responsabilizando-se por quaisquer acidentes que venham
a ser vitimas seus empregados quando em servico, por tudo quanto as leis
trabalhistas e previdenciarias Ihes assegurem, e pela observancia das demais
exigéncias legais para o exercicio da atividade;

7.39 Responsabilizar-se pelo provimento de todo o material necessario a
manutencao das instalagbes do Restaurante Académico;

7.40 Facilitar a fiscalizacdo de 6érgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de
normas, cientificando o IFCE Campus de Sobral do resultado das inspecoes;

7.41 Atender, prioritariamente, os alunos, servidores e funcionarios terceirizados
do IFCE, oferecendo aos mesmos, servicos eficientes e tratamento cortés;

7.42 Providenciar, junto aos Orgaos competentes, a obtencdo de licencas,
autorizacdo de funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades
comerciais;

7.43 Manter todas as areas de salbes, cozinhas, depdsito, banheiros e hall, no
mais rigoroso padréo de higiene, limpeza e organizacao;

7.44 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servi¢os e aprovados
pela legislacao vigente, tais como: detergente com alto poder bactericida, para se
obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha,
bem como das maos dos funcionarios que manipulam alimentos;

7.45 Utilizar somente utensilios em aco inox, para retirar as preparacdes dos
caldeirdes, panelas e cubas de distribuicao;

7.46 Manter os equipamentos de refrigeracdo em condi¢cdes adequadas de higiene
e organizacdo, respeitando-se 0 espacamento minimo necessario para garantir
adequada ventilagdo, limpeza e, quando for o caso, desinfeccdo do local.
Armazenar os alimentos em caixas monoblocos, paletes, estrados de material liso,
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resistente, impermeavel e lavavel. Conservar adequadamente, por sua conta e
risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a execucao dos
servigos;

7.47 Responsabilizar pela colocacdo de freezer nos locais onde nao tiverem
camaras frigorificas e sempre que se fizer necessario;

7.48 Prover medidas para prevenir o0 ingresso, abrigo, estabelecimento e
proliferacdo de pragas ao longo de todas as instalacbes onde os alimentos sao
manipulados e armazenados. Essas medidas devem ser tomadas em conjunto com
uma empresa controladora de pragas devidamente autorizada pelo 6rgdo de
vigilancia local.

7.49 Realizar dedetizacdo e desratizacdo a cada 90 (noventa) dias, ou periodos
inferiores, caso as instalacdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas.
A dedetizagdo devera ser feita no final do expediente de sexta-feira, devendo sofrer
faxina geral, no fim de semana, para retirada dos insetos mortos e asseio das
instalacOes. A dedetizacdo e a faxina deverdo ser acompanhadas, por servidor
especialmente designado pela fiscalizacdo do IFCE Campus de Sobral.

7.50 Coletar, diariamente, amostras de peso minimo de 100g de todas as
preparacdes servidas, conservando-as em recipientes devidamente higienizados,
por um periodo de 72 (setenta e duas) horas e mantidas sob refrigeracdo ou sob
congelamento, arcando com os custos das analises bacterioldgicas, toxicologicas e
fisico-quimicas efetuadas em amostras coletadas no Restaurante Académico,
sempre que for detectado qualquer tipo de irregularidade no produto analisado;

7.51 Realizar periodicamente, até o ultimo dia do prazo contratual, uma limpeza
geral nas caixas de gorduras localizadas nas areas de servigos;

7.52 Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeicbes no curso de
execucao dos servigos, a partir de ocorréncia verificada pela Fiscalizacdo do
Contrato;

7.53 Arcar com as despesas de substituicbes, remanejamentos ou acréscimo de
pontos elétricos e lampadas assim como de todos os dispositivos componentes das
instalacdes hidraulicas e outras;

7.54 Nao veicular publicidade acerca do Contrato, sem a anuéncia do IFCE
Campus de Sobral, assim como considerar terminantemente proibida a execucéo e
comercializacdo de alimentos que ndo sejam para consumo dos alunos, servidores
do IFCE e publico externo a ser definido pelo IFCE — Campus de Sobral;

7.55 Manter sob rigoroso processo de higienizagéo, as bandejas, pratos e talheres,
visando a garantia da sanidade microbiologica dos mesmos;

7.56 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do
cardapio do dia, considerados pelos responséaveis pela fiscalizacdo do IFCE
Campus de Sobral, sem condi¢cbes de serem consumidos;
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7.57 Realizar as benfeitorias que julgar necesséarias, somente mediante
autorizacdo do IFCE Campus de Sobral, ficando incorporadas ao imovel, sem que
assista a empresa o direito de retencao ou indeniza¢do sob qualquer titulo;

7.58 Manter, durante toda execucao do contrato, todas as condicdes de habilitacdo
e gualificagdo exigidas assegurando que os empregados cumpram as regras de
higiene e identificacdo, substituindo aquele cuja conduta, a juizo do IFCE Campus

de Sobral, se evidencie inconveniente ou inadequada a perfeita execugcdo dos
Servicos;

7.59 Apresentar ao IFCE Campus de Sobral, no prazo maximo de 2 meses apds 0
inicio da operacionalizacdo do servico, o manual de boas praticas de fabricacéao
(MBPF) e os procedimentos operacionais padronizados (POP) devidamente
adequados a execucdo do servico, nos termos da Resolucdo da Diretoria
Colegiada (RDC) n° 216/2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(Anvisa);

7.60 Responsabilizar-se pela organizagdo e controle da entrada do comensal no
Restaurante Académico, bem como arranjo fisico interno, mantendo um ambiente
tranquilo para a realizagao das refeicoes;

7.61 Possuir, na data de inicio dos servigos, um (a) nutricionista com registro no
Conselho Regional de Nutricdo (CRN). Tal nutricionista tera uma carga horéaria de
20 horas semanais obedecendo 04 horas diarias, de 22 a 62 feira;

7.62 Informar a procedéncia dos fornecedores dos alimentos adquiridos para a
composicdo dos pratos para a nutricionista do IFCE Campus de Sobral,
ressaltando que os fornecedores devem ser habilitados junto aos 6rgdos de
fiscalizacédo para a producao;

7.63 Deverd apresentar o carddpio com variedade nos alimentos, nas
combinacgdes, nas preparacdes, nos temperos, de cores, formas, cortes, técnicas
de preparo e apresentagcdo e/ou decoracdo, ou seja, evitar a monotonia, o cardapio
repetitivo e sem alteracgdes;

7.64 Disponibilizar diariamente opc¢des de carddpios convencional e do tipo
vegetariano, bem como cardapios para fins especiais, respeitando as questdes de
saude e restricao alimentar;

7.64.1Em caso de usuarios com restricdo alimentar, a empresa devera apresentar
opcOes de cardapio diferenciadas, neste caso, o IFCE — Campus de Sobral
fara a comunicacdo a CONTRATADA;

7.65 Permitir a fiscalizacdo e acompanhamento da Comissao designada pelo IFCE
Campus de Sobral;

7.66 Permitir livre acesso diario da nutricionista do IFCE Campus de Sobral e
demais membros da Comissédo de Acompanhamento e Fiscalizacao;

7.67 Responsabilizar-se pelas obrigacdes trabalhistas de seus empregados;
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7.68 A empresa mantera, durante a execugdo do contrato, um quantitativo minimo
de 04 (quatro) alunos do IFCE — Campus de Sobral como estagiarios, tendo em
vista que a CONTRATANTE ministra o Curso de Tecnologia em Alimentos e o0s
Cursos Técnicos em Panificacdo e Agroindustria, além de outros cursos em areas
afins;

7.68.1 Em caso de estagio curricular, a empresa nao tera a obrigatoriedade de
pagamento de bolsa aos alunos;

7.68.2 Em Caso de estagio Extracurricular, a empresa ficara com o 6nus do
pagamento de bolsa aos estagiarios;

7.69 Responsabilizar-se pela entrega mensal do relatério sobre a quantidade de
refeigcbes servidas, comprovadas com relatorio emitido pelo sistema informatizado;

7.70 Manter os utensilios (talheres, pratos, bandejas e outros) em quantidade
suficiente para atender aos comensais durante todo o periodo de distribuicao;

7.71 Nao serdo permitidos pratos apresentando qualquer tipo de avaria, o que
sujeitard ao recolhimento imediato pela fiscalizacao;

7.72 Informar a fiscalizacdo do contrato, qualquer eventual problema com o
controle de acesso informatizado do Restaurante Académico.

7.73 Operar o controle de acesso em modo manual, quando autorizado pela
fiscalizagao do contrato;

7.74 Pagar a Guia de Recolhimento da Unido (GRU), quando for necessario,
referente ao valor da permissao do espaco pelo IFCE;

7.75 Enviar para a fiscalizacdo, juntamente com GRU devidamente quitada
(quando for o caso), os seguintes documentos para efetivagcao do pagamento:

7.75.1 Relatorio mensal informando o quantitativo de alunos atendidos pelo
programa de subsidios para refeigdes;

7.75.2 Nota Fiscal mensal referente ao quantitativo informado no relatorio;

7.75.3 A Guia de Recolhimento do FGTS e Informac¢es a Previdéncia Social dos
funcionarios (GFIP);

7.76 Fornecer todos os Equipamentos, Utensilios e Materiais de Consumo
necessarios ao perfeito funcionamento do Restaurante Académico;

7.77 Fornecer todo o equipamento que se fizer necessario para o pleno
cumprimento deste Instrumento, observando sempre as disposi¢des legais quanto
a seguranca e higiene.

7.78 Repassar mensalmente via GRU, os valores correspondentes ao gasto com
agua e energia, apos leitura do fiscal do contrato em medidor préprio.
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7.79 Emitir Nota Fiscal diferenciada para as refeicbes fornecidas no caso de visitas
de autoridades, eventos institucionais ou outra ocasido extraordinaria
previamente comunicadas pela Administracao.

CLAUSULA VIl — DAS OBRIGACOES DO PERMITENTE

8.1 Comunicar a empresa toda e qualquer ocorréncia relacionada com a
execucao dos servicos prestados;

8.2 Proporcionar todas as facilidades para que a empresa possa desempenhar
seus servi¢os, dentro das normas da futura Permisséo, prestando as informacdes e
0s esclarecimentos solicitados pela empresa,;

8.3 Fiscalizar a execucdo dos servicos e o fornecimento da alimentacdo objeto
deste edital, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer qualquer servico
gue nédo esteja de acordo com as condi¢des e exigéncias especificadas;

8.4 Acompanhar e fiscalizar a execugcdo do Contrato, através de uma Comissao
gue sera designada pela Direcédo Geral do IFCE Campus de Sobral, especialmente
designada que anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com
0 Mesmo;

8.5 Examinar a quantidade e a qualidade das refei¢cdes preparadas pela empresa,;

8.6 Verificar diariamente as condicbes de higiene, limpeza e asseio dos
equipamentos, do ambiente e de todas as instalacdes onde sao preparados 0s
alimentos, bem como dos funcionarios;

8.7 Conferir, vistoriar e aprovar 0s cardapios semanais, 0S quais serao
elaborados pela nutricionista da empresa;

8.8 Exigir, a qualquer tempo, a comprovacdo das condicbes da empresa que
ensejaram sua contratacdo, notadamente no tocante a qualificacdo econémico-
financeira;

8.9 Designar servidor, para acompanhar a execucdo do contrato bem como a
dedetizacao e a faxina geral que deverao ocorrer fora do expediente ou durante o
fim de semana;

8.10 Exigir o imediato afastamento e substituicdo de qualquer empregado ou
preposto que ndo mereca confiangca na execucdo dos servicos ou que produza
complicagbes para a fiscaliza¢do, ou, ainda, que adote postura inconveniente ou
incompativel com o exercicio das funcdes que |he foram atribuidas;

8.11 Rejeitar, no todo ou em parte, servico ou fornecimento executado em
desacordo com o contrato;

8.12 Realizar, trimestralmente, pesquisa de opinido junto a clientela do
Restaurante Académico, para avaliar o grau de satisfacdo dos mesmos, quanto a
gualidade e o atendimento dos servigos. Caso o resultado da pesquisa demonstre
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insatisfacdo em mais de 50% dos consumidores, sera considerado motivo de
rescisao do contrato;

8.13 O funcionamento do Restaurante Académico aos sabados, domingos e
feriados, bem como em horario ndo definido neste edital, ser& comunicado pelo
IFCE Campus de Sobral a PERMISSIONARIA, com antecedéncia minima de 48
horas (quarenta e oito horas), para que a mesma funcione com 0S servigos
contratados e solicitados.

8.14 Comunicar previamente & PERMISSIONARIA em caso de visitas de
autoridades, eventos institucionais ou outra ocasiao extraordinaria cuja refeicdo

sera paga

diferenciada.

8.15 Sera disponibilizado pela contratante os seguintes equipamentos:

integralmente pela Administracdo através de Nota Fiscal

ltem |

Equipamento | Quantidade

Mobiliario

01

Mesa de 08(oito) lugares, para refeitoério, com tampo em MDF, medindo 2,40m de
comprimento, 80cm de largura e 75cm de altura, com bancos individuais
escamotedveis, de assento redondo de 36cm de diametro, estrutura em acgo tubular
industrial de 50x30mm.

30

02

Estante de aco desmontavel com 05 prateleiras, capacidade por plano de 250kg,
tratada com pintura anticorrosiva.

20

03

Estante em aco inoxidadvel com 4 planos perfurados; com altura regulavel.
Capacidade de 250 kg por plano.

09

04

Armario em aco inoxidavel, provido de 02 (duas) prateleiras internas executadas no
mesmo material. Com 02 (duas) portas de correr, com fechadura e chaves
individuais para cada porta. Dimensfes: 1000x350x900mm

01

05

Mesa lisa de encosto, com borda dupla para a contengéo de gréos, provida de duas
aberturas no tampo, sendo uma circular de 180mm e outra retangular de
300x700mm. Construida em chapa de aco inoxidavel Dimensdes 1500x700x850mm.

01

06

Mesa em aco inoxidavel lisa com furo para despejo de grdos com ressalto p/
contengao de liquidos, espelho posterior em toda extenséo de parede no tamanho de
100 mm, provida de duas aberturas no tampo, sendo uma circular de 180mm e outra
retangular de 300x700mm. Dimensfes:1800x800x900mm

01

07

Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1250 X 800 X 900 mm.

05

08

Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 3000 X 600 X 900 mm.

01

09

Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1200 X 600 X 900 mm.

01

10

Mesa com tampo liso superior em aco inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 2000 X 600 X 900 mm.

02

11

Mesa com tampo liso superior em ago inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1500 X 600 X 900 mm.

01

12

Mesa com tampo liso superior em aco inoxidavel com bordas viradas para baixo em
60 mm e para dentro em 15 mm, pernas tubulares inoxidavel, prateleira na superficie
inferior Dimensdes: 1800 X 600 X 900 mm.

01

13

Prateleiras superior lisa em ago inoxidavel, com espelho de encosto de 100mm na
parte posterior. Dimensdes: 2000x300mm

03

14

Prateleiras superior lisa em ago inoxidavel, com espelho de encosto de 100mm na
parte posterior. Dimensdes: 3000x300mm

01

15

Lavatério automatico para maos em ago inox com acionamento através de pedal.
Dimensdes: 500x500x850mm.

03

16

Armario executado em aco inoxidavel, provido de 04 prateleiras internas executadas
no mesmo material, corpo estruturado através de dobras mecanicas, 02 portas de

01
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abrir providas de trinco puxadores e fechadura. Pés tubulares com sapatas de
nivelamento embutidas. Dimens&es: 1000x510x150mm.

17

Mddulo para pratos, bandejas e talheres confeccionado em chapa de aco inoxidavel
com uma prateleira interna e tampo superior com recorte para encaixe de 03
recipientes gastronorms 1/4 x 100 mm para talheres. Acompanha as GN’s.
Dimensdes: 2000 x 700 x 850 mm.

03

18

Modulo para distribuicdo de paes, talheres e bandejas totalmente em ago inox caixa
para péaes, caixa para recipientes GN 1/3 (talheres) e base de apoio para bandejas
Pés em tubo de aco inox e sapatas reguladoras em polietileno. Dimensdes:
700x500x1500mm.

01

19

Mesa e caixa de decantagdo para descascador, construida inteiramente em aco
inoxidavel AISI-304 18.8. Tampo com orificio de @100mm para passagem da
tubulacéo de esgoto do descascador com colarinho de 20mm, estrutura em quadro
de cantoneiras em perfil "U", pés @38mm com sapatas niveladoras em polietileno,
contraventamentos @25mm, caixa de coleta de liquidos com dreno e caixa para
coleta de residuos perfurada removivel, confeccionado em acgo inoxidavel AISI-304,
liga 18.8.

01

Balancas

20

Balanca plataforma com capacidade de pesagem 300kg com frac6es de 50g.
Dimensdes da plataforma 600x600mm.

02

21

Balanca de cozinha em acgo inoxidavel, digital, capacidade 15 kg, graduagéo de 1g,
elétrica.

02

Acessorios

22

Catraca biométrica ¢/ cofre coletor

05

23

Catraca para portadores de necessidades especiais

01

24

Ducha pré-rinse de parede em aco inoxidavel, com pré-lavagem, mola com
regulagem, ducha extraivel e bica mével. Dimensdes (altura x largura): 1,0 x 0,40m

01

25

Coifas em inox com filtros inerciais. Dimensdes: 2,75m x 3,50m, compostas de: filtros
inerciais metalicos telados p/ captagdo de vapores gordurosos, removiveis p/
limpeza, confeccionada em painéis de chapa de ago inox, padrdo americano, calhas
periféricas p/ contengdo de liquidos e gorduras, drenos inox de 3/4” c/ bujdes p/
limpeza e caixa coletora de gorduras. Com tirantes em aco inoxidavel, c/ ajuste
regulavel de nivelamento, roscas nas extremidades, porcas e contra-porcas. Sistema
de Exaustdo Mecéanica: Dutos com @ 400 mm em chapa de aco inox, bitola # 20,
tirantes em acgo inox, curvas, colarinho, flanges, com saida tipo bico de pato. 1
exaustor axial sobre a coifa e 1 na saida, c/ tela para prote¢cdo do Exaustor Axial
ATD @ 600/8-6, e painel de controle ¢/ chaves independentes. Tipo ilha.

01

26

Coifas em inox com filtros inerciais. Dimensdes: 1,25m x 2,25m, compostas de: filtros
inerciais metdalicos telados p/ captacdo de vapores gordurosos, removiveis p/
limpeza, confeccionada em painéis de chapa de ago inox, padrdo americano, calhas
periféricas p/ contencdo de liquidos e gorduras, drenos inox de 3/4” ¢/ bujbes p/
limpeza e caixa coletora de gorduras. Com tirantes em aco inoxidavel, ¢/ ajuste
regulavel de nivelamento, roscas nas extremidades, porcas e contra-porcas. Sistema
de Exaustdo Mecéanica: Dutos com @ 400 mm em chapa de acgo inox, bitola # 20,
tirantes em acgo inox, curvas, colarinho, flanges, com saida tipo bico de pato. 1
exaustor axial sobre a coifa e 1 na saida, c/ tela para protecdo do Exaustor Axial
ATD @ 600/8-6, e painel de controle c/ chaves independentes. Tipo ilha.

01

27

Coifa em aco inoxidavel, de encosto, sem filtro. Com calhas periféricas nas
extremidades para captacdo de gorduras. Tendo ainda abertura para ligacdo dos
dutos de exaustao forcada. Dimens@es: 5000x1700x450mm. Com sistema de dutos
para exaustdo forcada com 14 metros de tubulagdo. A coifa esta instalada a 2,10m
do piso. Pé direito é de 4m.

01

28

Toalha para mesa em corano, 100% PVC com fundo de poliéster. Tamanho:
medindo 2,40m de comprimento X 80cm de largura de cor branca e bordas verde
lim&o com altura de 9 cm.

30

29

Toalha para mesa em tecido plastico cristal, 100% transparente, 100% impermeavel,
espessura de 0,30mm. Tamanho: medindo 2,40m de comprimento X 80cm de
largura e borda com altura de 10cm.

30

30

Almofadas redondas de 36cm de diametro em corano, 100% PVC com fundo de
poliéster, com espessura D28 e altura de 4cm, cor verde limédo, com abragadeiras
em nailon e fivelas de plastico na cor preta.

240

Lavadoras de loucas

31

Maquina de lavar louga, com capacidade mecénica de: 150 gavetas por hora; 2.600
pratos; 1.300 bandejas; 24.000 talheres; 3.700 copos por hora. Fases: Lavagem /
Enxague. Painel de comando ergondémico localizado no topo do equipamento.

01
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Dispositivo de seguranca instalado em cada uma das portas de inspecdo, que
assegura a interrupc¢é@o do processo de higienizagdo quando forem abertas. Bragos
de lavagem exclusivos confeccionados em aco inoxidavel, com bicos anti-
entupimento e tampdes de limpeza nas extremidades. Nao requer ferramenta para
remové-los. Auto timer de economia. Controladores de nivel e temperatura.
Dimensges: 1120x770x1790mm. Voltagem (V) trifasica: 220V.

32

Lavadora de lougas industrial compacta, capacidade mecénica de 20 a 40 gavetas
hora, em fun¢&o da variacéo do ciclo de lavagem entre 1,5 a 3 minutos. Totalmente
executada em aco inox. AISI 304, porta frontal;, fechamento da porta por contato
magnético; bracos giratorios independentes, intercambiavéis e, antientupimento;
temperatura de lavagem 50/60C; temperatura de enxa gue de 80C; consumo de
agua 80 a 150 litros/hora; poténcia 7kwh; motor de lavagem 0,75 CV, e motor-bomba
de enxague de 0,25 CV; voltagem 220/60/1. Acompanha 02 gaveta lisa mod. P6200,
01 suporte para pratos, 04 gavetas com pinos para pratos e bandejas mod. P1700 e
16 copinhos modelo P6200c, 01 suporte com 500mm de altura para trabalho
ergondmico. Dimensfes: 600x592x900mm.

01

Carros

33

Carro de transporte para almoxarifado em aco. Dimensdes: 100x 100 x 100 cm.

01

34

Carro auxiliar 2 planos em aco inox, com rodizio, capacidade 300kg. Dimensdes:
900x600x850mm.

05

35

Carro para transporte trés planos com gradil construido em aco inoxidavel com 04
rodizios, sendo 2 com freios, equipados com para choques emborrachados para a
protecdo de choque. Acabamento polido fosco. Capacidade 120Kg. Dimensdes:
1100x630x1000mm

05

36

Carro coletor de lixo com tampa articulada e pedal, cap. 80L, ¢/ rodizios

20

37

Carro tanque em aco inoxidavel. Capacidade: 270 litros. Com tampa em ago inox
com puxador. Possui 04 rodizios de 4" revestidos de borracha, sendo 02 fixos e 02
giratérios traseiros, com freio.

02

38

Carro para degelo de carnes em aco inoxidavel, capacidade de 285 litros, com
registro de fecho rapido de 1 %" de @ para escoamento, com 4 rodizios, sendo dois
fixos e dois giratorios com freio, algca de manobra em tubo inox. Dimensdes: 860 x
575 x 895 mm.

01

39

Carro para lavagem e transporte de cereais. Capacidade de 90L. DimensGes
74x47x70cm. Recipiente basculante com cantos arredondados. Construgdo em ago
inox com acabamento escovado. Quatro rodizios giratérios de 4" revestido de
borracha termoplastica, sendo 2 freios. Algas fixadas por solda ao recipiente, chapa
inox perfurada para escoar agua.

02

40

Carro esqueleto para transporte de 20 bandejas em aco inoxidavel, provido de
20(vinte) pares de cantoneiras fabricadas em chapa dobrada em aco inoxidavel para
encaixe das bandejas. Base dotada de 04 (quatro) rodizios de 4" com ferragens
reforcadas e rodas revestidas em borracha, sendo dois fixos e dois giratérios com
freios. Dimensdes: 550 x 420 x 2100 mm.

01

Equipamentos

41

Fogéao de centro com 06 queimadores com comandos independentes em ambos os
lados, em ac¢o inoxidavel. Dimensdes 1350x1025x900mm.

01

42

Fritadeira elétrica capacidade 32 litros em ago inoxidavel com termostato de ajuste
de temperatura entre 80° a 200C, 02 cestos para fr ituras, poténcia 17KW.
Dimensfes 450x1000x900.

02

43

Chapa a gas com queimadores direcionados ao fundo da chapa, registro para
controlar a vazao da queima, gavetas coletora de residuos e gorduras.

02

44

Banho Maria a gas proprio para receber GN’s 1/1 com profundidade de até 150mm,
construido em aco inoxidavel. Modulo inferior aberto com preteleira inferior, junto a
base, pés com sapatas de nivelamento em rosqueamento embutido.

02

45

Chapa a gas lisa em aco inoxidavel, queimadores a gas de alto rendimento, duas
zonas de aquecimento com comandos individuais, valvula solenoide com piloto para
controle da temperatura, gaveta coletora de residuos, pés com sapatas niveladoras
com rosqueamento imbutido.

02

46

Processador de alimentos com kit de 13 discos em aco inoxidavel, sendo 02 de fatiar
3mm, 02 de fatiar 5mm, 01 de fatiar 10mm, 02 para cubos de 12mm, 02 para ralar de
2mm, 02 para palito 10mm, 02 desfiador quadrado 3mm. Capacidade de producéo
250 kg/h. Dispositivo duplo de seguranca magnético que desliga e freia o motor
imediatamente. Rotacdo 375rpm. Poténcia 075hp/550w, 220v, monofasico.

01

a7

Caldeirdo com capacidade para 200 litros, em ago. Aquecimento a gas (GLP) com
auto geracéo de vapor. Panela em aco inoxidavel com fundo abaulado e cantos
sanitarios, dotados de escoamento através de valvula inox acionada tipo fecho

01
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rapido. Isolamento térmico através de |4 especial. Aquecimento através de
queimadores tubulares de aco inoxidavel AISI 304 18/8. Registro industrial para gas
com 03 graduacdes de chama. Acionamento automatico através de valvula injetora.
Estrutura de base, pés e torneira em aco inoxidavel. Valvula de seguranga com
desaeracgéo e quebra de vacuo. Tampa com pegador e dobradi¢cas em ago inoxidavel
AISI 304 18/8.

48

Caldeirdo com capacidade para 300 litros, em aco, escovado. Aquecimento a gas
(GLP) com auto geracdo de vapor. Panela em aco inoxidavel AISI 304 18/8, com
fundo abaulado e cantos sanitérios, dotados de escoamento através de valvula inox
acionada tipo fecho rapido. Isolamento térmico através de 1 especial. Aquecimento
através de queimadores tubular de a¢o inoxidavel AlISI 304 18/8. Registro industrial
para gas com 3 graduagdes de chama. Revestimento externo em ago inoxidavel AlSI
304 18/8, isento de arrebites. Acionamento automatico através de valvula injetora.
Estrutura de base, pés e torneira em aco inoxidavel. Valvula de seguranga com
desaeracgdo e quebra de vacuo. Tampa com pegador e dobradi¢cas em ago inoxidavel
AISI 304 18/8.

02

49

Camara Frigorifica para congelados. Area: 8,10m?

01

50

Camara Frigorifica para refrigerados. Area: 5,78m?

01

51

Camara Frigorifica para hortifruti. Area: 15,33m?2.

01

52

Camara Frigorifica para lixo. Area: 4,20m?

01

53

Ante-camara. Area: 3,50m?2

01

54

Balcéo de distribuicdo de alimentos aquecido em ago inoxidavel, com 05(cinco) GN'S
1/1, Banho Maria executado em ago inoxidavel, equipado com resisténcia elétrica
blindada comandada por termostato automatico. Dotado de esteira dupla em ago
inoxidavel para bandejas. Prateleira superior em vidro reto linear com espessura de
12 mm, com suporte em barra chata de ago inox, apoiado em montantes de tubo aco
inoxidavel. Dotado de gabinete executado em chapa de aco inoxidavel. Acompanha
recipientes gastronorms em aco inox com tampa com al¢a. Dimens&o: 1,85 x 0,70 x
0,85 m.

02

55

Balcdo de distribuicdo de alimentos refrigerado em acgo inoxidavel, com 04 GN'S 1/1.
Tampo com furos para encaixe dos recipientes. Conjunto frigorifico composto de
unidade condensadora, com controle automatico de temperatura. Estrutura em tubo
de aco inoxidavel do tipo AISI 304 18/8. Dotado de esteira dupla em aco inoxidavel.
Acompanha GN'S em aco inox com tampa com al¢ca. Dimensé&o: 1,50 x 0,70x 0,85 m.

02

56

Pass throught aquecido em aco inoxidavel. Dotado de prateleiras gradeadas,
isolamento térmico em mantas de & de vidro; aquecimento através de resisténcia
elétrica comandada por termostato; portas em ambos os lados; estrutura de base e
pés em aco inoxidavel AISI 304, com sapatas niveladoras em polipropileno.
Equipado com 4 portas: duas na parte da frente e duas na parte traseira. Dimensao:
1.400x700x900mm.

02

57

Pass throught em aco inox, refrigerado. Dotado de prateleiras gradeadas, isolamento
térmico em poliuretano injetado. Equipado com 2 portas: uma na parte da frente e
uma na parte traseira. Dimens&o: 700x700x900mm.

02

58

Frigideira basculante, a gas, manual. Construida em aco inoxidavel. Cuba de cocgéo
em aco inoxidavel com fundo em ago especial tratado e cantos arredondados; -
Tampa basculante e alavanca em aco inoxidavel; - Galeria de queimadores tubulares
em aco esmaltado (gas); - Sistema piloto e acendimento externo (gés); -
Acionamento manual da cuba basculante através de volante especial frontal com
sistema de eixo (manual); - Painel com indicacéo gradual de temperatura através de
gravacao a laser; - Botdo liga/desliga com iluminagéo (elétrico); - Manipulo em
baquelite com ajuste gradual de temperatura; - Contraventamento tubular em aco
inoxidavel g1”; - Pés tubulares em aco inoxidavel g1 %" com niveladores de altura
em poliamida 6.0 (nylon).

59

Forno combinado elétrico em acgo inox AISI 304, liga 18.8 nas partes internas e
externas; capacidade mecanica p/ 20 GNs 1/1x65; producdo minima de 500
refeicdes/dia; painel de controle digital programavel com fun¢des de tempo,
temperatura, etc. necessarios para definicdo da coccédo automatica do alimento ao
ponto desejado; iluminagdo com lampada de halogénio resistente a choque térmico;
porta refor¢ada, totalmente construida em ago inox e com vidro duplo; vaporizagdo
de 30°C a 280°C em calor seco ou combinado; sensor de nucleo com pontos de
medi¢cdo. Dimensdes aproximadas: (L)880 X (P)800 X (A)1790 (mm); alimentagcéo
elétrica: 220V, monoféasica, consumo aprox. de energia de 37 kW; entrada de agua:
R %" BSP e saida: 1" BSP (rosca externa) ou equivalente, sendo a tubulacédo
resistente a temperatura de 100C — 120C; pressdo da agua em 2 BAR ou 150-600
hPa; entrada de agua do umidificador e do resfriamento dos componentes de %"
BSP ou equivalente; permite obtencdo de dados HACCP através de interface USB;

02
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sistema de limpeza automatica para o gerador de vapor; acompanha equipamento e
utensilios para limpeza, como: pressurizador de agua, filtro de agua e dosador de
detergentes; manual do equipamento em portugués.

60 Liquidificador industrial basculante. Capacidade para 25 litros. Copo confeccionado 01
em aco inoxidavel. Sistema de descarga tipo basculante; hélice produzida em aco
inox, 220V; Dimensdes: 1.100x340x600mm. Sistema de centrifugacdo sem canaletas
internas.

61 Cafeteira elétrica 2x25L. Corpo e depdsito em ag¢o Apresenta 03 torneiras: sendo 01
uma para retirada da agua que fica na caldeira, a segunda para servir o café e a
terceira torneira para servir o alimento que desejar. Acompanha um coador de pano.
Resisténcia tubular e termostato de bulbo regulavel. Bojos em aco inoxidavel 304.
Resisténcias blindadas de alta performance. Torneiras para entrada e saida de agua.
Exclusiva torneira horizontal (ideal para leite). Acompanha vareta para limpeza das
torneiras. Com 02(dois) reservatérios de 25 litros cada. Dimensdes: 750 X 330 X 780
mm. Alimentacdo: 220V. Poténcia: 6.500 W.

62 Freezer vertical com 01 porta, corpo interno em ago inoxidavel AISI 304. Corpo 01
externo em ago inoxidavel. Isolamento térmico em poliuretano injetado com 60 mm
de espessura, evaporador com ar forcado, termocontrolador digital de temperatura,
internamente equipado com 34 pares de cantoneiras em ag¢o inox, e 06 grades
padréo gn 1/1, em aco inoxidavel. Gaxetas das portas escamoteaveis (sem utilizagédo
de rebites e/ou parafusos) magnéticas, volume interno 560L. capacidade para
receber até 34 gn's 1/1-65 mm, compressor de 1/3 hp. gas ecolégico a temperatura
interna +2/+6c. Pés em nylon com sapatas de nivelamento com rosqueamento
embutido. Dimensdes 700x800x2050mm.

63 Liquidificador industrial capacidade 06 Its, copo em aluminio e cruzeta de triturar em 01
aco inoxidavel. 2/3cv, 220v, monofasico.
64 Freezer Vertical com 04 portas em acgo inox. Temperatura de trabalho: -18 a -15TC. 02

Controlador digital e degelo automatico. Revestimento em ago inox 430 brilhante
externo e galvanizado interno. Fechamento automatico das portas. Resisténcia no
guadro de portas. Isolamento em poliuretano injetado. Prateleiras regulaveis.
Dimensdes: 1220x670x2000mm. Capacidade: 900L. Tenséo 220V.

Utensilios

65

Gastronorm 1/1 com algas e com tampas | 05

CLAUSULA IX - DAS SANCOES

9.1 Pela inexecucao, total ou parcial, deste ajuste poderdo, garantida a prévia
defesa, ser aplicadas a PERMISSIONARIA, segundo a extensao da falta cometida,
as penalidades previstas nos incisos I, Il, Ill e IV do art. 87 da Lei n. 8.666/93.

9.2 O descumprimento das obrigagBes estabelecidas neste Edital sujeitara a
PERMISSIONARIA a aplicagcdo de multa de 0,5% (meio por cento) por ocorréncia,
incidente sobre o valor anual da permissao, até o limite de 10% (dez por cento),
sem prejuizo da aplicacdo das demais sanc¢des previstas no item 9.1.

9.3 A mora da PERMISSIONARIA, quanto as suas obrigacbes contratuais, por
periodo superior a 20 (vinte) dias, caracterizara o descumprimento total da
obrigacao, punivel com a sancédo “suspensao temporéaria do direito de participar de
licitacbes e impedimento de contratar com o PERMITENTE e rescisdo do
contrato”.

9.4 As penalidades acima previstas serao inscritas no Registro de Ocorréncia do
SICAF e sO poderdo ser relevadas na hipdtese de ocorréncia de fatos
imprevisiveis, devidamente justificados e comprovados, a juizo do PERMITENTE.

9.5 O licitante que ensejar o retardamento da execucao do certame, ndo mantiver
a proposta, falhar ou fraudar na execucdo do contrato, comportar-se de modo
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inidéneo, fizer declaracao falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito prévio
da citacdo e da ampla defesa, ficara impedido de licitar e contratar com a
Administragdo, pelo prazo de até cinco anos, enquanto perdurarem 0S motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
prépria autoridade que aplicou a penalidade.

CLAUSULA X - DO PAGAMENTO E DA COMPENSACAO

10.1 Os valores arrecadados com a Permissédo de Uso do restaurante ser&o
automaticamente transformados em orcamento da Assisténcia Estudantil (Custeio,
2994);

10.2 Apés a emissdo mensal de relatorio, a Comissédo de Fiscalizacdo indicara o
guantitativo de alunos atendidos e 0s seus respectivos valores, para que seja
realizado compensacdo da diferenca de subsidios com o valor mensal da
permissao de Uso, o restante sera pago através de NF emitida pela empresa,;

10.3 Caso o valor dos subsidios seja menor que o valor mensal da Permisséo de
Uso, serd gerada pela administracdo a Guia de Recolhimento da Unido (GRU)
referente ao valor da permissao restante;

10.4 O valor mensal do contrato da Permissdo ndo poderd ser inferior a R$
5.291,88, com desconto de 50% nos meses de férias escolares (julho, janeiro e
fevereiro), totalizando no minimo para o prazo de 12 (doze) meses o montante de
R$ 55.564,74 (cinquenta e cinco mil, quinhentos e sessenta e quatro reais e
setenta e quatro centavos);

10.4.1 Em caso de meses em que ocorrerem greves dos servidores publicos
federais, também sera concedido o desconto de 50% na mensalidade;

10.5 Em cada renovacdo anual do contrato o valor da Permissao do espaco fisico
sera corrigido de acordo com o Indice Geral de Pre¢cos do Mercado - IGPM.

10.6 Em caso de visitas de autoridades, eventos institucionais ou outra ocasiao
extraordinéria, o valor da refeicdo serd pago integralmente aos comensais
indicados pela Administracdo, nesse caso a empresa emitird Nota Fiscal
diferenciada.

CLAUSULA XI - DO PAGAMENTO

11.1 O prazo de pagamento da Nota Fiscal/Fatura discriminada sera de até 30
(trinta) dias, contados a partir da data em que os servigos forem atestados e da
apresentacdo do comprovante de recolhimento de multas aplicadas, se for o caso,
e dos encargos;

11.2 O vencimento referido acima ocorrera sempre no ultimo dia de cada més;

11.3 Os precos em moeda corrente nacional seréo fixos e irreajustaveis, durante
01 (um) ano ressalvado o disposto na alinea “d” do inciso Il do art. 65 da lei n°®
8.883/94;
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11.3.1 O pagamento so sera efetuado mediante apresentacéo do relatério mensal e
da Guia de Recolhimento da Unido devidamente quitada, se for o caso.

CLAUSULA Xl - DO VALOR

12.1 O valor mensal referente a permisséo sera de R$ ,
totalizando para o prazo de 12 (doze) meses o0 montante de R$
, havendo desconto de 50% nos meses de

janeiro, fevereiro e julho.

CLAUSULA XIII - DA BOLSA ALIMENTACAO

13.1 As disposicdes relativas a bolsa alimentacdo estdo previstas no Anexo Il -
BOLSA ALIMENTACAO.

CLAUSULA XIV - DA PUBLICACAO

14.1 A publicacdo do presente contrato e de seus aditamentos dar-se-a, por
extrato, no Diario Oficial da Unido, até o quinto dia util do més seguinte ao de sua
assinatura, para ocorrer no prazo de 20 (vinte) dias daquela data, correndo as
despesas as expensas do CONTRATANTE.

CLAUSULA XV - DA VINCULACAO

15.1 O presente contrato estd vinculado ao Processo Administrativo n°
23257.001650.2016-31 — Concorréncia n° 01/2016, parte integrante deste
instrumento, independente de transcricao.

CLAUSULA XVI - DO FORO

16.1 Fica eleito o Foro da Justica Federal de Fortaleza, Se¢éo Judiciaria do Estado
do Ceara, para dirimir quaisquer controveérsias, por ventura, oriundas da
execucao deste Contrato, com renuncia expressa a qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.
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CLAUSULA XVII — DAS DISPOSICOES FINAIS

17.1 E, por assim estarem de pleno acordo, assinam o presente instrumento, em
03 (Trés) vias, de igual teor e forma, para todos os fins de direito

Sobral-CE, de de 2016.

Eliano Vieira Pessoa
Diretor Geral
IFCE Campus de Sobral

PERMISSIONARIA
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