Matriz Curricular

NUCLEOS DISCIPLINA CH EMENTA BIBLIOGRAFIA
CURRICULARES
Gestéo da Producgéo 20 |1. Administracdo da Producdo: | 1. SLACK, Nigel;, CHAMBERS, Stuart; JOHNSTON, Robert.
conceitos e objetivos; 2. | Administracdo da producdo. 3 ed. S&o Paulo: Atlas, 2009.
Estratégia de Produgdo e | 2. CHASE, Richard B.; AQUILANO, Nicholas J.; JACOBS, F.
Nucleo 1 Competitividade; 3. Medidas de | Robert. Administragdo da producdo e operagles: para
Disciplinas Desempenho; 4. Projeto do | vantagens competitivas. Sdo Paulo: McGraw Hill, 2006.
Béasicas Produto e Sele¢éo do | 3. MARTINS, Petronio G.; LAUGENI, Fernando P.
Processo; 5. Planejamento e | Administracdo da producgdo. S&o Paulo: Saraiva, 2005.
Controle da Rede de | 4. RITZMAN, Larry P.; KAJEWSKI, Lee; MALHORTA, Manoj.
Suprimentos. Administracdo da producdo e operacdes. Sdo Paulo: Prentice
Hall, 2009.
5. CORREA, Carlos Alberto e CORREA, Henrique Luiz
Administracdo de producéo e de operagbes: Manufatura e
Servigos - Uma Abordagem Estratégica. S&o Paulo: Atlas,
2013.
6. MOREIRA, Daniel Augusto. Administracdo da producéo e
operacgdes. Sdo Paulo: Cengage, 2008.
Sistemas de Gestéo de 20 | 1. Fundamentos de Gestao 1. AGUIAR, Silvo. Integracdo das ferramentas da
Qualidade 2. Gerenciamento da | qualidade ao PDCA e ao programa seis sigma. v. 1. Belo
Qualidade Total na Industria | Horizonte: INDG, 2006.
Alimenticia 2. Associacao Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) —
2.1 Gerenciamento da Rotina NBR ISO 22000 — Sistemas de Gestdo da Seguranca de
2.2 Gerenciamento pelas | Alimentos. Rio de Janeiro, 2006.
Diretrizes 3. Associacao Brasileira de Normas Técnicas. NBR ISO
3. Custos da N&ao-Qualidade | 9001:2008: Sistemas de gestdo da qualidade: requisitos. Rio
na Industria Alimenticia de Janeiro, 2008.
4, Sistema de Avaliacdo - | 4. BERTOLINO, T. M. — Gerenciamento da Qualidade na

Critérios de Exceléncia do Prémio
Nacional da Qualidade

5. Principais Ferramentas da
Qualidade
6. Ciclo PDCA

Industria Alimenticia: eénfase na seguranga de Alimentos.
Artmed, Porto Alegre, 2010.

5. CAMPOS, V. Falconi. Gerenciamento da rotina do
trabalho do dia-a-dia. 8. ed. Belo Horizonte: INDG Tecnhologia
e Servicos Ltda, 2004.




7. Planejamento do Sistema
de Gestéo da Qualidade (SGQ).

8. Controle da Qualidade X
garantia da Qualidade — Controle
Operacional

9. Melhoria da Qualidade -
Verificacdo do SGQ

10. Acdes corretivas e
preventivas

11. Modelos de gestdo da

gualidade baseados em normas.

6. __. Gerenciamento pelas diretrizes. 4. ed. Belo
Horizonte: INDG Tecnologia e Servigos Ltda, 2004 Belo
Horizonte: INDG Tecnologia e Servicos Ltda, 2004

7. JURAN, J. M. A Qualidade desde o Projeto. 1. ed. Séo
Paulo: Thomson Learning, 2002.
8. PALADINI, Edson P. Gestédo estratégica da qualidade:

principios, métodos e processos. Sdo Paulo: Atlas. 2008.

Engenharia de Produtos —
QFD e DOE

20

1. O método de desdobramento da
funcéo qualidade — QFD;

1.1. Uma contribuicdo do QFDr: O
processo gerencial de
desenvolvimentodo produto
orientado para cliente — PGDPOC,;
1.2. Captando e traduzindo a voz
docliente para construir a tabela de
desdobramento das qualidades
exigidas;

1.3. Captando e traduzindo a voz
do cliente para estabelecer a
gualidade planejada;

1.4. Elaborando a matriz da
qualidadepara projetar o produto;
1.5. Elaborando o modelo
conceitual completo (Qualidade,
Tecnologia, Custo e Confiabilidade)
para o projeto detalhado do produto
€ processo;
2.DOE -
experimentos;
2.1.Projeto de qualidade (sistema,
parametro e tolerancias);
2.2.Fun¢bes Qualidade (custos e
ruido);

2.3.Etapas para implementacdo de

Delineamento de

1.CHENG. L C. QFD — Desdobramento da func¢do qualidade
na gestao de desenvolvimento de produtos. 22 Ed. S&o Paulo:
Blucher. 2010.

2. CHENG, L. C. QFD: planejamento da qualidade. Belo
Horizonte: UFMG/Fundacéo Christiano Ottoni. 1995.

3.FIOD NETO, M. Taguchi e a Melhoria da Qualidade. 12 Ed.
Séo Carlos: UFSC. 1997

4LOVERRI, R. C.,, WAENY, J. C. de C. Aplicagbes das
técnicas na Engenharia da qualidade. Sao Paulo: Makron
Books. 1991.

5. VIVACQUA, C. A. Uma apresentacao e critica aos métodos
de Taguchi em planejamento de experimentos. UNICAMP:
Tese de Doutorado. 1995.




um projeto de experiéncias.

Gestdo Ambiental 20 | 1. A problemética ambiental global; | ABNT. NBR ISO 14001. Sistemas da gestdo ambiental:
Histérico, conceito e evolugdo do | requisitos com orientagdo para uso. 2a ed. Rio de Janeiro,
gerenciamento ambiental na | 2004.
indastria; 2. A conscientizacdo | ABNT. NBR ISO 14004. Sistemas de gestdo ambiental:
ambiental; 3. Controle da polui¢do | diretrizes gerais sobre principios, sistemas e técnicas de
industrial: caracterizacdo, | apoio. Rio de
limitacdes, avaliacdo das | Janeiro, 1996.
alternativas, selecdo e implantacdo | ABNT. NBR I1SO 14031 - Gestdo ambiental - Avaliacdo de
da melhor alternativa, e estudo de | desempenho ambiental - Diretrizes. Rio de Janeiro, 2004.
casos; 4. Estratégias e Métodos de | DIAS REIS, L. F. S. S.; QUEIROZ, S. M. Gestado ambiental em
Implantacéo do SGA; 5. Beneficios | pequenas e médias empresas. Sao Paulo: Qualitymark, 2002.
e oportunidades com implantagcdo | HARRINGTON, H. J; KNIGHT, A. Implementacdo da ISO
de SGA; 6. Levantamento de | 14000: como atualizar o sistema de gestdo ambiental com
aspectos ambientais e elaboragdo | eficacia. Sao
de Programas Ambientais; 7. | Paulo: Atlas, 2001.

Principios do SGA: Politica, | MOREIRA, M.S. Estratégia e implantacdo de sistema de
Planejamento, Operacdo, | gestdo ambiental modelo ISO 14000. Belo Horizonte:
Verificacdo e Acdo Corretiva e | Desenvolvimento

Analise critica; 8. Normas ISO | Gerencial, 2001.

14000: Processo de Certificacdo; 9. | MOURA, L.A.A. Qualidade e gestdo ambiental? 3a ed. Séo
Elementos de Tecnologias Limpas | Paulo: Editora Juarez de Oliveira, 2002.

e Produgdo Mais Limpa; 10. | SEIFFERT, M.E.B. ISO 14001 Sistemas de gestdo ambiental:
Exemplos de implantagdo de SGA. | implantagdo objetiva e econdmica. S&o Paulo: Atlas, 2005.

11. Conceito de ecologia industrial, | VILHENA, A.; POLITI, E. Reduzindo, Reutilizando, Reciclando:
e suas aplicagbes na cadeia | a Industria Ecoeficiente. Sdo Paulo: CEMPRE/SENAI, 2000.
produtiva de alimentos.

Gestdo de Documentos 20 1. Gestdo de documentos: | 1. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS.

conceitos, tipos de
documentos utilizados nos
sistemas de gestdo da
qualidade e Importancia da
gestdo de documentos para
0s sistemas de gestdo da
qualidade.

2. Temporalidade e ciclo de vida
dos documentos.

3. Organizagdo dos documentos

NBR 10519: Critérios de avaliacdo de documentos de arquivo.
Rio de Janeiro: 1988.

2. . NBR ISO 9000: Sistemas de gestdo da qualidade
— fundamentos e vocabulario. Rio de Janeiro, 2000.

3. . NBR ISO 9001: Sistemas de gestdo da qualidade —
requisitos. Rio de Janeiro, 2000.

4. . NBR ISO 22000: resumos. Rio de Janeiro,
2000.38p.




(Triagem, formas de
organizacéo, classificacéo,
plano de arquivo,
identificacéo.

4. Gerenciamento Eletronico de
Documentos

5. Manutencéo

5. JARDIM, José Maria. O conceito e a pratica de gestdo de
documentos. Acervo, v. 2, n.2, jul./dez, 1987.

6. Auditoria de gestéo
documental.
Controle Estatistico de 20 | 1. Introducéao ao Controle | 1. MONTGOMERY, D. C. Introducdo ao Controle Estatistico
Processos Estatistica na Qualidade; 2. | da Qualidade. LTC, 2004.
Medidas Descritivas; 3. Distribuicdo | 2. SIQUEIRA, L. G. P. Controle Estatistico do Processo.
Normal; 4. Métodos e Filosofia do | Pioneira Thomson Learning, 1997.
Controle Estatistico do Processo; 5. | 3. PALADINI, E. P. Gestdo da qualidade. Teoria e Prética, 2.
Gréficos de  Controle  para | Ed. S&o Paulo: Atlas, 2004. 5) DINIZ, M. G. Desmistificando o
Variaveis; 6. Graficos de Controle | Controle Estatistico de Processo. 1. Ed. :Artliber, 2001.
para Atributos. 6. ROSA, L. C. Introducdo ao Controle Estatistico de
Processos. 1. Ed. Santa Maria: UFSM, 2009.
7. CARPINETTI, L. C. R.; EPPRECH, E. K.; COSTA, A. F. B.
C. Controle Estatistico da Qualidade. 2. Ed. S&do Paulo: Atlas,
2005.
8. SAMOHYL, R. W. Controle Estatistico da Qualidade. 1. Ed.
:Campus, 2009.
Carga Horéria do Nuicleo 1 120
NUCLEOS DISCIPLINA CH EMENTA BIBLIOGRAFIA
CURRICULARES
Fundamentos de Seguranca 20 1. Aspectos gerais da seguranca 1.GERMANO, P.M.L.; GERMANO M.L.S. Higiene e Vlgllénua

Ndcleo 2
Disciplinas
Técnicas

dos Alimentos

dos Alimentos:

-Estudo de contaminantes ou
fatores de naturezas biolégica,
fisica ou quimica que afetam a
seguranca de matérias primas
ou alimentos industrializados;

-Descricao dos principais
patbgenos em alimentos e
microrganismos emergentes.

- Riscos e consequéncias;

Sanitéria dos Alimentos. 4 ed. Barueri, SP: Manole 2011.

2. MASSAGUER, P.R. Microbiologia dos Processos
Alimentares. Sao Paulo: Varela, 2005.

3. GERMANO, P.M.L.; GERMANO M.I.S. Sistema de Gestao
Qualidade e Seguranca dos Alimentos. Barueri, SP: Manole
2013.

4. JAY.J.M. Microbiologia de alimentos. ed. 6. Porto Alegre:
Artmed, 2005.




-Alimentos mais frequentemente
envolvidos em surtos.

2. Procedimentos que favorecem a
contaminacgao dos alimentos.

3. Efeito da Atividade de Agua na
estabilidade microbiol6gica dos
alimentos.

4. Utilizacdo da Teoria das
barreiras como controle
microbiano.

Controle Preventivo
Operacional da Qualidade e
Seguranga Alimentar — BPF
— APPCC

40

1) Garantia da seguranca de
alimentos na industria;

2) Legislagbes de Seguranca dos
Alimentos;

3) Boas Praticas de Fabricacéo;

3.1 Principios Gerais

3.2 Procedimentos Operacionais
Padronizados

3.3 Gerenciamento das BPF’s

4) Sistema APPCC e ISO 22000;
4.1 Principios do APPCC

4.2 Requisitos da Norma
22000

4.3 Etapas  preliminares a
implantagdo do Sistema APPCC
4.4 Programa de Pré-requisitos e
Pré-requisitos operacionais (PPR e
PPRO)

4.5 Plano APPCC
4.6 Detalhamento dos
existentes em uma
producédo

4.7 Analise dos perigos: identificar
PCC's e PPRO's

4.8 Programa de treinamentos

4.9 Comunicacdo Interna do
Sistema ISO 22000

ISO

perigos
linha de

. Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) —
NBR 1SO 22000 — 2006.
. CAC/RCP  1-1969, Rev.4 (2003). In: Codex

Alimentarius - Recommended international code of practice
general principles of food hygiene. FAO, 2003.

. Giordano, Jose Carlos. Andlise de perigos e pontos
criticos de controle — APPCC. 22 Edicdo. Ed. SBCTA. Séo
Paulo, 2007.

. Neves, Ricardo; Pinto, José. HACCP - Andlise de
Riscos no Processamento Alimentar 22 Edicdo. Ed.
PUBLINDUSTRIA, 180 péaginas, Séo Paulo, 2010.

. Salude, Organizagdo Pan Americana (OPAS);
Organizacdo Mundial de Saude (OMS) - HACCPP:
Instrumento Essencial para a Inocuidade de Alimentos.

Buenos Aires, Argentina: OPAS/IMPAZ, 2001.

. Silva Jr., Eneo Alves. APPCC na Qualidade e
Segurancga Microbioldgica de Alimentos: Analise de Perigos e
Pontos Criticos a Qualidade e a Seguranga Microbiolégica de
Alimentos. Ed. Varela, 377 paginas, Sao Paulo, 1997.




5) Auditoria e Certificacdo dos
Sistemas de gestdo de qualidade
na Industria de Alimentos.

Desenvolvimento de Novos 40 | 1. Conceito de Novos Produtos | 1. KOTLER, P. Administracdo de marketing: anélise,
Produtos (Definicdo, categorias de Novos | planejamento, implementacdo e controle. 10 ed. S&o
produtos, importancia do DNP para | Paulo: Prentice-Hall, 2000.

o setor alimenticio, implicacdes do
DNP) 2. CHENG, L.C.; MELO FILHO, L. R. QFD: Desdobramento
2 Processo de Desenvolvimento da funcdo qualidade na gestdo de desenvolvimento de
' : . produtos. 2 ed. S&o Paulo, Ed. Blucher, 2010. 539p.
de Novos Produtos Alimenticios
2.1.Geracéo e Selecdo de ideias | 3. BAXTER, M. Projeto de Produto : guia pratico para o
. a ~ i
2 2 Testes de Conceito desigh de novos produtos.32 ed. Sdo Paulo: Blucher, 2011.
2.3. Andlise Comercial
5 Wi q 4. Miguel, P. A. C. Implementacdo do QFD para o
4. Desenvolvimento O | Desenvolvimento de Novos Produtos. S&o Paulo: Atlas,
produto 2008.
3. Controle de Producgéo, Aceitagédo
e Langcamento do Produto. 5. WILLE, G. M. F. C. Desenvolvimento de novos produtos:
L. As Melhores Praticas em Gestdo de Projetos em
3.1.Programas  basicos  de | |hqystrias de Alimentos do Estado do Parana. 2004. 187 f.
Controle e monitoramento  da | Tege (Doutorado em Tecnologia de Alimentos) — Universidade
Qualidade Federal do Parana, 2004.
3.2Teste de mercado
3.3Lancamento do produto
(Estratégia de Marqueting)
Seguranga e Qualidade na 20 | 1. Conceito integrado de seguranca | 1. LAJOLO, F.; NUTTI, M. Transgénicos: bases cientificas da

Cadeia Produtiva de
Alimentos de Origem Vegetal

na cadeia produtiva
“fromfarmtotable”. 2. Conceito de
Boas Praticas Agricolas (BPA). 3.
Parametros criticos a considerar e

controlar na producdo, colheita,
armazenamento, transporte e
comercializacdo de insumos. 4.

Principais problemas da cadeia
produtiva de alimentos de origem

sua seguranca. 22 ed. Editora ILSI, 2003.

2. PATERNIANI, M.L.S. (org.) Biosseguranca e plantas
transgénicas. Sao Paulo: Ed. FUNEP, 2005.

3. LIMA, L. C. O. Classificacdo Padronizacdo, Embalagem e
Transporte de frutos e hortalicas. UFLA FAEPE:

FAEPE, 2000. v. 1. 104 p.

4. CHITARRA A.B. 1999. Armazenamento de frutos e
hortalicas por refrigeracéo. Lavras: UFLA/FAEPE, 62p

5. LIMA, L. C. O. Fatores Précolheita




vegetal. 5. Posicdo de produtos
brasileiros no mercado interno e
internacional.

ePéscolheita que afetam a qualidade dos Frutos e Hortaligas.
1. ed. Lavras: UFLAFAEPE, 2000.

6. BRASIL. Ministério da Salde. CNNPA. Resolucéo n°® 12/78
de 30 de marco de 1978. Aprova os padrdes de identidade e
qualidade dos alimentos de origem vegetal. Diario Oficial [da]
Republica Federativa do Brasil, Brasilia, DF, 24/07/1978,
Secdao I.

7. PUZZI, D. Abastecimento e armazenamento de grdos. Ed.
atualizada. Campinas: Instituto Campineiro de Ensino
Agricola, 2000. 666p.

8. SILVA, J.S. Pré-processamento de produtos agricolas. Juiz
de Fora: Instituto Maria, 1995. 509p.

Seguranga e Qualidade na
Cadeia Produtiva de
Alimentos de Origem Animal

40

. Seguranca e Qualidade na

Cadeia Produtiva do Pescado

Principais perigos na cadeia
produtiva do pescado

Doencgas veiculadas por
pescados

Aditivos em produtos
pesqueiros

Residuos de Agrotéxicos e
Metais pesados em pescados
Biotoxinas Marinhas

Parasitas em pescados
Legislacéo

. Seguranca Alimentar na Cadeia

Produtiva da Carne (20 horas)
Principais perigos na cadeia
produtiva da carne
Doengas  veiculadas
carne

Aspectos de qualidade da
carne suina na producao
Rastreabilidade carne bovina:

pela

1. GONCALVES, A. A. Tecnologia do Pescado: Ciéncia,
Tecnologia, Inovacdo e Legislacdo. Sdo Paulo: Editora
Atheneu, 2011.

2. OGAWA, M.; MAIA, E. L. Manual de Pesca - Ciéncia e
Tecnologia do Pescado. S&o Paulo: Livraria Varela ,vol.
1 1999.

3. GERMANO, P. M. L. Higiene e Vigilancia Sanitaria de
Alimentos, 42 edicdo, Editora Manole, S&o Paulo, 2011.

4. GALVAO, J. A.; OETTERER, M. Qualidade e
Processamento de Pescado. Rio de Janeiro, Editora
Elsevier, 2014.

5. EMBRAPA GADO DE CORTE. Melhoramento Genético
Animal no Brasil: Fundamentos, Histéria e Importancia.
Campo Grande (MS): Embrapa, 2000. Disponivel em:
Acesso em: 23 dez. 2011.

6. CASTILLO, C. J. C. Qualidade da carne. Sao Paulo:
Varela. 2006. 240p.

7. LAWRIE, R. A. Ciéncia da carne. Porto Alegre:




uma exigéncia para seguranca
alimentar
e) Melhoramento
carne bovina
f) Legislacéo

genético da

10.

11.

ARTMED, 62 edicdo. 2005.384p.

MONTE, A. L. S.; SELAIVE-VILLARROEL, A. B.;
GARRUTI, D. S.; ZAPATA, J. F. F. BORGES, A. S.
Parametros fisicos e sensoriais de qualidade da carne de
cabritos mesticos de diferentes grupos genéticos. Revista
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Campinas, 27(2): 233-
238, abr.-jun. 2007

PARDI, M. C; SANTOS, I. F.; SOUZA, E. R.; PARDI, H. S.
Ciéncia, higiene e tecnologia de carne.
Goiania:CEGARF-UFG/Niter6i:EDUFF. Vol I. 2001. 623p.

PRATA, L. F.; FUKUDA, T. Fundamentos de higiene e
inspecdo de carne. Jaboticabal:FUNEP, 2001. 349p.

ORDONEZ, J. A.; RODRIGUES, L. F.; SANZ, M. L. G. et
al. Tecnologia de alimentos — Alimentos de origem
animal. Vol 2. Porto Alegre:ARTMED, 2005. 279p.

Carga Horaria do Nucleo 2
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Nucleo 3
Disciplinas
Especiais

Projeto Especial

20

Disciplinade carater ndo repetido,
de curta duracdo, onde o tema
€ orientado dentro de uma linha
de pesquisa especifica do
Programa, de modo a fornecer
ao pés-graduando formacao
especializada, abordando tépicos
nao trabalhados ao longo do
curriculo  regular do  curso,
procurando a inovacao e
atualizacdo do  conhecimento.
Como avaliagdo sera exigida uma
publicacdo em periddicos Qualis A.

Indicada ou fornecida pelo professor responsavel.

TCC

90

1.Receber orientacdo nos TCCs;
2.Revisar regras monogréficas ou

1 MARCONI,

M. A.; LAKATOS, E. M. Fundamentos de

Metodologia Cientifica. 72 ed., S8o Paulo: Atlas, 2010.




de artigo cientifico.

Seminérios/Topicos 20 | Apresentacdo e discussédo de Variavel de acordo com o contetdo programéatico da disciplina.
Especiais temas atuais e relevantes
previamente escolhidos.
Carga Horéria do Nicleo 3 130
Carga Horéria Total das Disciplinas 410

Trabalho de Conclusao de Curso

O TCC compreende um projeto de pesquisa a ser desenvolvido ao longo do curso, com foco num
determinado problema e objeto de analise e expressard 0s processos de aprendizagem e
comprometimento pessoal e o envolvimento no projeto de pesquisa na area de gestdo da qualidade
e seguranca dos alimentos.




