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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA
DIRETORIA DE ENSINO
Matrizes Curriculares

—Matriz

1736 - Tecnologia em Alimentos - Campus Sobral (2010/1)

—Curso

531 - TECNOLOGIA EM ALIMENTOS - SB

~Nivel Periodicidade Regime Situagao Per. Letivo Inicial-C.H. Disciplinas
Superior Periodo NZo-seriado Matriz em Vigor 20101 -|;380 _|
Componentes Curriculares Carga
Per. — — . Horaria Co-Requisitos Pré-requisitos
Cédigo Descrigédo Nucleo[OPT| Hab. |Cred.|Cred. Nesc.

1 STAL.001 BIOLOGIA COM | N [ 767 3 0 60

1 STAL.002 CALCULO COM [ N [ 767 3 0 60

1 STAL.003 INGLES INSTRUMENTAL COM [ N [ 767 2 0 40

1 STAL.004 QUIMICA GERAL E ORGANICA COM [ N [ 767 3 0 60

1 STAL.005 ESTATISTICA COM [ N [ 767 3 0 60

1 STAL.006 INTRODUGAO A TECNOLOGIA COM [ N [ 767 2 0 40

1 STAL.007 INFORMATICA BASICA COM [ N [ 767 4 0 80

2 STAL.008 BIOQUIMICA GERAL COM [ N [ 767 3 0 60 STAL.004
2 STAL.009 INTRODUGAO A TECNOLOGIA DE ALIMENTOS COM [ N [ 767 2 0 40 STAL.006
2 STAL.010 MICROBIOLOGIA GERAL COM [ N [ 767 3 0 60 STAL.001
2 STAL.011 FiSICA COM [ N [ 767 2 0 40

2 STAL.012 METODOLOGIA DO TRABALHO CIENTIFICO COM [ N [ 767 2 0 40

2 STAL.013 QUIMICA ANALITICA COM [ N [ 767 3 0 60 STAL.004
2 STAL.014 DESENHO TECNICO COM [ N [ 767 3 0 60 STAL.007
2 STAL.015 SEGURANCA DO TRABALHO COM [ N [ 767 2 0 40

3 STAL.016 BIOQUIMICA DE ALIMENTOS COM [ N [ 767 3 0 60 STAL.008
3 STAL.017 OPERAGOES UNITARIAS NA IND. DE ALIMENTOS COM [ N [ 767 2 0 40 STAL.0T+STAL.013
3 STAL.018 HIGIENE EM UNID. PROCESSAD. DE ALIMENTOS COM | N [ 767 2 0 40 STAL.010
3 STAL.019 MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS COM | N [ 767 3 0 60 STAL010
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3 STAL.020  |QUIMICA DE ALIMENTOS coM [N 767 ] 4 0 80 STALOTS

3 STAL.021  |ANALISE SENSORIAL coM | N [ 767 | 3 0 60 STAL 004 +STAL 005

3 STAL.022  [INTRODUGAO A NUTRICAO coM | N [ 767 | 3 0 60 STAL 0087 STALOTS

4 STAL.023  |[TECNOLOGIA DE PANIFICAGCAO coM | N [ 767 | 4 0 80 STAL OB STALO®

4 STAL.024  |[TECNOLOGIA DE OLEOS coM | N [ 767 | 3 0 60 STALOT6+STAL.0%0

4 STAL.025  |TECNOLOGIA DE ACUCAR, CACAU E CAFE coM | N [ 767 | 3 0 60 STALOT6+STAL 0%

4 STAL.026  |TECNOLOGIA DE BEBIDAS coM | N [ 767 | 3 0 60 STALOT6+STAL.0%0

4 STAL.027  |TECNOLOGIA DE POS-COLHEITA coM | N [ 767 | 3 0 60 STALOT6+STAL 0%

4 STAL.028  |[EMBALAGENS coM [N |767 ] 2 0 40 STAL 009+ STAL 013

4 STAL.029  |DESENVOLV. DE PROD. COM REST. NUTRICIONAIS coM | N [ 767 | 1 0 20 STAL 019 +STAL 020+ STAL 021
4 STAL.030  |PRODUTOS ORGANICOS coM | N [ 767 | 1 0 20

5 STAL.031  |TECNOLOGIA DE LEITES E DERIVADOS cCoM | N [ 767 | 4 0 80 STALOT6+STAL.0%0

5 STAL.032  |TECNOLOGIA DE PESCADO E DERIVADOS cCoM | N [ 767 | 4 0 80 STALOT6+STAL.0%0

5 STAL.033  |TECNOLOGIA DE CARNE E DERIVADOS coM | N [ 767 | 3 0 60 STALOT6+STAL.0%0

5 STAL.034  |[TECNOLOGIA DE FRUTOS E HORTALICAS cCoM | N [ 767 | 4 0 80 STAL.020

5 STAL.035  |TECNOLOGIA DE PRODUTOS DAS ABELHAS coM | N [ 767 | 3 0 60 STAL.008 +STAL 010

5 STAL.036  |SOCIOLOGIA DO TRABALHO coM | N [ 767 | 2 0 40

6 STAL.037  |TRAT. DE AGUA E RESIDUOS NA IND. DE ALIMENTOS coM | N [ 767 | 3 0 60 STALO™3

6 STAL.038  |CONTROLE DE QUALIDADE NA IND. DE ALIMENTOS coM [N [ 767 | 3 0 60 STALDT6 +STALOT3 + STAL 02 + STAL 024+
6 STAL.039  |GESTAO DA QUALIDADE E EMPREENDEDORISMO coM [N [ 767 | 3 0 60

6 STAL.040  [IMPACTOS AMBIENTAIS NA IND. DE ALIMENTOS coM | N [ 767 | 2 0 40

6 STAL.042  |DESENVOLVIMENTO DE PROJETO APLICADO coM | N [ 767 | 2 0 40 STALDT4 +STAL 023+ STAL 024+ STAL 025
6 STAL.043  |TECNICAS DE SUPERVISAO NA IND. DE ALIMENTOS coM | N [ 767 | 2 0 40

6 STAL.044  |ETICA ERESPONSABILIDADE SOCIAL coM | N [ 767 | 2 0 40

6 STAL.058  |TOXICOLOGIA APLICADA AOS ALIMENTOS coM | N [ 767 | 2 0 40 STALO™
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Codigo Sigla

Habilitagao

Créd.
Basica Obrig.

Carga Horaria

Estagio

Optativa Compl.  Proj. Fin. Min. Créd.

767

Disciplinas Basicas

Sim

360
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