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5. DAS VAGAS PARA MONITORIA VOLUNTARIA

Semestre e e ]
Disciplina/Unidade Quantidade
Curso da i Professor
IR Curricular de vagas
disciplina
A A Microbiologia dos :
Agroindustria 22 : < Juliette 01
alimentos
Gastronomia tid Estrutura fisica - EFOSA Valéria 01
Planejamento de :
Gastronomia 3 ) g Valéria 01
cardapios
: Habili es e técnicas E
Gastronomia 2° : dac.l gk Jéssen 01
culinarias |
Gastronomia = Controle de custos’ Eugénia 01
Introducao a
Gastronomia 3° : S = Manuella 01
: panificacao
: | Habilidades e técnicas
Gastronomia 32 I _E, ; Jéssen 01
culinarias Il
Gastronomia 4% Enogastronomia Beatriz 01
Gastronomia 52 Cozinha brasileira Marco Mudo 01
Gastronomia - Panificacao avancada | Marco Mudo 01
Gastronomia 6° Confeitaria e docaria Marco Mudo 01
Cozinha regicnal
Gastronomia 6° i QID Marco Mudo 01
nordestina
Fundamentos de
imi * 2 Anderson 01
RbiNCa . Matematica ek
Quimica 2° Calculo | Anderson 01




Quimica 4° Fisico-Quimica | Sameque 01
Quimica 4° Quimica Inorganica | Karine 01
Quimica = Fisico-Quimica ll Sameque 01
Quimica 5% Quimica Inorganica Il Karine 01
Quimica 6° Fisico-Quimica Il Sameque 01
Quimica 6° I[':ﬂ.uimir.a Inorgénica lll Karine 01
: iéncia e tecnologia dos f
Técnico em Alimentos 11 el lea o Juliette 01
alimentos - CTA
-Agroindustria TG < s
- Lingu
-Gastronomia a0 e S Kécio 02
e brasileira de sinais
-Quimica
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Quimica o Quimica Inorganica Il Carlos 01
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